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CO POTREBUJETE VEDET PRO SPRAVNE POUZiVANIi VINOTEKY

DEKUJEME VAM

Rozhodli jste se svéfit sva archivni, ,grand cru” vina vinotéce vyrobené skupinou
,Frio Entreprise”.

A my vdm za projevenou dlvéru srdecné dékujeme! Nase vyvojové tymy neustdle
hledaji cesty k dosazeni maximalni kvality, a proto neustale zdokonaluji svoje
vyrobky. Proto zUstavame neustale otevieni vaSim pfipadnym ndvrhim
a specifickym potrebam.

K dosazeni optimdlniho zplsobu instalace a provozu vasi vinotéky ctéte prosim
nasledujici stranky.

Prejeme vam ty nejuzasnéjsi degustacni zkuSenosti!

Vyrobce si vyhrazuje pravo zmeénit informace uvedené vtomto manudlu bez
predchoziho upozornéni.

Jakakoli jind zdruka na zafizeni pro zplsob pouziti jiny, nez uvedeny v tomto navodu
a také na zasah, provedeny treti stranou, ktery nebyl schvalen vyrobcem, nebo
distributorem, se neposkytuje.

Jména aznacky uvedené vtomto manualu podléhaji autorskému pravu. Tato
prirucka obsahuje pavodni informace. Je prisné zakdzano reprodukovat informace
zde obsazené, neni-li to vyslovné dohodnuto pisemnou formou s Frio Entreprise.

BEZPECNOST

Pred prvnim pouZitim va$i vinotéky se dukladné seznamte s obsahem této prirucky.
Peclivé ji uschovejte pro pozdéjsi pouZiti.
Udrzbu Vasi vinotéky musi zajistovat kvalifikovana a znala osoba.

Zafizeni je ur€eno vyhradné k domacimu pouzivani a je ur€eno k uchovavani
zvlastnich napoju pfi teplotach vyssSich, nez jsou skladovaci teploty cerstvych
potravin. Za zadnych okolnosti neni ur€eno pro skladovani Cerstvych potravin.

PresvédcCte se, ze napéti v elektrické siti odpovida tomu, které je vyznaceno
na Stitku pfistroje. Zafizeni se musi pfipojit pouze kfadné zapojené
a uzemnéné elektrické instalaci. Nespravné pfipojeni muze byt nebezpecné
a mUze ohrozit Zivoty a majetek. v pfipadé jakychkoli pochybnosti nechte
elektroinstalaci zkontrolovat autorizovanou osobou.

Aby byla zajiSténa ochrana pfed nebezpeCim, pfipojujte pfistroj pouze do
uzemnéné zasuvky. Nikdy neodpojujte ani neodstrafiujte zemnici vodiC
Z pripojovaciho kabelu.

Nepouzivejte Zzadné prodluzovaci kabely.



Provoz poSkozeného zafizeni (napf. uderem, narazem) anebo utrpi Skodu (napf.
uderem blesku, zaplavenim, nebo pozarem) muize byt nebezpeCny. Odpojte
proto napajeci kabel a nechte zafizeni zkontrolovat odbornikem.

Nikdy nevyménujte napajeci kabel svépomoci. Kontaktujte Vaseho dodavatele,
anebo odbornou dilnu.

Zarizeni umistéte tak, aby po pfipojeni do sité byla zasuvka vzdy pfistupna.
Neprovadéjte stéhovani plného zafizeni. Mohlo by to vést k nevratnému
poSkozeni skfiné. Elektrické soucasti nesmi byt pfimo pfistupné zvenci, proto
neprovozujte zafizeni bez prislusného krytovani.

e Zabrante détem v pfistupu k zafizeni.
e Neprovozujte pfistroj ve venkovnim prostredi.

V pfipadé nenadalého rozliti tekutiny (praskla lahev apod.,) na elektrické
soucasti (motor apod.,) okamzité odpojte pfistroj ze zasuvky.

Nikdy nenamacejte pfivodni kabel, zastrCku nebo zafizeni do vody nebo jiné
tekutiny. Nedotykejte se jich mokryma rukama.

Nevystavujte zafizeni zdrojum tepla ani pfimému slunci.

Nenechavejte napajeci kabel prelozeny pres ostré hrany nebo dotykat se
horkych povrchu.

Pri odpojovani zafizeni netahejte pfimo za kabel.
PfesvédcCte se, ze podlaha pod zafizenim je dostateCné unosna (jedna 75 cl

lahev vazi asi 1,3 kg). Vinotéka musi stat na rovném povrchu. Pokud musi
stat na koberci, umistéte pod ni pevnou podlozku.

Podle standarduli Evropské unie:

Osoby mladsi osmi let a osoby se snizenymi fyzickymi, psychickymi nebo
smyslovymi schopnostmi nebo osoby nedostate¢né obeznamené s principy
obsluhy a fungovani tohoto spotrebiCe jej sméji pouzivat pouze pod dohledem
nebo prfedchozi jasné a srozumitelné instrukci osobou s dostateCnou znalosti,
zodpovédnou za jejich bezpec€nost.

Déti by si nemély hrat se spotrebicem.
Udrzbu a &isténi spotfebice nelze svéfit détem bez dozoru.

Podle standardt IEC?

Toto zafizeni neni ur€eno k pouzivani osobami (obzvlast détmi) se snizenymi
smyslovymi €i mentalnimi schopnostmi, nebo lidmi bez zkuSenosti nebo
znalosti podobnych zafizeni, kromé pfipadu, kdy jsou pod dozorem, nebo
dostali jasnou a srozumitelnou instrukci ohledné pouzivani zafizeni od osoby,
ktera je odpovédna za jejich bezpecnost.

1 Mezinarodni elektrotechnicka komise.



Nedovolte détem, aby si hraly se zafizenim. Nepotfebné pfistroje jsou stale
nebezpecné.

Toto zafizeni je urCeno pro domaci pouziti, nebo v zafizenich, jako:
e V sluzebnich prostorach obchodd, urada a jinych pracovnich prostorach,
e Na farmach a v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zafizenich,
e V ubytovnach,
e V restauratérstvi a velkoobchodnich aplikacich.
Pfed kazdym ukonem udrzby a Cisténi spotiebi¢ odpojte od zdroje elektrické
energie (vytahnéte zastrcku ze sitové zasuvky, nebo vypnéte jistic,
v zavislosti na modelu).
Nikdy necistéte zafizeni hoflavinami.
V zafizeni samotném ani v jeho blizkosti neskladujte hoflaviny.
Pfed likvidaci zafizeni odvozem do recyklacniho stfediska odmontujte dvere
a ponechte police na misté, Cimz znesnadnite détem, aby se dostaly dovnitr.
V pfipadé vypadku proudu muize vinotéka vejit na 2 minuty do bezpe¢ného
rezimu. Po uplynuti tohoto Casu se systém sam resetuje a vrati se k normalni
funkci.

Vyrobce a dovozce neprebiraji zodpovédnost za Skody vyplyvajici
z nedodrzeni ustanoveni tohoto navodu.



R600a

Bezpecnostni upozornéni

POZOR! Ventila¢ni otvory zafizeni vidy ponechte volné
prichozi a nikdy je nezakryvejte ani neucpavejte.

Uvnitf zafizeni neskladujte hoflavé latky, jako nadoby
se spreji s hoflavym hnacim plynem apod.

POZOR! Vyvarujte se poskozeni chladivového okruhu!

Chladici jednotka obsahuje 1zobutan (R600a) a nesmi
byt umisténa v prostredi s otevienym ohném (napf.
nekryté elektrické kontakty) anebo na mistech, kde
hrozi nahromadéni chladiva po jeho uniku. Typ
chladiva je vyznacen na vyrobnim Stitku zafizeni.
POZOR! Nepouzivejte elektrické pfistroje uvnitf
prostoru pro napoje, pokud nejde o ty, které jsou
primo doporuceny vyrobcem zafizeni.

> PPk PP

Spotiebi¢ spliuje pozadavky vyplyvajici ze vSech relevantnich evropskych smérnic
ve znéni prislusnych platnych uprav, zvlasté pak pozadavky vyplyvajici z téchto
smérnic:

2014/35/EC o elektrické bezpecnosti
2014/30/EC o elektromagnetické kompatibilité c €



IDENTIFIKACE

Nize je zobrazen pfiklad typového stitku:

CLASSE DE PROTECTION CONTRE LES CHOCS ELECTRIQUES: |

MODELE CVP 186
REFERENCE DVA 265 PA+ E
CAPACITE 264 BOUTEILLES c E
VOLUME BRUT 480 | _—
GAS REFRIGERANT| R600a 0,030 Kg ROHS COMPLIANT
AGENT ISOLANT R134a MADE IN PORTUGAL
PUISSANCE LAMP 0,5 W N° SERIE
CLASSE 230V - 50Hz
SN los W XXXXY Z2Z

Typovy Stitek je upevnén dovnitf nebo na zadni stranu zafizeni (v zavislosti
na modelu) a obsahuje vSechny informace o daném vyrobku.

S/N

DoporuCujeme, abyste si zde poznamenali sériové Cislo vinotéky pred jeji
instalaci pro pfipadnou pozdéjSi potfebu (technické reference, pozadavek

asistence apod.).



PROC PRAVE VINOTEKA?

Nezapominejme, Ze vino je vasen.

Buket: rozviji se velmi pomalu, pozvolna! Vyzaduje kombinaci mnoha
podminek, aby rozkvetl a dosahl vrcholu. Pfitomnost téchto podminek je
zcela zasadni!

Pro zaCatek se nauCme rozliSovat teploty. Je rozdil mezi teplotou zrani,
teplotou uchovavani a degustacni teplotou.

Pro jejich rozliSeni plati pét zlatych pravidel:
Teplota zrani vina: urCuje rozsah teplot mezi 10 a 14 °C; idealné kolem 12 °C,

hladina béhem zrani je jeji stalost, ktera umoznuje rozvinuti plného buketu.
Z toho duvodu je nutno zamezit jakémukoli silnému teplotnimu Soku, které by
mohlo vino poskodit.

Vlhkost: Pokud ma vinna zatka duakladné tésnit, musi byt lahev uchovana
v stejnomérné vihkém prostredi.

PFi pFetrvavajici vihkosti pod 50 %, zatka vysycha avino muize unikat
a oxidovat.

Pri pretrvavajici vihkosti nad 80 % se mohou objevit plisné a etikety lahvi se
mohou odlepovat.

Pachy/vétrani: Vino dycha skrze zatku. v pfetrvavajicim zapachu se vino
postupné kazi.

Vibrace: zplsobuji unavu vina a narusuji jeho rozkvét. Je nanejvys dulezité
uchovat vino v naprosto klidném prostredi bez pohybu a vibraci.

Svétlo: zvySuje oxidacné-redukEni potencial vina a urychluje jeho zrani. Je
dulezité uchovavat vino v ochranné temnoté.

K tomu vSemu je nutné vzit v uvahu zakladni podminky pro péci o vino:

Je absurdni peclivé a s laskou uchovavat vino po mnoho let a pak ho doslova
,Zzabit” servirovanim pfi nevhodné teploté. Pokud vino podavame pfilis
chladné, jeho aromata se nerozvijeji a jeho vady se ukryvaji. Pokud bychom
ho podavali pfilis teplé, stava se jeho chut nevyvazenou vétSim mnozstvim
uvoliujiciho se alkoholu.

Servirovaci teplota je rozsah teplot, pfi kterych by se méla vina podavat
a konzumovat: od 7 °C pro vina dezertni, az po 18 °C pro Cervena tfislovinova
archivni vina.

Je zcela nevyhnutné vzdy dodrzet tyto podminky pro servirovani!

Rekapitulujme tedy potreby, které vas vedly k tomuto vybéru:

Nakupujete mlada vina a nechavate je s péci dozrat? Patfite do domény
dozravani vina!



Nakupujete vina a Sampariské blizko jejich vrcholné zralosti, abyste je méli po
ruce za ucelem vychutnani si jejich aromat pfi spravné servirovaci teploté? Pak
je pro vas vhodna viceucelova vinotéka, ktera umoznuje sou¢asné uchovavat
a také temperovat vino pro degustaci!

Pfejete si konzumovat sva archivni vina pfi spravné teploté? Pak je pro vas
nejvhodnéjsi servirovaci vinotéka, ktera umoznuje temperovat vino pro pfimou
konzumaci.

RUZNE VINOTEKY SPOLECNOSTI CLIMADIFF

Spole¢nost Climadiff, specialista na vyrobu vinoték, ma ve svém portfoliu
rizné typy svych vyrobkd.

Archivacéni: Klimaticky rozsah je uren pro zaruCeni dlouhodobych
a maximalné stabilnich podminek vinnych sklepu, které umozniuji optimalni
rozkvet archivnich vin.

Viceucelové: kombinuji uchovavani atemperovani vina v jediném vice
oddilovém zarizeni.

Servirovaci: umoznujici degustaci vasich archivnich vin pfi spravné teploté,
ktera nechava prostor k rozvinuti pfetrvavajici viné a aromatu vina.

Pro podrobnéjsi informace o jednotlivych produktech navstivte stranky:
http://www.avintage.cz

Zde si mlzete také objednat pfislusSenstvi vinoték, jako jsou filtry z aktivniho
uhli, police apod.

ODHALTE KVALITY VASi VINOTEKY

SPOLEHLIVOST A BEZPECNOST

VSechny vinotéky Climadiff se vyrabéji s komponenty nejvysSi kvality.
Technologie rdznych pouzitych systéma splfiuji pozadavky nejvySsi
spolehlivosti a bezpecnostnich standardu. Hodnota jejich obsahu si zaslouzi
nejvyssi respekt.

VICEUCELOVE VINOTEKY: RUZNE UROVNE TEPLOTY

Pfirozené rozvrstveni umoznuje viceuCelovy management s vyuzitim vicero
vnitfnich oddélenych prostor. Jde o moznost vybéru temperovani vina
v pfislusné zéné, umoznujici archivaci, uchovavani, pfipadné servirovani
vina.

ARCHIVACNI VINOTEKY: STEJNORODA TEPLOTA

Nase vyvojoveé stfedisko vyvinulo systém distribuce chladu pro vase vino,
ktery umozniuje zachovat stabilni pramérnou teplotu bez jakéhokoli


http://www.avintage.cz/

mechanického michani vzduchu. Vysledkem je, Ze vaSe vino odpocCiva
v klidu!

Co je to Climacontrol® ?

Vase vinotéka je opatfena elektronickou funkci Climacontrol®, ktera Fidi
vSechny parametry vinotéky, jako napfiklad teplotu, vihkost, zimni rezim...
Tento systém je naprojektovan tak, aby byl pro koncového uzivatele snadno
obsluhovatelny a naprosto bezpecny.

,ZIMNi VYBAVA“ — OCHRANA PROTI NiZKYM TEPLOTAM:

Bezpeci konstantni idealni teploty uvnitf vasi vinotéky.

Muze teplota okoli poklesnout a mit tak dopad na kvalitu uchovavani vina ve
vinotéce?

Nikoliv! Teplota uvnitf vinotéky se automaticky reguluje s ohledem na teplotu
prostfedi umisténi vinotéky, a to diky plné automatickému rezimu.

Spole€nost Climadiff vyvinula automaticky zimni rezim, ktery umoznuje
zabranit tomu, aby bylo vaSe vino vystaveno nahlé zméné teploty v pfipadé,
Ze venkovni teplota nenadale poklesne. (Tento pokles nesmi vSak presahnout
0 °C a nesmi mrznout.)

TECHNICKY RECENO, JAK VLASTNE FUNGUIJE ZIMNIi REZIM?

Jde o plné autonomni systém a nevyzaduje vas zasah. Aktivuje se podle
vasSeho nastaveni teploty a také se zohlednénim teploty okoli.

Pokud teplota ve spodni ¢asti skfiné klesne pod 8 °C, po chvilce se nastartuje
zimni rezim. Topné téleso zaCne ohfivat skfin, velmi pomalu, jemné a tiSe.
Takto vaSe vino zUstava neustale v dobrych podminkach pro uchovavani!

Poznamka: Hluk produkuje pouze kompresor a chladici systém. Ohrev je provadén
topnym télesem, které pracuje naprosto nehluéné.

Pokud se vase vinotéka dostane do tohoto rezimu a prestane produkovat hluk,
niéeho se neobavejte, neni to zavada!

Zimni rezim je jiz nastaven na 8 °C, a my doporucujeme neménit toto tovarni

nastaveni. Jestlize chcete nastaveni zménit, mizete ho nastavit v rozmezi 4
°C az 8°C. Postupujte nasledovné:

Zmacknete tlaCitko SET ,, S«a podrzte ho po dobu 3 sekund. Tim vstoupite
do rezimu nastaveni.

Mozné volby nastaveni jsou tyto: nastaveni teploty, zimni rezim, nastaveni
alarmu zvysSené teploty.



DalSi mozné nastaveni se vam zobrazi automaticky po nékolika sekundach
v sekvenénim rezimu, nebo ho muUzete zvolit dalSim zmacknutim tlacitka SET
S «

”

Zobrazi se vam nasleduijici displej, dle vaSeho modelu vinotéky:

[ c

- . .0 - .- =0
Fics 08.f 65*% X 08.5 65*
- g - E
CLIMACONTROL CLIMACONTROL

Mackanim tlagitek NAHORU nebo DOLU , V' £« yyberete zadanou teplotu.

Pak zméacknéte tladitko SET , 3 “ &imzZ potvrdite volbu, nebo pocékeijte nékolik
sekund atim se vratite zpét do hlavniho menu. Pfi volbé nastaveni udaj
teploty blika. Tehdy je mozné teplotu nastavit a ulozit.

VIBRACE

Vino nema rado, kdyz je ruSeno. To se obzvlast tyka vibraci.

To je davod, pro€ je kompresor uloZzen ve specialnich tlumicich, zvanych
»Silentbloky*.

Podobné wvnitfini prostor je izolovan od téla vinotéky silnou vrstvou
polyuretanoveé pény, ktera mimo jiné absorbuje také vibrace.

V zavislosti na modelu jsou police na lahve vyrobeny z masivniho dfeva
a vibrace pohlcuji lépe nez kov. U nékterych modelu jsou podpéry polic
opatreny pryzovymi podlozkami.

Vase lahve jsou takto dokonale chranény!

VENTILACE

Ve vinotéce proudi CERSTVY VZDUCH, ktery se neustale filtruje a osvézuije.
Vase vinotéka je opatfena filtraCnim systémem s filtrem z aktivniho uhli.

Doporucujeme vymeénit tento filtr jednou rocné (je mozné si ho objednat u
vaseho prodejce). Podivejte se na schéma vinoteky, abyste zjistili, kde je filtr
umistén. Kapitola ,Udrzba“ uvadi popis procedury, potfebné k jeho vymeéné.

RELATIVNi VLHKOST

Pohybuje se kolem 55 % (£10); je to priumérna relativni vihkost, doporu¢ena
pro udrzeni zatek v dostatecné vlhkosti, aby zustaly pruzné a elastické.
Vyzaduje se pro udrzeni hermetického uzavreni lahvi za pfedpokladu, ze vino
musi dychat.
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EXPOZICE ULTRAFIALOVYM PAPRSKUM

Pozor: dbejte na svétlo, které urychluje oxidacné-redukCni procesy
a zpusobuje pfed€asné zrani vina, které neni zadouci.

PLNE DVERE

Pokud je vaSe vinotéka opatfena plnymi dvermi, pak neni zadny problém.
Vino zUstane chranéno pred svétlem.

SKLENENE DVERE

Ani vtomto pfipade neni ¢eho se obavat. Dvefe byly navrzeny tak, aby
zadrzovaly 70 % UV paprsku!

INSTALACE VINOTEKY

VYBER MIiSTA PRO INSTALACI

Vinotéku postavte na vhodné misto, daleko od zdroju tepla, slunecniho
zareni, a tak, aby nebyla vystavena pfili§ nizkym teplotam. Takto dostanete

v v

Také se ujistéte, Zze plocha instalace je vodorovna a dostateCné odolna
a schopna unést hmotnost vinotéky a jejiho nakladu (75 cl lahev vazi kolem
1,3 kQ).

Vinotéku neumistujte do venkovniho prostfedi a dbejte, aby mezi horni
stranou skfiné a stropem zustalo nejméné 200 mm prostoru.

/.f"'-:_ e l'-__z';.-"
.-'f/:"/ e

Poznamka: v extrémnich podminkach mize nadobka na kondenzat umisténa
pobliZz kompresoru pretékat.

Z toho divodu doporucujeme, aby podlaha a zdi mistnosti instalace byly schopny
odolat pripadné vihkosti, vytvorené béhem provozu vinotéky bez zbyte¢nych skod.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SIiTI

Ctéte a respektujte bezpeénostni instrukce uvedené na zaéatku této prirucky.
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Pokud byla vinotéka béhem prepravy pfilis naklonéna, je dllezité ji ponechat
pred zapnutim po dobu 24 hodin ve vertikalni pozici. Kompresorovy olej musi
stéct zpét do télesa kompresoru, jinak hrozi jeho zniceni.

Ctéte bezpeénostni upozorné&ni zminéné na zadatku pfirucky!

Vinotéka je opatfena pfipojovacim kabelem s koncovkou na 230 V/50 Hz
jednofazové elektrické sité (evropsky standard). Tato musi byt pfipojena do
uzemnéné zasuvky s minimalnim proudovym jisténim 10 A.

OKOLNIi TEPLOTY

Extrémni teploty okoli, ato jak horko, tak ichlad, ovliviuji provoz vinotéky.
Dosazeni zadanych teplot pak muize byt obtizné.

Dulezité: Pro spravnou funkci vinotéky nepiekracujte nasledujici minimalni
a maximalni teploty prostredi.

MONOTEPLOTNI VINOTEKY

L ARCHIVNI TEMPERUJICI
POUZITI
TYP DVERI SKLENENE PLNE SKLENENE PLNE
Vhodny teplotni 0-35 °C 0-35 °C 0-35 °C 0-35°C
rozsah prostredi
Rozsah ° ° o o
dosazitelnych teplot 8-18 8-18 8-18°C 8-18°C
Zimni rezim Ano Ano Ano Ano

ViICEUCELOVE VINOTEKY

Typ dvefi SKLENENE PLNE
Vhodpy t,eplotnl rozsah 0-35 °C 0-35 °C
prostiedi

14°C | 15°C | 16°C |17°C | 18°C [14°C [ 15°C |16°C | 17°C | 18 °C

Rozsah dosazitelnych teplot
10°C|11°C|[12°C|13°C|14°C[10°C|[11°C|12°C | 13°C | 14°C

6°C | 7°C [ 8°C | 9°C [10°C | 6°C | 7°C | 8°C | 9°C (10°C

Zimni rezim Ano ano
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VYBALENIi VINOTEKY

Podle modelu vinotéky odstrafite prepravni paletu, na které je vinotéka
umisténa vysSroubovanim dvou Sroubu, které ji upeviuji k ramu v zadni ¢asti
zarizeni. Odstrarite vSechny jistici a ochranné prvky zevnitf skfiné.

VYVAZENI
Vinotéku je potfeba vyvazit do vodorovné pozice, nejlépe
‘ l pomoci vodovahy. Vyrovnani zabrani pohybu vlivem
_ nestability, vzniku zvySené hluénosti a vibraci a zajisti
;EI‘\ dokonalou tésnost dvefi.

/////////: Vyvazeni provedte pomoci pfednich nozZek vinotéky (podle
modelu).

Muzete také ponechat zafizeni naklonéné mirné dozadu, aby kondenzat
stékal do zadni Casti (2/3 mm) coz zamezi vzniku pfipadnych usazenin ve
vinotéce.

Nastaveni vodorovnosti je mozné Sroubovanim nozek.
PROSTOR

VOLNE STOJICi INSTALACE

Mezi zdi a zadni stranou vinotéky ponechte nejméné 3 cm volného prostoru pro volnou
cirkulaci vzduchu. Toto zafizeni neni ur€eno pro vestavbu.

Pfesvédcte se, Ze podlaha, na kterou chcete vinotéku instalovat, unese jeji hmotnost
v€etné nakladu (jedna 75 cl lahev = pfiblizné 1.3 kQ).
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POPIS VINOTEKY

OO NOOULLPEA WN -

=
o

Osvétleni

Police

Typovy Stitek

Vyskové nastavitelna nozka (2x)
2 kolecka

Reguldtor teploty a vlihkosti
Dvere

Zamek

Drazka pro polici

Filtr s aktivnim uhlim
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DISPLEJ VINOTEKY

Sundejte z displeje plastovou folii

avintage

Tlacitka pro nastaveni:

Cave a vir

LB A 0

M3de £ L

-~ SN

A} Tlagitko pro zvyseni

\\\\\\\

zzzz

\\
V} Tlacitko pro snizeni
4

.......

zzzz

Viceucelové vinotéky

Teplota ve stfedni oblasti

Archivacni vinotéky

Prdmérna teplota

.

CLI

13.5 ©6b*

COOLING RCTIVATED

ONTROL

Teplota v horni oblasti

Priimérna vihkost

Feplota ve spodni oblasti

' S Navrat do hlavniho menu
16.6
—E60> (125 656
08.5 —

CLIMACONTROL

<4— Prumérna vihkost
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Mohou se zobrazit nasledujici piktogramy:

EEU Pozadovana teplota byla dosazena. Zafizeni pracuje v ekonomickém rezimu.

X

Indikace béZiciho kompresoru Zafizeni chladi.

Zimni rezim v ¢innosti. Zatizeni ohfiva vnitini prostor. (Viz kapitolu o ochrané
proti nizkym teplotam.)

ke

S Indikace zapnutého osvétleni. (Viz kapitolu o vnitfnim osvétleni.)
L ]

Indikace trvale zapnutého osvétleni. (Viz kapitolu o vnitfnim osvétleni.)

Indikace alarmu.

Indikace nedostatecné vlhkosti — nutno doplnit vodu do nadobky.

Indikace chybové hlasky s chybovym kédem.

" &P e

REGULACE TEPLOTY

avintage

Cave a vin

WL A o) Made B LI

Bé&hem startu vinotéky, nebo po vypadku elektfiny se Fidici systém kalibruje. BEhem tohoto
procesu sviti displej a tlaCitka a na displeji blika trojuhelnik s vykficnikem.
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Po ukonceni tohoto procesu (10-60 sekund) se displej vrati k normalnimu zobrazeni.

Ridici systém automaticky ovlada teplotu uvnit vinotéky. Je nastaven ve vyrobé a pracuje
pIné automaticky. Zakladni parametry jsou definovany pro stfedni oblast vinotéky a teplota
uvnitf této Casti je nastavena na 12 °C (+/- 2 °C). Pokud zménite nastaveni, posledni volba
se ulozi do paméti.

VOLBA TEPLOTY

Pokud je nutné nové nastaveni, nebo pfizpusobeni teploty, postupujte
nasledovné:

Zmacknéte tlagitko SET , 5 “ apodrzte po dobu 3 sekund, &imz se
dostanete do hlavniho menu.

Mozna nastaveni jsou: teplota, zimni rezim, nastaveni alarmu nenadalého
zvySeni teploty.

Nastaveni se postupné zobrazuji automaticky po nékolika sekundach
v sekven¢nim rezimu, nebo muZete vybrat jedno z nich naslednym

zmadcknutim tladitka SET , 3 “ &imz vyberete zvolenou funkci.

Zobrazi se obrazovka (dle modelu vinotéeky):

% (125 65* & (125 65*

CLIMACONTROL CLIMACONTROL

Mac&kanim klaves ,NAHORU* a “DOLU* , ¥ A vybereme pozadovanou

teplotu a nasledn& zmackneme tlagitko SET , 3 “ &imz potvrdime volbu.
Muzeme pockat nékolik sekund a tim se vratime s ulozenym nastavenim
do hlavni nabidky. Volbu teploty muZzeme provadét pokud udaj teploty
blika.

Jak snizit teplotu:

e Zmadkneme tlagitko , V', teplotu snizujeme po jednotlivych stupnich na

kazdé zmacknuti.

e Volbu potvrdime tlagitkem SET , 5 *

Jak zvysit teplotu:

e Zmackneme tlacitko ,, ﬂ‘“, teplotu zvySujeme po jednotlivych stupnich na

kazdé zmacknuti.

e Volbu potvrdime tlagitkem SET ,, * “.
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ARCHIVACNI VINOTEKY

Vnitini teplota se homogenizuje a tovarni nastaveni je 12°C.

% 1285 65*%

CLIMACONTROL

Uvnitf vinotéky miZete nastavit jedinou teplotu v rozsahu mezi +8 °C a +18 °C, ktera
vam umozni nastavit idealni teplotu zrani vina (+12 °C) nebo také nastavit vyhrazenou
teplotu pro servirovani vina, podle jeho druhu: Eervené, bilé, rizové, Sampariskeé...

DULEZITE: Pro dosazZeni vnitrni teploty vinotéky 18 °C a v pfipadé, Ze méa vinotéka sklenéné
dvere, teplota okolniho prostoru musi byt vyssi, nez +15 °C

VICEUCELOVE VINOTEKY

Teplota ve stfedni Casti vinotéky je tovarné
nastavena na 12°C.

S .

16.5
125 ©6b6*
08.

zapomenout, ze teplotni rozdil mezi horni
a spodni Casti vinotéky zustava 8°C. Jina
mozna nastaveni jsou tato: 6°-10 °C, 7°-15 CLI
°C, 8°-16 °C, 9°-17 °C, 10°-18°C. |

Nékteré polyvalentni vinotéky (Obzvlast DVP305G) jsou opatfeny dvéma
oddélovacimi policemi. Neni doporuceno tyto police vyjimat nebo pfemistovat,
protoze slouzi k optimalnimu rozdéleni prostoru a teplot uvnitf vinotéky.

Tuto hodnotu mlzZete zménit, ale nesmite | *
Hil

SCHEMA RUZNYCH TEPLOTNICH UROVNIi UVNITR VINOTEKY (V ZAVISLOSTI NA
NASTAVENI)

Cela vinotéka je
vyhrazena pro zrani vina,
anebo pro temperovani na
servirovaci teplotu dle
druhu vina (jedina teplota
nastavitelna v  celém
prostoru je dana
rozsahem +8 °C az + 18
OC)

Horni Gast, idealni pro
temperovani €erveného vina na
servirovaci teplotu

Dulezité: prestizni Sampariska vina
by méla byt degustovana pfi teploté
12 °C

Spodni ¢ast urcena k temperovani
zralych bilych vin a Sampariského na

servirovaci teplotu [ﬂ

)
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PROVOZ VINOTEKY

Teplota ve vinném sklipku béhem roku kolisa velmi pomalu stfidanim roc¢nich
obdobi. Vinotéky Climadiff tyto podminky napodobuiji a vytvareji optimalni klima,
které je nepostradatelné pro zrani vina.

Tento proces je napodoben presnym elektronickym Fidicim systémem.
Vysledkem je, Ze teplota ve vinotéce se méni v cyklech. MiZeme pozorovat malé
teplotni zmény ve vnitfnim prostoru vinotéky. Je to normalni stav. Proto kdyz
vloZzime nékam do vinotéky teplomér, teplota na ném nebude odpovidat pfesné
teploté, ktera vas zajima nejvic, tedy teploté vina, pro kterou byla vinotéka
navrzena.

Je to z divodu malych teplotnich zmén ve vnitfnim prostoru kolem nastavené
teploty (ktera je nastavena a udrZzovana elektronickou regulaci) pfiCemz takto
dostaneme teplotu vina v lahvi, ktera se stabilizuje na stfedni hodnotu téchto
drobnych teplotnich oscilaci.

Cim vic lahvi mame ve vinotéce, tim vétsi je tepelna setrvadnost a tim mensi
teplotni zmény se pfenaseji do vina. z toho dlvodu jsou vlivy teplotnich zmén
vnitfniho prostoru vinotéky na vino v lahvich naprosto minimalizovany touto
setrvacnosti. Tepelna setrvac¢nost je tendence vina v lahvich uchovat svou
teplotu po dlouhou dobu v pfipadé naruSeni tepelné rovnovahy prostredi, v némz
jsou lahve ulozeny.

Takto je mozno stanovit pomalé tempo, pfi kterém mozné teplotni naruseni
posune vino do stavu nové teplotni rovnovahy.

Je mozné pozorovat, ze pro tekutiny (kromé vody) se tepelna vodivost snizuje
v pruméru o 0,15 % na 1 °C zvySeni teploty.

Prijede Vam necCekané navstéva a vy umistite lahev Sampanského nebo bilého
vina pokojove teploty (20 °C) do lednice (4 °C). Pfes drastické naruSeni teplotni
rovnovahy vina, fadové o 16 °C, ani po hodiné vino nebude dokonale pfipravené
ke konzumaci (dostate¢né vychlazené).

Proto nemusite mit obavy, pokud pozorujete malé teplotni zmény v fadu 2 °C
kolem nastavené teploty ve vnitfnim prostoru vinotéky. Vino je uchované
naprosto dokonale! Obsah vinotéky naplnény 200 lahvemi tvofi dostatecnou
masu priblizné 260 kg. Vzhledem k vySe uvedenému pfikladu a podminkam,
kterym je vystavena jedina lahev, malé zmény teploty vzduchu ve vinotéce,
aplikované na 200 nebo 300 lahvi nemaji zadny vliv.

INDIKATOR TEPLOTY

Elektronicky indikator teploty vas informuje o primérné teploté ve vinotéce. Jak
jsme vidéli na uvedenych pfikladech, provozni cykly kompresoru umoziuji
dosazeni dokonalé priimérné teploty uvnitf lahvi.

Pokud do skfiné vlozite vlastni teplomér, nebude ukazovat stejnou hodnotu, jako
indikator na dvefnim Fidicim panelu: divodem je fakt, Ze elektronika vypocitava
automaticky prostfednictvim algoritmu  prumérnou teplotu vzhledem
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k definovanému ¢asovému obdobi. Tento primér odpovida realné teploté vina
v lahvich.

Pokud zaznamenate velky rozdil teploty mezi nastavenou a zobrazenou
teplotou, divodem muze byt delSi doba otevieni dvefi vinotéky.

Pokud vas teplomér ukazuje jinou okamzitou teplotu, nez je nastavena, neni to
divod pro nervozitu! Tepelna setrvaénost tekutiny ve srovnani se vzduchem je
pfiblizné desetinasobna a vinotéka tento rozdil vyrovna. (rozdil teploty vné lahve
1 °C muze zpusobit teplotni spad uvniti lahve v rozsahu do 0,1 °C).

TEPLOTNi ALARM

Vinotéka ma prednastavenou hodnotu teplotniho alarmu na 30°C. Doporucujeme
neménit tuto hodnotu. Nicméné je mozné nastaveni v rozmezi 25 °C az 35°C.

e Zmacknéte tlagitko SET , 5 “ po dobu 3 sekund a vstupte do hlavni
nabidky.

¢ Mozna nastaveni jsou: teplota, zimni rezim, nastaveni alarmu nenadalého
zvysSeni teploty.

e DalSi mozna nastaveni se automaticky zobrazi po nékolika sekundach
v sekvenénim reZimu, anebo muiZzZete zvolit jedno z nich zmacknutim

tladitka SET , 3 “ aZ se zobrazi zvolena funkce.

e Podle modelu vinotéky se zobrazi obrazovka:

[H
A it A (505 6B
ALARM 205 65~ ALARM 30.5 65~
" e e
CLIMACONTROL CLIMACONTROL

e Mackanim klaves ,NAHORU" a “DOLU* , ¥ A vybereme pozadovanou

teplotu a nasledn& zmadkneme tlagitko SET , 5 “ &imz potvrdime volbu.
MuzZeme pockat nékolik sekund a tim se vratime s ulozenym nastavenim
do hlavni nabidky. Volbu teploty mizeme provadét pokud udaj teploty
blika.

ZOBRAZENIi NASTAVENI

Pokud chcete zkontrolovat nastaveni zafizeni, zmacknéte tlacitko NAHORU ,, A
“ a nastavené hodnoty se zobrazi po dobu 10 sekund.

SET= zvolena teplota
WINTER = nastaveni aktivace zimniho rezimu

ALARM = Nastaveni aktivace alarmu nenadalého zvySeni teploty
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ZNAZORNENI CINNOSTI VINOTEKY

- Kompresor Kompresor Kompresor
@ A nepracuje pracuje nepracuje
75% +/-10%
14°C 14°C
Teploty a relativni ;
55% +/-10% 12°C
vlhkost vzduchu Sa 0 gammEmRERES 2
v ¢ase T odpovidajici
pracovnimu cyklu
35% +/-10% fosc 160
| | | | > &
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°%C
14°¢c 14°C
Teplota vzduchu ve L
vinotéce a teplota /
vina v lahvi
10°c 1\0\";:/ 1\6;{/
o2

RELATIVNI VLHKOST

Z&dana a doporudéena vihkost ve vinotéce by méla byt v rozmezi 55 az 75 %. Tato hodnota
relativni vihkosti umozni udrzet zatky v lahvich dostatecné vihke, aby neztracely pruznost,
nutnou k hermetickému uzavieni jejich obsahu, pfiemz umoznuji vinu dychat. Vinotéka
Climadiff kontroluje a fidi tuto hodnotu vihkosti automaticky.

Vase vino ma takto k dispozici kombinaci tfi velmi dulezitych podminek dokonalého
uchovani:

1. Cirkulace spravné vihkého a filtrovaného vzduchu ve skfini,
2. jev kondenzace spojeny s provozem zafizeni,
3. Vnitfni stény vinotéky pokryté natérem s granulaci,
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coz umoznuje uchovat vino v idealnim prostfedi.

Poznamka: pri vyjimecné suchém vnéjsim prostredi mize byt potreba doplnit do vinotéky
vodu. MizZete do skfiné umistit misu s vodou nebo vihkym piskem (kohoutkovou vodu
pouzijte pouze v pfipadé, Ze nezapacha po chléru apod.)

Po prvnim spusténi vinotéky se relativni vihkost uvnitf skfiné upravi na idealni
hodnotu (55 az 70%) po nékolika dnech provozu.

Poznamka: relativni vihkost kolem 45 % nebo i méné, bude ve vinotéce v pripadé, Ze pracuje
v mimoradné suché mistnosti. Doplnéni vody je pak nevyhnutné.

INDIKATOR RELATIVNIi VLHKOSTI

Zobrazena relativni vlhkost koresponduje s kratkodobym primérem, ktery se
pravidelné odeclita. Pokud je momentalni zobrazena hodnota ponékud nizsi,
neni to divod pro zadné znepokojovani. Kratky ¢asovy interval odectu vihkosti
nemuze ovlivnit kvalitu korkovych zatek, pokud je vihkost v dlouhém Casovém
obdobi vyhovujici.

Na displeji mizete pozorovat nasledujici hodnoty:

e 45 % se objevi, pokud je relativni vihkost ve stfedu skiiné mezi 40 %
a 50%

e 55 9% se objevi, pokud je relativni vihkost ve stfedu skfiné mezi 50 % a 60
%

e 65 % se objevi, pokud je relativni vihkost ve stfedu skfiné mezi 60 % a 70
%

e 75 % se objevi, pokud je relativni vihkost ve stfedu skfiné od 70 % vySe

Pokud je pretrvavajici vlhkost vzduch mensi nez 40 %, objevi se nasledujici
upozornéeni, které znamena, Ze je potfeba zvysit vihkost.

V tomto pfipadé do vinotéky umisténé nadobu s vodou a po 24 hodinach
zkontrolujte vihkost.

163 163
£ (12 :4n== £ (125 40"

L L

08.5 08.5
INCRERSE HOMIDETY | INCREASE RUMIOITY

SkFin vinotéky obvykle nepotifebuje Zadnou zvlastni udrzbu kromé vymény filtru jednou
ro¢né. Pokud se rozhodnete vycistit vinotéku, odpojte ji ze sité a pouzijte k Cisténi jemny
detergent rozpustény v teplé vodé (nepouzivejte rozpoustédla a abrazivni prostredky).
Pak zafizeni oplachnéte Cistou vodou a nechte pfed zapojenim do sité vysusit. Pro
jakoukoli jinou udrzbu kontaktujte autorizovany servis.
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Jakékoli neodborné zasahy do zafizeni maji za nasledek ztratu zaruky.

VYMENA FILTRU A INTERVALY ‘_

Vyména filtru z aktivniho uhli: Je dulezité vyménit jej jednou ro¢né. Filtr ma valcovy tvar
a slouzi pro vstup vzduchu do vinotéky. Je viditelny zvenci a také zevnitf. Je umistén
v pravém rohu nebo ve spodni ¢asti vinotéky.

s v s

Filtr vyjméte tahem zevnitf, anebo tlakem na stifedni ¢ast filtru zvenci vinotéky.

POZOR! filtr je usazen v plastikovém pouzdre. NesnazZte se vyjimat vSechny soucasti,
vyjméte pouze filtr samotny! Tahem nebo tlakem na lizko filtru muZete nevratné poskodit
pénovou izolaci télesa vinotéky.

Filtr je mozno objednat u Vaseho prodejce, nebo na jeho internetovych strankach.

A

DELSi ODSTAVKA VINOTEKY

Odpojte zafizeni z proudu. Vyndejte z néj vSechny lahve. VycCistéte a vysuste
vnitfek skiingé, a zvlasté drazku a odvod kondenzatu ve spodni ¢asti zafizeni.
Vhoa LR | § g

e
=

Odvod kondenzdtu ' '\ %

Zlgbek odvodu kondenzdtu

Pfritomnost vody ve skfini je normalnim jevem.

PREPRAVA VINOTEKY

Jakakoli pfeprava vinotéky by méla byt provadéna v pavodnim obalu, abychom
zabranili poskozeni.

Pokud chcete prepravovat vinotéku vieze, jeji vnéjsi plast se musi dobfe chranit
proti poSkozeni. Skfif pokladame tak, aby sani kompresoru sméfovalo dolu.
Pokud stojite Celem k zadni sténé vinotéky, poloZte ji ze svého pohledu na levy
bok.

ODMRAZOVANI
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Vinotéka ma integrované automatické odmrazovani. Po ukonceni chladiciho cyklu se
chladici prvky skfiné automaticky odmrazi. Vznikly kondenzat se svadi do odpafrovaci
nadobky, ktera je umisténa v zadni Casti skfiné pobliz kompresoru. Teplo z néj pak
nasledné odparfuje vodu z nadobky. Pary prostupuiji filtrem a zvlihCuji vnitfek skfiné.
Vinotéka vyrabi studeny vzduch, ktery je t&€ZSi nez teply, takze pada smérem
dolu. Tim se vytvafi tlak, ktery vytlacuje ven vzduch v spodni ¢asti zafizeni.

Kdyz je kompresor v chodu, vytvaFi teplo, které odpafuje kondenzat. Teply
vzduch stoupa vzhUru a tento vlhky vzduch se nasava dovnitf pfes uhlikovy filtr.

Pary pfi kontaktu s vyparnikem se méni na led. Po vypnuti kompresoru se
teplota postupné zvysuje a led taje, ¢imz vznika kondenzat.

Vznikly kondenzat se sbira do nadobky u kompresoru a opét se po jeho zapnuti
zacne odparovat a cyklus se opakuje.

PLNENi VINOTEKY

TYPY LAHVI

Vidime zde 4 druhy 75 cl vinnych lahvi: Lahve Burgund a Bordeaux s riznymi
rozmery.

Existuje mnoho lahvi o velikosti 75 cl rlznych tvarl a rozméru, jak vidime na
obrazku nize:
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Zjistite, ze ukladani lahvi se bude lisit podle velikosti, priméru a zpusobu, jakym
lahve k sobé ulozime.

ZPUSOBY UKLADANI HRDLY K SOBE

VSimnéte si rozdilu v hloubce!

Hrdlo ke dnu, hrdly k sobé:

® Ulozna kapacita se zvysi
oy

= Mnoho prostoru se ztraci

Hrdlo ke dnu, hrdla mezi téla lahvi:
> MenSi Ulozna hloubka
) Lozna kapacita se zvysila

Police na lahve
Kazda vinotéka obsahuje vlastni typ polic.

Uvédomte si, Ze neexistuje idealni zpusob ukladani lahvi. Sbirka vin je bohatou
tehdy, kdyZ sestava z rlznych typu vin. ZpUsob ulozeni lahvi zavisi zcela na vas
a vasich preferencich?.

Oboustranné police

Police typu ,Collector©® je oboustrannou polici pro
lahve typu Bordeaux ¢i Burgundy, kterou vynalezla
firma Climadiff aby vam umoznila jednoduché efektivni
a spolehlivé rozmisténi lahvi ve vinotéce.

Jedna strana ma vlysy pro lahve ,Bordeaux 75 cl ,,
zatimco druha umoznuje ukladat lahve ,Burgundy 75cl.
Typ lahvi je vyznaCen na bocich police z kazdé strany,
tudiz rozliSeni je velmi pohodiné.

Vysuvné police

Vinotéky se dodavaji s jednou nebo vicero vysuvnymi
policemi (podle modelu). DalSi police si mUzete zakoupit
u sveho prodejce, nebo na jeho internetovych strankach.

2 Dalsi police si mGZete objednat u svého prodejce, nebo na jeho internetovych strankach &i e-
shopu.
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Délici police

Nékteré viceucelové vinotéky (obzviast DVP305G) jsou vybaveny : . \
dvéma oddeélovacimi policemi. Pro dosazeni optimalniho rozdéleni - = 1
teplot tyto dvé police by se nemély vyjimat, nebo vkladat do jinych pozic. \

JAK NALOZIT VINOTEKU

PODROBNOSTI O KAPACITE

Udaje o kapacité riznych vinoték miizeme brat pouze jako orientaéni. Umozni
vam vybrat si vhodny typ dle vasSich pfedstav a potfeb. Kapacita je definovana
podle standardni lahve tradi¢niho typu ,Bordeaux 75cl”. Ve skute¢nosti budete
urcité sbirat lahve rdznych tvar( a velikosti. z praktickych divodd je vhodné,
abyste naplnili vinotéku mensim nez maximalnim poctem lahvi.

Napriklad, pri naloZeni vinotéky pouze lahvemi Burgundy vejde se do ni
pfiblizné o 30 % lahvi méné, nez je kalkulovano pro lahve Bordeaux.

Dal8i dulezity dopad ma pocet polic. Pfidani jediné police ma za nasledek
snizeni kapacity vinotéky o jednu az dvé vrstvy.

Muzete pfidat do vinotéky dalsi police. Berte v8ak v Uvahu, Ze vysledna kapacita
v pocCtu lahvi se snizi.

Nezapomerite vzit v Uvahu tento fakt, pokud chcete pfidavat vice polic. Budete
volit mezi kapacitou a prakti¢nosti!

NALOZENI VINOTEKY

Jakmile vinotéku zapnete, zadanou teplotu dosahnete az po mnoha hodinach jejiho
provozu. Proto doporucujeme zapnout vinotéku jesté prazdnou anechat ji vychladit
prazdnou drive, nez ji naloZite.

Vase vinotéka se dodava s jednou nebo vicero policemi, které jsou budto kovové
nebo dievéné dle modelu vasi vinotéky:

e Vlozte vodici podpéry do podélnych drazek ve skfini tak, aby umisténi
vyhovovalo vaSim potfebam. Presvédcte se, Ze jsou podpéry umisténé
spravné (Pouzijte jemny tlak, aby uhelnik spravné zapadl do drazky.
Pfesvédcte se, ze podpéra je spravné usazena).

¢ Nejdrive nalozte spodni ¢ast vinotéky.

e Nasledné ukladejte Iahve do polic, zadni fadu dnem dozadu a predni

obracené&, dnem dopredu. Police by mély byt uspofadany dle velikosti vaSi
vinotéky a tvaru vasich lahvi.
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Dulezité: Dbejte, aby se lahve zadni Fady nedotykali zadni stény uvnitf vinotéky.

Pokud mate velky pocet lahvi, doporuCujeme najednou nalozit 40 ks. Nechte pak
zarizeni bézet 12 hodin, nez nalozite dalSich 40 ks. Opakujte tento ukon tolikrat,
jak je zapotrebi, Cimz se ve vinotéce vytvori tepelny setrvacnik s akumulovanym
chladem.

V pfipadé, Ze potfebujete dalSi police, mizete je zakoupit u svého prodejce.

Co se ty€e kovovych polic, tyto se také daji zakoupit u autorizovaného prodejce,
nebo u vaseho obchodnika.

DODRZENi MAXIMALNICH HMOTNOSTI

Maximalni zatizeni police musi odpovidat specifikaci pro dany typ.

NeprekraCujte stanovenou maximalni kapacitu (pozor: nezakryvejte lahvemi
uhlikovy filtr).

Police ukladejte do vinotéky tak, aby rozmisténi odpovidalo jeji velikosti a tvaru
lahvi.

Pevné police maji nosnost: 68 kg (cca 52 lahvi, maximalné 4 vrstvy 75 cl lahvi)
Vysuvné police maji nosnost: 25 kg (cca 15 lahvi)

Toto jsou maximalni hodnoty nosnosti. Neni nutné vyuzivat maximalni nosnosti
polic. Lahve mlzete do vinotéky naloZit také bez pouZiti polic.
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VNITRNi OSVETLENI

Vnitfni osvétleni zapnete zmadknutim tlagitka DOLU umisténého na ovladacim panelu

L

a oznaceno piktogramem ,, ¥

Osvétleni umoznuje dodrzet podminky pro uchovavani vina (LED s nizkymi emisemi
svétla).

Na obrazovce se objevi piktogram osveétleni. Pokud svétlo sami nevypnete, vypne se samo
po 5 minutach. Jinak je mozné ho ru¢né vypnout opétovnym zmacknutim tlacitka DOLU ,,
"‘:‘Ir 11

16.5 16.5
ECO £(12.§ ©65%| EC0 &(12.5 65*
08.5 08.5

LIGHT ON LIGHT ON

Svétlo je mozZné zapnout také trvale.

Zmacknéte tlagitko DOLU , V' “ a podrzte po dobu 5 sekund. Na displeji se objevi piktogram
osvétleni v ramecku (viz obrazky nize). Pro vypnuti trvalého osvétleni opét zmacknéte

a podrzte tlagitko DOLU ,, Ve po dobu 5 sekund. Piktogram osvétleni zmizi.

16. 16.
ECO [ .[E 0552 ECO [ .[E Ossz

PERMANENT LIGHT ON PERMANENT LIGHT ON

JAK ORGANIZOVAT SVOU VINNOU KOLEKCI?

ZAZNAM PRO VINOTEKU (PUVODNIi INOVACE FIRMY CLIMADIFF) VAM V TOM MUZE
BYT NAPOMOCEN

ZAZNAM PRO VINOTEKU anebo prestizni tabulka archivnich
»grand cru“ vin je dostupna dle modelu vinotéky kromé typu se
sklenénymi dvefmi.

Tato tabulka je specialné navrzena pro provadéni zaznamu o
vas$i kolekci a o vlastnostech vasich archivnich vin.

Pro provadéni zaznamu pouzivejte kfidu.

Informace mulzete smazat navlhéenou houbou nebo hadrikem.
Nikdy nepouzivejte rozpoustédla nebo abrazivni materialy.
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PRIKLADY SERVIROVACICH TEPLOT (KTERE BY SE MELY DODRZET PRI

DEGUSTACI!)

Nazory na spravnou teplotu kazdého typu vina se mohou liSit a také je tfeba vzit
v Uvahu teplotu v mistnosti, ale pfesto muzeme pozorovat obecnou shodu,
pokud jde o nejvhodné&jsi teplotu vina, definovanou takto:

Vino Servirovaci teplota
Prestizni cervend vina Bordeaux 16-17 °C
PrestiZni cervena vina Burgundy 15-16 °C
Prestizni archivni sucha bila vina 14-16 °C
Lehka, mlada ovocna cervena vina 11-12°C
Provensalska rGiZzova svézi vina 10-12°C
Sucha bila a venkovska cervena vina 10-12°C
Venkovska bila vina 8-10°C
Sampairiské 7-8 °C
Dezertni vina 6°C
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PAR UZITECNYCH INFORMACI, VINA ,PRIPRAVENA K SERVIROVANi“

A TABULKY SERVIROVACICH TEPLOT

VYSVETLENI

Cas archivace pro to, aby kazdé vino ziskalo svou optimalni zralost, se li§i. Nize uvedena
tabulka vam poskytne orienta¢ni voditko o poctu let, po které je vhodné vino nechat

dozravat, aby ziskalo svou jedinecnou kvalitu.

TABULKA ZRALOSTI (V LETECH)

Nazev vina Bilé/RGzové Cervené
Alsace 1-4
Alsace grand crus 8-12
Beaujolais (crus) 1-4
Beaujolais primeur 1-2
Bergerac 2-3 3-4
Bordeaux 2-3 3-4
Burgundy 5 7
Cahors 5-10
Cotes de Provence 1-2 2-5
Cote Rotie, Hermitage 8 8-15
Burgundy grand crus 8-10 10-15
Bordeaux grand crus 8-10 10-15
Jurancon mellow, liquoreux 6-10
Jurancon dry 2-4
Languedoc 1-2 2-4
Loire 5-10 5-12
Loire mellow, dezertni 10-15
Macon 2-3 1-2
Montbazillac 6-8
Savoie 1-2 2-4
Rhone Valley 2 4-8
Zluté vino 20
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OCHRANA ZIVOTNIiHO PROSTREDI

and Electronic Equipment) Evropské unie 2012/19/EC. Zajisténim

spravné likvidace tohoto vyrobku pomuZzete zabranit negativnim

dUsledkdm pro zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly
zpusobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.

E Produkt vyhovuje poZzadavkim Smérnice WEEE (Waste Electrical

Tento symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze vyrobek nepatfi do
domovniho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni. PodrobnéjSi informace o recyklaci
tohoto vyrobku zjistite u pfislusSného mistniho dradu, sluzby pro likvidaci

domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Uzivatel je zodpovédny za spravnou likvidaci vyrobku po ukonceni jeho
Zivotnosti. Spravny sbér a vytfidéni vyslouzilych spotfebicu a jejich likvidace
vhodnym zpusobem pomaha pfedchazet negativnimu vlivu na Zivotni
prostfedi a umoznuje vyuzit pouzité materialy.

Pro detailni informace o zpusobu sbéru odpadu kontaktujte vasi mistni
organizaci, poverenou nakladanim s odpady, anebo vaseho prodejce.

POZNAMKY

Vyrobce si, vdusledku konstantni snahy o zdokonalovani svych produktd,
vyhrazuje pravo na zmény jejich technickych parametrd bez pfredchoziho
upozornéni.

Zaruku na spotfebice AVINTAGE mohou poskytovat vyhradné oficialni prodejci.

Tento navod (ani Zadnou jeho Cast) nelze povazovat za zarucni list. Pfestoze
bylo vynalozeno veskeré usili, aby informace obsazené vtomto navodu
k obsluze byly uplné a pfesné, nejedna se o zavazny dokument a spolecnosti
AVINTAGE, CLIMADIFF a ELMAX STORE a.s. nepfebiraji Zzadnou odpovédnost
za pripadné technické nebo tiskové chyby nebo opomenuti.

Tento dokument neni pravne zavazny

NAHRADNI DiLY

Pfi pozadavku o originalni nahradni dily se obracejte na dovozce a na jeho
autorizovana servisni strediska.

GLOSAR

Uchovavani:

Podminky uchovavani umoznuji chranit v Case vlastnosti vina, které dosahlo jiz své
zralosti.
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Dozravani:
Mikroklima s pfesné definovanymi podminkami je urc¢eno pro zaru€eni dlouhodobych

skladovacich podminek, které se blizi podminkam ve vinnych sklipcich a podporujicich
optimalni rozkvét prestiznich archivnich vin.

Servirovaci teplota:

Vinotéka umoznuje uchovavat lahve pfi spravné servirovaci teploté (degustaéni
teplota je rzna u riznych typl vin:

Prestizni ¢ervené archivni: 18 az 19 °C,

Cervené suché: 14 az 16 °C atd.,

Bilé, rizové a Sampanské: 10 az 12 °C;

Dezertni bilé: 8 az 10 °C)

Zimni rezim:
Topny systém, ktery umoznuje umistit vinotéku do nevytapénych prostor (nesmi
v nich mrznout).

Denni vinotéka:
Viz servirovaci teplota vySe.

Police typu PREMIUM BGN:

Je vyrobena ze masivniho dfeva (hydrofobni tropické dfevo); jsou navrzeny, aby
zajistily optimalni, ergonomické a bezpecné ulozeni lahvi.

Police typu Collector®:

Vyrobena ze dfeva svlysy specificky urCenymi pro optimalizovaneé,
ergonomickeé, snadno pristupné a bezpecné uchovavani lahvi. Police je
oboustranna (jedna strana: Bordeaux, druha strana: Burgundy, Loire Valley,
atd.).

Vysuvné police:
Montuji se na kolejnicky, usnadriuji pfistup k jednotlivym vrstvam lahvi.

Registr vinotéky:

Pdvodni inovace Climadiff, ktera vam umoznuje usporadat vasi sbirku vin. Jedna se o
tabuli uvnitf skfiné vinotéky, kam muzeme provadét zaznamy o vinech pomoci kridy.

Tepelny Sok:
Razovy teplotni skok o cca 20 °C a vice v prubéhu dvou a méné hodin. Opakované
teplotni razy mohou poskodit vino.

CASTO KLADENE OTAZKY

Pfes veSkerou péCi vénovanou vyvoji a vyrobe, ipfisnému systému kontroly
jakosti, nemuzeme zcela vylou€it moznost vzniku poruchy nebo zavady.

Nez se vSak obratite na prodejce, dodavatele nebo jejich autorizovany servis,
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ovéfte prosim, zda:
e Je zarizeni fadné zapojené do sité

e Zda neni zrovna vypadek proudu

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Vinotéka nepracuje:

1. V zasuvce neni napéti: zkontrolujte jisti€ a vyzkousejte zasuvku.
2. Zastrcka neni spravné zasunuta do zasuvky.

3. Pokud je vasSe vinotéka umisténa v nevytapéné mistnosti, viz ¢ast ,,,Zimni vybava“ -
ochrana proti nizkym teplotam:,

TEPLOTA

Vinotéka chladi prilis:
Nastavte vyssSi teplotu.

Vinotéka chladi malo:
Nastavte nizsi teplotu-

Teplota ve vinotéce mirné kolisa:

Je potieba brat v potaz teplotu v lahvi. Okamzité zmény teploty, které odecitate
z teploméru koresponduiji s cykly kompresoru.

Diky kolisani kolem stfedni hodnoty se ve vinotéce vytvafi nejvhodnéjsi
podminky pro vytvofeni dlouhodobé Zadané pramérné teploty vina v lahvich,
ktera je vhodna pro jeho zrani.

Nase vinotéky jsou dobre izolované, tudiz jsou schopny udrzet maximalné
stabilni teplotu vina. Proto kolisani teploty v rozmezi 1 °C ve skfini vinotéky ma
za nasledek zménu teploty vina, ktera se pohybuje maximalné v rozsahu 0.1°C.

Pokud se odeditana teplota ve vinotéce liSi od obvyklé a po nékolik hodin viibec
nekolisa, konzultujte autorizovany servis prodejce.

KOMPRESOR VE VINOTECE SE NESPOUSTI (JSI JISTI? PROVOZ KOMPRESORU JE VELMI
TICHY)

Teplota v mistnosti s vinotékou je nizka (nizSi, nez minimalni pozadovana
teplota)?

Je zvolena teplota pfili§ vysoka? Nastavte v regulaci vinotéky minimalni moznou
teplotu (viz kapitolu ,Nastaveni teploty“ dle vaseho modelu) a zkontrolujte, zda
se kompresor rozebéhne sam od sebe.

Napajeni je v porfadku? Zkontrolujte sit zapojenim jiného pfistroje do stejné
zasuvky.

Pokud navzdory vSem témto kontrolam kompresor stale nebézi, kontaktujte
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servisni stfedisku prodejce.

KOMPRESOR BEZi BEZ PRESTANI

Pokud kompresor bézi a nechladi, kontaktujte servis.

ZDA SE, ZE ZIMNi REZIM NEFUNGUIJE

Zimni rezim se spusti pouze kdyz teplota ve spodni ¢asti vinotéky je nizsi nez
nastavena teplota.

RELATIVNI VLHKOST

Jaka ma byt priumérna relativni vlhkost ve vinotéce?

Idealni primérna relativni vihkost ma byt mezi 55 a 65 %. Nezamériujte tuto
hodnotu s okamzitou hodnotou, ktera se méni pod vlivem cinnosti kompresoru
a jeho cyklu. Podobné, jako to plati pro teplotu, také praimérna hodnota relativni
vlhkosti je dllezita, nikoli jeji okamzita hodnota.

Do vinotéky se vklada voda dle potfeby a v zavislosti na relativni vihkosti
konkrétniho podnebniho pasma, v némz vinotéka pracuje. Existuji krajiny, kde
byva relativni vihkost v rozmezi 50 az 80 %. v takovém pfFipadé vodu obvykle
neni potfeba doplfiovat, nicmeéne je tfreba skuteCnou relativni vihkost ve vinotéce
pravidelné kontrolovat.

Primérna relativni vlhkost ve vinotéce je trvale pod 50 %: Jste si jisti? (relativni
vlhkost se méni velmi rychle, je to normalni)

Zkontrolujte, zda neni uhlikovy filtr pfili§ stary nebo ucpany.
Zkontrolujte, zda vihkomér pracuje spravné.

Pokud budete namacet hadr kazdé dvé hodiny, nikdy nevyschne. To plati také
pro zatky. Trvala relativni vlhkost umoznuje zatce zachovat své elastické
vlastnosti, které jsou nepostradatelné. Pamatujte, ze i kdyz se vam okamzita
hodnota vlihkosti zda nizka, je to normalni, protoze kolisa kolem stfedni hodnoty.

Primeérna relativni vlhkost ve vinotéce je trvale nad 80 %: Jste si jisti? (relativni
vlhkost se méni velmi rychle, je to normalni):

Zkontrolujte, zda neni uhlikovy filtr pfili§ stary nebo ucpany.
Zkontrolujte, zda vihkomér pracuje spravne.

Pokud budete namacet hadr kazdé dvé hodiny, nikdy nevyschne. To plati také
pro zatky. Trvala relativni vlhkost umozfiuje zatce zachovat sve elastické
vlastnosti, které jsou nepostradatelné. Pamatujte, Ze i kdyz se vam okamzita
hodnota vlhkosti zda vysoka, je to normalni, protoZe kolisa kolem stfedni
hodnoty.

Etikety na lahvich se odlepuji
Vino neni ohrozeno, ale relativni vinkost ve vinotéce je pfrilis vysoka.
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VE VINOTECE SE HROMADI VODA, KTERA NEODTEKA

Vinu to neskodi.
Je vinotéka dokonale vodorovné? Neni naklonéna dopfedu?
Neni ucpany odvod kondenzatu?

VE VINOTECE JSOU CIiTIT CIZi PACHY

Byl uhlikovy filtr pravidelné ménén? (Vymeéna jednou ro¢né, k zakoupeni u
vaSeho prodejce).

Neni filtr nahodou ucpany anebo nestoji néktera z lahvi tak, Ze brani pratoku
vzduchu?

VINOTEKA JE HLUCNA

BéZici kompresor vytvarfi hluk: zkontrolujte jeho upevnéni v silentblocich a zda
se ho nedotyka jiny predmét.

Je slySet jemné Suméni: toto pochazi od cirkulace chladiva v trubkach a je
didsledkem normalni €innosti vinotéky.

POLICE JSOU PROHNUTY BEHEM JEJICH NAKLADANI

Dbejte, aby jejich maximalni kapacita nebyla prekrocena.

CO DELAT PRI VYPADKU PROUDU

Mnoho vypadkl proudu trva pouze kratkou dobu. Vypadek v délce 1 nebo 2
hodin neovlivni teplotu ve vinotéce. Za u€elem ochrany uloZeného vina nechte
dvefe zaviené. Pfi dlouhodobéjSim vypadku je nutné podniknout nevyhnutné
kroky k ochrané vina.

Po vypadku si zafizeni pamatuje posledni nastaveni teploty, nebo tovarni
nastaveni, pokud jste ho neménili.

ZOBRAZUIJE SE PIKTOGRAM ALARMU

Jestlize se zapne alarm, muzZete vypnout zvukovy signal zmacknutim

a podrzenim tlacitka ,,ﬂ'“ po dobu 5 sekund. Na displeji se objevi oznameni o
vypnuti zvuku.

Alarm prekroceni teploty

Alarm se zobrazi, kdyZ teplota uvnitf vinotéky pfekroCi nastavenou teplotu. Na displeji se
zobrazi indikator alarmu:

36



S 65" Bt 65"
n%n tzns.ﬁ n%n .3
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Alarm se také zapne bé&hem prvni instalace zafizeni, nez teplota dosahne
Zadané urovné. Teplota uvnitf vinotéky se stabilizuje nékolik hodin.

Alarm se také mulze zapnout, kdyz nechate dvefe vinotéky oteviené, nebo
nejsou radné zaviené.

Pokud nejde o vySe uvedené pripady a pokud se alarm nevypne, odpojte
zarizeni ze sité a volejte servisni stfedisko.

Alarm nizké teploty:
Pokud teplota v mistnosti dosahne 4 °C, zapne se alarm nizké teploty.

085 08.5
045 66% A (04. 65*
ALARM 00 § ALARM 003

CLIMACONTROL CLIMACONTROL
LUH TEMPERATURE LOW TEMPERATURE

Tento pfipad nastane, kdyz okolni prostredi je pfiliS chladné, nebo pokud dvere
vinotéky byly ponechany oteviené do velmi chladného prostredi.

Pokud nejde o vySe uvedené pripady, zkontrolujte nastaveni vinotéky
(nastavenou teplotu a zimni rezim)

Pokud jsou hodnoty nastaveny spravng, volejte servisni stfedisko.

Pokud je vnitini teplota vinotéky nizsi, nez okolni teplota a nizkoteplotni alarm je
spustén, odpojte zafizeni ze sité a volejte servisni stredisko.

VINOTEKA ZOBRAZUJE CHYBOVY KOD

Elektronika je schopna rozpoznat chybu a indikuje chybovy kod na displeji jako
A1, A2...

163 16.5
D (125 66 D (125 66*
CODE A3 03.3 CODER3 03'3

V pfipadé, ze se takovy kod zobrazi, poznamenejte si ho a nahlaste jej
technikovi, ktery najde jeho vyznam v servisni dokumentaci, coz umozni
snadnéji a rychleji feSit moznou zavadu. Doporucujeme odpojit vinotéku ze sité.

Pokud je hlasen alarm, muzete doCasné vypnout zvuk zmacknutim a podrzenim
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tlacitka ,, A po dobu 5 sekund. Na displeji se objevi zprava o vypnutém alarmu.

36.5
325 66% A (825 665

ALARM ALARM &
CL IMACONTROL
HElﬁIIEI"! Cglir%gmgtE ALARM DISABLE

Pokud se do hodiny parametry nevrati k normalu, zvukovy signal se opét
rozezni. Doporucujeme odpoijit vinotéku ze sité a volat servisni stfedisko.

Méjte na paméti, Ze neni treba podléhat panice, pokud pozorujete jiné, nez normalni hodnoty
tepot a vihkosti ve skrini vinotéky.

Poskozeni vina by mohlo nastat teprve pri dlouhodobé expozici témto abnormalnim
podminkam.
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