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Pouziti podle uréeni

Peclivé si precCtéte tento navod. Pouze tak
budete schopni vas spotfebi¢ pouZivat spravné
a bezpecné. Tento navod k obsluze a navod na
montaz peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti
¢i dalsiho uZivatele.

Tento spotfebic je uren pouze pro vestavbu.
DodrZujte zvlastni pokyny pro instalaci.

Po vybaleni spottebic¢ zkontrolujte. Pokud doslo
béhem prepravy spotiebice k jeho poskozeni,
nepfipojujte jej. Spotrebice bez zastr¢ky mize
zapojit pouze opravnény odbornik. V pfipadé
skod vzniklych v dasledku Spatného zapojenti
nemate narok na zaruku.

Spotiebic je uren pouze pro pouziti

v domacnosti a v domdcnosti odpovidajicim
prostredi. Spotfebic pouZzivejte pouze k pfipravé
pokrm0 a napojd. Pfi pouzivani nenechavejte
spotfebi¢ bez dozoru. Spotfebi¢ je uréen
vyhradné pro pouZiti v uzavienych prostorach.
Tento spotfebic je urCen k pouziti do nejvy3si
povolené nadmoftské vysky 4000 m.

Dé&ti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi spotfebi¢ pouZivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je poudi, jak spotfebic
bezpecné pouzivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, ktera z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Déti nesmf
bez dozoru spotfebic Cistit ani nesmf
provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZzovat

v bezpecné vzdalenosti od spotfebice

a napdjeciho vedeni.

PrisluSenstvi vzdy vsunujte do peciciho prostoru
spravnym zplsobem. — "Prislusenstvi” na
strané 12



DlleZité bezpeénostni
pokyny

Vseobecné pokyny

/\Varovani - Nebezpeti pozaru!

= Hoflavé pfedméty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvitka
spotiebice, kdyZ uvnitf zacne vznikat dym.
Vypnéte spotiebic a vytahnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky nebo vypnéte pojistky
v pojistkové skiini.

= P¥i otevreni dvifek spotfebice vznikne
pravan. Pecici papir mGze pfijit do kontaktu
s topnym télesem a mliZe se vznitit.
V priibéhu predehfivani nikdy neumist’ujte
pecici papir na pfislusenstvi bez upevnéni.
Pecici papir musi byt vZdy zatiZzen nddobim
nebo formou na peceni. Pe€icim papirem
vyloZte vzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Pecici papir nesmi nikdy
pfesahovat pres pfislusenstvi.

/A\Varovani - Nebezpeti popaleni!

= Spotfebi€ se zahfiva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
ploch peciciho prostoru nebo topnych téles.
Spotfebi¢ nechejte vzdy vychladnout.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

= Pislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké. PFi
vyjimani pfislusenstvi nebo nddobf z trouby vzdy
pouzijte kuchyriské rukavice.

= Alkoholické vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy
s velkym mnoZstvim vysokoprocentniho
alkoholu. Pokud pouZijete ndpoj s vysokym
procentem alkoholu, pak jen v malém
mnozstvi. Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.

/\ Varovani - Nebezpeéi opateni!

|}
horké. Nikdy se nedotykejte horkych ¢asti.
Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

= P¥i otevieni dvifek spotfebi¢e mlize ven unikat
horkd para. Para nemusi byt viditelnd, zéleZi na
teploté. Pri otevirani dvitek nestljte pfilis blizko

u spotfebice. Dvitka spotiebice otvirejte opatrné.

UdrzZujte déti mimo dosah spotfebice.

= Zvody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horkd para. Do horkého peciciho
prostoru nikdy nelijte vodu.

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e mlze
prasknout. NepouZivejte Zddnou Skrabku na
sklo, ostré nebo brusné istici prostredky.

Pristupné vnéjsi ¢asti spotfebice jsou béhem provozu

Dilezité bezpecnostni pokyny cz

= Z3vésy dvifek se pfi otvirani a zavirani
pohybuji a mohou vas pfiskfipnout.
Nesahejte do prostoru zavésu dvifek.

/\Varovani - Nebezpeé&i zasahu elektrickym
proudem!

s Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét a poskozeny napéjeci
kabel smi vyménit pouze nami proskoleny
servisni technik. Pokud je spotiebic
poskozen, odpojte jej od elektrické sité
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skiini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kabelova izolace elektrickych spotrebicd
se mUze pfi kontaktu s horkymi ¢astmi
spotfebice roztavit. VZdy davejte pozor,
aby se pfipojovaci kabel nedostal do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice.

= Pronikajici vihkost mdze zplsobit zasah
elektrickym proudem. NepouZivejte
zadné vysokotlaké nebo parni Cistice.

= Poskozeny spottebi¢ mdze zplsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny spotfebic nikdy
nezapinejte. Vytdhnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pfislusny jisti¢ v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

/A\Varovani - Ohrozeni magnetismem!

V oblastech ovlddaciho panelu nebo
ovladacich prvkd jsou vloZzeny permanentni
magnety. Ty mohou ovliviiovat elektronické
implantaty, napf. srde¢ni kardiostimulatory
nebo inzulinové pumpy. Pokud mate
elektronicky implantat, dodrZujte minimalni
vzdalenost 10 cm od obsluznych prvkd.

Mikrovinny ohiev

/\Varovani - Nebezpeti pozaru!

® PouZiti spotfebice v rozporu s uréenim je
nebezpecné a maze zpUsobit Skody.
Nepfipustné je suseni pokrmU nebo obleceni,
zahfivani pantofli, obilnych pol3tarkd,
houbicek, vihkych Cisticich hadr(i a podobné.
Napfiklad zahfaté pantofle nebo obilné
polstarky by se mohly i za nékolik hodin
vznitit. Spotfebi¢ pouZivejte pouze k pfipravé
pokrmd a napoju.



cz Dulezité bezpecnostni pokyny

= Potraviny se mohu vznitit. Nikdy nezahtivejte
pokrmy v termoobalech.
Pokrmy nikdy nezahfivejte bez dozoru
v plastovych ¢i papirovych nadobéach nebo
nadobach z jiného hotlavého materidlu.
Nikdy nenastavujte pfili§ vysoky vykon
mikrovinné trouby nebo pfili$ dlouhy cas.
Rid'te se pokyny v tomto navodu k pouziti.
Nikdy nesuste potraviny v mikrovinné troubé.
Potraviny s nizkym obsahem vody, napf.
chléb, nikdy nerozmrazujte nebo nezahfivejte
na pfilis vysoky vykon mikrovin nebo pfilis
dlouhy cas.

= Stolni olej se mlize vznitit. Nikdy
nezahfivejte pomoci mikrovin pouze
stolni olej.

/A Varovani - Nebezpeéi vybuchu!
Tekutiny nebo jiné potraviny v pevné
uzavienych nddobach mohou explodovat.
Nikdy nezahfivejte tekutiny nebo jiné
potraviny v pevné uzavienych nadobdach.

/A\Varovani - Nebezpeti popaleni!

® Potraviny s pevnou skofapkou nebo slupkou
mohou béhem zahfivani, ale také po zahrati,
explozivné prasknout. Neohfivejte vejce ve
skofapce nebo vejce vafena natvrdo. Nikdy
nepfipravujte mékkyse nebo koryse.
U volského oka nebo vajec ve skle
propichnéte nejdfive Zloutek. U potravin
s pevnou slupkou nebo kiizi, jako jsou napf.
jablka, raj¢ata, brambory, parky, muize slupka
prasknout. Pfed ohfivanim slupku nebo kdzi
propichnéte.

= Teplo v kojenecké stravé se nerozprostira
rovnomérné. Nezahtivejte kojeneckou stravu
v uzavienych nadobach. VZdy odstrarite
vicko nebo dudlik. Po ohfati vyZivu dobre
promichejte nebo protfepejte. Pfed podanim
stravy ditéti zkontrolujte teplotu.

= Zahtaté pokrmy odvadi teplo. Nadobi mize
byt horké. Nadobi nebo pfislusenstvi
z peciciho prostoru vZdy vyndavejte
v kuchyriskych rukavicich.

= Obal vzduchotésné uzavienych potravin
miZe prasknout. VZzdy dodrzujte Gdaje na
obalu. Pokrmy z peciciho prostoru vzdy
vyndavejte v kuchyriskych rukavicich.

/A\Varovani - Nebezpeéi opafeni!

® P¥i zahtivani tekutin mGze dojit ke zpozdénf
bodu varu. To znamen4, Ze je dosaZzeno
teploty bodu varu, aniz by se tvofily typické
bublinky. Uz pfi nepatrném otfesu nddoby
muze dojit k vyvieni nebo vysttiknuti
tekutiny. Pfi ohfivani tekutiny vlozte do
nadoby vzdy IZi¢ku. Tim zabranite zpozdéni
varu tekutiny.

/\Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Nevhodné nadoby mohou prasknout.
Porcelanové nebo keramické nadobi mize
mit v madlech a viku malinkaté dirky. Za
témito dirkami se mohou nachézet dutiny.
Vnikne-li do dutin vlhkost, miZze tak nadobi
prasknout. PouZivejte pouze nadobi vhodné
pro mikrovinné trouby.

= Kovové nadobi a nadoby mohou pfi
vyhradné mikrovinném ohfevu jiskfit. To
mUzZe vést k poskozeni spotrebice. Pri
vyhradnim mikrovinném ohtevu nikdy
nepouzivejte kovové nadoby. PouZivejte
pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby
nebo mikrovinny ohfev v kombinaci s jinym
druhem ohfevu.

A\Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

SpotfebiC je provozovén na vysoké napéti.
Nikdy neodstraniujte kryt.

/A\Varovani - Nebezpeti

tézkého ublizeni na zdravi!

s Pfinedostatecném vycisténi se
muze poskodit povrch spotfebice. Mlze
dochdzet k Uniku mikrovinné energie.
Spotrebi¢ pravidelné Cistéte a zbytky potravin

ihned odstrante. Pecici prostor, tésnéni dvitek,

dvitka a doraz dvitek udrzujte vzdy Cisté.



= Poskozenymi dvitky peciciho prostoru nebo
poskozenym tésnénim dvifek mdze unikat
mikrovinna energie. Spotfebi¢ nikdy
nepouZzivejte, pokud jsou dvitka peciciho
prostoru, tésnéni dvifek nebo ram dvifek
poskozené. Zavolejte zékaznicky servis.

= U spotrebicl bez krytu unikd mikrovinna
energie. Nikdy neodstranujte kryt
spotfebice. Na udrzbu a opravy zavolejte
zakaznicky servis.

Teplotni sonda

/A\Varovani - Nebezpe&i zasahu elektrickym
proudem!

V pfipadé pouZiti Spatné teplotni sondy se
muZe poskodit izolace. Pouzivejte pouze
teplotni sondu uréenou pro tento spotrebic.

Priciny poskozenf cz

PFi¢iny poskozeni

Vseobecné pokyny

Pozor!

Prislusenstvi, félie, pecici papir nebo nddobi na dné
peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru nepokladejte
zadné pfislusenstvi. Dno peciciho prostoru nevykladejte
zadnou folii jakéhokoliv druhu nebo pecicim papirem. Na
dno peciciho prostoru nepokladejte zddné nadobi, kdyz je
teplota nastavena na vice nez 50 °C. Dochazi

k hromadéni tepla. Doba tepelné Upravy pak nesouhlasi
a dojde k poskozeni smaltu.

Alobal: Alobal nesmi v pecicim prostoru pfijit do kontaktu
s vyplni dvitek spotfebice. Vyplri dvifek by se mohla
trvale zabarvit.

Silikonové formy: NepouZivejte Zadné silikonové

formy nebo félie, poklopy nebo pfislusenstvi

obsahujici silikon. Mohl by se poskodit pecici

senzor.

Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého

peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni

para. Zménou teploty mdze dojit k poskozeni smaltu.

Vlhkost v pecicim prostoru: Dlouhodobéjsi vihkost

v pecicim prostoru muZe zplisobovat korozi. Po pouZiti
nechte pecici prostor vyschnout. Neuchovavejte delsi
dobu vihké potraviny v uzavieném pecicim prostoru.
V pecicim prostoru neuchovavejte zadné pokrmy.
Chladnuti s otevienymi dvitky: Pfi pouZiti pfi vysokych
teplotach nechdvejte pecici prostor vychladnout pouze
s uzavienymi dvitky. Do dvifek spotfebice nic
nepfivirejte. | pokud jsou dvitka otevfena jen
minimalné, miZe casem dojit k poskozeni nabytku ¢i
jinych objektl v blizkosti spottebice.

Pouze pfi vysoké vlhkosti nechavejte pecici prostor
vyschnout s otevienymi dvitky.

Ovocné stévy: Pecete-li ovocny kolac ze Stavnatého
ovoce, pecici plech ovocem nepfeplriujte. Ovocnd
Stava, ktera kape z peciciho plechu, zanechava
skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouZijte univerzalni hluboky plech.

Silné znetisténé tésnéni trouby: Je-li tésnéni silné
znecisténo, dvitka spotiebice pfi pouZiti nedoléhaji.
MUzZe dojit k poskozeni ¢elnich ¢asti nabytku v okoli.
Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Na oteviena dvitka spotfebice nestoupejte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvitka spotfebice
nestavte Zadné nadoby ani pfislusenstvi.

Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu

spotrebice mUlze pfislusenstvi pfi zavirani

poskrabat sklo dvifek. PfisluSenstvi vzdy zasurite

do peciciho prostoru aZz nadoraz.

Preprava spotrebice: Spotiebi¢ neprenasejte ani
neberte za Uchyt dvifek. Madlo dvitek neudrzi
hmotnost spotrebice a miiZze se zlomit.



cz Ochrana Zivotniho prostredi

Mikrovinny ohfev
Pozor!

m Jiskfeni: Kovy, napf. IZice ve sklenici, se musi nachazet
minimalné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitfni
strany dvitek. Vnitfni sklenénou vyplri dvifek by mohly
poskodit jiskry.

m Kombinovani pfislusenstvi: Rost nekombinujte
s univerzalnim plechem. Pfi vsunuti pfimo na sebe
mohou vznikat jiskry. PokaZzdé vsunujte do
jednotlivych drovni.

= Pouziti pouze mikrovinného ohtevu: Pfi provozu
pouze mikrovinného ohfevu neni vhodny univerzalni
plech nebo pecici plech. Mohou vznikat jiskry, které
by poskodily pecici prostor. Jako odklddaci plochu
pouzivejte rost, ktery je soucésti dodavky, nebo
kombinujte mikrovinny ohfev s jinym druhem
ohfevu.

= Hlinikové misky: Ve spotrebici nepouzivejte zadné
hlinikové misky. Vznikajici jiskry by poskodily
spotfebic.

m  Provoz mikrovinné trouby bez potravin: Provoz
spotfebice bez pokrm(i v pecicim prostoru vede
k pretizeni. Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez
pokrm( v pecicim prostoru. Vyjimkou je kratky test
vhodnosti nddobi. — "Mikrovinny ohfev" na strané 18
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m Priprava popcornu s pouZitim mikrovinného ohfevu:
Nikdy nenastavujte pfilis vysoky mikrovinny vykon.
Nastavte maximalné 600 watt(l. Sé¢ek s popcornem
vZdy poloZte na sklenény talif. Pfetizenim muze
prasknout sklenénd vyplri dvitek.

Ochrana zivotniho prostredi

Vas novy spotiebic je obzvlasté energeticky Gsporny.
V této kapitole naleznete rady, jak pfi jeho pouZivani
usetfit jeSté vice energie a jak spotfebic spravné
zlikvidovat.

Tipy pro Usporu energie

m Predehfivejte spotfebic jen tehdy, je-li to uvedeno
v receptu nebo v tabulce ndvodu k pou?ziti.

m PouZivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované formy.
Dobte pohlcuji teplo.

m Otevirejte dvitka spotfebic¢e béhem provozu co nejméné.

m Vice kolacd pecte postupné za sebou. Pecici prostor je
jesté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace.
V pecicim prostoru miZete také poloZit 2 hranaté formy
na peceni vedle sebe.

m PFidelSich dobach ohfevu mizZete spottebi¢ 10 minut pred
koncem vypnout a k dopeceni vyuZzit zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotiebice

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu Zivotniho
prostedi.

Tento spotfebic je oznacen dle evropské
E smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zatizenich (waste electrical and
mmmm  ©lectronic equipment - WEEE).

Smérnice stanovuje ramec pro zpétny odbér
a recyklaci starych zafizenli, platny pro celou EU.



Seznameni se se spotiebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji
a ovladaci prvky. Déle se seznadmite s rliznymi funkcemi
vaseho spotiebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotfebice jsou
mozné odchylky v barvé a detailech.

4D-Horky vzduch

Sezndmeni se se spotfebicem

Ovladaci panel

Na ovladacim panelu nastavite pomoci tlacitek
a oto¢ného volice rizné funkce vaseho spotiebice.
Na displeji je zobrazeno aktudlni nastaveni.

cz

Tlacitka
Tlacitka vlevo a vpravo od oto¢ného voli¢e maji
tlakovy bod. Pro ovladani stisknéte tlacitko.

Otoény voli&
Otocny voli¢ muiZete otacet doleva nebo
doprava.

Dotykovy displej
Na dotykovém displeji se zobrazuji aktualni
nastavené hodnoty, mozZnosti volby nebo také
texty s upozornénim. Pro nastaveni se dotknéte
pfislusného textového pole. V zavislosti na
vybéru se méni textova pole.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou sladény s rGznymi
funkcemi vaseho spottebice. Tak miZete vas spotfebic
ovladat jednoduse a pfimo.

Tlacitka
Zde naleznete stru¢né vysvétleni k riznym tlacitkam.

Tlacitka Vyznam

onloff Vypnuti a zapnuti spotebice
menu Menu Otevieni menu provoznich rezimd
[il= Informace zobrazeni pokyn(i
Détska pojistka Aktivace a deaktivace détské
pojistky
® Casové funkce
»55 Rychly ohfev Zapnuti a vypnuti rychlého ohfevu

start/stop Spusténi, zastaveni nebo prerusenf

provozu

Otocny voli¢

Otoc¢nym volicem ménite nastavené hodnoty, které jsou
zobrazeny na displeji.

U vétsiny funkci, napf. druhu ohfevu, zacina po
poslednim bodé opét prvni. Napf. u teploty musite
oto¢nym volicem otécet zpét, jakmile je dosazeno
minimdlni nebo maximaini teploty.

Displej

Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné tdaje
precist na prvni pohled.

Hodnota, kterou pravé muiZzete nastavit, je

zvyraznénd. Je znazornéna bilym pismem na tmavém
pozadi.

Stavovy fadek

Stavovy fadek se nachézi nahote na displeji. Zde
se zobrazuje ¢as a nastavené c¢asové funkce.

Casova linie

Na zakladé ¢asové linie vidite napf. stav zahfati trouby
nebo uplynuly ¢as ohfevu. Rovna linka pod zvyraznénou
hodnotou ubiha zleva doprava v zavislosti na délce
prabéhu.



cz Sezndmeni se se spotfebicem

Casovy pribéh
Pokud jste spustili vas spotrebic bez zadani casu, vidite
vpravo nahofe ve stavovém fadku, jak dlouho jiz trouba

bézi.

Pokud jste nastavili dobu Gpravy a ta byla poté smazana,
prevezme se jiz uplynuld doba Upravy a vypocita se doba
Upravy od tohoto okamzZiku. Diky tomu miizete vzdy
zkontrolovat, jak dlouho jiZ provoz bézi.

Kontrola teploty

Ukazatel teploty ukazuje faze ohfevu nebo zbytkové
teplo v pecicim prostoru.

Kontrola ohfevu  Kontrola ohfevu ukazuje vzestup teploty

v pecicim prostoru. Pokud se zcela rozsviti
viechny ukazatele ohfevu, je vhodny ¢as pro
vsunuti pokrmu do trouby.

Pri grilovant a Cisténi se ukazatele nerozsvécuji.

Ukazatel Pokud je spotfebic vypnuty, zndzorfuje ukazatel

zbytkového tepla  teploty zbytkové teplo v pecicim prostoru.
Ukazatel zhasne, kdyz teplota klesne priblizné na
60 °C.

Upozornéni: Na zakladé termické setrvacnosti se mlize
zobrazend teplota lisit od skutecné teploty v pecicim
prostoru. Béhem zahfivani mazete tlacitkem [i] zobrazit
aktudlni teplotu zahfivani.

Druhy ohfevu
Nize vém vysvétlime rozdily a pouziti jednotlivych
druhU ohfevu, abyste si vZdy zvolili ten spravny.

Druhy ohfevu

4D horky vzduch 30-275°C

Teplota PouZiti
Pro pecenf na jedné nebo na vice Grovnich.

Druhy program(

Nabidka je rozdélena do rGznych druht programd.
Tak mate rychly pfistup k poZzadovanym funkcim.

Druh programu PouZiti

Druhy ohfevu

Pokrmy — "Pokrmy’na strané
31

Mikrovinny ohfev —
"Mikrovinny ohrev'na strané
18

Mikrokombi — “Mikrovinny
ohfev"na strané 18

Funkce suseni — “Mikrovinny
ohrev'na strané 18

Nastavenf
— "Zdkladni nastaveni'na
strané 17

Home Connect —
"Home Connect" na strané 22

Pro pfipravu vaseho pokrmu
existuje mnoho vyladénych druht
ohrevu.

Zde naleznete jiz
naprogramované vhodné hodnoty
nastaveni pro mnoho pokrmd.

Pomoci mikrovinného ohfevu
miiZete obzvlasté rychle pripravit,
ohfat nebo rozmrazit vade
pokrmy.

K mikrovinnému ohfevu miizete
dodatecné pridat paru.

Pouzijte po kazdém provozu

S vyuzitim pary nebo
mikrovinného ohfevu.

Zakladni nastaveni vaseho
spotfebice mlZete prizplisobit
vasim zvyklostem.

Diky této funkci mizete vasi

troubu spojit s mobilnim
zafizenim.

Pti velmi vysokych teplotach snizi spottebic po delsi

dobé trochu teplotu.

Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé rovnomérné po
celém pecicim prostoru.

Na tradi¢ni pecenf na jedné drovni.

Obzvlasté vhodny pro peceni kolacd se Stavnatou naplni.

Teplo pfichdzi rovnomérné svrchu i zespodu.

Pro Setrny ohfev vybranych pokrmi na jedné trovni bez predehfivani.

Ventilator rozvadi teplo prstencovych topnych téles v zadni sténé po celém pecicim
prostoru. Pro Setrny ohfev vybranych pokrmd na jedné Grovni.

Teplo pfichzi svrchu i zespodu.

Na peceni dribeze, celych ryb a vétsich kouskd masa.

30-300°C

Ij HornildolIni ohifev

Horky vzduch eco 30-275°C

Hornildolni ohffev eco 30-300°C

Gril s cirkulacf vzduchu 30-300°C Grilovaci téleso a ventilator se stfidavé zapinajf a vypinaji. Ventilator rozhanf

teplo rovnomérné kolem pokrmu.

Velkoplo$ny gril Stupné grilovani:  Ke grilovani steaku, klobas nebo toastd a k zapékani.
1= slabé Celé plocha grilovaciho télesa se ohfeje.
2 =stfednf
3 =silné
Maloplo3ny gril Stupné grilovani:  Ke grilovani malého mnozstvi, jako jsou steaky, klobasy nebo toasty,

il
)

1=slabé
2 =stfedni
3 =silné

a k zapékant. Teplo proudf od stfedni ¢asti pod grilovacim télesem.



Seznameni se se spotiebicem ¢z

. Stupen Pizza 30-275°C Pro pifipravu pizzy a pokrmdl, které potfebuji hodné tepla zespoda.
Teplo proudi od spodniho topného télesa a prstencového topného télesa na zadni sténé.

I;I Intenzivni ohev 30-300°C Na pokrmy s kfupavym spodkem.
Teplo pfichdzi svrchu a obzvlasté intenzivné zespodu.

Mirny ohfev 70-120°C K Setrné a pozvolné piipravé opecenych malych kouskli masa v otevieném nadob.
Teplo proudi u nizsich teplot rovnomérmé svrchu i zespodu. Pro ohfivani ve vodni lazni
a dopékani.

I;l Dolnf ohfev 30-250°C Teplo proudi zespodu.

Suseni 30-150°C Na suseni bylin, ovoce a zeleniny.

(o]

@ UdrZovani teploty 60-100°C K udrZovani teploty pfipravenych pokrmd.

Predehfati nddobi 30-70°C K nahfati nadobf.

».)oe Funkce coolStart 30-275°C Pro rychlou pfipravu hluboce zamrazenych pokrm( na stupen 3. Teplota se Fidi podle

(daju od vyrobce. Pouzivejte nejvyssi teplotu, ktera je uvedena na obalu. Doba

ohfevu odpovida uvedené dobé nebo mize byt i kratsi. Pfedehfivani nenf nutné.

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohfevu spotiebic¢ navrhne teplotu
nebo stupeni. Tuto teplotu mizete bud’ pouzit, nebo
zménit.

Dalsi informace

Ve vétsiné pfipadl vam spotfebi¢ nabizi pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné cinnosti. Stisknéte tlacitko
[i]. Na par vtefin se zobrazi pfislusny pokyn.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
pokyny k potvrzeni nebo vyzva ¢i varovani.

Funkce peciciho prostoru

Nékteré funkce zjednodusuji provoz vaseho spotfebice.
Napfiklad pecici prostor je velkoplosné osvétlen a chladici
ventildtor chrani spotrebic pred prehfatim.

Otevirani dvifek trouby

Otevrete-li dvitka trouby béhem provozu, provoz se
zastavi. Po zavfeni dvifek se opét spusti.

Osvétleni peciciho prostoru

KdyZ otevrete dvitka spotfebice, zapne se osvétleni
peciciho prostoru. Pokud zdstanou dvitka oteviend
déle nez 15 minut, osvétleni se opét vypne.

U vétsiny programa se osvétleni peciciho prostoru
zapne, jakmile se dany program spusti. Po ukoncéeni se
osvétleni opét vypne.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni miZete nastavit,
aby se osvétleni peciciho prostoru pfi provozu
nezapinalo.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi prehtati pecici
trouby.

Aby se po ukonceni provozu pecici prostor rychleji
vychladil, bézi chladici ventilator jesté urcitou dobu
po ukonceni ohfevu.

Upozornéni: Dobu dobéhu ventilatoru mlizete nastavit
v zékladnim nastaveni. — "Zakladni nastaveni” na
strané 17

"



cz Prislusenstvi

PFisluenstvi

Ke spotfebici pati rlizné pfislusenstvi. Zde ziskate prehled
o dodaném pfislusenstvi a jeho spravném pouZiti.

Dodané pfislusenstvi
Vas spotrebic je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Rosdt

Na nadobi, formy na kolace

a nakypy.

Na peceni, grilovani a hluboko zmrazené
pokrmy.

Rost je vhodny pro mikrovinny ohfev.

Univerzalni plech

Na stavnaté kolace, pecivo, zamrazené
pokrmy a velké kousky pecené.

Lze ho pouzit jako nddobu na
zachycovani odkapévajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech
K pipravé fezd na plechu
a drobné pecivo.

Teplotni sonda

UmoZriuje peceni na presnou teplotu.
Informace k pouZiti naleznete

v pfislusné kapitole.

— "Teplotni sonda" na strané 20

=

PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi. Je ur¢eno
specialné pro vas spotfebic.

Prislusenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

Upozornéni: Kdyz se pfislusenstvi ohfeje na vysoké
teploty, miiZe se zdeformovat. To vSak nema zadny
vliv na jeho funkénost. Jakmile se opét ochladi,
deformace zmizi.

Mikrovinny ohiev

Pro mikrovinny ohfev se hodi vyhradné pouze rost, ktery
je soucasti dodavky. Univerzalni nebo pecici plech mohou
jiskfit, a tim poskodit pecici prostor.

Pfi provozu s mikrokombi nebo rezimem ,Pokrmy”
mUZete pouZzit rovnéZ univerzalni plech, pecici plech

nebo jiné pfislusenstvi, které je soucasti dodavky.

12

Vkladani pfislusenstvi

Pecici prostor ma 5 drovni vkladani. Tyto Grovné
se pocitaji ze zdola nahoru.

U nékterych spottebicl je nejvyssi droven
vkladani v pecicim prostoru oznacena symbolem
pro grilovani.

(L1

Na trovnich 1, 3, 4 a 5 zasouvejte pfisluSenstvi

vzdy mezi dvé vodici drazky dané trovné.
PrisluSenstvi je mozné vysunout az do poloviny, aniz by
se prevrhlo. Diky teleskopickym vysuvdim na Grovni 2 Ize
pfislusenstvi vysunout jesté vice.

Dévejte pozor, aby pfisluenstvi dosedlo za zarazku na
konci teleskopického vysuvu a.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

Upozornéni

m Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do peciciho prostoru
vkladali vzdy spravnym zptsobem.

m  Vzdy ho vloZte do peciciho prostoru tak, aby se nedotykalo

dvitek trouby.

Funkce zacvaknuti

Pfislusenstvi muzZe byt vysunuto az do poloviny, dokud
nezacvakne. Tato funkce zabrariuje preklopenf
pfislusenstvi pfi vytahovani. Aby tato ochrana proti
preklopeni fungovala, musi se pfislusenstvi do peciciho
prostoru zasunout spravneé.



Pfi vklddani rostu dbejte na to, aby byl vyfez @ vzadu
a ukazoval smérem dol(i. Napis ,microwave” musi
smérovat dopredu a zakfiveni smérem dolll ~—.

i

PYi vklddani plechu dbejte na to, aby byl vyfez
a vzadu a ukazoval smérem dol. Zkoseni pfislusenstvi
b musi smé&fovat dopfedu ke dvitkam trouby.

Priklad na obrazku: Univerzalni plech

é
|ﬁ b)) I
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Zvlastni prisluSenstvi

Zvlastni ptislusenstvi je mozné dokoupit pres zékaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé.

V nasich katalozich a na internetu najdete Sirokou
nabidku pfislusenstvi pro vas spotrebic.

Dostupnost a moznosti online objednéni jsou

v jednotlivych zemich rdzné. Nahlédnéte do vasich
dokumentt, které jste obdrZeli pfi ndkupu.

Upozornéni: Ne vSechna zvl&stni pfislusenstvi jsou
vhodna pro vSechny spotiebice. PFfi nakupu vzdy
uvadéjte presné oznaceni vaseho spotrebice (C. E).
—> "Zakaznicky servis" na strané 31

Zvlastni prisluSenstvi

Rost

Na pokladani nadobi, pekacti a forem na peceni a nakypy a na peceni
a grilovani pfimo na rostu.

Univerzéini plech

K piipravé Stavnatych kolac, peciva, hluboko zamrazenych potravin
a peceni masa v celku. Plech Ize pouzit rovnéz jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.
Pecici plech

Na kolace na plech a drobné pecivo.

Vkladaci rost

Urceny na maso, driibez a ryby.

K vlozeni univerzalniho plechu, aby zachytil odkapavajici tuk

a stavu z masa.

Pfed prvnim pouzitim cz

Univerzalni plech, s nepfilnavou vrstvou
Pro $tavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy a velké pecené.
Pecivo a pecené se z univerzalniho plechu uvolfiuji snadnéji.

Pecici plech, s nepfilnavou vrstvou

Pro koldce na plechu a drobné pecivo.

Pecivo se z pecictho plechu uvolfiuje snadnéji.

Profi-plech s vkladacim roStem

Pro pfipravu velkého mnozstvi jidla.

Viko na profi-plech

Diky viku se profi-plech stava profi-pekarem.

Plech na pizzu

Na pizzu a velké kulaté kolace.

Grilovaci plech,

Slouzi ke grilovani misto rostu nebo jako ochrana pred vytékanim tuku
pfi grilovani. Grilovaci rodt pouzivejte pouze spolecné s univerzalnim
plechem.

Pecici kamen

Ureny pro pripravu domaciho chleba, housek a pizzy s kiupavou
kéirkou.

Pecici kdmen se musi vZdy pfedehiat na doporucenou teplotu.
Sklenénd zapékaci misa (5,1 litrd)

Urcend pro dusené pokrmy a nakypy.

ObzvI&sté vhodna pro provozni rezim "Pokrmy".

Sklenénd misa

Urcend pro velké kusy masa, Stavnaté kolace a nakypy.
Sklenénd panev

Na nékypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Dekora¢ni listy

Na zakryti nabytkového dna a zkladni desky spotfebice.

Pfed prvnim pouZitim

Pfed prvnim pouzitim vaseho nového spottebice
musite provést urcitd opatteni. Vycistéte pecici prostor
a prislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku proudu se na
displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu.

Upozornéni: Toto nastaveni mazete kdykoliv zménit.
—> "Zakladni nastaveni” na strané 17

Nastaveni jazyka

Pfednastavenym jazykem je némcina.

1. Pomoci oto¢ného volice nastavte pozadovany
jazyk.

2. Dotknéte se sipky V.
Objevi se dalsi nastaveni.

13



cz Obsluha spotfebice

Nastaveni ¢asu
Nastaveni ¢asu zacina na 12:00 hodinach.

1. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte aktudini ¢as.
2. Dotknéte se ipky V.

Nastaveni data
Pfednastavené je datum 1.1.2014.

1. Pro dalsi nastaveni se vzdy dotknéte ipky V.

2. Oto¢nym voli¢em nastavte aktudlni den, mésic a rok.

S Home Connect

1. Dotknéte se ,Nastavit s asistentem”.
2. DalSi pokyny v kapitole — "Home
Connect" na strané 22

Cisténi peciciho prostoru a pfisluenstvi
Pred prvnim pouZzitim vycistéte troubu
a jeji pFisluSenstvi.

Cigténi trouby

Pro odstranéni viiné novoty zahfejte prazdny,
zavfeny pecici prostor.

Dbejte na to, aby v pecicim prostoru nebyly Zadné
zbytky obalu, jako napf. kuli¢ky polystyrenu. Pred
zahfivanim otrete hladké povrchy mékkym vihkym
hadfikem. Po dobu zahfivéni spotfebice kuchyri
vétrejte.

Proved'te zadana nastaveni.

Nastaveni

Druh ohfevu Hornildoln{ ohfev £
Teplota 240°C
Doba tpravy 1 hodina

Jak nastavit druh ohfevu a teplotu se dozvite v nasledujici
kapitole.

Zapnételvypnéte spotiebi¢ po zadané dobé.

Jakmile je pecici prostor vychladnuty, vycistéte hladké
plochy mycim roztokem a hadfikem.

Cisténi prislusenstvi

Prislusenstvi fadné ocistéte mydlovym roztokem
a hadfikem nebo mékkym kartacem.

14

Obsluha spotfebice

Jiz jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotiebice. Nyni vam vysvétlime, jak vas spotfebic
nastavite. Dozvite se, co se stane pfi zapnuti a vypnuti
a jak nastavite jednotlivé provozni reZimy.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Pfedtim, nez zalnete cokoliv nastavovat na
vasem spotiebici, musite ho zapnout.

Vyjimka: Détskou pojistku a budik Ize nastavit

i v pfipadé, kdyZ je spotfebic vypnuty.

Udaje na displeji nebo upozornéni, napt. idaj

0 zbytkovém teplu v pecicim prostoru, jsou viditelng,

i kdyz je spotrebic vypnuty.

Pokud spotiebic¢ nepouzivate, vypnéte ho. Pokud delsi
dobu neprovedete Zadné nastaveni, spotiebic se
automaticky vypne.

Zapnuti spotrebice
Spotebi¢ zapnete pomoci tlacitka on/off.
Népis on/off nad tlacitkem bude svitit modre.

Na displeji se zobrazi logo Siemens a poté druh ohfevu
a teplota.

Upozornéni: Druh programu, ktery se objevi po zapnuti
spotiebite, mlizete zménit v zakladnim nastaveni.

Vypnuti spotiebice

Pomoci tlacitka on/off spotfebic vypnete.

Osvétleni nad tlacitkem zhasne.

Nastavend funkce se prerusi.

Na displeji se zobrazi ¢as.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni m(izete nastavit,

zda chcete, aby se na displeji vypnutého spotfebice
¢as ukazoval nebo ne.

Spusténi nebo preruseni provozu

Pro spusténi nebo preruseni probihajiciho provozu
stisknéte tlacitko start/stop. Po pferuseni provozu mize
dal béZet chladici ventilator.

Pro smazéni viech nastaveni stisknéte tlacitko on/

off.

Pokud béhem provozu oteviete dvitka trouby, provoz se
prerusi. Po zavfeni dvifek se provoz znovu obnovi.

Tip: Toto nastaveni miZete zménit v zakladnich
nastavenich. — "Zakladni nastaveni”
na strané 17



Nastaveni provozniho reZimu
Pokud chcete zvolit provozni rezim, musi byt spotfebic
zapnuty.

1. Stisknéte tlacitko menu.

Zobrazi se nabidka provoznich rezimd.

2. Dotknéte se pozadovaného druhu ohtevu. Pro rizné
provozni rezimy jsou vam k dispozici r(izné moznosti
volby.

3. Otoc¢nym voli¢em volbu zménite. Podle volby provedte

dalsi nastaveni.
4. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

Na displeji se zobrazi ¢asovy pribéh. Je vidét nastaveni
a Casova linie.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Po zapnuti spotfebice se na displeji zobrazi navrhovany
druh ohfevu s teplotou. Tento rezim mizete okamzité
spustit stisknutim tlacitka start/stop. Pokud chcete
nastavit jiny druh ohfevu, postupujte nasledovné.

Pro dalsi nastaveni zmérite nasledujicim zpGsobem
hodnoty:

Pfiklad na obrazku: HornildoIni ohfev na 180 °C.

1. Pomoci oto¢ného voli¢e zmérite druh ohfevu.

12:04

Izl Horni/

dolni ohrev

2. Dotknéte se navrZené teploty.
3. Pomoci oto¢ného volice zmérite teplotu.

12:04

E’ Horni/

dolni ohrev

4. Rezim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

12:05 Omin 10s

Ii' Hornil

dolni ohtev

180 °C

Na displeji se zobrazi nastaveny druh ohtevu
a teplota.

Obsluha spotfebice cz

Rychly ohfev

Tlacitkem »% muizete troubu velmi rychle zahfat.
Rychly ohfev trouby neni mozny u viech druh( ohfevu.

Vhodné druhy ohfevu:

4D horky vzduch
B  Hornildolni ohfev
B2 Intenzivni ohev

Aby byl pokrm upecen rovnomérné, vioZte jej
s pfislusenstvim do trouby az po ukonceni rychlého
ohrevu.

Nastaveni

Dbejte na zvoleni vhodného druhu ohtevu. Teplota musi
byt nastavena na vice nez 100 °C, jinak se rychly ohfev
nespusti.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte tlacitko »%%.

12:05 Omin 15s

Ij Hornil

»§180 °C
dolni ohrev

Nalevo vedle teploty se objevi symbol »$. Zacne
se plnit ukazatel teploty.

Po ukonéeni rychlého ohfevu zazni signal. Symbol » 5
zmizi. Nyni muZete vloZit pokrm do trouby.

Upozornéni

m Nastavend doba bézi nezavisle na rychlém ohfevu hned od
spusténi.

®  Béhem rychlého ohfevu miZete stisknutim tlacitka
[i] zZjistit aktualni teplotu v troubé.

Preruseni
Stisknéte tladitko »%. Symbol »$ na displeji zmizi.
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cz Casové funkce

Casové funkce
Vas spottebic disponuje riznymi ¢asovymi funkcemi.

Casové funkce PouZiti

Q Budik Budik funguje jako ¢asovac vafeni. Po
uplynuti nastaveného casu zazni

signal.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni
signal. Spotfebic se automaticky

vypne.

Nastavte dobu a konec peceni. Spotfebi¢
se automaticky zapne, takze provoz je
ukoncen v pozadovany cas.

[2]  Doba dpravy

- Cas ukongenf
Upravy pokrmu

Upozornéni

= Dobu do jedné hodiny m(iZzete nastavit na minutu presné.
Dobu delsi nez jedna hodina m(iZete nastavit po
5 minutovych Usecich.

m Podle toho, kterym smérem otacite oto¢nym volicem, se
zobrazuje navrhované hodnota: vievo 10 minut,
vpravo 30 minut.

m Po uplynuti kazdé ¢asové funkce zazni signél, ve stavovém
fadku se zobrazi ,Ukonceno”.

®  Tlagitkem [i] mGZete mezitim zjistit informace, které se
poté kratce zobrazi na displeji.

Budik

Budik mudZete nastavit kdykoli, a to i kdyzZ je spotfebic
vypnuty. Budik bézi paralelné s ostatnim nastavenim
¢asu a ma vlastni signal. Uslysite tedy, zda zvoni budik
nebo ubéhla uplynuld doba peceni.

MuZete nastavit max. 24 hodin.

1. Stisknéte tlagitko (©. Otevie se
menu ¢asovych funkci.
2. Pomoci oto¢ného volice nastavte ¢as. Budik se spusti po
nékolika vtefinach.
Symbol budiku ) a ubihajici ¢as se zobrazf vlevo na
stavovém fadku.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zazni zvukovy signdl. Na displeji se zobrazi
upozornéni "Budik ukonéen". Pomoci tlagitka O
mUzZete signal pred¢asné vypnout.

Pferuseni budiku

Tlagitkem (© otevFete menu ¢asovych funkci a vratite
¢as zpét. Menu zaviete opétovnym stisknutim tlacitka

Zména casu budiku

Tlacitkem (O otevfete menu ¢asovych funkci
a pomoci oto¢ného voli¢e zménite béhem
nékolika vtefin nastaveni hodnot. Stisknutim
tlatitka (© budik spustite.

Doba tpravy pokrmu

Pokud nastavite dobu Gpravy pokrmu, po uplynuti této
doby se provoz automaticky ukonéi. Trouba se jiz
nezahfiva.

Maximalné mliZzete nastavit 23 hodin a 59 minut.

Pfedpoklad: Je nastaven druh ohfevu a teplota.

Priklad: Nastaveni ohfevu 4D horky vzduch,
teplota 180 °C, doba tpravy 45 minut.

1. Stisknéte tlacitko . Oteviete
menu ¢asovych funkci.

£\ Budik

|| 45min 00s

-/ 10:15

3. ReZim zahajite stisknutim tlacitka start/stop.
Ubihajici dobu Gpravy pokrmu -1 vidite na
stavovém fadku.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zazni zvukovy signdl. Trouba pfestane hfat. Ve stavovém

tadku se rozsviti ,Ukonceno”. Pomoci tlagitka O muiZete

signal predcasné vypnout.

PferuSeni doby tpravy pokrmu

Tla¢itkem (O oteviete menu ¢asovych funkci.

Nastavenou dobu vratite zpét. Udaje se zméni na nové

nastaveny druh ohfevu a teplotu.

Zména doby tpravy pokrmu

Tla¢itkem (O oteviete menu ¢asovych funkci.
Pomoci oto¢ného volice zménite dobu Gpravy
pokrmu.

Cas ukonéeni tpravy pokrmu
PFi posunovani ¢asu ukoncenf Gpravy pokrmu dbejte na
to, aby se pokrm pfi del$im skladovani v troubé nezkazil.

Predpoklad: Nastaveny provozni rezim neni zahajen. Je
nastavena doba Upravy pokrmu. Je otevieno menu
¢asovych funkei ©.

Priklad na obrazku: V 9:30 vloZite pokrm do
trouby. Uprava pokrmu trva 45 minut, pokrm tedy
bude hotov v 10:15. Vy ale chcete, aby byl pokrm
hotov ve 12:45.



1. Dotknéte se pole “Konec I”.
Zobrazi se doba ukonceni.

£ Budik

|| 45min 00s
- 10:15

2. Otocnym volicem posurite konec tpravy
pokrmu na pozdéji.

£ Budik
|->| 45min 00s
-| 12:45

3. Provoz zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

Spotfebic se spusti za 2h 30 min

180 °C

4D horky vzduch

Trouba je v rezimu ¢ekani. Provoz se spusti ve spravnou
dobu. Ubihajici dobu tGpravy pokrmu vidite na stavovém
fadku.

Zvolend doba uplynula

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat. Ve stavovém
tadku se rozsviti ,Ukon¢eno”. Pomoci tlacitka O mizete
signal pfedcasné vypnout.

Zména doby upravy pokrmu

Provést zménu doby Upravy pokrmu je mozné, pokud je
pecici trouba v rezimu ¢ekani. Pomoci tlacitka ©
oteviete menu ¢asovych funkci. Dotknéte se ,Konec
1" a oto¢nym volicem upravte dobu ukon&eni. Menu
zaviete op&tovnym stisknutim tla¢itka (.

Preruseni doby ukonéeni

Provést zménu doby Upravy pokrmu je moZné, pokud je
petici trouba v rezimu ¢ekani. Pomoci tlacitka ©
oteviete menu ¢asovych funkci. Dotknéte se ,Konec 1"
a oto¢nym volicem posurite dobu ukoncenfi zpét. Doba
okamZité zacne plynout.

Détskd pojistka ¢z

) Détska pojistka

Spotfebi¢ je vybaven détskou pojistkou, ktera zajisti, aby
nedoslo k jeho ndhodnému zapnuti nebo zméné
nastaveni.

Ovladaci panel je zablokovany a nelze jej nastavit.
Spotfebi¢ je mozné pouze vypnout pomoci tlacitka
zaplvyp.

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku mézete aktivovat a deaktivovat na
zapnutém i vypnutém spotfebici.

Stisknéte a podrzte pfiblizné po dobu 4 vtefin
tlacitko =. Na displeji se objevi upozornéni

0 zapnuti pojistky a ve stavovém radku se objevi
symbol =,

Zakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotfebic jednoduse a optimainé
pouzivat, méte k dispozici riizna nastaveni. Tato
nastaveni mizete ménit dle potieby.

Zména nastaveni

1. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezim.

2. Zvolte rezim ,Nastaveni”. Zobrazi se prvni zakladni
nastaveni.

3. Pomoci oto¢ného volice zmérite hodnoty.

4. Pro zménu na dalsi zakladni nastaveni se dotknéte
Sipky V.

5. Pro uloZeni stisknéte tlacitko menu.
Na displeji se zobrazi odmitnout nebo ulozit.

Prehled zakladnich nastaveni

V seznamu naleznete v3echna zakladni nastaveni

a moznosti jejich zmény. Podle vybaveni vaseho
spotfebice se na displeji zobrazi pouze ta nastaveni,
kterymi vas spotfebic disponuje.

MUZete ménit nasledujici nastaveni:

Nastaveni Volba

Jazyk Mozné dalsi jazyky

Hodiny Nastavit aktudlni cas

Datum Nastavit aktualni datum

Ton signalu Kratky (30 sekund)
Stredni (1 min.)
Dlouhy (5 min.)

Hlasitost
Ton tlacitek

5 stupniti hlasitosti

Vypnuty (ton pfi zapnuti a vypnuti
pomoci tlacitka on/off zlistava aktivovan)

Zapnuto
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cz Mikrovinny ohtev

Jas displeje

Ukazatel casu

Osvétleni

Pokracovat automaticky

Rezim po spusténi

No¢nf ztlumenf jasu
displeje

Logo znacky

Doba dobéhu chladiciho
ventildtoru

Rezim sabat

Home Connect

Nastaveni z vyroby

*) k dispozici podle typu spottebice

5 stupiti jasu

DigitéIni s datem

Analogovy

Vyp.

Bé&hem provozu zapnuté
B&hem provozu vypnuté

Pfi zavirent dvitek
Nepokracovat automaticky (stisknout
tlacitko start/stop)

Hlavni nabidka

Druhy ohfevu

Pokrmy*

Mikrovinny ohfev

Mikrovinny ohfev mikrokombi
Vypnuté

Zapnuté (jas displeje je ztlumen mezi
22:00 a 5:59 hod)

Zobrazovat
Nezobrazovat
Doporucena
Minimalni
Zapnuty
Vypnuty

Vypnout a zapnout WiFi — "Home
Connect"na strané 22

Obnovit
Neobnovovat

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka,
tonu tlacitek a jasu displeje maji okamzZity ucinek.
Vsechna ostatni nastaveni jsou aktivni az po uloZeni.

Nastaveni hodin

Cas zménite v zékladnim nastaveni.

Priklad: Zména na zimni nebo letni cas.

1. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezim(.

A wN

. Klepnéte na ,Nastaveni”.

. Pomoci SipkyV prejdéte na ,Cas” .

. Pomoci oto¢ného volice zmérite ¢as.
. Stisknéte tlacitko menu.

Na displeji se zobrazi uloZit nebo odmitnout.

Pferuseni napéjeni

Po del3im vypadku proudu se na displeji zobrazi
nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.
Nastavte jazyk, ¢as a datum.
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Mikrovinny ohfev

Pomoci mikrovinného ohfevu miZete obzvlasté rychle
pfipravit, ohfat nebo rozmrazit pokrmy. Mikrovinny
ohfev mlZete pouzit samostatné nebo v kombinaci

s jinym druhem ohtevu.

Pro optimaln{ vyuZiti mikrovinného ohfevu dodrzujte
pokyny k nddobi a fid'te se Udaji v tabulkach k pouZiti na
konci navodu k pouziti.

Nadobi

Pro mikrovinny ohfev se nehodi veskeré nadobi. Aby se
pokrmy ohfély a neposkodil se spotiebic, pouZivejte
pouze nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Vhodné je Zaruvzdorné nadobi ze skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky a teplotné odolného plastu. Tyto
materialy propousti mikroviny. MiZete pouZit rovnéz
keramiku, pokud je cela glazovana a nema praskliny.

MUzZete pouzit rovnéz servirovaci nadobi. Tim usetfite
prelévanilpfendavani pokrmu. Nadobi se zdobenim ze
zlata nebo stfibra pouZivejte pouze tehdy, pokud vyrobce
zarucuje, Ze se hodi pro mikrovinny ohfev.

Na peceni v kombinovaném rezimu mulzete pouzit
obvyklé kovové formy na peceni. Diky tomu kola¢
zezlatne i zespodu.

Pro jiné pouZziti se kovové nddobi nehodi. Kov mikroviny
nepropusti. Pokrmy v uzaviené kovové nadobé
zUstanou studené.

Pozor!

Jiskfeni: Kovy, napf. IZice ve sklenici, se musi nachazet
minimalné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitini
strany dvitek. Vnitfni sklenénou vyplri dvifek by mohly
poskodit jiskry.

Test vhodnosti nadobi

Mikrovinny ohfev nikdy nepoustéjte bez vloZzeného
pokrmu. Jedinou vyjimku tvofi kratky test vhodnosti
nadobi.

Pokud si nejste jisti, zda se vase nadobi hodi pro
mikrovinny ohtev, provedte nésledujici test.

1. Do peciciho prostoru postavte prazdnou nadobu
na 2 - 1 minutu pfi maximalnim vykonu.

2. Mezitim zkontrolujte teplotu nddoby.

Nadobi by mélo byt studené nebo vlazné.

Pokud je horké nebo vznikaji jiskry, tak se pro mikrovinny
ohfev nehodi. Pferuste test.

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!
Pristupné vnéjsi ¢asti jsou béhem provozu horké. Nikdy
se nedotykejte horkych ¢asti. UdrZujte déti mimo dosah

spotfebice.

Dodané pfislusenstvi

Pro mikrovinny ofev se hodi vyhradné jen rost, ktery je
soucasti dodavky. Univerzalni nebo pecici plech mohou
jiskfit, a tim poskodit pecici prostor.



PFi provozu s mikrokombi nebo rezimem ,Pokrmy”
muZete pouZit rovnéz univerzalni plech, pecici plech
nebo jiné pfislusenstvi, které je soucasti dodavky.

Pfi provozu s mikrovinnym ohfevem vlozte pfislusenstvi
nejlépe do trovné 2, pokud neni uvedeno jinak.

Mikrovinny vykon
MCUZete nastavit 5 rtznych mikrovinnych vykon(.

Vykon Pokrmy maximalni doba trvani

90w na rozmrazovani choulostivych pokrmd 1 hod. 30 min.

180 W na rozmrazovani choulostivych pokrmd 1 hod. 30 min.

360 W na piipravu masa a zahfivani 1 hod. 30 min.
choulostivych pokrm

600 W na zahfivani a pfipravu pokrmd 1 hod. 30 min.

max na zahfivani tekutin 30 min.

Nastaveni mikrokombi

MCUZete nastavit vykon od 90 do 360 wattd.
Pro kombinaci s mikrovinnym ohfevem se nehodi
vSechny druhy ohfevu.

Vhodné druhy ohfevu:
4D horky vzduch

B  Homildolni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
[F]  Velkoplo3ny gril

] Maloplosny gril

. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezim(.
. Zvolte rezim ,Mikrokombi”. Navrhne se druh ohfevu,
teplota, mikrovinny vykon a doba trvéni.
3. Dotknéte se pfislusného pole a oto¢nym
voli¢em nastavte poZadované hodnoty.
4. ReZim zahdjite stisknutim tlacitka start/
stop. Zobrazuje se zbyvajici doba.

-

N

Hodnoty miZete zménit. Stisknéte tlacitko start/stop,
pecici trouba se pfepne do ¢ekaciho rezimu. Dotknéte
se pfislusného pole mikrovinného ohtevu a oto¢nym
voli¢em nastavte dobu Gpravy. Opét spust'te stisknutim
tlacitka start/stop.

Zvolena doba uplynula

Zazni zvukovy signal. Pecici prostor prestane hrat. Na
displeji se zobrazi -1 Omin 00s 00S a ve stavovém
tfadku se zobrazi ,Ukon&eno”. Pomoci tlacitka ® mizete
signal predcasné vypnout.

Zastaveni provozu

Stisknéte tlacitko start/stop: Pecici trouba se nachazi
v ¢ekacim rezimu. Pro pokracovani provozu znovu
stisknéte tlacitko start/stop.

Mikrovinny ohfev ¢z

Otevrete dvitka spotfebice: Provoz se prerusi.
Zavrete dvitka spotfebice: Provoz bude pokracovat.

Pferuseni provozu
Stisknéte tlacitko on/off.

Nastaveni mikrovinného ohvevu

Pro optimélni vysledek s vyuzitim mikrovinného
ohfevu zasurite rost vzdy do Grovné 2.

1. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka programd.

2. Zvolte rezim ,Mikrovinny ohtev”. Navrhne se
mikrovinny vykon a doba trvani.

3. Dotykem zvolte pozadovany mikrovinny vykon.
4. Dotknéte se doby Upravy a nastavte ji oto¢nym
volicem.

5. Mikrovinny ohfev spustite stisknutim tlacitka
start/stop. Zobrazuje se zbyvajici doba.

MiiZzete zménit mikrovinny vykon. Stisknéte tlacitko start/
stop, pecici trouba se pfepne do cekaciho rezimu.
Dotknéte se pfislusného pole mikrovinného ohfevu.
Opét spustte stisknutim tlacitka start/stop.

Béhem provozu muzete kdykoli zménit dobu trvani.

Zvolend doba uplynula

Zazni zvukovy signdl. Mikrovinny ohfev je ukoncen. Na
displeji se zobrazi -1 Omin 00s a ve stavovém fadku se
zobrazi ,Ukon¢eno”. Pomoci tlacitka O mazete signal
pfedcasné vypnout. Pokud chcete znovu nastavit
mikrovinny vykon, dotknéte se pfislusného pole a
zadejte dobu trvani. Spotebi¢ se znovu uvede do
provozu.

Zastaveni provozu

Stisknéte tlacitko start/stop: Pecici trouba se nachazi
v ¢ekacim reZimu. Pro pokracovani provozu znovu
stisknéte tlacitko start/stop.

Otevrete dvitka spotiebice: Provoz se prerusi. Po zavien{

dvitek stisknéte tlacitko start/stop. Provoz bude
pokracovat.

Pferuseni provozu
Stisknéte tlacitko on/off

Sudeni
Pomoci rezimu ,Funkce sudeni” se zahfeje pecici

prostor a odpafi se z néj vihkost. Funkci susenf
poutzijte po kazdém pouZziti mikrovinného ohfevu.

1. Stisknéte tla¢itko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezimd.

2. Zvolte rezim ,Funkce suseni”.

3. ReZim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.
Spusti se suSeni a ukon¢i se automaticky za
10 minut.
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cz  Teplotni sonda

Na 1 az 2 minuty oteviete dvitka spotiebice, aby
mohla uniknout vlhkost.

Maso: U vétsich kust zasurite teplotni sondu smérem ze
shora Sikmo do masa az nadoraz.
U slabsich kus ji zasurite ze strany na nejsilnéjsim misté.

Teplotni sonda

Teplotni sonda vdm umozriuje pfipravit pokrm na
pfesnou teplotu. Méfi teplotu uvnitf potravin.
Jakmile je dosaZeno nastavené teploty, spotfebic se
automaticky vypne.

Druhy ohtevu

Pokud jste do ohfivaciho prostoru zasunuli teplotni
sondu, méte k dispozici tyto druhy ohtevu.

U nékterych druh( ohfevu mizete kombinovat
s mikrovinnym ohfevem nebo parou. Zmérite rezim
na ,Mikrokombi nebo para”.

4D horky vzduch Mikrovinny ohfev
Horky vzduch eco

=  Hornildolni ohfev Mikrovinny ohrev
Hornildolni ohev eco

Stuper pizza

Gril s cirkulaci vzduchu Mikrovinny ohfev
Upozornéni

m Teplotni sonda méfi teplotu uvnitf potravin, a to mezi
30°Ca 99 °C.

m PouZivejte pouze pfiloZzenou teplotni sondu. Je mozné ji

dokoupit jako ndhradni dil v nasem zakaznickém servisu.

= Po pouziti teplotni sondu vZzdy vyndejte z peciciho prostoru.

Nikdy ji neuchovavejte v pecicim prostoru.

Teplota peciciho prostoru
Nenastavujte teplotu vyssi nez 250 °C, jinak se teplotni
sonda poskodi.

Nastavena teplota peciciho prostoru musi byt
minimalné o 10 °C vyssi nez nastavena teplota potravin.

Zasunuti teplotni sondy do potravin

Predtim, nez vloZite vas pokrm do peciciho prostoru,
zasurite do néj teplotni sondu.

Teplotni sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to, aby byl
prostfedni bod vZdy zasunut v mérené potraviné.

Pozor!
Pokud vyuZijete mikrovinny ohtev, musi byt $picka
teplotni sondy zasunuta do pokrmu.
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Dribez: Teplotni sondu zasurite do nejsilnéjsiho mista
v prsou az nadoraz. V zavislosti na vlastnostech drlibeze
zasunte teplotni sondu napfi¢ nebo podélné. Poté
drlibeZ otocte a poloZte ji prsni stranou doll na rost.

Ryby: Teplotni sondu zasurite az nadoraz vzadu za hlavu
smérem ke stfedu. Celou rybu polozte pomoci pllky
brambory hfbetem nahoru na rost.

2)

Otaceni pokrmu: Pfi otaceni pokrmu teplotni
sondu nevytahujte. Po otoceni zkontrolujte jeji
presné umisténi v pokrmu.

Pokud teplotni sondu béhem provozu vytdhnete,
vynuluji se veSkera nastaveni a musite je nastavit
znovu.

Pozor!

Dejte pozor, abyste neskfipli kabel teplotni sondy.
NepouZivejte Zddné uzaviené nadoby. Aby nedoslo

k poskozeni teplotni sondy pfili$ vysokymi teplotami,
musi byt mezi grilovacim topnym télesem a sondou
odstup nékolika centimetrd. Maso mlze béhem pecenf
zvétsit objem.



Nastaveni teploty uvnitf pokrmu

1. Teplotni sondu zasurite do zditky vlevo v pecicim
prostoru.

2. Oto¢nym voli¢em zvolte druh ohfevu nebo
rezim“Pokrmy”.

3. Dotknéte se navrhované teploty a oto¢nym volicem
nastavte teplotu.

4. Dotknéte se teploty uvniti pokrmu a nastavte ji
oto¢nym volicem. V pfipadé potfeby mlzete
vyuzit rovnéz mikrovinny ohrev.

5. ReZim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.

Bylo dosaZeno nastavené teploty uvnitf pokrmu

Zazni zvukovy signal. Trouba pfestane hfat. MiZete
vytahnout teplotni sondu ze zasuvky. Symbol /* pfestane
svitit.

Zména teploty uvnitf pokrmu
Vnitni teplotu potravin mizete kdykoliv zménit.

Preruseni
Vytdhnéte sondu ze zasuvky.

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!

Pecici prostor a pokrmy samotné jsou velice horké.
Teplotni sondu zasunujte a vytahujte za pouZiti
kuchyriskych rukavic.

AVarovénl' - Nebezpedi zasahu elektrickym proudem!
V piipadé pouziti Spatné teplotni sondy uvnitf pokrmu se
muze poskodit izolace. Pouzivejte pouze teplotni sondu
urcenou pro tento spotrebic.

Vnitini teplota riiznych potravin

Nepouzivejte zamrazené pokrmy. Udaje v tabulce jsou
pouze orientacni. Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech
dané potraviny.

Podrobné informace k druhu ohfevu a teplotam
naleznete na konci tohoto navodu k pouZiti.

— "Testovdno pro vds v nasem kuchyriském studiu” na
strané 33

Potraviny Vnitini teplota v °C

Driibez

Kufe 80-85
Kufeci prsa 75-80
Kachna 80-85
Kachnf prsa, rizova 55-60
Krita 80-85
Kratf prsa 80-85
Husa 80-90
Veprové maso

Veprovy bok 85-90
Veprova svickova, riizova 62-70
Veprovy hibet, propeceny 72-80
Hovézi maso

Teplotni sonda ¢z

Potraviny Vnitini teplota v °C

Hovézi svitkova nebo roastbeef po anglicku ~ 45-52
Hovézi svickova nebo roastheef, riizovy 55-62
Hovézi svickova nebo roastbeef, propeceny ~ 65-75

Teleci maso

Teleci pecené nebo predek, libové 75-80
Teleci pecené, plecko 75-80
Telecf kolinko 85-90
Jehnéci maso

Jehnéci kyta, riizova 60-65
Jehnéci kyta, propecend 70-80
Jehnéci zadni, rizové 55-60
Ryby

Ryba, celd 65-70
Rybi filet 60-65
Ostatni

Sekand, vsechny druhy 80-90
Zahfivani, regenerace pokrmii 65-75
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cz Rezim sabat

ReZim sabat

RezZim sabat mUZete nastavit na dobu trvani az 74
hodin. Pokrmy uvnitf trouby zlstanou teplé, aniz byste
troubu museli zapinat nebo vypinat.

Spusténi reZimu sabat

Pfedpoklad: V zdkladnim nastaveni mate
aktivovano "Nastaveni rezimu sabat zapnuto".
— "Zdkladni nastaveni” na strané 17

Pecici prostor se zahfeje pfi hornim a dolnim
ohfevu a teploté mezi 85°Ca 140 °C.

1. Stisknéte tlacitko on/off.
Na displeji se zobrazi navrhovany druh ohtevu
a teplota.

2. Oto¢nym voli¢em otocte doleva a zvolte druh ohfevu
"ReZim sabat".

3. Dotknéte se navrhované teploty a oto¢nym volicem
nastavte teplotu.

4. Tlacitkem (© oteviete menu ¢asovych funkci a
dotknéte se pole ,Doba trvani”.
NavrZzena doba ma 25 hodin.

5. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte poZadovanou dobu
trvani.

6. ReZim zahdjite stisknutim tlacitka start/stop.
Na stavovém fadku se za¢ne odpocitavat doba.

Zvolena doba uplynula
Zazni zvukovy signél. Trouba prestane hrat. Ve stavovém
fadku se rozsviti ,Ukon¢eno”.

Posunuti doby ukonéeni tpravy pokrmu
Posunuti doby ukonceni neni mozné.

Pferuseni nastaveni rezimu sabat
Stisknéte tlacitko on/off. V8echna nastaveni jsou
vymazéna. MUZete provést nové nastaveni.
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Home Connect

Tento spotiebi¢ vysila signal Wi-Fi a Ize ho fidit na
délku pomoci mobilniho zafizeni.

Pokud spotiebic¢ nepropojite se siti, funguje jako pecici
trouba bez sitového pfipojeni a Ize jej dale obsluhovat
pomoci displeje.

Upozornéni

= Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v tomto
navodu k pouziti a ujistéte se, Ze je mlzete dodrzovat
také tehdy, kdyz spotfebic obsluhujete pomoci
aplikace Home Connect a pfitom nejste doma.
Dodrzujte rovnéz pokyny uvedené v aplikaci Home
Connect. — "Ddlezité bezpecnostni pokyny” na
strané 5

®  Pfimd obsluha spotfebi¢e ma vzdy pfednost. V tento
okamzik neni mozna obsluha pomoci aplikace Home
Connect.

Nastaveni

Abyste mohli nastavovat spotfebi¢ pomoci aplikace
Home Connect, musite si na vaSem mobilnim zafizen{
nainstalovat a nastavit aplikaci Home Connect.

Pfitom se fid'te podklady doddvanymi spole¢né s Home
Connect.

Pro nastaveni postupujte podle pokyn( aplikace.

Automatické pfihlaseni do sité

Upozornéni

m Potfebujete router s funkci WPS.

= Asistenta Home Connect mliZete spustit béhem prvniho
uvedeni do provozu nebo pfes menu.

1. Stisknéte tlacitko menu.

2. Dotknéte se pole ,Asistent Home Connect”.
Spotrebic je pfipraven k nastaveni automatického
pfipojeni do sité.

=

> PFipojeni do sité

Automatické pfipojeni do sité
Stisknéte tlacitko WPS na routeru.
1min 27s

Prerusit asistenta Pfipojit manuéiné

3. Stisknéte tlacitko WPS na routeru.
Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi
,Uspésné pfipojeni do sité”.

72 Pripojeni do sité

Usp&sné pripojent do sité




4. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

Ukoncit Odpojit od

asistenta

Propojit

s aplikacf sité

Spotfebic je pfipraven na propojeni s aplikaci.
5. Spustte aplikaci na mobilnim zafizeni
a postupujte podle pokynt pro automatické prihlaseni
do sité.
Prihlasent je Usp&sné, kdy? se na displeji zobrazi ,Uspésné
propojeni's aplikaci”.

Propojit s aplikaci

Uspésné propojent s aplikaci

Manudlni pfihlaseni do sité
Upozornéni: Asistenta Home Connect mizZete spustit
béhem prvniho uvedeni do provozu nebo pfes menu.

1. Stisknéte tlacitko menu.
2. Dotknéte se pole ,Asistent Home Connect”.
3. Dotknéte se pole ,Manudini pfipojeni”.

2 Pripojeni do sité
Automatické pfipojeni do sité

Stisknéte tlacitko WPS na routeru.
1min 27s

Prerusit asistenta Pfipojit manualné

Spotfebic je pfipraven k nastaveni manualniho
pfipojeni do sité.

Na displeji se zobrazi SSID a kli¢ do sité pecici
trouby.

2 Pripojeni do sité

Manudlni pfipojeni do sité
SSID: HomeConnect
Kli¢: HomeConnect

4min 57s

Prerusit asistenta

PFipojit automaticky|

Home Connect cz

4. Mobilni zafizeni pfihlaste do sité pecici trouby
pomoci SSID ,HomeConnect” a klice
L,HomeConnect".

o I

Pockejte, dokud se na displeji nezobrazi

,Uspésné pfipojeni do sité”.

2 Pripojeni do sité

Uspé&sné pripojeni do sit&

5. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

Ukon¢it
asistenta

Propojit Odpojit od
s aplikaci sité

Spotrebic je pfipraven na propojeni s aplikaci.
6. Spustte aplikaci na mobilnim zafizeni
a postupujte podle pokynt pro manualni pfihlaseni do
sité.
Prihlaseni je ispésné, kdyz se na displeji zobrazf,,Uspééné
propojeni s aplikaci”.

Propojit s aplikaci

Usp&&né propojenti s aplikaci
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cz Home Connect

Spusténi na dalku

Pokud chcete pomoci vaseho mobilniho zatizeni
zapnout pecici troubu, musite aktivovat spusténi
na dalku.

Upozornéni

m ,Spudténi na dalku” se zobrazi pouze tehdy, pokud byl
Uspésné ukoncen asistent Home Connect.

m VSimnéte si, Ze nékteré provozni reZimy Ize spustit
pouze pfimo na pecici troubé.

1. Stisknéte tlacitko menu.
2. Dotknéte se pole ,Spusténi na dalku”.
Na displeji se zobrazi .

V nésledujicich situacich se spusténi na dalku
automaticky deaktivuje:

m Otevfeni dvifek spotfebice 15 min. po aktivaci spusténi

na dalku.
m Otevfeni dvifek spotfebice 15 min. po ukonceni
provozu pecici trouby.
24 hodin po aktivaci spousténi na dalku.
Pokud na spottebici spustite provoz pecici trouby, tak se
automaticky aktivuje spusténi na dalku. Diky tomu
m(iZzete pomoci mobilniho zafizeni provadét zmény
nebo spustit novy program.

Nastaveni Home Connect

Home Connect mUzete kdykoli pfizplsobit vasim
potfebdm.

Upozornéni: Pro zobrazeni informaci o siti a spottebici
stisknéte v nastaveni Home Connect tlacitko Iﬁ

WiFi
Pokud je aktivovana WiFi, miZzete vyuZivat Home
Connect.

Upozornéni: Va3 spotfebi¢ v propojeném pohotovostnim
rezimu spotfebuje max. 3 W.

. Stisknéte tlacitko menu.
. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.
. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

AWN =

LWiFi”.
Nastaveni Home Connect

Propojit
s aplikacf

WiFi zap. Odpojit od sité

Zpét do
nastaveni

Dalkové ovladéani
zap.

Odpojeni od sité
Vasi pecici troubu miZete kdykoli odpojit od sité.

Upozornéni: Pokud je vase pecici trouba odpojena od
sité, nemUzete ji obsluhovat pomoci Home Connect.
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. Pro zapnuti ¢i vypnuti rddiového modulu se dotknéte pole

. Stisknéte tlac¢itko menu.

. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

. Dotknéte se pole ,Home Connect”.
. Dotknéte se pole ,Odpojit od sité".

H W N =

aveni Home C

Odpojit od sité Propojit

s aplikaci

WiFi zap.

Zpét do
EREENT

Délkové ovladani
zap.

Pfipojeni do sité

. Stisknéte tlacitko menu.

. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

. Dotknéte se pole ,Pfipojeni do sité".

. Dotknéte se pole ,Manualni pfipojeni” nebo ,Automatické
pfipojeni”.

- Ridte se pokyny v éasti

,Manualni pr|h|asen| do sité”, pfip. ,Automatické
pfihlaseni do sité”.

UuhbhwN=

[=)]

Propojeni s aplikaci

Pokud mate na mobilnim zafizeni nainstalovanou
aplikaci Home Connect, miZete ji propojit s vasi
pecici troubou.

Upozornéni: Spotfebi¢ musi byt pfipojen do sité.

1. Stisknéte tlacitko menu.

2. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.

3. Dotknéte se pole ,Home Connect”.
4. Dotknéte se pole ,Propojit s aplikaci”.

veni Home Connect
WiFi zap.

Odpojit od sité Propojit

s aplikacf

Zpét do

nastaveni Délkové ovladani

zap.

Dalkové ovladani
Pomoci aplikace Home Connect miiZzete pohodIné
ovladat vasi pecici troubu.

Upozornéni

= Pfiméd obsluha spotiebi¢e mé vzdy pfednost. V tento
okamzik neni moznd obsluha pomoci aplikace Home
Connect.

m Spotfebic je dodavan s aktivovanym dalkovym ovladanim.

m  Pokud je délkové ovladani deaktivované, tak se
v aplikaci Home Connect zobrazi pouze provozni
stavy pecici trouby.

m  Délkové ovlddani se automaticky aktivuje pfi aktivaci
spusténi na dalku.

. Stisknéte tlacitko menu.
2. Dotknéte se pole ,Nastaveni”.
3. Dotknéte se pole ,Home Connect”.

-



4. Pro aktivaci, pfip. deaktivaci obsluhy pomoci aplikace
Home Connect se dotknéte pole ,Dalkové ovladani”.

09:30 Nastaveni Home Connect
WiFi zap.

Odpojit od sité Propojit

s aplikacf

Zpét do : ’ o
nastaveni Délkové ovladani

zap.

Upozornéni k ochrané dat

PYi prvnim pfipojeni vaseho spotiebice do sité WLAN na
internetu poskytne vas spotfebic¢ nasledujici data serveru
Home Connect (prvni registrace):

m Jednoznacné oznaceni spotiebice (sestava se
z ki€t spottebice a MAC adresy zabudovaného
Wi-Fi komunika¢niho modulu).

m Bezpecnostni certifikat Wi-Fi
komunika¢niho modulu (za Gucelem
informacné technického zajisténi spojent).

= Aktudini verzi softwaru a hardwaru pro vas domaci
spotrebic.

m Stav pfipadného pfedchoziho obnovenf
nastaveni z vyroby.

Tato prvni registrace je nutnd pro pfipravu funkci Home
Connect a je zapottebi teprve v okamzik, kdy chcete
poprvé vyuzit funkce Home Connect.

Upozornéni: VSimnéte si, Ze funkce Home Connect Ize
vyuZit pouze ve spojeni s aplikaci Home Connect.
Informace o ochrané dat si miZete zobrazit v aplikaci
Home Connect.

Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerdte GmbH timto prohlasuje, ze
spotrebi¢ s funkci Home Connect splriuje zakladni
pozadavky a ostatni pfislusna ustanoveni smérnice
1999/5/ES.

C€

Cistici prostfedky ¢z

Cistici prostifedky

Vase trouba zlstane dlouho zafiva a funkéni, pokud ji
budete spravné Cistit a pecovat o ni. Spravny zplsob
udrzby a Cisténi je popsan nize.

Vhodné Cistici prostfedky

Abyste se vyvarovali poskozeni rliznych povrch(i pouZitim
nespravnych Cisticich prostfedkd, dbejte Gdajt
uvedenych v tabulce. Nékteré oblasti nemusi byt soucésti
vaseho spotfebice, zalezi na modelu spotfebice.

Pozor!

Poskozeni povrchu

NepouZzivejte Zadné

m ostré ani drhnouci ¢istici prostredky,

m agresivni prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
m draténky ani ostré Cistici houbicky,

m vysokotlaké nebo parni istice,

m specidlni Cisti¢e k horkému cisténi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim fadné
vyperte.

Tip: Specidlni doporucené Cistici prostredky Ize
zakoupit ptes zakaznicky servis. Dbejte vZdy tdajd,
které uvadi vyrobce.

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!

Spotiebic se zahfiva na velmi vysoké teploty. Nikdy se
nedotykejte vnitfnich ploch peciciho prostoru nebo
topnych téles. Spotfebic¢ nechejte vZdy vychladnout.
UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.

Oblast

Vnéjsi ¢ast spotiebice
Celoznerezové  Horka mydlova voda:
oceli Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.

Ihned odstrarite skvrny od vody, tuku, Skrobu
a bilkovin. Pod takovymi skvrnami se mize tvofit
koroze.
Zvl&stni prostfedky pro péci o nerezovou ocel,
které jsou vhodné pro horké povrchy, zakoupite
prres zakaznicky servis nebo ve specializovanych
prodejnéch. K aplikaci cisticich prostredkd
pouZivejte velmi jemny hadfik.

Plast Horka mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
NepouZivejte zadny Cistici prostredek nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Horké mydlova voda:
Ocistéte hadiikem a vysuste mékkou utérkou.

Ovladaci panel Horka mydlové voda:

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte zadny Cistici prostiedek nebo
Skrabku na sklo.
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cz Cistici prostiedky

Dvitka trouby Horka mydlova voda:
Ocistéte hadiikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte skrabku na sklo nebo ocelovou
draténku.

Madlo Horka mydlové voda:

dvitek Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Pokud se na madlo dostanou prostiedky na
odvapnéni, okamzZité je odstrarite. Tyto skvrny
jinak neptijdou odstranit.

Vnitni casti spotebice

Smaltované plochy Ridte se pokyny pro plochy peciciho prostoru

a samocistici podle tabulky.
plochy
Sklenény kryt Horka mydlova voda:

Osvétleni v pecicim Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
prostoru Pi silném znecisténi pouZijte Cistici prostredek
na pecici trouby.

Tésnéni dveff
Nesundavejte!

Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem.

Nedrhnéte.

Kryt dvitek z oceli ~ Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:

Dbejte pokyn(i vyrobce. NepouZivejte prostfedky
pro Udrzbu ocele.

Kryt dvitek pfi cisténi sundejte.

Ram dvitek Cisticf prostFedek na uslechtilou ocel:

zoceli Dbejte pokyn(i vyrobce.

Jejich pomoci mlzete odstranit zabarvent.
Nepouzivejte prostredky pro tdrzbu ocele.
Horké mydlova voda:

Navlhcete a ocistéte hadfikem nebo kartackem.
Horké mydlova voda:

Ocistéte Cisticf utérkou nebo kartackem.
Neodstrariujte mazivo na teleskopickych
vysuvech, Ve Cistéte nejlépe zasunuté.
Neumyvejte v my¢ce nédobi.

Horka mydlova voda:

Navlhcete a ocistéte hadfikem nebo kartackem.
Pi silném znecisténi pouzijte ocelovou
draténku.

Zavésné rosty

Teleskopické
Vysuvy

Prislusenstvi

Peici senzor Horka mydlova voda:
Qcistéte Cistici utérkou nebo kartackem.

Neumyvejte v mycce nadobi.

Upozornéni

Drobné barevné rozdily na Celni sténé trouby jsou

sklo, uméla hmota nebo kov.

= Stiny na sklenéné vyplini dvitek, které plsobi jako Smouhy,

jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim prostoru.
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m Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mlize
vést ke vzniku rozdil( zabarveni. To je zcela normélni
a nema to zadny vliv na funk&nost trouby.
Hrany tenkych plecht se nedaji zcela potahnout
smaltem. Proto mohou byt ponékud drsné. Tim ale
neni nijak narusena antikorozni ochrana.

Plochy peciciho prostoru

Zadni strana peciciho prostoru je samocistici.
Poznéte to podle drsného povrchu.

Dno, strop a bo¢ni stény jsou smaltované a maji
hladky povrch.

Cisténi smaltovanych ploch

Hladké smaltované plochy vycistéte hadfikem

a horkym mycim roztokem nebo octovou vodou.
Osuste mékkym hadfikem. Pripalené zbytky jidel otfete
vlhkym hadfikem a mycim roztokem.

Pfi silném znecisténi pouZijte draténku z oceli nebo
Cisti¢ na trouby.

Pecici prostor nechejte po cisténi otevieny, aby se mohl
vysusit.

Upozornéni: Vlivem zbytkd potravin mohou vznikat bilé
povlaky. Jsou nezdvadné a nemaji Zadny vliv na funkci.
V piipadé potieby miiZete zbytky odstranit citronovou
stavou.

Cisténi samocisticich ploch

Samocistici plochy maji porézni vrstvu z matné
keramiky. Necistoty vzniklé stfikanim pfi peceni masa
a kolact jsou touto vrstvou nasavany a odbouravany
béhem provozu spotiebice.

Pokud samodcistici plochy jiz necisti samy dostate¢né
a vznikaji tmavé skvrny, mohou byt vycistény cilenym
zahfivanim.

Nastaveni

Z peciciho prostoru pfedem vyjméte pojezdy, vysuvy,
pfislusenstvi a nadobi. Dikladné vycistéte hladké
smaltované plochy v pecicim prostoru, vnitfni dvitka
spotiebice a sklenény kryt osvétleni peciciho prostoru.
1. Nastavte druh ohfevu 4D horky vzduch.

2. Nastavte maximalni teplotu.

3. Spust'te provoz a nechejte jej béZzet minimélné 1 hodinu.

Keramickd vrstva se regeneruje.

Jakmile se pecici prostor ochladi, odstrarite nahnédl|é
nebo bélavé zbytky vodou a vihkou houbickou.

Upozornéni: béhem provozu se mohou na plochach
tvofit nacervenalé skvrny. Nejedna se o rez, ale o zbytky
potravin. Tyto skvrny jsou zdravotné nezavadné a
neomezuji istici schopnost samodisticich ploch.



Pozor!

Na samocistici plochy nepouZivejte Cistice na trouby.
Povrchy se mohou poskodit. Pokud se Cisti¢ na trouby
dostane na tyto plochy, ihned jej otfete vodou

a houbickou. Prosim nedrhnéte a nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky.

UdrZovani spotiebice v Cistoté

Aby nedoslo k velkému znecisténi, udrzujte

spotiebic stéle v Cistoté a odstrariujte pribézné

znecisténi.

Tipy

m Pecici prostor vycistéte po kazdém pouZiti. Tim zabranite
vypaleni necistot.

m |hned odstrarite pfipadné skvrny od vody, tuku, Skrobu
nebo bilkovin.

n P{o ﬂeéenfvelmi stavnatych kolacd pouzivejte univerzalni
plech.

m  Pro peceni pouzivejte vhodné nadobi, napt. pekac.

Zavésné rosty

Vase trouba zistane dlouho z&fiva a funkéni, pokud ji
budete spravné Cistit a pecovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak spravné vysadite zavésné rosty, abyste je
mobhli vycistit.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rosta

AVarovénl’ - Nebezpeci popaleni!

Z&vésné rosty jsou po pouziti velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych zavésnych rostl. Spotiebic nechejte
vzdy vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah spotfebice.

Vysazeni zavésnych rosta

1. Pfedni ¢ast zavésnych rostll zatlacte
nahoru @ a vysadte je b (obrazek H).

2. Poté posurite celé zavésné rosty smérem dozadu
a a vyndejte je b (obrézek H).

=

Rosty vycistéte mycim pfipravkem a houbickou.
Velka znecisténi odstrarite kartacem.

Zavésné rosty ¢z

Nasazeni drzakd
Pokud drzaky pfi vyjiméani zavésnych rostd vypadnou,
musite je opét spravné nasadit.

1. Pfedni a zadni ¢ast drzaku je rozdilna (obrazek ).

2. Drzak vpredu pomoci horniho haku zasurite do
kulatého otvoru @, posurite ho trochu nakfivo,
zavéste dole a urovnejte do spravné polohy
b (obrazek H).

3. Drzék vzadu zavéste pomoci haku do horniho otvoru
a a zatla¢te do spodniho otvoru b (obrazek H).

Nasazeni zavésnych rosta

PFi nasazovani dejte pozor na to, aby zkoseni
zavésnych rostl sméfovalo nahoru.

Zavésné rosty Ize zavésit pouze vpravo nebo
vlevo. Teleskopické vysuvy musi byt mozné
vysunout dopfedu.

1. Zasurite zavésné roSty vzadu nahote a dole
a a zatdhnéte je dopredu b (obrazek Hl).

2. Poté je nasad'te vepredu @ a zatlacte dold
b (obrazek H).
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cz Dvitka spotiebice

DviFka spotfebice

Vase trouba zistane dlouho z&fivé a funkeni, pokud
ji budete spravné Cistit a pecovat o ni. Zde vam
vysvétlime, jak vycistit dvitka spottebice.

Sundani krytu dvifek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvitek mdze zménit
barvu. Pro dlikladné vycisténi je mozné tento kryt
sundat.

1. Dvitka spotfebice trochu otevrete.
2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo (obrazek H).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

Opatrné zaviete dvitka spotfebice.

N

¥

[4)

Upozornéni: Vlozku z uslechtilé oceli v krytu dvifek
vycistéte pfipravkem na ocel. Ostatni ¢asti krytu
dvitek ocistéte jemnym hadfikem a mycim
roztokem.

4. Opét trochu pootevrete dvitka spotfebice. Nasad'te kryt
a pfitlacte ho, az uslysite zacvaknuti (obrazek H).

Zaviete dvitka spotfebice.
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Vysazeni a nasazeni skla dvifek
Pro dikladnéjsi vycisténi mizete vysadit sklo dvitek
spotrebice.

Vysazeni skla na spotiebici

1. Dvitka spotfebice trochu otevrete.

2. Zatlacte na kryt vlevo a vpravo
(obrazek HI).

3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Uvolnéte a vyjméte Srouby na dvitkach spotfebice
vlevo a vpravo (obrazek H).

5. Predtim, nez dvitka opét zaviete, pfiviete do nich
nékolikrat preloZzenou utérku (obrazek ).
Vyjméte predni sklo smérem nahoru a poloZte ho na
rovnou plochu madlem smérem dol(.

Sklo vycistéte Cisticim prostfedkem na sklo a jemnym
hadfikem.

AVarovém’ - Nebezpeci téZzkého ubliZeni na zdravi!
Pfi uvolnéni Sroubu neni zarucena bezpecnost spotiebice.
MCZe dochézet k Gniku mikrovinné energie. Nikdy
nepovolujte Srouby.

Nepovolujte Ctyfi ¢erné Srouby (obrazek H).




Dvitka spotfebice cz

AVarovénl'
Nebezpedi poranéni!

m  Poskrabané sklo dvifek spotiebice miize prasknout.
NepouZivejte Zadnou Skrabku na sklo, ostré nebo
brusné cistici prostredky.

m  Zavésy dvitek se pfi otvirani a zavirdni pohybuji
a mohou vas pfiskfipnout. Nesahejte do prostoru
zaveésl dvitek.

Nasazeni skla dvifek

1. Zasurite predni sklo doll do drzak(
(obrazek HI).

2. Zavrete predni sklo tak, aby oba horni héky byly proti
otvoru (obrazek H).

C

3. Celni sklo pritlacte smérem dold, dokud
slysiteIné nezacvakne (obrazek H)

4. Trochu otevrete dvitka spotfebice a odstrarite utérku.
5. Opét zasroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.

6. Nasad'te kryt a pfitlacte ho, aZ uslysite zacvaknuti
(obrazek EI).

C

7. Zavrete dvitka spotrebice.

Pozor!

Pecici troubu pouZijte aZ poté, co budete mit
jistotu, Ze jsou sklenéné vyplné namontovany
spravné.
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cz Co délat v pfipadé poruchy?

Upozornéni. — “Testovdno pro vds v nasem

CO délat v p‘ﬁpadé pOfUChy? kuchyriském studiu” na strané 33

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen A\varovani - Nebezpeci zasahu elektrickym
o malickost. Pfedtim, neZ zavolate zékaznicky servis, proudem!l 4 L )
zkuste zavadu odstranit pomoci nasledujici tabulky. Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi

provadét a poskozeny nalpéjeci'kabel smi vyménit pouze
Upozornéni: Pokud se vam nepodaif pokrm optimalné nami proskoleny servisni technik. Pokud je spotfebic

pfipravit, podivejte se na konec tohoto navodu k poufiti. poskozen, odpojte jej od elektrické sité nebo vypnéte
Tam najdete mnoho tipt. pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte zdkaznicky servis.

Tabulka zavad

Pokud se na panelu displeje objevi hldseni chyb E, napt.
E0111, tak spotiebic vypnéte a znovu zapnéte. Pokud se
hlaseni objevi znovu, volejte zakaznicky servis.

Mozna pfitina Resenilrada

Spotfebi¢ nefunguje. Vadna pojistka. Zkontrolujte, zda je pojistka v pojistkové skfini
v poradku.

Vypadek proudu. Zkontrolujte, zda fungujf ostatnf kuchyriské spotrebice.
Zapnuty spotiebi¢ neni mozné Je aktivovana détska pojistka. Podrzte stisknuté tlacitko <o, dokud nezhasne
obsluhovat, na displeji se zobrazuje symbol <.
symbol 0.
Pecici prostor se nezahfiva a na Spotfebi¢ se nachdzi v rezimu Demo. Vypnéte pojistky v pojistkové skiini a po cca
displeji je napsano "rezim Demo". 10 sekundach je opét zapnéte. Zapnéte spotrebic

a v nastaveni zvolte "Rezim Demo vypnuty" .

Spotiebic se nespusti a na displeji Pecici prostor je pro zvoleny pokrm nebo druh Nechte pecici prostor vychladnout a znovu spustte
svitf ,PFilis horky pecici prostor". ohfevu prili§ horky. spotfebit.

Vypadlo osvétleni peciciho prostoru.  Vadna LED Zarovka. Zavolejte zakaznicky servis.

Home Connect nefunguje Jdéte na www.home-connect.com.

fadné.

Pfekro¢eni maximalni doby provozu Osvétleni peciciho prostoru

Vas spotrebi¢ automaticky ukon¢i provoz, dokud Pecici prostor vaseho spotfebice je osvétlen jednou nebo
nenastavite dobu Gpravy a pokud po delsi dobu nedoslo nékolika LED zarovkami s dlouhou zivotnosti.

k Zadné zméné nastaveni. Pokud by se na LED zarovce nebo sklenéném krytu
Spotrebic se poté fidi dle nastavené teploty nebo stupné zarovky presto vyskytla zavada, zavolejte zakaznicky
grilu. servis. Kryt Zarovky se nesmi odstrariovat.

Na displeji se zobrazi hlaSenf, Ze provoz bude
automaticky ukoncen. Poté se provoz prerusi.

Abyste mohli spotrebi¢ znovu pouzit, nejprve ho
vypnéte. Poté ho znovu zapnéte a nastavte pozadovany
druh ohfevu.

Tip: Aby se spotfebic¢ automaticky nevypnul, napf. pfi
velmi dlouhé dobé Gpravy pokrmu, nastavte dobu Gpravy.
Spotrebic bude hrét, dokud tato doba neuplyne.
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Zakaznicky servis

N&s zakaznicky servis je vam k dispozici pro pfipad,
Ze potfebujete opravit vas spotfebit. VZdy se nejprve
pokusime naleznout vhodné feseni, abychom se
vyhnuli zbyte¢nym navstévam servisnich technikd.

¢.Eac. FD

Pfi volani do naseho servisu vzdy uvedte Gplné oznaceni
spotiebice (. E) a vyrobni &islo (C. FD), abychom vam
mohli kvalifikované pomoci. Typovy Stitek s ¢isly
naleznete po otevieni dvifek spotfebice.

Pokud je vas spotfebic vybaveny parou, naleznete typovy
Stitek vpravo za krytkou.

@ | E-Nr: FD. Z-Nr: |

Type:

Abyste se vyhnuli dlouhému hledani, mdZete si tyto Gdaje

0 vasem spotfebici a telefonni ¢islo na zékaznicky servis
zaznamenat zde:

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis T

Berte prosim ohled na to, Ze za névstévu servisniho
technika z divodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
a to i kdyz je spotrebic v zaru¢ni dobé.

Dlvéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude

oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky, ktefi

maji k dispozici originéIni ndhradni dily pro vas spotfebic.

Zékaznicky servis cz

B3 Pokrmy

V provoznim rezimu "Pokrmy" mGZete pfipravovat
rlizné druhy pokrmd. Spotfebic vybere nejoptimalnéjsi
nastaveni.

Pro dosazeni dobrého vysledku nesmi byt pecici prostor
pro vybrany pokrm pfilis horky. Pokud by se tak stalo,
zobrazi se na displeji upozornéni. Nechte pecici prostor
vychladnout a spust'te spotfebi¢ znovu.

Upozornéni k nastaveni

m Vysledek tpravy pokrmu zavisi na kvalité potraviny
a velikosti a typu nadobi. Pro optimalni vysledek
pouzivejte pouze nezavadné potraviny a vychlazené
maso. Na hluboce zmrazené pokrmy pouzivejte
potraviny pouze pfimo z mraznicky.

m U nékterych pokrmd bude navrzena teplota, druh
ohfevu a doba Upravy. Teplotu a dobu tpravy
m(izete zménit podle vlastnich potieb.

m U jinych pokrm( budete vyzvéni k zadéni hmotnosti.
Vzdy uved'te celkovou hmotnost, ledaze by od vas
spotfebic vyZadoval néco jiného. V téchto pfipadech
nastavi spotfebic ¢as a teplotu za vas.

Nastaveni hmotnosti mimo rozsah hmotnosti nenf
mozné.

m PFi peceni pokrm(, u kterych spotfebi¢ sam nastavi
vhodnou teplotu, mGze teplota dosahovat az 300 °C.
Dbejte na to, abyste pouzili nddobi odolné v(ici
vysokym teplotam.

m Pfi Gpravé masa se na displeji mohou zobrazit pokyny,
napf. k nddobi, trovni vsunuti plechu nebo doliti
tekutiny. U nékterych pokrmu je béhem Gpravy nutné
pokrm zamichat nebo otocit. Tato informace se na
displeji zobrazi ihned po spusténi. Na spravny ¢as
otoceni ¢i zamichani budete upozornéni zaznénim
signélu.

m  Pokyny pro pouziti vhodného nadobi a tipy a triky pro
Upravu pokrmi naleznete na konci ndvodu k pouZiti.
—> "Testovdno pro vds v nasem kuchyriském studiu” na
strané 33

Mikrovinny ohfev

U nékterych pokrmi se automaticky aktivuje mikrovinny
ohrev. Diky tomu se znac¢né zkrati doba Upravy,
dokonce i o polovinu. Spotfebi¢ vas upozorni na

pouziti nddobi vhodného pro mikrovinny ohtev.

V kapitole mikrovinny ohtev naleznete pokyny

k vhodnému nadobi.

— "Mikrovinny ohrev" na strané 18

Teplotni sonda

U nékterych pokrmi muZete pouZit teplotni sondu.
Jakmile jste teplotni sondu vloZili do spotfebice, mate

k dispozici pouze pokrmy, které jsou vhodné pro vyuziti
teplotni sondy.
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cz Pokrmy

MUiZete ménit teplotu v pecicim prostoru a teplotu uvnit¥
pokrmu. — "Teplotni sonda" na strané 20

Volba pokrmu
Pokrmy jsou roziazené podle jednotné struktury:

m Kategorie
s Potravina
m Pokrm

V nasledujici tabulce jsou uvedeny kategorie
s pfislusnymi potravinami. Za kazdou potravinou
naleznete jeden nebo vice pokrmda.

Kategorie Pokrmy

Kolac

Drobné pecivo

Cukrovi

Chleba

Housky

Pikantni kolace, pizza, quiche

Nakyp, pikantni, cerstvé, varené prisady
Lasagne, Cerstvé

Gratinované brambory, ze syrovych surovin,
vyska 4 cm

Nakyp, sladky, erstvy
Soufflé ve formickach po jednotlivych porcich
Pizza
Hluboce zmrazené iy
produkty Pokrmy z brambor
Driibez, ryby
Zelenina

Kol&¢, chleba

Nakypy, soufflé

Kufe
Driibez Kachna, husa
Krita
Veprové
Hovézi
Teleci
Jehnéci
Divotina
Pokrmy z masa
Ryby
Rybi filety
Zelenina

Maso

Ryby

Brambory
Ryze

Obilniny
Chléb, housky
Kolace

Maso, dribez
Ryby

Prilohy, Zelenina

Rozmrazovani
pokrmd
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Pecici senzor

V4&s spottebic je vybaven pecicim senzorem. Ten
se aktivuje automaticky, pokud zvolite pecivo
z nasledujicich kategorii.

Kategorie Potravina Pokrmy
Koldce ve forméch
Kolace Koléce na plech
Livance/Tarte
Pecivo z listového tésta
Drobné pecivo Muffiny
Kolac, chleba, Pecivo z kynutého tésta
pizza Housky
Chléb, housky Chléb
Arabsky chléb
Pikantni kolace, quiche
Pikantnf kolace, Pizza
pizza, quiche L oex
Flambovany kola¢

Spotiebic pfebirad kontrolu. Spottebic fidi proces peceni
zcela automaticky, nemusite nic nastavovat. Jakmile je
pecivo hotové, spotfebic se sdm vypne. Zazni zvukovy
signal. Délka peceni odpovidé pfiblizné prislusnému
receptu a nezobrazuje se. Provoz s pecicim senzorem
mUzete spustit pouze tehdy, kdyZ je pecici trouba
chladna.

Vsechny ostatni druhy peciva pecici senzor nehlida.
Navrhne se odzkousené nastaveni s moznosti
prizplsobeni.

Vhodné jsou tmavé kovové formy. NepouZivejte Zadné
silikonové pecici formy nebo pfislusenstvi obsahujici
silikon. Pecici senzor by se poskodil.

Jakmile se na displeji zobrazuje ,Neotvirat dvitka”, tak
je pecici senzor aktivni. Neotvirejte dvirka spotfebice,
nebot’ by se zrusila nastaveni. Spotfebi¢ vam nabizi
moznost dopeceni. Spotfebic hieje dale a mlzete
pfizpUsobit navrhovany Cas. Pribéh musite hlidat sami.

Nastaveni pokrmu
Nyni budete provedeni kompletnim procesem nastaveni
vaseho zvoleného pokrmu. Vzdy se dotknéte pole ,Dale”.

1. Stisknéte tlacitko menu.
Zobrazi se nabidka provoznich rezim(.
. Zvolte rezim ,Pokrmy”.
Na displeji se objevi prvni kategorie.
. Oto¢nym voli¢em zvolte poZzadovanou kategorii.
. Dotknéte se pole ,Déle
Oto¢nym voli¢em zvolte jidlo.
. Dotknéte se pole ,Dale.
Otocnym voli¢em zvolte pokrm.
. Dotknéte se pole ,Dale.
. Oto¢nym voli¢cem nastavte hmotnost.
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Upozornéni: Pokud se dotknete pole ,Tip”,
zobrazi se informace o Grovni vkladani,
nadobi apod.

10. Spust'te stisknutim tlacitka start/stop.

Nastaveni je ukonceno

Zazni zvukovy signdl. Ve stavovém radku se rozsviti
JUkon&eno”. Trouba prestane h¥at. Pomoci tla¢itka ©
mUZete signal pfedcasné vypnout.

Pokud nejste s vysledkem peceni spokojeni, mzete dobu
Upravy prodlouZit. Dotknéte se pole "Dopéct". Naskoci
doba, kterou spotfebi¢ navrhuje pro dokonéeni Gpravy
pokrmu, tuto dobu oviem miZzete zménit.

Pokud jste s vysledkem Upravy pokrmu spokojeni,
dotknéte se pole "Ukonceno". Na displeji se objevi
"Dobrou chut".

Zruseni nastaveni
Stisknéte tlacitko on/off. VSechna nastaveni jsou
vymazéana. MlZete provést nové nastaveni.

Posunuti doby ukonéeni Gpravy pokrmu

U nékterych pokrm( miZzete posunout dobu ukoncenf
Upravy pokrmu. Pokud chcete dobu Upravy posunout,
postupuijte dle navodu v kapitole —s ,Casové funkce”
na strané 16

V pfipadé, Ze nastavite dobu ukonceni Gpravy pokrmu,
spotfebic se pfepne do "reZimu cekani". Ve stavovém
fadku se zobrazi ¢as, kdy se provoz ukondi. V tuto chvili
nem(izete ménit Zddné nastaveni. Méjte na paméti, Ze
potraviny, které se snadno kazi, nesmi zUstat pfili§
dlouho v pecicim prostoru.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Testovano pro vas v nasem
kuchyriském studiu

Zde naleznete vybér pokrm(i a optimalni nastaveni pro
jejich Upravu. UkaZzeme védm, jaky druh ohfevu a jaka
teplota jsou pro vas pokrm nejvhodnéjsi. Naleznete zde
informace, jaké pfisluSenstvi mate pouZzit a do jaké vysky
je mate zasunout. Dostanete tipy ohledné nadobi

a metod Uprav.

Upozornéni: Pfi Gpravé pokrm(i se mGzZe v pecicim
prostoru hromadit péra.

Vas spottebic je energeticky Usporny a béhem provozu
odvadi ven jen malé mnozZstvi tepla. Na zakladé velkych
teplotnich rozdild se mGzZe hromadit mezi vnitfnim
prostorem trouby a vnéjsimi ¢astmi trouby (na dvitkach,
ovladacim panelu nebo sousedicim nabytku) srazena
voda. Tento jev je normalni a fyzikalné dolozeny.
Predehfivanim trouby nebo pomalym otevienim dvifek
Ize tomuto jevu zabranit.

Zéakaz pouzivani silikonovych forem
Pro optimélni vysledek peceni doporucujeme
pouzivat tmavé pecici formy z kovu.

Pozor!

NepouZivejte zadné silikonové pecici formy nebo
pfislusenstvi obsahujici silikon nebo félie. Mohl by se
poskodit pecici senzor.

I kdyZ se pecici senzor neaktivuje, miiZe se poskodit.
Vyjimka: MdZete pouzit teplotni sondu, pokud je soucasti
dodavky.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotfebic nabizi mnoho druhd rezima pro
pfipravu kolac¢d a drobného peciva. V tabulce
nastaveni najdete optimalni nastaveni pro pfipravu
mnoha pokrma.

Dbejte pokynt vyrobce v odstavci zabyvajicim se
kynutim tésta.

PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi uréené pro
vas spotfebic. Toto pfislusenstvi je optimalné
prizptsobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimam.

Peceni s vyuZitim mikrokombi

Pokud budete péct s vyuzitim mikrokombi, zkratite

tim znacné dobu Upravy.

PouZijte vZdy Zaruvzdorné nadobi vhodné do
mikrovinné trouby. DodrZujte pokyny k nddobi do
mikrovinné trouby. — "Mikrovinny ohrev" na strané 18

Na pfipravu v kombinovaném rezimu m(izete pouZit
obvyklé kovové formy na peceni. Pokud se mezi

pecici formou a rostem tvoff jiskry, zkontrolujte, zda je
vnéjsi ¢ast formy Cistd. Zmérite polohu formy na rostu.
Pokud to nepomuze, pecte dale bez vyuziti mikrovinného
ohfevu. Doba peceni se prodlouZi.
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cz  Testovéno pro vas v nasem kuchyriském studiu

Pokud pouzijete plastové, keramické nebo sklenéné
formy, zkrati se doba peceni uvedena v tabulce. Spodni
strana kolace méné zezlatne.

Peceni s vyuzitim mikrokombi je mozné pouze na jedné
Grovni.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Peceni na jedné trovni

Pro peceni na jedné Grovni pouZivejte nasledujici drovné
vkladani: i

m Vysoké pecivo: Uroveri 2

m  Nizké pecivo: Uroven 3

Pokud pouZzijete druh ohfevu 4D horky vzduch, mizete
zvolit mezi Grovni 1, 2,3 a 4.

Peceni ve vice trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plech(i nebo forem
s pecivem vloZenych souc¢asné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
Peceni na dvou drovnich:
= Univerzalni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroveri 1
= Formy narostu
prvni rost: Urover 3
druhy rost: Uroveri 1

Peceni na tfech drovnich:

= Pedici plech: Uroveri 5
Univerzalni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroven 1

Peceni na ¢tyrech Urovnich:
m 4 rosty s pecicim papirem
prvni rost: Uroven 5
druhy rost; Uroveri 3
tfeti rost: Uroven 2
Ctvrty rost: Uroveri 1

Soucasnou pfipravou vice pokrmd mlzete usetfit
az 45 procent energie. Formy vkladejte do peciciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

PFisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvitkim spotiebice
a zahybem dol(. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.
Univerzalni nebo pecici plech

Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az nadoraz,
zkosenim smérem ke dvitk(im spotiebice.

Na $tavnaté kolace pouZivejte univerzalni plech, aby
nedoslo ke znecisténi peciciho prostoru prekypujici
ovocnou Stévou.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzZuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete
v téchto formach a chcete pouzit hornildolni ohfev,
posurite formu do Grovné 1.

Pro peceni s podporou pary musi byt pecici formy
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na spravnou velikost.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfevt pro pecenf
rtizného peciva. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto je v tabulkach vzdy
uvedeno pfibliZzné nastaveni.

Nejprve za¢néte s niz§imi hodnotami. Nizsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potieby pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vyssimi
teplotami. Kola¢ nebo pecivo by byly hotové pouze
zvnéjsku, ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vklddéni pokrmi do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite aZz 20 procent
energie. Pokud troubu pfedehtejete, uvedené doby
peceni se tim zkrati o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vloZte do
peciciho prostoru az po pfedehfati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného peciva uvedeného v tabulce.
Dodatecné informace naleznete v tipech na peceni, které
jsou uvedeny na konci tabulky.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Gpravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohtev(i:
. 4D horky vzduch
» [D HornildolIni ohtev
. Stupei pizza

= [ Intenzivni ohiev

Uroveni Druh  Teplota  Mikrovinny vykon

vkladani ohfevu v°C | Watt

Kolace ve formé
Treny kold¢, jednoduchy Forma ve tvaru véncelhranatd
Treny kold¢, jednoduchy Forma ve tvaru véncelhranatd

* predehfejte

+*pfedehfejte 5 min, nepouZivejte funkci rychlého predehrati

150-170 ° 50-70

2 160-180 90 30-40
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PfisluSenstvilNadobi Urovefi Druh  Teplota  Mikrovinny vykon Doba tpravy
vkladani ohfevu v°C  watt v min.

Treny kolac, jednoduchy, 2 vrstvy Forma ve tvaru vénce/hranata 3+1 140-150 60-80
Treny kolac, jemny Forma ve tvaru véncelhranata 2 B 150-170 60-80
Ovocny kolac z tfeného tésta, jemny  Forma na bébovku 2 3 160-180 40-60
Ovocny kolac z tfeného tésta, jemny  Forma na bébovku 2 160-180 90 35-45
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma 3 3 160-180 20-30
Ovocny nebo tvarohovy kola¢ s Dortova forma @26 cm 2 150-170 65-85
korpusem z kfehkého tésta

Ovocny nebo tvarohovy kola¢ s Dortové forma @26 cm 2 160-180 180 30-40
korpusem z kiehkého tésta 100 20
Swycarsky kola¢ Plech na pizzu 3 =2 190-210 50-60
Francouzsky kolac (tarte) Forma na tarte, cerny plech 1 1 = 220-240 25-35
Kynuté babovka Forma na babovku 2 B 150-170 50-70
Kynuty kola¢ v kulaté formé Dortova forma @28 cm 2 = 160-170 20-30
Piskotovy korpus, 2 vejce Dortova forma 2 B 150-170* 20-30
Piskotovy korpus, 3 vejce Dortova forma @26 cm 2 160-170* 2535
Piskotovy korpus, 6 vejce Dortova forma @28 cm 2 150-170* 30-50
Kolace na plech

Treny kolac s naplni Pecici plech 3 B 160-180 20-40
Treny kolac, jednoduchy 2 vrstvy Univerzalni + pecici plech 3+1 140-160 30-50
Kolac z kfehkého tésta se suchou Pecici plech 3 = 180-200 25-30
naplini

KFehky kolac se suchou naplni, Univerzalni + pecici plech 3+1 160-170 35-45
2 trovné

Krehké kolace se Stavnatou napIni UniverzaIni plech 3 B 160-180 55-75
Svycarsky kolag UniverzéIni plech 3 = 200-210 50-60
Kynuty kola¢ se suchou napini UniverzéIni plech 3 B 160-180* 15-25
Kynuty kola¢ se suchou nplni, Univerzani + pecici plech 3+1 150-170 20-30
2 (rovné

Kynuté kolace se Stavnatou naplni Univerzélni plech 3 B 180-200 30-40
Kynuté kolace se Stavnatou Univerzalni + pecici plech 3+1 150-170 45-60
naplni, 2 trovné

Kynuty cop, kynuty vénec Pecici plech 2 =3 160-170 2535
Piskotova rolada Pecici plech 3 (] 180-190* 15-20
Stola z 500 g mouky Pecici plech 2 B 150-170 45-60
Zavin, sladky UniverzaIni plech 2 170-180 50-60
Zavin, zmrazeny UniverzaIni plech 3 200-220 35-45
Zavin, zmrazeny UniverzaIni plech 3 200-220 90 20-25
Drobné pecivo

Cukrovi Pecici plech 3 B3 160** 20-30
Cukrovi Pecici plech 3 @ 150%* 25-35
Cukrovi, 2 drovné Univerzalni + pecici plech 3+1 150** 25-35
Cukrovi, 3 trovné Univerzalni + pecici plech 5+3+1 140** 35-45
Muffiny Plech na muffiny 3 B 170-190 15-20

* predehfejte

[ predehiejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého predehiéti
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Uroveri Druh  Teplota Mikrovinny vykon Doba tipravy|

vkladani ohfevu v°C Watt

Muffiny, 2 Grovné Plech na muffiny 3+1 160-180*
Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 3 160-180
Drobné kynuté pecivo, 2 Grovné UniverzaIni + pecici plech 3+1 150-170
Pecivo z listového tésta Petici plech 3 170-190*
Pecivo z listového tésta, 2 Grovné UniverzaIni + pecici plech 3+1 170-190*
Pecivo z listového tésta, 3 Grovné UniverzaIni + pecici plech 5+3+1 170-190*
Pecivo z listového tésta, nizké, 4 Grovné 4 rosty 5+3+2+1 180-200*
Pecivo z odpalovaného tésta Petici plech 3 B 200-220
Pecivo z odpalovaného tésta, 2 Grovné Univerzalni + peici plech 3+1 190-210
Plundrové pecivo Pecici plech 3 160-180
Cukrovi

Strikané pecivo Pecici plech 3 B 140-150**
Strikané pecivo Pecici plech 3 140-150**
Stfikané pecivo, 2 drovné Univerzalni + pecici plech 3+1 @ 140-150%*
Stfikané pecivo, 3 drovné Univerzalni + pecici plech 5+3+1 130-140%*
Cukrovi Pecici plech 3 140-160
Cukrovi, 2 drovné Univerzalni + pecici plech 3+1 140-160
Cukrovi, 3 drovné Univerzalni + pecici plech 5+3+1 140-160
Pusinky Pecici plech 3 80-90*
Pusinky, 2 Grovné Univerzalni + pecici plech 3+1 80-90%
Makronky Pecici plech 3 90-110
Makrénky, 2 Urovné Univerzalni + pecici plech 3+1 90-110
Makrénky, 3 Urovné Univerzalni + pecici plech 5+3+1 90-110

* prredehfejte

v min.
15-30
25-40
25-40
20-35
20-45
20-45
20-35
30-40
35-45
20-30

25-40
25-40
30-40
35-55
15-30
15-30
15-30
120-150
120-180
20-40
25-45
30-45

** pfedehfejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého predehfati

Tipy na peceni
Chtéli byste zjistit, zda je
kola¢ propeceny.

Kol&¢ nevykynul.

Kola¢ vybéhl uprostied do vysky, ale
na okrajich je nizsi.

Ovocna $téva z kolace prretéka.
Drobné pecivo se pfi peceni
slepuje.

Kola¢ je vysudeny.

Koldc je celkové prilis svétly.
Kol je zeshora prilis svétly, ale
zespoda pfilis tmavy.

Kolac je zeshora pfilis tmavy, ale
zespoda pfilis svétly.

Kola¢ upeceny ve formé je vzadu
piilis tmavy.

Kolac je celkové pfilis tmavy.
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Zapichnéte drevénou Spejli do mista, kde je kolac nejvyssi. Pokud se tésto jiz nelepi na Spejli, je kolac
hotovy.

PFidté pouZijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizsi teplotu a prodluzte dobu peceni. Zohlednéte

pouZité suroviny a pokyny v receptu.

Tukem pomazte pouze dno pecici formy. Po upecenf kol¢ opatrné vyjméte z formy nozem.

PFisté pouZijte hlubsi univerzalni plech.
Mezi jednotlivymi kousky dodrzujte rozestupy cca 2 cm. Tak bude mit pecivo dostatek mista na
nakynuti a zezlatne ze viech stran.

Nastavte o 10 °C nizsf teplotu a zkrat'te dobu pecent.

Pokud jsou troveri viozeni a poufité pfisluSenstvi spravné, tak pristé pfipadné zvyste
teplotu nebo prodluzte dobu peceni.

Pristé vlozte pfislusenstvi o Grover vys.

Pristé vlozte prfislusenstvi o troven niz. Zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Nestavte formu aZ k zadni sténé, ale doprosted peciciho prostoru.

Pristé zvolte nizsi teplotu a pipadné prodluzte dobu pecent.



Pecivo zhnédlo
nerovnomérné.

Zvolte nizsi teplotu.

velikost.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Také pecici papir, ktery presahuje formu, mize ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na spravnou

Dbejte na to, aby forma nebyla umisténa dpIné u zadni stény trouby. Pfi peceni drobného peciva by pecivo
mélo mit pokud mozno stejnou velikost a tloustku.

Pecivo jste pekli na vice Grovnich. Na  Pro peceni na vice drovnich vzdy pouzivejte ohfev 4D horky vzduch. Ackoliv je mozné péct vice
hornim plechu je pecivo tmavi nez na plech soucasné, nemusf byt viechny plechy hotové ve stejny okamzik.

spodnim.

Kola¢ vypada dobre, ale

uvniti nenf propeceny.
vrstvu.

Kol&¢ nejde vyklopit z formy.

Pecte déle pi nizsi teploté a pridavejte méné tekutiny. U kolact se Stavnatou naplni nejprve predpecte
korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi nebo strouhankou a teprve poté piidejte horni Stavnatou

Po upeceni nechejte kola¢ 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ani poté nejde z formy

vyklopit, uvolnéte ho opatrné pomoci noze. Otocte formu znovu dnem vzhiiru
a nékolikrat ji otfete vihkym studenym hadfikem. Pfi dalSim pouziti formu vyttete tukem a vysypte

strouhankou.

Chléb a housky

V&3 spotrebic nabizi mnoho program( pro peceni chleba
a housek. V tabulce nastaveni najdete optimalni
nastaveni pro Upravu mnoha pokrma.

Dbejte pokyn(i vyrobce v odstavci zabyvajicim se kynutim
tésta.

PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi ur¢ené pro vas
spotfebic. Toto pfislusenstvi je optimalné pfizpisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezimdam.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Peceni na jedné trovni

Pro peceni na jedné Grovni pouZivejte nasledujici drovné
vkladani: i

m Vysoké pecivo: Uroveri 2

m  Nizké petivo: Uroven 3

Pokud pouZijete druh ohfevu 4D horky vzduch, mizete
zvolit mezi Grovni 1, 2, 3a 4.

Peceni na dvou urovnich
PouZzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plecht nebo forem
s pecivem vloZenych sou¢asné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.
= Univerzalni plech: Uroveri 3

Petici plech: Urovef 1
®  Formy na rostu

prvni rost: Uroven 3

druhy rost: Uroveri 1

Soucasnou pfipravou vice pokrmd muiZete usetfit az
45 procent energie. Formy vklddejte do ohfivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Pislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvitkim spotfebice
a zahybem dol(i. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzélni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitkdim spottebice.

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete v
téchto forméch a chcete pouZit hornildolni ohfev,
posurite formu do trovné 1.

Pro peceni s podporou pary musi byt pecici formy
zaruvzdorné a odolné proti pare.

Pecici papir
PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou velikost.

Hluboce zmrazené produkty

NepouZivejte potraviny se silnou vrstvou ledu. Nejprve
led odstrarite.

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢aste¢né nerovnomérné
pfedpecené. Nerovnomérné zabarveni zlstane i po
upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni rezimy pro peceni rGznych
druht chlebt a housek. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnoZzstvi a vlastnostech tésta. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Zacnéte
nejdrive s nizsimi teplotami. NiZ3i teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potieby pfisté nastavte

vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vy$simi teplotami.
Chléb nebo housky by byly upe¢ené pouze na povrchu,
ale nebyly by propecené.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm@ do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az 20 procent
energie. Pokud troubu pfedehfejete, uvedené doby
peceni se tim zkrati o nékolik minut.

Pro vybrané pokrmy je predehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vloZte do
peciciho prostoru az po predehfati.
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Nékteré pokrmy je nutné péct je ve vice krocich. Tyto
potraviny jsou uvedeny v tabulce.

Uvedené hodnoty pro chlebové tésto plati jak pro tésto
na plechu, tak pro tésto ve formé.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte
se podle podobného peciva uvedeného v tabulce. Pred
pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfislusenstvi. Tim dosédhnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pisluenstvi

Pozor!

Nikdy nenalévejte do horkého peciciho prostoru vodu
ani do néj nestavte nadobu s vodou. Zménou teploty
mze dojit k poskozeni smaltu.

Pouzité druhy ohtevi:

. 4D horky vzduch

= [Z Hornildolni ohtev

. Gril s cirkulaci vzduchu
= (7] Velkoplogny gril

. Funkce coolStart

Uroveii Druh  Teplota v°C/

vkladani  ohfevu Stuperi grilovani

Chléb

Bily chléb, 750 g UniverzéIni plech nebo hranatd forma 2 210-220* 10-15
180-190 25-35

SmiSeny chléb, 1,5 kg UniverzéIni plech nebo hranatd forma 2 210-220* 10-15
180-190 40-50

Celozrnny chléb, 1 kg UniverzaIni plech 2 210-220* 10-15
180-190 40-50

Chlebova placka UniverzéIni plech 3 B 250-270 20-25

Housky

Housky nebo bagety UniverzéIni plech 3

k dopékani, predpecené**

Housky sladké, cerstvé Pecici plech 3 B 170-190* 10-20

Housky sladké, cerstvé, 2 trovné Univerzalni + pecici plech 3+1 150-170 20-30

Housky, cerstvé Pecici plech 3 = 180-200 20-30

Bagety predpecené, mrazené** UniverzaIni plech 3

Housky, mrazené

Housky nebo bagety UniverzaIni plech 3 &

k dopékant, predpecené**

Louhované pecivo, syrové tésto** UniverzaIni plech 3 S -

Croissant, syrové tésto UniverzaIni plech 3 170-190 30-35

Toasty

Zapecené toasty, 4 kusy Rost 3 190-210 10-15

Zapecené toasty, 12 kust Rost 3 230-250 10-15

Opeceni toast( (bez predehfivéni) Rost 5 ] 3 35

* predehfejte

** Tid'e se pokyny na obalu
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Pizza, quiche a pikantni kolace

V&3 spotiebi¢ nabizi mnoho program(i pro pfipravu pizzy,
quiche a pikantnich kol&cd. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro Gpravu mnoha pokrmi.

Dbejte pokyn( vyrobce v odstavci zabyvajicim se kynutim
tésta.

PouZivejte pouze origindIni pfisluSenstvi uréené pro vas
spotiebic. Toto pfislusenstvi je optimalné pfizpisobeno
pecicimu prostoru a provoznim rezimdam.

Peceni s vyuzZitim mikrokombi

Pokud budete péct s vyuzitim mikrokombi, zkratite
tim zna¢né dobu Upravy.

Na pfipravu v kombinovaném rezimu mlzete
pouzit obvyklé kovové formy na peceni. Pokud se
mezi pecici formou a rostem tvoff jiskry,
zkontrolujte, zda je vnéj3i ¢ast formy Cista. Zmérte
polohu.

Forma na rostu. Pokud to nepomtize, pecte dale bez
vyuZiti mikrovinného ohfevu. Doba peceni se prodlouZi.
Pokud pouzijete plastové, keramické nebo sklenéné
formy, zkréati se doba peceni uvedena v tabulce. Spodnfi
strana pikantniho kolace méné zezlatne.

Peceni s vyuzitim mikrokombi je mozné pouze na jedné
Grovni.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Peceni na jedné urovni

Pro peceni na jedné Grovni pouZivejte nasledujici rovné
vkladani: ’

m Vysoké pecivo: Uroven 2

m  Nizké pecivo: Uroveri 3

Pokud pouZijete druh ohfevu 4D horky vzduch, miZzete
zvolit mezi trovni 1, 2,3 a 4.

Peceni ve vice trovnich

Pouzivejte 4D horky vzduch. Nékolik plech(i nebo forem
s pecivem vloZenych souc¢asné nemusi byt hotovo ve
stejny okamzik.

= Univerzalni plech: Uroveri 3
Pecici plech: Uroveri 1
= Formy na rostu
prvni rost: Uroveri 3
druhy rost: Uroveri 1
Peceni na Ctyfech Urovnich:
m 4 rosty s pecicim papirem
prvni rost: Uroveri 5
druhy rost; Uroveri 3
tfeti rost: Uroven 2
Ctvrty rost: Uroven 1

Soucasnou piipravou vice pokrmd mdzZete usetfit az
45 procent energie. Formy vkladejte do ohfivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Testovano pro vés v nasem kuchyriském studiu ¢z

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vZdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost vkladejte napisem ,microwave” k dvirkim
spotiebice a zdhybem doll. Nadoby a formy stavte pfimo
na rost.

Univerzalni nebo pecici plech

Univerzéini nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitk(im spotfebice.

Na hodné obloZenou pizzu pouzivejte univerzalni plech

Pecici formy

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezbarvi pravidelné. Pokud pecete
v téchto formach a chcete pouzit hornil/dolni ohtev,
posurite formu do drovné 1.

Pecici papir

PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou
velikost.

Hluboce zmrazené produkty

NepouZivejte potraviny se silnou vrstvou ledu. Nejprve
led odstrarite.

Hluboce zmrazené pokrmy jsou ¢aste¢né nerovnomérné
pfedpecené. Nerovnomérné zabarveni zlstane i po
upeceni.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfev( pro peceni
rliznych druhd pokrmd. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnoZzstvi a vlastnostech tésta. Proto je

v tabulkdch vZdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizSimi teplotami. Nizsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vyssimi
teplotami. Pokrm by byl hotovy pouze na povrchu, ale
nebyl by propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm( do
studeného peciciho prostoru. Tak usetfite az

20 procent energie. Pokud troubu pfedehfejete,
uvedené doby peceni se tim zkrati o nékolik minut.
Pro vybrané pokrmy je pfedehfivani nutnosti a je
uvedeno v tabulce. Pokrm a pfislusenstvi vioZte do
peciciho prostoru az po predehféati.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte
se podle podobného peciva uvedeného v tabulce.
Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
prislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.
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Pouzité druhy ohrevi:

. 4D horky vzduch
= [Z Hornildolni ohtev

Prislusenstvi/Nadobi

Uroveri
ELEN

. Stuperi pizza
s [Z Intenzivni ohtev
" Funkce coolStart

Druh Teplota Mikrovinny vykon D

ohfevu vec [Watt

Pizza

Pizza, Cerstva

Pizza Cerstvd, 2 Urovné
Pizza Cerstvd, tenky korpus
Pizza Cerstvd, tenky korpus
Pizza chlazend**

Pizza, mrazena

Pizza tenky korpus, 1 kus**
Pizza tenky korpus, 1 kus
Pizza tenky korpus, 2 kusy
Pizza silny korpus, 1 kus**
Pizza silny korpus, 1 kus
Pizza silny korpus, 2 kusy
Pizza-bageta**
Pizza-bageta, 2 kusy

Mini pizza**

Mini pizza, 9 kust

Mini pizza, @7 cm, 4 drovné

Pikantni kolace & quiche
Pikantni kolac ve formé
Pikantni kolac ve formé
Quiche

Quiche

Flambovany kola¢

Pirohy

Empanada (Spanélsky pokrm)
Turecky Borek (Burek)

Pecici plech

Univerzalni + pecici plech
Plech na pizzu

Plech na pizzu

Rost

Rost

UniverzéIni plech
Univerzélni plech + Rost
Rost

Univerzélni plech
UniverzaIni plech + Rost
Rost

Univerzalni plech
UniverzaIni plech
UniverzaIni plech

4 rosty

Dortova forma @28 cm
Dortova forma @28 cm
Forma na tarte, cerny plech
Forma na tarte, cerny plech
UniverzéIni plech

Forma na nékyp
UniverzéIni plech
UniverzéIni plech

2
5+3+2+1

2
1
1
3
3
2
3
3

200220
180-200
= 250270
220230
= 210230
190-210
= 180-200
190-210
180-200
-

B 210230
180-200*
= 180-200
B 180-200
= 190-210
190-210
= 280-300*
= 190-200
180-190
= 200210

90

90

90

90

90

25-35
35-45
20-25
20-30

10-20
20-25

15-25
20-30

10-20

10-20
20-30

60-70
35-40
40-50
30-40
10-18
30-45
30-45
30-40

* predehfejte
** Tid'te se pokyny na obalu
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Nakyp a soufflé

Vas spottebic nabizi mnoho druhd rezima pro
pfipravu nakyp a soufflé. V tabulce nastaveni najdete
optimalni nastaveni pro pfipravu mnoha pokrm.
PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi uré¢ené pro
vas spottebic. Toto pfislusenstvi je optimalné
prizplisobeno pecicimu prostoru a provoznim
rezimam.

Pfiprava pomoci mikrovinného ohievu

Pokud budete péct pouze s vyuZitim mikrovinného
ohfevu nebo mikrokombi, zkratite tim zna¢né dobu
Upravy.

PouZijte vZdy Zaruvzdorné nadobi vhodné do mikrovinné
trouby. Dodrzujte pokyny k nddobi do mikrovinné trouby.

— "Mikrovinny ohrfev" na strané 18

Hotové pokrmy vyjméte z obalu. V nddobi vhodném
do mikrovinné trouby se pfipravi rychleji

a rovnomérnéji.

Urovné pro vkladani pfislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Pokrm ve formach nebo na univerzainim plechu
miZete pfipravovat na jedné trovni.

= Formy na ro$tu: Uroven 2

m Univerzaini plech: Uroveri 3

Suflé mlzZete pfipravit ve vodni lazni na univerzalnim
plechu. K tomu zasurite univerzaini plech do vysky 2.

Soucasnou piipravou vice pokrmd mdlZete usetfit
az 45 procent energie. Formy vkladejte do ohfivaciho
prostoru vedle sebe nebo nad sebe.

Pfislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi a
spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost
Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvirkim
spotiebite a zahybem dold.

Prislusenstvi/Nadobii

Nakyp, pikantn, vafené suroviny Forma na nékyp

Nakyp, pikantni, vafené suroviny Forma na nékyp
Nakyp, sladky Forma na nékyp
Nakyp, sladky Forma na nékyp
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nékyp
Lasagne, Cerstvé, 1 kg Forma na nékyp
Lasagne, mrazené, 400 g ** Rost

Lasagne, mrazené, 400 g Oteviena nadoba

Gratinované brambory, ze
syrovych surovin, vyska 4 cm

Forma na nékyp

Uroveri Druh  Teplota
vkladani ohievu A

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu  cz
Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni plech
Univerzalni nebo pecici plech zasufite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitk(im spotfebice.

Nadobi

Na pfipravu ndkypl a na zapékani pouzivejte Siroké a
nizké nadoby. V tzkych vysokych nddobach by doba
Gpravy pokrmu trvala déle a pokrm by byl zeshora
tmavsi.

Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druh ohfevu pro pfipravu
rliznych nakypt a soufflé. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi a receptu. Vysledek Gpravy pokrmu je
zavisly na velikosti nddoby a vySce nakypu. Proto je

v tabulkach vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. Nizsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vyssi teplotu.

Upozornéni: Dobu Upravy nelze zkratit vy$simi
teplotami. V takovém pfipadé bude nakyp nebo suflé
hotovy pouze na povrchu, ale nebude propeceny.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm@ do
studeného peciciho prostoru. Tak uSetfite aZ 20 procent
energie. Pokud predehfivate, zkracujete tim uvedené
doby peceni o nékolik minut.

Pokud chcete péct podle viastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
pfisluSenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevi:

4D horky vzduch

= Hornildolni ohtev

Gril s cirkulaci vzduchu
Stuperi pizza

Funkce coolStart

Mikrovinny Doba ﬂpravy
vykon/Watt v min.

2 =2 200-220 30-50
2 =2 150-170 360 20-30
2 =2 170-190 ° 40-60
2 2 150-170 360 20-30
2 160-180 - 50-60
2 =2 180-200 360 20-30
2

2 2 200-210 180 20-25
2 160-190 - 50-70

" predehrejte
** Fidte se pokyny na obalu
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Prislusenstvi/Nadobii

Gratinované brambory, ze
syrovych surovin, vyska 4 cm

Gratinované brambory, ze syrovych
surovin, vyska 4 cm, 2 Grovné

Soufflé Forma na nékyp

Forma na nékyp

Forma na nékyp

Soufflé Formy na jednotlivé porce
* predehrejte
*“* fid'te se pokyny na obalu

Dribez

Va3 spotfebi¢ nabizi mnoho druhl ohfevu pro pfipravu
driibeZe. V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaveni
pro pfipravu mnoha pokrmd.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou dribez
nebo vice kust masa najednou.

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvirkim
spotiebice a zdhybem doll do uvedené trovné vkladani.
O jednu drover niZe zasurite univerzalni plech zkosenim
smérem ke dvitkGm spotiebice.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do

univerzalniho plechu az V2 litru vody. Tuk bude
odkapavat do plechu. Z odkapané $tévy z masa muizete
pfipravit omacku. Rovnéz se tvofi i méné koufe a pecici
prostor zUstane Cistsi.

Peceni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Vyzkousejte, zda se nédobi vejde do peciciho
prostoru.

pokladejte na suchou podlozku. Po polozeni na mokrou
nebo studenou podloZku by mohlo sklo prasknout.
Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi jako
zrcadlo, a proto nejsou piilis vhodné. Dribez se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. PouZijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.

Dbejte tdajd od vyrobce néddobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni driibeZe pouZijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud nemate vhodné
nadobi, pouZijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zustane pfi peceni v zakryté naddobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby pokli¢ka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobte doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky miZe unikat
horka péra. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast poklice,
aby mohla para uniknout a nedoslo k opareni.
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Uroven Druh  Teplota Mikrovinny  Doba dpravy
vkladani IEY v°C vykon /Watt v min.
2 170-190 360 20-25
3+1 150-170 - 60-80
2 160-180* - 35-45
2 3 170-190 - 65-75

Dribez mize byt kiupava, i kdyZ ji pecete v uzaviené
nadobé. Za timto Gcelem pouzijte sklenénou poklicku a
nastavte vyssi teplotu.

Peceni s vyuZitim mikrokombi

DrlibeZ pfipravite obzvlasté dobfe s vyuzitim
mikrokombi. Znacné tim zkratite dobu Gpravy.

Na rozdil od obvyklého provozu se doba Upravy pfi
peceni s vyuzitim mikrokombi Fidi podle celkové vahy.

Tip: Pokud pfipravujete jind mnoZstvi, nez jaka jsou uvedend
v tabulce, pomize vam zakladni pravidlo: Dvojité mnoZstvi
odpovida pfiblizné dvojndsobné dobé Upravy.

Pouzijte vzdy Zaruvzdorné nadobi vhodné do mikrovinné
trouby. Pecici formy z kovu nebo fimsky hrnec jsou
urcené pouze k peceni bez pouZziti mikrovinného ohfevu.
Dodrzujte pokyny k nadobi do mikrovinné trouby. —
"Mikrovinny ohfev" na strané 18

Grilovani

Béhem grilovéani méjte dvitka trouby vZdy zaviena.
Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Rost vkladejte napisem ,microwave” k dvitkim
spotfebite a zdhybem doll do uvedené trovné
vkladdani. Minimalné o jednu droven niZe zasurite
univerzalni plech zkosenim smérem ke dvitkiim
spotrebice. Tuk bude odkapavat do plechu.
Grilujte pokud mozno kousky ryby stejné velikosti.
Tak zezlatnou rovnomérné a zdstanu pékné
stavnaté. Kousky pokrmu uréené ke grilovani
poloZte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidli¢kou, ztrati stavu a bude
vysusené.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustdle zapina a vypina, tento
jev je normalni. Cetnost se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

m Béhem grilovéani se mliZe tvofit kouf.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy mudZete pokrmy pfipravovat pfi
presné teploté. Prectéte si dlilezité pokyny k pouziti
teplotni sondy v pfislusné kapitole.



Jsou v ni uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy,
mozné druhy ohfevi a dalsi informace — "Teplotn/
sonda" na strané 20

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohfev(i pro pecenfi
rtznych druh( dribeZe. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozstvi, vlastnostech a teploté potraviny.
Proto je v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni.
Zacnéte nejdfive s nizSimi teplotami. V pfipadé potfeby
pristé nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro driibez vyjmutou
ptimo z chladnicky a vloZenou do studeného peciciho
prostoru. Tak usetfite az 20 procent energie. Pokud
predehfivate, zkracujete tim uvedené doby peceni o
nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny tdaje pro driibeZ o navrhované

hmotnosti. Pokud pfipravujete driibez s vétsi hmotnosti,

nez jaka je v tabulce uvedena, nastavte v kazdém
pfipadé nizsi teplotu. Pfi peceni vice kust masa se

by mély byt zhruba stejné velké.

Obecné plati: Cim vétsi kus driibeZe pecete, tim nizsi je
teplota a tim delsi je doba peceni.

PrisluSenstvi/Nadobi

Urover

vkladani

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Po /2 az %3 doby peceni driibeZ obrat'te.

Upozornéni: PouZivejte pouze pecici papir, ktery je
pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.

Tipy

m Pokud budete péct husu nebo kachnu, propichnéte kGzi
pod kfidly, aby mohl vytékat tuk.

® U kachnich prsou kdZi nafiznéte. Prsa neotécejte.

m Pokud dribez pfi peCeni otacite, dbejte na to, aby prsa
nebo kize byly dole.

m DribezZ krasné zezlatne a bude kfupava, pokud ji pred

koncem peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou $tévou.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Gpravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohtevi:

4D horky vzduch

= Hornildolni ohtev

Gril s cirkulaci vzduchu
(™ Velkoplogny gril
Funkce coolStart

Druh Teplotav°Cl  Mikrovinny  Doba dpravy

v min.

Kufe
Kufe, 1kg Rost
Kufe, 1kg Uzavfend nadoba

Kufeci prsni filet, po 150 g (gril.) Rost

Kufeci prsni filet, 2 kusy po Otevfend nadoba

150 g (gril.)
Kufeci kousky, po 250 g Rost

Kufeci kousky, 4 kusy po 250 g Oteviena nadoba

Kufeci kousky, nugety, UniverzaIni plech

mrazené**

Kufeci kousky, nugety, mrazené, ~ Univerzalni plech
2509

Pulard, 1,5 kg Rost

Pulard, 1,5 kg Uzaviena nadoba
Kachna & husa

Kachna, 2 kg Rost

Kachna, 2 kg Rost

Kachnf prsa, po 300 g Rost

Husa, 3 kg Rost

Husa, 3 kg Rost

* predehfejte 5 min.

** fidte se pokyny na obalu

2
2
3
2
2

ohfevu Stupen grilovani vykon/Watt

200-220 60-70
230-250 360 2535
[ 3* - 15-20
190-210 180 2530
220-230 30-35
190-210 360 2030
190-210 360 10-15
200-220 7090
210-230 360 30

180 15-25
180-200 90-110
170-190 180 60-80
230-250 2530
160-180 120-150
170-190 180 80-90
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PrisluSenstvi/lNadobi

Husi stehno, po 350 g Rost

Husi stehno, po 350 g Rost

Krita

Mladé kriita, 2,5 g Rost

Mladé kriita, 2,5 g Rost

Kriiti prsa, bez kosti, 1 kg Uzavfen4 nddoba
Kriti stehno, s kosti, 1 kg Rost

Kriiti stehno, s kosti, 1 kg Uzavfen4 nadoba

* predehfejte 5 min.

™ Fid'e se pokyny na obalu

Uroveri Druh Teplotav°C/  Mikrovinny  Doba tipravy
vklddani  ohfevu  Stupefigrilovani vykon/Watt v min.

2 210-230 40-50

2 170-190 180 30-40

2 180-200 70-90

2 170-190 180 60-80

2 B 240-260 80-100

2 180-200 80-100

2 210-230 360 45-50

Maso

Va3 spottebi¢ nabizi mnoho programu pro tpravu masa.
V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaveni pro
Gpravu mnoha pokrmda.

Peceni a duSeni

Libové maso potrete dle potieby tukem nebo ho prolozte
kousky Speku.

Kz masa mfizkovité nafiznéte. Pokud maso pfi peceni
otacite, dbejte na to, aby kiiZe byla nejprve stranou dol(.
Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Tak se
|épe rozprostie Stava. Popfipadé peceni zabalte do
alobalu. Doba uvedend v tabulce nezahrnuje dobu

pro "odpocinek” masa.

Peceni na rostu

Diky peceni na rostu bude pecené krasné kfupava na
vdech stranach.

Podle druhu a velikosti masa nalijte do

univerzalniho plechu az V2 litru vody. Plech zachyti
odkapavajici $tévu a tuk.

Z odkapané stdvy z masa muZete pfipravit omacku.
Rovnéz se tvofi i méné koufe a pecici prostor zdstane
Cistsi.

Rost vkladejte napisem ,microwave” k dvirkim
spotiebite a zahybem doll do uvedené trovné vkladani.
O jednu Uroven nize zasurite univerzalni plech zkosenim
smérem ke dvirk(im spotfebice.

Peceni a dudeni v nadobé

Peceni a duseni v nddobé je pohodInéjsi. PeCeni mlizete
jednoduse vytdhnout z trouby a pfimo v nddobé pfipravit
omacku.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do pecici
trouby. Vyzkousejte, zda se nadobi vejde do peciciho
prostoru.
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Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Horké sklenéné nadobi
pokladejte na suchou podlozku. Po poloZeni na mokrou
nebo studenou podloZku by mohlo sklo prasknout.

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno sklenéné
varné nadoby by mélo byt pokryto cca 1/2 cm vrstvou.
MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materidlu
nadobi a na tom, zda pouZijete poklici. Pokud maso
pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé, pfilijte
vice tekutiny, nez kdyz jej pecete ve sklenéné nadobé.
Béhem peceni se tekutina odpafuje. Dle potfeby opatrné
prilévejte tekutinu.

Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi jako
zrcadlo, a proto nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich pece
pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu nebo
delsi dobu peceni.

Dbejte (idajd od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni masa pouZijte nejlépe vysokou pecici formu.
Formu postavte na rost. Pokud nemate vhodné nadobi,
pouzijte univerzaini plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor ztistane pfi peceni v zakryté nddobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby poklicka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobfe doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Mezi masem a poklici by méla byt vzdélenost
minimalné 3 cm. Maso mGzZe béhem peceni nabyt na
objemu.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky miZe unikat
horka péra. Proto nejprve odklopte zadni ¢&st poklice,
aby mohla para uniknout a nedoslo k opareni.

Pfed dusenim maso predem kratce opecte. Prilijte
vodu, vino, ocet apod. Dno nddoby by mélo byt
pokryto cca 1-2 cm tekutiny.

B&hem peceni se tekutina odpafuje. Dle potfeby
opatrné prilévejte tekutinu.



Pec¢ené muze byt kiupava, i kdyZ ji peCete v uzaviené
nadobé. Za timto Gcelem poutzijte sklenénou poklicku
a nastavte vyssi teplotu.

Peceni s vyuZitim mikrokombi
Urcité pokrmy mizete pfipravit s vyuzitim mikrokombi.
Znacné tim zkratite dobu Upravy.

Na rozdil od obvyklého provozu se doba tpravy pfi
peceni s vyuZitim mikrokombi fidi podle celkové vahy.

Tip: Pokud pfipravujete jind mnozstvi, nez jaka jsou
uvedena v tabulce, pom(ize vam zakladni pravidlo:
Dvojité mnozstvi odpovidd pfiblizné dvojnasobné dobé
Upravy.

Pouzijte vzdy zaruvzdorné nadobi vhodné do mikrovinné
trouby. Pecici formy z kovu nebo fimsky hrnec jsou
urcené pouze k peceni bez pouZiti mikrovinného ohfevu.
Dodrzujte pokyny k nadobi do mikrovinné trouby —
"Mikrovinny ohfev" na strané 18

Pozor!

Pokud budete pokrm péci v obalu, neuzavirejte ho
kovovymi sponkami. PouZijte kuchyrisky provézek. Na
rolddy nepouZivejte Zadné kovové jehly. Mohly by vznikat
jiskry.

Grilovani

Béhem grilovani méjte dvitka trouby vzdy zavfena.
Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Rost vkladejte napisem ,microwave” k dvirkim
spotfebite a zahybem doll do uvedené tGrovné
vkladani. Minimalné o jednu uroven nize zasunite
univerzalni plech zkosenim smérem ke dvitktim
spotrebice. Tuk bude odkapavat do plechu.

Grilujte pokud mozno kousky masa stejné
velikosti. Tak zezlatnou rovhomérné a zdstanou
pékné Stavnaté. Kousky pokrmu urcené ke
grilovani poloZte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud
do masa pichnete vidlickou, ztrati Stavu a bude
vysusené.

Pokrm osolte az po ukonceni grilovani. Sdl totiz

z masa vytahuje vodu.

Upozornéni

= Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina, tento
jev je normalni. Cetnost se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

PrisluSenstvi/Nadobi

U roveri Druh

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

m Béhem grilovani se mize tvofit kout.

Teplotni sonda

Pomoci teplotni sondy maZete pokrmy pfipravovat pfi
pfesné teploté. Piectéte si dllezZité pokyny k pouZiti
sondy v pfislusné kapitole. Jsou v ni uvedeny informace
k zapojeni teplotni sondy, mozné druhy ohfev( a dalsi
informace. — "Teplotni sonda" na strané 20

Doporuéena nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtev( pro piipravu
pokrm(i z masa. Teplota a doba pecenf jsou zavislé na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkdch vZzdy uvedeno pfibliZzné nastaveni. Zacnéte
nejdrive s nizsimi teplotami. V pfipadé potteby pristé
nastavte vy33i teplotu.

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtev( pro pfipravu
pokrm0 z masa. Teplota a doba pecenf jsou zavislé na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Zacnéte
nejdfive s nizsimi teplotami. V pfipadé potfeby pfristé
nastavte vyssi teplotu.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro jednotlivé druhy
masa s navrhovanou hmotnosti. Pokud pfipravujete
maso s vétsi hmotnosti, neZ jaka je v tabulce uvedena,
nastavte v kazdém piipadé nizsi teplotu. Pfi peceni vice
kus( masa se orientujte podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé
kousky masa by mély byt zhruba stejné velké.

teplota a tim delsi je doba peceni.

Po 1/2 az 2/3 doby peceni grilované a pe¢ené maso
obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.

Dodate¢né informace naleznete v kapitole "Tipy na
peceni, duseni a grilovani" na konci tabulky nastaveni.
Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
prislusenstvi. Tim dosdhnete optimalniho vysledku
Gpravy pokrmu a usetfite aZ 20 procent energie.

Pouzité druhy ohtevi:

" 4D horky vzduch

= [T HornildoIni ohfev

" Gril s cirkulaci vzduchu
» [T Velkoplogny gril

" Mikrovinny ohfev

Teplota v °C/

Mikrovinny

Veprové maso

Veprova pecené bez kiize,
napf. krk, 1,5 kg

Vepiovd pecené bez kize,
napt. krk, 1,5 kg

* predehfejte

** neobracejte

Otevfend nadoba

Uzavfend nadoba

vkladani ohfevu

Stuperi grilovani  vykon/Watt

180-190 E 110-130

220-240 360 55-65
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cz Testovéno pro vas v nasem kuchyriském studiu

PrislugenstvilNadobi Urovei  Druh Teplota v °C/ Mikrovinny  Doba dprav

vkladani  ohfevu  Stuperi grilovéni vykon/Watt v min.
Vepfovd pecend s kiizi, Rost 2 190-200 - 130-140
napf. plec, 2 kg
Vepiova svickovd, 1,5 kg Oteviend nadoba 2 220-230 - 70-80
Veprova svickovd, 1,5 kg Uzaviena nadoba 2 230-240 90 50-60
Veprovy filet, 400 g Rost 3 220-230 - 20-25
Uzené veprové zebro Uzavfend nadoba 2 210-230 - 70-90
s kosti, 1 kg (s pfilitim vody)
Uzené vepfové s kosti, 1 kg Oteviena nadoba 2 B 360 40-50
Veprovy steak, 2 cm silny Rost 5 (] 2 16-20
Veprové medailonky, 3 cm Rost 5 | 3* - 812
silné (pfedehfejte 5 min.)
Hovézi maso
Hovéz filet, medium, 1 kg Rost 2 210-220 - 40-50
Hovézi filet, medium, 1 kg Uzaviena nadoba 2 =3 240-260 90 30-40
Hovézi dusend pecené, 1,5 kg Uzaviena nadoba 2 200-220 - 130-160
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 - 60-70
Roastbeef, medium, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 B 240-260 180 30-40
Steak, 3 cm silny, medium Rost 3 5 3 - 15-20
(bez predehfivani)
Burger, 3-4 cm vysoky Rost 4 (] 3 - 25-30
Teleci maso
Teleci pecené, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 160-170 - 100-120
Teleci pecené, 1,5 kg Uzavfend nadoba 2 200-210 90 70-80
Teleci nohy, 1,5kg Otevfend nadoba 2 B 200-210 - 100-120
Teleci nohy, 1,5kg Otevfend nadoba 2 200-220 180 30

90 30-40

Jehnéci maso
Jehnéci kyta bez kosti Oteviend nadoba 2 170-190 - 50-80
medium, 1,5 kg
Jehn&ci kyta bez kosti Uzaviena nadoba 2 240-260 360 30
medium, 1,5 kg 180 35-40
Jehnéci hibet s kostmi** Rost 2 180-190 - 40-50
Jehnéci hibet s kostmi, 1 kg Oteviend nadoba 2 190-210 90 30-40
Jehnécf kotleta Rost 3 ] 3 - 12-16
Grilovacf klobasy Rost 4 ] 3 - 10-15
Pokrmy z masa
Sekand, 1kg Otevfend nadoba 2 170-180 - 60-70
Sekana, 1 kg + 20 ml vody Otevfend nadoba 2 170-190 360 30-40

* predehfejte
** neobracejte
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Tipy na peceni a duseni

Pecici prostor je silné znecistén.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Pripravujte peceni v uzaviené nadobé na vyssi teplotu nebo poutzijte

grilovaci plech. Pokud pouzijete grilovaci plech, dosdhnete optimélniho vysledku
peceni. Grilovaci plech mizete dokoupit jako zvIastnf prislusenstvi.

Pecené je pfilis tmava

a krusta misty spalena nebo

je pecené vysusena.

Krusta je pfilis slabd.

Pecené vypada dobre, ale
Stdva je pripalena.

Pecené vypada dobre, ale Stava
je prilis svétla a vodnata.

Pri duseni se maso pripaluje.

zkrat'te dobu pecent.

Zkontrolujte teplotu a Urover vloZenf piislusenstvi. PFisté zvolte nizsi teplotu a piipadné
Zvyste teplotu nebo po dokongeni pecent kratce zapnéte gril.

PFisté zvolte men3i nddobu nebo pfilijte vice tekutiny.

Pristé zvolte vétsi nadobu nebo prilijte méné tekutiny.

Nédoba na peceni a poklice musi mit spravnou velikost a musf doléhat.

Snizte teplotu a béhem dusent pfilévejte tekutinu.

Pecené nenf propecena.

Peceni nakrajejte. V petici nddobé pfipravte omacku a viozte do ni platky masa.

Dodélejte maso pouze s pouZitim mikrovinného ohfevu.

Ryby

Vas spottebi¢ nabizi mnoho druhl ohfevu pro pfipravu
ryb. V tabulce nastaveni najdete optimalni nastaveni pro
Gpravu mnoha pokrm(i.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu s pomoci
ptlkybrambory poloZte hibetem nahoru do peciciho
prostoru.Do bficha ryby vloZte nafiznutou bramboru
nebo malou Zaruvzdornou nadobu, aby se ryba
nepfevratila na bok.Ryba je hotovd, pokud Ize hbetni
ploutev snadno oddélit.

Peceni a grilovani na rostu

Rost vkladejte napisem ,microwave” k dvirkm
spotfebice a zahybem doll do uvedené trovné

vkladani. Minimalné o jednu Uroven niZe zasurite
univerzalni plech zkosenim smérem ke dvitktim
spotrebice.

Podle druhu a velikosti ryby nalijte do univerzalniho
plechu az 1/2 litru vody. Bude do néj odkapavat tekutina.
Rovnéz se vytvoii i méné koufe a pecici prostor zistane
Cistsi.

Béhem grilovani méjte dvitka trouby vidy zaviena.

Nikdy negrilujte pfi oteviené troubé.

Grilujte pokud mozno kousky ryby stejné velikosti. Tak
zezlatnou rovnomérné a zUstanu pékné stavnaté. Kousky
pokrmu urcené ke grilovani polozte pfimo na rost.

Kousky obracejte pomoci grilovacich klesti. Pokud do
ryby pichnete vidli¢kou, ztrati $tavu a bude vysusena.

Upozornéni

m Topné téleso grilu se neustale zapina a vypina, tento
jev je normalni. Cetnost se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

m Béhem grilovéni se mliZe tvofit kouf.

Peceni a duseni v nadobé

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné do
pecici trouby. VyzkousSejte, zda se nddobi vejde do
peciciho prostoru.

Nejvhodnéjsi je sklenéné nadobi. Horké sklenéné nadobi
pokladejte na suchou podlozku. Po poloZeni na mokrou
nebo studenou podlozku by mohlo sklo prasknout.

Lesklé pecici nddoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi jako
zrcadlo, a proto nejsou piilis vhodné. Ryba se v nich pece
pomaleji a méné zezlatne. PouZijte vyssi teplotu nebo
del$i dobu pecenf

Dbejte Gidajd od vyrobce nadobi.

Odkryté nadoby

Pro peceni celé ryby pouZzijte nejlépe vysokou pecici
formu. Formu postavte na rost. Pokud neméte vhodné
nadobi, pouZijte univerzalni plech.

Zakryté nadoby

Pecici prostor zustane pfi peceni v zakryté nadobé
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby poklicka velikosti
odpovidala dané nddobé a dobre doléhala. Nadobu
postavte na rost.

Pfi duseni pfidejte do nddoby dvé az tfi polévkové
IZice tekutiny a trochu citronové $tédvy nebo octa.

Po upeceni pokrmu a zvednuti poklicky miZze unikat
horkd para. Proto nejprve odklopte zadni ¢ast poklice,
aby mohla para uniknout a nedoslo k opareni.

Ryba muZe byt kiupava, i kdyZ ji peCete v uzaviené
nadobé. Za timto Gcelem pouzijte sklenénou poklicku
a nastavte vyssi teplotu.

Duseni s vyuZitim mikrovinného ohfevu

Rybu miizete dusit také s vyuZitim mikrovinného ohfevu.
Za timto Ucelem pouZijte uzavienou nadobu vhodnou do
mikrovinné trouby nebo ji zakryjte talifem nebo specialnf
folii urcenou pro mikrovinny ohtev. DodrZujte pokyny

k nédobi do mikrovinné trouby.— "Mikrovinny ohrev"
na strané 18

Zachova se vlastni chut’ pokrmu a diky tomu nemusite
tolik solit a kofenit.
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K celym rybam pridejte jednu az tfi polévkové Izice
vody nebo citronové $tévy.

Po ukonéeni tpravy rybu nechte 2 — 3 minuty
odpocinout, aby se vyrovnala teplota.

Hotové pokrmy vyndejte z obalu. V nddobé
vhodné do mikrovinné trouby se pfipravi rychleji
a rovnomérnéji.

Teplotni sonda

Teplotni sonda vam umozfiuje pfipravit pokrm

pfi presné teploté. Prectéte si dilezité pokyny

k pouziti sondy v pfislusné kapitole. Jsou v ni
uvedeny informace k zapojeni teplotni sondy, mozné
druhy ohfevi a dalsi informace. — "Teplotni sonda”
na strané 20

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtev(i pro pfipravu
pokrm( z ryb. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potraviny. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. V pfipadé potteby pfisté
nastavte vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani z chladnicky
vyndanych ryb do studeného peciciho prostoru.

PrisluSenstvi/lNadobi

Uroveii Druh

Tak usetfite az 20 procent energie. Pokud pfedehfivate,
zkracujete tim uvedené doby peceni o nékolik minut.

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro ryby

s navrhovanou hmotnosti. Pokud pfipravujete ryby s
vétsi hmotnosti,neZ jaka je v tabulce uvedena, nastavte
v kazdém pfipadé nizsi teplotu. P¥i peceni vice ryb se

orientujte podle nejtézsiho kusu. Jednotlivé ryby by
mély byt zhruba stejné velké.

a tim delsi je doba peceni.

Rybu, kterou nepecete v poloze hibetem nahoru,
obrat'te po 1/2 az 2/3, uvedeného ¢asu

Upozornéni: PouZivejte pouze pecici papir, ktery je
pro zvolenou teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na
spravnou velikost.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
ptislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohtevi:

(& Hornildolni ohfev

. Gril s cirkulaci vzduchu
= [ Velkoplogny gril

= & Mikrovinny ohfev

Teplota v °C/

Mikrovinny

Ryby

Ryba, grilovana, celd, Rost
300 g, napf. pstruh

Ryba, pecena celd, Rost

300 g, napf. pstruh

Ryba, dusend, celd
300 g, napf. pstruh

Uzavfend nadoba

Ryba, grilovana, celd, Rost
1,5 kg, napf. losos
Ryba, grilovand, celd,
1,5 kg, napf. losos
Ryba, dusend, celd
1,5 kg, napt. losos

Oteviena nadoba

Uzavfend nadoba

Rybi filety

Rybi filet, prirodni, grilovany Rost
Rybi filet, pfirodni, Uzavfend nadoba
duseny, 400 g

Rybi podkovy
Rybi podkova, 3 cm silnd Rost

Mrazené ryby
Ryba, celd, 300 g,
nap. pstruh

Uzavfend nadoba

vkladani  ohievu

Stupefi grilovani  vykon/Watt

170-190 2 2030
] 2 90 15-20
= 600 3
360 27
170-190 - 30-40
230-250 360 30-40
= 600 10
360 1015
& 1% - 15-25
= 600 4
360 515
] 3 - 1020
= 2 600 5
360 7-12

* predehrejte
** vsurite pod pokrm univerzaini plech na droveri 2
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PrislusenstvilNadobi

Urovert

vkladani

Testovano pro vés v nasem kuchyriském studiu cz

Druh
ohfevu

Teplota v °C/
Stuperi grilovani

Mikrovinny
vykon/Watt

Rybi filet, pfirodni
Rybi filet, pfirodni, 400 g
Rybi filet, zapeceny Rost

Uzavfend nadoba
Uzavfend nadoba
Rybi filet,zapeceny 400 g Otevfend nadoba

Rybf prsty (béhem
piipravy obratit)

UniverzéIni plech

Pokrmy z ryb
Rybi terina, 1000 g
predehfejte

Otevfend nadoba

= 210-230

= - 600 10-15
200-220 45-60
0 3 360 1520
B 200-220 2030
= 360 20-25

“* ysurite pod pokrm univerzalni plech na trover 2

Zelenina a pfilohy

Zde najdete Gdaje pro pfipravu grilované zeleniny,
brambor a mrazenych produktl
z brambor.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite energii.

Pfiprava s vyuZitim mikrokombi

Pokud chcete pokrm pfipravovat s vyuzitim mikrokombi,
pouZijte vZdy uzavfenou nadobu vhodnou do mikrovinné
trouby. Pokud nemate na nadobu vhodny poklop,
poutzijte talif nebo specialni folii vhodnou do mikrovinné
trouby. Dodrzujte pokyny k nadobi do mikrovinné trouby.

Ploché pokrmy se vafi rychleji neZ vysoké. Pokrmy
v nddobé rozprostiete pokud mozno naplocho.

Obili b&hem pfipravy velice péni. VeSkeré obilné
produkty, jako napf. i ryZi, vzdy pfipravujte ve vysoké
nadobé s vikem.

Vlastni chut’ pokrmu z(istane zachovana. Proto m(iZzete
Setfit soli a kofenim.

74dné nastaveni, prodluzte nebo zkrat'te dobu pfipravy
podle nésledujiciho pravidla: Dvojité mnozstvi
odpovida pfiblizné dvojnasobné dobé pfipravy.

Béhem Upravy pokrmy dvakrat az tfikrat promichejte
nebo obrat'te. Po zahfati nechte pokrmy jesté dvé az tfi
minuty odpocivat, aby se vyrovnala teplota.

Pokrmy predaji teplotu do nadoby. Ta se mize béhem
pfipravy pouze s vyuzitim mikrovinného ohtevu velice
zahfat.

Urovné pro vkladani prislusenstvi
PouZivejte uvedené Grovné vkladani.

Pfiprava na jedné trovni
DodrZujte udaje v tabulce.

Pfiprava na dvou trovnich

PouZivejte 4D horky vzduch. Souc¢asné vlozené plechy
nemusi byt hotové ve stejny okamZik.

= Univerzaini plech: Uroveri 3

m Pecici plech: Uroven 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvitk(im spotfebice
a zéhybem dol(i. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzélni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitk(im spotfebice.

Pecici papir

Pouzivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spradvnou
velikost.

Doporucend nastaveni

V tabulce naleznete optimalni druhy ohtev(i pro peceni
rtiznych druh( pokrm0. Teplota a doba peceni jsou
zavislé na mnozZstvi a vlastnostech potravin. Proto je

v tabulkdch vzdy uvedeno pfiblizné nastaveni. Za¢néte
nejdfive s nizsimi teplotami. NiZsi teplota zajisti
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrml do
studeného peciciho prostoru. Pokud troubu pfedehtejete,
uvedené doby pfipravy se tim zkrati o nékolik minut
Pokud chcete péct podle viastniho receptu, orientujte se
podle podobného pokrmu uvedeného v tabulce.
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Pouzité druhy ohfev(: =[] Velkoplogny gril
" 4D horky vzduch " Funkce coolStart

w (] Gril s cirkulaci vzduchu

Mikrovinny ohtev

PfislusenstvilNadobi Uroveri Druh Teplota v°C Mikrovinny  Doba Upravy
ohfevu ohfevu Stuperi grilovani  vykon/Watt v min.

Zelenina, Cerstva

Zelenina, Cerstva, 250 g* Uzavfend nadoba 2 600 6-10
Zelenina, Cerstva, 500 g* Uzavfend nadoba 2 600 10-15
Zelenina, mrazena

Spenat, 450 g* Uzaviena nadoba 2 600 11-16
Zeleninova smés, 250 g Uzaviena nadoba 2 600 8-12
+ 25 ml vody*

Zeleninova smés, 500 Uzaviend nadoba 2 B - 600 13-18
g+ 25 mlvody*

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina UniverzaIni plech 5 (] 3 - 10-15
Brambory

Pecené brambory,plilené UniverzaIni plech 3 160-180 - 45-60
Pecené brambory, UniverzaIni plech 3 200-220 360 15-20
pllené, 1kg

Brambory ve slupce, celé, 250 g*  Uzavfend nddoba 2 600 811
Vafené brambory,na ctvrtky, 500 9% 1,4 ¥ena nadoba 2 600 12-15
Pokrmy z brambor

Bramborové Rasti** UniverzaIni plech 3

Bramborové tasticky, pinéné** UniverzaIni plech 3

Krokety** UniverzaIni plech 3

Hranolky** UniverzaIni plech 3

Hranolky, 2 Urovné U niverzaIni plech+ pecici plech 3+1 190-210 - 30-40
Ryze

Dlouhozmna ryze, Uzaviena nadoba 2 3 - 600 7-9
250 g + 500 ml vody 180 13-16
RyZe natural, 250 g + Uzaviend nadoba 2 B - 600 11-13
650 ml vody 180 25-30
Rizoto, 250 g + Uzaviend nadoba 2 B - 600 12-14
900 ml vody 180 2227
Obiloviny

Kuskus, 250 g + 500 ml vody 2 600 6-8
Bulgur, 250 g + Uzavfena nadoba 2 - 600 8-10
600 ml vody 180 10-15
Polentalkukuficna krupice Uzaviena nadoba 1 8 - 600 6-8
125 g + 500 ml vody*

Kroupy, 250 g + Uzaviena nadoba 2 - 600 11-13
750 ml vody 180 15-20

*

béhem pfipravy jednou az dvakrat promichejte

* fid'te se pokyny na obalu
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PrisluSenstvi/Nadobi

Urovefi Druh
vkladani  ohfevu

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Teplota v °C/ Mikrovinny  Doba tpravy|
Stuperi grilovani  vykon/Watt v min.

Vejce
Kapani ze 2 vajec Uzavfend nadoba

* béhem pfipravy jednou az dvakrat promichejte

B o 360 6-8

**Tid'te se pokyny na obalu

Dezert

Pomoci vaseho spotfebice mlzZete snadno pfipravit
jogurt a rtizné dezerty.

Na pfipravu s vyuzitim mikrovinného ohtevu
pouZijte vzdy Zaruvzdorné nadoby vhodné do
mikrovinné trouby. Dodrzujte pokyny k nadobi do
mikrovinné trouby. — “Mikrovinny ohrev”

na strané 18

Pokud postavite nadobu na rost, vlozte ho napisem
,microwave” k dvitkiim spottebice a zahybem dol(.

Pfiprava jogurtu
Z peciciho prostoru vyjméte pfislusenstvi a rosty. Pecici
prostor musi byt prazdny.

1. 1 litr mléka (3,5 % tuku) svafte na plotynce na
90 °C a poté nechte vychladnout na 40 °C.
Trvanlivé mléko staci zahfat na 40
. Vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného z chladnicky).
. Smési naplrite hrne¢ky nebo malé sklenice a
prikryjte je prihlednou folif.
4. Hrnecky nebo sklenice vlozte do peciciho prostoru
a pokracujte dle pokyn(i uvedenych v tabulce.
5. Az bude jogurt hotovy, nechte ho zchladit
v chladnicce.

wWnN

Pudink z prasku

Pudinkovy prasek smichejte s mlékem a cukrem

v poméru uvedeném na obalu ve vysoké nadobé
vhodné do mikrovinné trouby. V3e nastavte podle
tabulky.

Jakmile za¢ne mléko pénit, silné ho promichejte.
Zopakujte to dvakrat az t¥ikrat.

Pfiprava mlécné ryze

1. Odvazte ryZi a pfidejte ¢tyfnasobné
mnozZstvi mléka.

2. Ryzi a mléko dejte do vysoké nddoby vhodné do
mikrovinné trouby.

3. VSe nastavte podle tabulky.

4. Jakmile za¢ne mléko pénit, silné ho promichejte
a snizte mikrovinny vykon podle Gdajl uvedenych
v tabulce.
Bé&hem dalsiho vafeni nékolikrat promichejte.

Kompot

OdvaZte ovoce do nadoby vhodné do mikrovinné trouby
a pfidejte na kazdych 100 g |Zici vody. Podle chuti
pridejte cukr a kofeni. Nadobu zakryjte a nastavte
spotfebi¢ podle tabulky.

Béhem pfipravy dvakrat az tfikrat promichejte.

Popcorn do mikrovinné trouby

PouZijte Zaruvzdornou plochou sklenénou nadobu
vhodnou do mikrovinné trouby, napt. viko na formu na
nékyp. Nepouzivejte zddny porceldn nebo prohnuty
talif.

Sacek s popcornem poloZte oznacenou stranou dolt na
nadobu. Vse nastavte podle tabulky. V zavislosti na
produktu a mnoZstvi budete mozna muset upravit ¢as.

Aby se popcorn nepfipalil, tak sdcek s popcornem asi po
1 "2 minuté vyndejte a protieste. Po ukonceni pfipravy
vysuste pecici prostor.

AVarova’m’ - Nebezpedi popaleni!

Obal vzduchotésné uzavienych potravin
mze prasknout. VZdy se fid'te Gidaji na obalu.
Pokrmy z peciciho prostoru vzdy

vyndavejte v kuchyriskych rukavicich.

Doporucena nastaveni

Pouzité druhy ohfevi:
" 4D-Horky vzduch
m Mikrovinny ohfev

PFisluZenstvi/Nadobi Uroveii Druh Teplota v °C/ Mikrovinny
vkladani ohfevu  Stupefikynuti  vykon/Watt
Pudink z présku* Uzaviena nadoba 2 - 600 5-8
Jogurt Formitky na jednotlivé Dno peciciho 40-45 - 8-9h
prostrou
MIécna ryze, 125 g Uzaviend nadoba 2 600 10
+500 ml, mléko* 180 20-25
Ovocny kompot, 500 g Uzavfend nadoba 2 600 9-12
Popcorn do mikrovinné Otevfend nadoba 2 600 4-6

trouby 1 saceka 100 g**
*béhem pifpravy jednou az dvakrat promichejte

* * uzavfeny sacek polozte na nadobu
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cz Testovéno pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Druhy ohfevu eco

Horky vzduch eco a hodnildoIni ohfev eco jsou
inteligentni druhy ohfevu urcené k Setrné pfipravé masa,
ryb a peciva. Spotrebic si optimalné fidi pfivod energie
do peciciho prostoru. Pokrm se pfipravi po fazich pomoci
zbytkového tepla. Diky tomu bude $tavnatéjsi a méné
zezlatne. V zavislosti na pfipravé a pokrmu Ize uspofit
energii.

Pokrm vloZte do prazdného a studeného peciciho
prostoru. BEhem provozu méjte dvitka trouby vzdy
zavfena.

Pred pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotiebné
pfislusenstvi. Tim dosédhnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite energii.

Pouzivejte pouze origindlni pfisluSenstvi uréené pro vas
spotrebic. Toto pfislusenstvi je optimalné pfizplisobeno
pecicimu prostoru a druhu ohfevu.

PrisluSenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzivali vhodné pfislusenstvi
a spravné ho vkladali do peciciho prostoru.

Rost

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvitkim spotfebice
a zdhybem dolt. Nadoby a formy stavte pfimo na rost.

Univerzalni nebo pecici plech
Univerzalni nebo pecici plech zasurite opatrné az
nadoraz, zkosenim smérem ke dvitkiim spotfebice.

PrislusenstvilNadobi

Pecici formy a nadobi
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy. Jejich pouzitim
usetfite az 35 procent energie.

Lesklé pecici nadoby z oceli nebo hliniku teplo odrazi
jako zrcadlo. Matné smaltované nadoby, nddoby

z Zaruvzdorného skla nebo hlinikové formy jsou
vhodnéjsi.

Formy z bilého plechu, keramiky a skla prodluzuji dobu
peceni a pecivo se nezezlatne rovnomeérné.

Pecici papir

PouZivejte pouze pecici papir, ktery je pro zvolenou
teplotu vhodny. Papir vZdy upravte na spravnou
velikost.

Doporucena nastaveni

Zde naleznete tdaje k riiznym pokrmm. Teplota a doba
peceni jsou zavislé na mnozstvi a vlastnostech tésta.
Proto je v tabulkdch vZdy uvedeno pfiblizné nastaveni.
rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vyssi teplotu.

Upozornéni: Doby peceni nelze zkratit vy3simi
teplotami. Kold¢e nebo pecivo by byly hotové pouze na
povrchu, ale nebyly by propecené

PouZzité druhy ohtevi:
. Horky vzduch eco
= [E] Hornildolni ohfev eco

Uroveii  Druh Teplota

Kolace ve formé

Treny kolac ve formé Forma ve tvaru véncelhranatd
Dortovy korpus z tfeného tésta Dortova forma
Piskotovy zéklad, 2 vejce Dortova forma

Piskotovy korpus, 3 vejce Dortova forma @26 cm

Piskotovy korpus, 6 vajec Dortova forma @28 cm

Kynuta babovka Forma na babovku

Kolace na plech

Treny kolac se suchou napIni Pecici plech
Krehky kolac se suchou naplni Pecici plech
Piskotova rolada Pecici plech
Kynuty cop, kynuty vénec Pecici plech
Kynuty kolac se suchou napini Peici plech
Drobné pecivo

Muffiny Plech na muffiny
Stitkané pecivo Pecici plech
Pecivo z listového tésta Pecici plech
Pecivo z odpalovaného tésta Pecici plech
Cukrovi Pecici plech
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vkladani  ohfevu v°C

2 140160 60-80
2 150170 2030
2 150170 2030
2 160170 2540
2 150160 50-60
2 150170 5070
3 150170 2540
3 170180 2535
3 180190 1520
3 160170 2535
3 160180 15-20
2 160180 1525
3 150160 2535
3 170190 2035
3 200220 3545
3 140160 1530



PrislusenstvilNadobi

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Uroveri Druh Teplota

vkladani ohfevu  v°C

Strikané pecivo Pecici plech

Drobné pecivo z kynutého tésta Pecici plech

Chléb a housky

Smiseny chléb, 1,5 kg Hranaté forma
Chlebova placka UniverzaIni plech
Housky sladké, cerstvé Pecici plech

Housky, Cerstvé Pecici plech

Maso

Veprova pecené bez kize, napf. krk, 1,5 kg Oteviena nadoba

Hovézi dusené pecené, 1,5 kg Uzaviend nadoba

Teleci pecené, 1,5 kg Oteviena nadoba

Ryby
Ryba, dusena, celd, 300 g, napf. pstruh Uzavrené nadoba
Ryba, dusena, cela, 1,5 kg, napf. losos Uzaviend nadoba

Rybi filet, piirodni, dueny Uzaviena nadoba
Akrylamid v potravinach

Akrylamid vzniké predevsim u obilnych a bramborovych
produktd, které jsou zahfivany na vysokou teplotu, napf.

3 140-150 30-45
3 160-180 25-35
2 200-210 35-45
3 250-275 15-20
3 170-190 15-20
3 180-200 20-30
2 180-190 120-140
2 200-220 140-160
2 170-180 110-130
2 190-210 25-35
2 190-210 4555
2 = 190-210 15-25

bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky, chléb
nebo drobné pecivo (susenky, pernicky a vano¢ni
cukrovi).

Typy pro pfipravu potravin s nizkym obsahem akrylamidu

VSeobecné

= Doba tepelné tpravy by méla byt co nejkratsi.

m  Pokrmy prilis nepripékejte, mély by byt zlatozluté.

m  Pokrmy ve vétsich a silnéjSich kouscich obsahuji méné akrylamidu.
Pecenf S hornim a dolnim ohfevem max. 200 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 180 °C.
Cukrovi S hornim a dolnim ohfevem max. 190 °C.

S horkym vzduchem s cirkulaci max. 170 °C.

Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd..

Hranolky z trouby
se hranolky nevysusily.

Pozvolna tprava pokrm(

Pozvolnd tprava pokrm(i znamené pomalé peceni pfi
nizké teploté. Proto byva nazyvana i jako nizkoteplotni
Uprava.

Tento zpUsob je idealni pro Gpravu vysoce jakostnich
pokrm( (napt. jemnych ¢asti hovéziho, teleciho,
jehnéciho, vepfového masa nebo driibeze), které maji
byt upeceny dordizova nebo do jiného specifického
stadia. Maso tak zUstane velmi stavnaté, jemné

a mékké.

Vyhody tohoto zpusobu Gpravy: Mate dostatek ¢asu na
pripravu celého menu, nebot takto upravené maso
miZete bez problém0 udrZovat teplé. BEhem Ulpravy
nemusite maso obracet. Dvitka trouby méjte zaviend, aby
v ni bylo udrZovano rovnomérné klima.

PouZivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezavadné
maso bez kosti. Peclivé odstrarite Slachy a tu¢né
okraje. Tuk béhem pomalého peceni ziska silnou
vlastni chut. MdZete pouzit i kofenéné nebo
marinované maso. NepouZivejte rozmrazené maso.

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné a v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné 400 g, aby

P¥i tomto zpUsobu Upravy muiZe byt maso ihned po
dohotoveni porcovano. Maso nemusi odpocivat. Diky
této metodé Upravy je maso r(izové, ale neni syrové
nebo mélo propecené.

Upozornéni: Pfi tomto zplsobu Upravy neni mozné
posouvat dobu Gpravy pokrmu.

Nadobi

PFi tomto zpUsobu Upravy pouZivejte ploché nadobi,
napf. porceldnovy nebo sklenény servirovaci podnos.
Nadobu vloZte do trouby k pfedehfati.

Nadobu polozte vzdy na rost do Urovné 2.
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Dodatecné informace naleznete v tipech pro pozvolnou Doporucena nastaveni

dpravu pokrmd, které jsou uvedeny na konci tabulky. Teplota a doba pozvolného peéeni zavisi na velikosti,
Vas spotfebic disponuje rezimem "Pozvolné pecenf”. tloustce a kvalité masa. Proto je v tabulkich vidy
Tento reZim zapnéte pouze tehdy, kdyZ je trouba zcela uvedeno pfiblizné nastaveni.

studena. Pecici prostor, do kterého jste vlozili nadobu,

nechte cca 15 minut dobfe rozehfat. Pouzity druh ohFevu:

Maso pfi vysoké teploté kratce a zprudka opecte ze L Mirny ohfev
vsech stran, také na koncich. Poté ho ihned poloZte na
predehtaté nddobi a vlozte do trouby. Pozvolna pecte.

PrisluSenstvi/Nadobi Urover Druh Délka opeceni Teplota Doba tipravy
vkladani  ohfevu v min. v°C v min.

Dribez
Kachni prsa, 400 g Otevfend nadoba 2 6-8 90* 45-60
Kufeci prsni filet, po 200 g Otevfend nadoba 2 5-7 90* 30-60
Krati prsa, bez kosti, 1 kg Otevfend nadoba 2 8-10 90* 150-210
Veprové maso
Vepiova svickovd, 5-6 cm silng, 1,5 Otevfend nadoba 2 8-10 80* 210-240
kg
Vepfova panenka, vcelku Otevfend nadoba 2 6-8 80* 90-120
VepFové medailonky, 4 cm silné Otevfend nadoba 2 57 80* 90-120
Hovézi maso
Hovézi pecené (kyta), 67 cm Oteviend nadoba 2 8-10 80* 210-270
silng, 1,5 kg
Hovézi htbet, vcelku, 1kg Oteviend nadoba 2 4-6 80* 150-210
Roastbeef, 5-6 cm silny Oteviena nadoba 2 6-8 80* 210-270
Hovézi medailonky/Rumpsteak, 4 cm  Oteviena nadoba 2 5-7 80* 30-60
silny
Teleci maso
Teleci pecené, 4-5 cmsilng, 1,5 kg Otevfend nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci pe¢eng, 10-15 cm siln, 1,5 Oteviena nadoba 2 8-10 80* 210-240
Teleci filet, vcelku, 800 g Oteviena nadoba 2 5-7 80* 120-150
Teleci medailonky, 4 cm silné Oteviena nadoba 2 5-7 80* 45-90
Jehnédi maso
Jehnéci hibet, vykostény, po 200 g Otevfend nadoba 5-7 80* 120-180
Jehnéci kyta bez kosti, medium, 1kg ~ Oteviend nddoba 2 6-8 80* 180-240
veelku

* predehfejte

Tipy pro pozvolné peceni

Pozvolné peceni kachnich prsou. Studené kachni prso vloZte na panev a nejprve opecte kiizi. Po pozvolném peceni zapnéte na 3-5 minut gril,
prso bude mit kiupavou kdirku.

Pozvolné upravené maso nenf tak Aby upecené maso pfilis rychle nevychladlo, nahfejte talife a servirujte ho s velmi horkou omackou.

horké.
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Suseni

V4&s spotrebic je vybaven druhem ohtevu sudenti, diky
kterému muZete skvéle ususit ovoce, zeleninu a bylinky.
PFi tomto zptsobu konzervace dojde diky vypafeni vody
ke koncentraci aromatickych latek.

Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky

a peclivé je pred susenim umyjte. Na rost poloZte pecici
nebo pergamenovy papir. Ovoce nechte dobfe okapat
a osuste je.

Ovoce popfipadé nakrdjejte na stejné velké kousky nebo
slabé platky. Neoloupané ovoce poloZte na rost slupkou
doltl. Dbejte na to, aby ovoce nebo houby na rostu
neleZely pfes sebe.

Nastrouhejte zeleninu a blansirujte ji. Blansirovanou
zeleninu nechte dobfe okapat a rovnomérné ji rozlozte
na rostu.

Bylinky suste i se stonkem. Rovnomérné je v malych
trsech rozlozte na rost.

Prislusenstvi/lNadobi

Testovano pro vés v nasem kuchyriském studiu cz

Pro ususeni pouZijte nasledujici rovné pro vkladani
prislusenstyi:

= 1 rodt: Uroven 3

m 2 roSty: Uroveri 3+1

m 3 rosty: Urover 5+3+1

m 4 rodty: Uroven 5+3+2+1

Hodné $tavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte.
Ususené potraviny ihned po suseni sundejte z papiru.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny hodnoty pro sudeni riznych
druhi potravin. Teplota a doba suseni zavisi na druhu,
vlhkosti, zralosti a tloust'ce susené potraviny, Cim déle
potravinu susite, tim Iépe je konzervovana. Cim slabsi
jsou kousky susené potraviny, tim rychleji je ususena

a tim aromatictéjsi bude. Proto je v tabulkach vzdy
uvedeno pfiblizné nastaveni.

Pokud chcete susit jiné potraviny, orientujte se podle
podobnych potravin uvedenych v tabulce.

Pouzity druh ohtevu:
" Sugeni

Jadrové ovoce (jable¢né krouzky, 3 mm 1-2 rosty
silné, na rost 200 g)

Jadrové ovoce (jable¢né krouzky, 3 mm 3-4 rosty
silné, na rost 200 g)

Peckovité ovoce (Svestky) 1-2 rosty
Peckovité ovoce (Svestky) 3-4 rosty
Kofenova zelenina (karotka), nastrouhana, 1-2 rodty
blansirovana

Kofenova zelenina (karotka), nastrouhana, 3-4 rosty
blansirovana

Houby na platky 1-2 rosty
Houby na platky 3-4 rosty
Bylinky, ocisténé 1-2 rosty
Bylinky, ocisténé 3-4 rosty
Zavarovani

Va3 spotrebic je vhodny i pro zavafovani ovoce
a zeleniny.

AVarovénl' - Nebezpedi poranéni!
Kdyz potraviny zavafite Spatné, tak mohou zavarovaci
sklenice prasknout. Dodrzujte pokyny k zavarovani.

Sklenice

PouZijte pouze cisté a neposkozené zavarovaci
sklenice. Pouzivejte pouze Cisté a neposkozené
gumicky odolné vici vysokym teplotam. Gumicky
predem zkontrolujte.

Spole¢né zavafujte pouze sklenice stejné velikosti
a se stejnymi potravinami. V troubé Ize soucasné
zavafovat maximalné Sest zavafovacich sklenic

Uroveri Teplota Doba tipravy
vkladani v°C v hod.
S %) 80 3-6
: 80 6-8
: 80 48
- 80 810
: 80 68
: 80 68
o 60 4-7
o 60 7-9
o 60 13
o 60 3-6

o objemu 2, 1 nebo 1 "2 litru. NepouZivejte vétsi nebo
vy3si sklenice. Vicka by mohla prasknout.

Bé&hem zavafovani se sklenic v troubé
nedotykejte.

Pfiprava ovoce a zeleniny

Zavarujte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.
Dlkladné je umyijte.

Ovoce popf. zeleninu podle druhu oloupejte, vypeckujte
a nakrdjejte na kousky a naplrite sklenice cca 2 cm pod
okraj.
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Ovoce

Ovoce v zavafovacich sklenicich zalijte horkym
cukernatym roztokem bez pény (cca 400 ml na sklenici
o objemu 1 litr). Na jeden litr vody pouZijte:

m cca 250 g cukru, pokud je ovoce sladké

m cca 500 g cukru, pokud je ovoce kyselé

Zelenina
Zeleninu v zavarovaci sklenici zalijte horkou
prevafenou vodou.

Ocistéte okraje sklenic, musi byt ¢isté. Na kazdou sklenici
nasadte navlh¢enou zavarovaci gumu a vicko. Sklenice
uzaviete pomoci svorek. Sklenice postavte do
univerzalniho plechu tak, aby se vzdjemné nedotykaly.
Do univerzélniho plechu nalijte 500 ml horké vody (cca
80 °C). Vse nastavte podle tabulky.

Ukonceni zavafovani

Ovoce

Po urcité dobé za¢nou v kratkych intervalech stoupat
bublinky. Jakmile za¢nou viechny sklenice pénit, troubu
vypnéte a sklenice vyndejte aZ po uvedené dobé ohfevu.

Zelenina
Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat

Prislusenstvi/Nadobi

bublinky. Jakmile za¢nou vSechny sklenice pénit, snizte
teplotu na 120 °C a sklenice nechte i nadale pénit

v uzavieném pecicim prostoru, ¢as je uveden v tabulce.
Po uplynuti této doby troubu vypnéte a sklenice vyndejte
az po uvedené dobé ohtevu, viz tabulka.

Vyndané sklenice postavte na ¢istou utérku.

Horké sklenice nestavte na studenou nebo mokrou
podlozku, mohly by prasknout. Sklenice zakryjte, aby byly
chranény pred pravanem. Svorky sundejte, az kdyz
sklenice vychladnou.

Doporucena nastaveni

V tabulce jsou uvedeny doporucené orientacni hodnoty
pro zavafovani ovoce a zeleniny. Mohou byt ovlivnény
pokojovou teplotou, poc¢tem sklenic, mnoZstvim,
teplotou a kvalitou zavafované potraviny. Udaje se
vztahuji na kulaté sklenice o objemu 1 litr. Pfedtim, nez
spotiebi¢ prepnete nebo vypnete, zkontrolujte, zda
sklenice péni. Pénéni zatne po cca 30-60 minutach.

Pouzity druh ohtevu:
= 4D horky vzduch

Urovei  Druh Teplota

vkladani  ohfevu in°C

Zavarovani

Zelenina, napf. mrkev Zavarovaci sklenice, 1 litr

Zelenina, napf. okurky Zavarovacf sklenice, 1 litr

Peckovité ovoce, napf. Zavarovacf sklenice, 1 litr

tresné, Svestky

Jadrové ovoce, napf. jablka,

jahody Zavarovacf sklenice, 1 litr

Kynuti tésta

Pomoci druhu ohfevu ,Kynuti tésta” vykyne tésto
mnohem rychleji neZ pfi pokojové teploté. PouZijte
druh ohfevu hornilspodni ohfev. Provoz spoustéjte
pouze pfi zcela vychladlém pecicim prostoru.

Kynuté tésto nechejte vykynout vzdy dvakrat. Dbejte
Gdajli uvedenych v tabulce 1.a 2. kynuti (kynuti tésta
a jednotlivych kust peciva).

Kynuti tésta

Misku s téstem postavte na rost. "Kynuti tésta”
nastavte podle Udaju v tabulce a troubu zahfejte.
Bé&hem kynuti dvitka trouby neotvirejte, jinak unikne
vlhkost.Tésto zakryjte vlhkou utérkou.

Kynuti jednotlivych kust peciva

Pecivo vlozte do trouby do trovné uvedené
v tabulce.
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160-170 Az do pénéni: 30-40

120 Az do pénéni: 30-40
- Dohfev: 30

160-170 AZ do pénéni: 30-40
- Dohfev: 30

160-170 AZ do pénéni: 30-40
- Dohfev: 35

160-170 Az do pénéni: 30-40
Dohfev: 25

Pfed pecenim vytfete z prostoru na peceni vlihkost.

Doporucena nastaveni

Teplota a doba Upravy zavisi na druhu a mnoZzstvi
surovin. Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.



PouZity druh ohtevu:

Prislusenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

=[O Horni-/Dolni ohfev

Kynuté tésto, lehké Miska

Pecici plech
Kynuté tésto, tézké a s velkym Miska
obsahem tuku

Pecici plech

Rozmrazovani

K rozmrazovani hluboce zmrazeného ovoce, zeleniny,
drlibeZe, masa a peciva pouZijte rezim mikrovinny
ohfev.

ZmraZené potraviny vyndejte z obalu a postavte je

v nadobé vhodné do mikrovinné trouby na rost.
Dodrzujte pokyny k nddobi do mikrovinné trouby —
"Mikrovinny ohrev" na strané 18

Rost vkladejte ndpisem ,microwave” k dvirk(im
spotiebice a zahybem dold.

Pfed pecenim vyjméte z peciciho prostoru nepotfebné
pfislusenstvi. Tim dosahnete optimalniho vysledku
Upravy pokrmu a usetfite energii.

Doporucena nastaveni

Udaje v tabulce jsou pouze orienta¢ni. Jsou zavislé
na kvalité, teploté (-18 °C) a vlastnostech dané
potraviny. Jsou uvedena ¢asové rozpéti. Nejprve
nastavte kratsi ¢as a v pfipadé potfeby ho prodluzte.

PfislusenstvilNadobi

Uroveri Druh Teplota Doba tipravy
vkladani ohrevu v°C v min.

2 = 35-40 25-30

2 = 35-40 10-20

2 =3 35-40 20-40

2 B 35-40 15-25

Rozmrazovéani bude mit lepsi vysledek, kdyZ ho provedete
v nékolika krocich. Ty jsou v tabulce uvedeny pod sebou.

Tip: Potraviny zmrazZené po jednotlivych porcich nebo ve
slabé ploSe rozmrznou rychleji nez potraviny v celku.

Pokrm béhem Upravy jednou ¢i dvakrat otocte nebo
promichejte. Velké kousky je nutné obratit vicekrat.
Pokrm mezitim rozdélte na vice ¢asti, popf. jiz
rozmrazené kousky vyndejte z peciciho prostoru.

Rozmrazeny pokrm nechte jesté 10 az 30 minut pro
vyrovnani teploty odstat ve vypnuté troubé.

Tipp: Pokud pfipravujete jind mnoZzstvi, nez jaka jsou
uvedena v tabulce, pom(ize vam zakladni pravidlo:
DvojitémnozZstvi odpovida pfiblizné dvojnasobné dobé
Gpravy.

Pouzity druh ohtevu:

=] Mikrovinny ohfev

Chléb, housky

Chléb, 500 g Oteviend nadoba
Housky Rost

Koléce

Kolac, stavnaty, 500 g Otevfena nadoba

Kolac, suchy, 750 g Oteviena nadoba

Maso a driibez

Kufe, celé, 1,2 kg* Oteviend nadoba

Drlibez na kusy, 250 g* Otevfena nadoba

Kachna, 2 kg* Oteviena nadoba

Maso, vcelku, napf. pecené (syrové Otevfend nadoba

maso) 800 g*

Maso, vcelku, nap. pecené (syrové Otevfend nadoba

maso) 1 kg*

Uroveii Druh Teplota Mikrovinny
vklédéni  ohfewu  v°C vykon/Watt
2 = - 180 3
90 10-15
2 140-160 90 2-4
2 = - 180 2
90 10-15
2 = 90 10-15
2 B 180 10
90 10-15
2 B 180 10
90 10-15
2 180 10
90 40-50
2 B 180 15
90 10-15
2 B 180 15
90 20-30

* po 112 celkového ¢asu otocte
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PrisluSenstvi/lNadobi

Maso, veelku, napr. pecené (syrové
maso) 1,5 kg*

Otevfend nadoba

Maso, na kusy nebo platky, napf. Otevfend nadoba

qulds (syrové maso), 500 g*

Mleté maso, michané, 200 g* Otevfend nadoba

Mleté maso, michané, 500 g* Otevfend nadoba

Mleté maso, michané, 1000 g* Oteviena nadoba

Ryby

Ryba, celd, 300 g* Otevfend nadoba

Filet z ryby, 400 g* Oteviena nddoba

Ovoce, zelenina

Bobulovité ovoce, 300 g Otevfend nadoba

Zelenina, 600 g Otevfend nadoba

Ostatni

Rozmrazovani mésla, 125 g Otevfend nadoba

* po 112 celkového ¢asu otocte

Ohfati pokrma s vyuZitim mikrovinného ohfevu

S vyuZitim mikrovinného ohfevu muazZete pokrmy ohfat
nebo rozmrazit a ohfat v jednom kroku.

Hotové pokrmy vyjméte z obalu. V nadobi vhodném do
mikrovinné trouby se pokrmy ohfeji rychleji

a rovnomérnéji. Riizné ¢asti pokrmu se mohou ohfat
rtizné rychle.

Ploché pokrmy se vafi rychleji nez vysoké. Pokrmy
v nadobé rozprostrete pokud moZzno naplocho. Potraviny
by nemély leZet pres sebe.

Pokrmy vZdy zakryjte. Tak dosahnete nejlepsich vysledkd
pfipravy. Pokud nemate na nadobu vhodny poklop,
pouZijte talif nebo specidlni félii vhodnou do mikrovinné
trouby.

Mezitim pokrmy dvakrat az trikrat promichejte, pfipadné
je otocte. Po zahtati nechejte pokrmy jesté 1 az 2 minuty
z divodu vyrovnani teploty odpocivat.

Pokud zahtivate stravu pro kojence, postavte lahev bez
dudliku nebo vitka na rost. Po zahfati vyZivou dobfe
protiepejte nebo zamichejte a bezpodminecné
zkontrolujte teplotu.

Pokrmy ptedaji teplotu do nédoby. Ta se miize béhem
pfipravy pouze s vyuzitim mikrovinného ohfevu velice
zahrat.
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Urovei  Druh  Teplota Mikrovinny
vkladani  ohfevu v°oC vykon/Watt
2 180 15

90 25-35
2 3 - 180 8

90 5-10
2 90 8-15
2 3 180 5

90 10-15
2 3 - 180 10

90 20-30
2 3 - 180 3

90 10-15
2 3 - 180 5

90 10-15
2 180 5-10
2 180 10

90 8-13
2 3 90 7-9

Tip: Pokud pfipravujete jind mnoZzstvi, nez jaka jsou
uvedena v tabulce, pomdze vam zékladni pravidlo:
Dvojité mnozstvi odpovida pfiblizné dvojnasobné dobé
Gpravy.

AVarovénl’ - Nebezpeci opafteni!

Pfi zahtivani tekutin mdze dojit ke zpozdéni bodu varu.
To znamen4, Ze je dosazeno teploty bodu varu, aniz by
setvofily typické bublinky. Uz pfi nepatrném otfesu
nadoby mlze dojit k vyvieni nebo vystfiknuti tekutiny.
Pfi ohfivani tekutiny vioZte do nadoby vzdy IZicku. Tim
zabranite zpozdéni varu tekutiny.

Pozor!

Jiskfeni: Kovy, napf. Izice ve sklenici, se musi nachazet
minimalné 2 cm od stén peciciho prostoru a vnitini
strany dvifek. Vnitfni sklenénou vyplii dvifek by mohly
poskodit jiskry.



Doporucena nastaveni

V tabulce naleznete nastaveni pro riizné napoje a pokrmy
pro ohfivani s vyuzitim mikrovinného ohtevu . Casové
Gdaje jsou pouze orientacni. Zavisi na pouzité nadobé,
kvalite, teploté a vlastnostech dané potraviny.Jsou
uvedena Casova rozpéti. Nastavte nejprve kratsi dobu

a v pfipadé potfeby ji prodluZte.

Hodnoty uvedené v tabulce plati pouze pro
vkladani pokrmd do studeného peciciho prostoru.

PrisluSenstvi/Nadobi

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Pokud nejsou pro dany pokrm uvedeny Zadné
hodnoty, orientujte se podle podobného pokrmu
uvedeného v tabulce. Pfed pecenim vyjméte z
peciciho prostoru nepotfebné pfislusenstvi. Tim
dosahnete optimalniho vysledku tpravy pokrmu a
usdetfite energii.

Pecici prostor po ukonceni pfipravy vysuste.
Pouzité druhy ohfevi:

" Mikrovinny ohfev

Uroveii Druh Teplota
vkladani  ohfevu ve°C

Mikrovinny  Doba Upravy

Ohfivani napoju
200 ml (dobre promichat)
400 ml (dobfe promichat)

Oteviena nadoba
Otevfend nadoba

Ohfivani kojenecké stravy

Lahev na mléko, 150 ml (dobfe promichat) Oteviend nadoba

Zelenina, chlazena
250¢ Uzavfend nadoba

Zelenina, mrazend
Nebalend, 250 g

Spenét se smetanou, zamrazeny v kostce,
450 g (béhem pripravy 1-2krat zamichejte)

Uzaviend nadoba
Uzaviend nadoba

Pokrmy, chlazené
Hotovka, 1 porce
Husta polévka, 400 ml (dobfe promichat)

Uzavfend nadoba
Uzavfend nadoba

Pfilohy, napf. nudle, knedliky, brambory, ryze  Uzavfena nédoba
Zapetené pokrmy, 400 g, napf. lasagne,

gratinované brambory

Pokrmy, mrazené

Uzavfend nadoba
Uzavfend nadoba

Hotovka, 1 porce
Husta polévka, 200 ml (dobie promichat)

Prilohy, 500 g, napf. nudle, knedliky, Uzavfend nadoba

brambory, ryze
Zapecené pokrmy, 400 g, napf. lasagne,

gratinované brambory Uzavfend nadoba

Udrzovani teploty
Diky rezimu udrzovani teploty mliZete pfipravené

pokrmy udrzovat teplé. Zabranite tak tvorbé
kondenzatu a nemusite pecici prostor utirat.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé déle nez dvé hodiny.
Davejte pozor na to, Ze nékteré pokrmy se béhem
udrzovani teploty jesté dodélavaji. Pokrmy nezakryvejte.

vykon/Watt v min.

2 max 13

2 max 2-6

2 B 360 1-3

2 =2 600 3-8

2 600 812
2 600 11-16
2 600 4-8

2 600 5-7

2 600 5-10
2 600 5-10
2 600 11-15
2 600 6-8

2 600 7-10
2 180-200 180 20-25
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ZkuSebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zku3ebni instituty
s cilem usnadnit testovani riznych spotfebicd.

odle EN 60350-1:2013, pfip. IEC 60350-1:2011 a podle
normy EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Peceni

Nékolik plecht nebo forem s pecivem vloZenych
soucasné nemusi byt hotovo ve stejny okamzik.

Urovné pro vkladani pislugenstvi pro peceni na
dvou Urovnich
= Univerzalni plech: Urover 3
Pecici plech: Urover 1
m Formy na rostu prvni
rost: Uroven 3 druhy
. rost: Uroveri 1
Urovné pro vkladani pfislusenstvi pro pecenf
na tfech Grovnich:
= Petici plech: Uroveri 5
m Univerzalni plech: Uroveri 3
m Pecici plech: Uroveri 1

Jable¢ny pdj
Jable¢ny paj na jedné Grovni: tmava dortova forma,
vloZena vedle sebe.

Jable¢ny pdj na dvou Urovnich: tmava dortova
forma, vloZena nad sebe.

Kolac v oteviraci dortové formé z bilého plechu: peceni
v rezimu hornildolni ohfev na jedné drovni. PouZijte
univerzaini plech namisto roStu a na néj postavte
dortovou pecici formu.

Piskotovy kolac

Piskotovy kola¢ na dvou trovnich: Dortové formy vlozte
nad sebe na rosty.

Upozornéni

m Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrm
do studeného peciciho prostoru.

m Dbejte pokynil pro pfedehfati trouby, které jsou
uvedeny v tabulce. Hodnoty plati pro rezim bez
pouZiti rychlého ohtevu.

PouZzité druhy ohtevi:
. 4D horky vzduch
= [Z Hornildolni ohfev
. Stuperi pizza

s [Z Intenzivni ohtev

PrislusenstvilNadobi Uroveri Druh Teplota
vkladani ohfevu veC

Peceni

Stikané pecivo Pecici plech 3 B 140-150* 25-40
Stikané pecivo Pecici plech 3 @ 140-150* 25-40
Strikané pecivo,2 trovné Univerzalni + pecici plech 3+1 140-150* 30-40
Strikané pecivo,3 trovné Pecici + univerzalni plech 5+3+1 130-140* 35-55
Cukrovf Pecici plech 3 = 160* 20-30
Cukrovf Pecici plech 3 150* 25-35
Cukrovi, 2 trovné Univerzalni + pecici plech 3+1 150* 25-35
Cukrovi, 3 drovné Pecici + univerzalni plech 5+3+1 140* 35-45
Piskotovy kolac Dortové forma 026 cm 2 B 160-170** 25-35
Piskotovy kolac Dortové forma @26 cm 2 160-170** 2535
Piskotovy kolac,2 rovné Dortové forma 026 cm 3+1 150-170** 30-50
Jablecny paj 2x ¢erna plechova forma @20 cm 2 170-180 60-80
Jablecny paj 2x cerna plechova forma @20 cm 2 = 180-200 60-80
Jablecny péj 2x ¢erna plechova forma @20 cm 2 = 170-180 7595
Jablecny paj, 2 drovné 2x Cernd plechova forma @20 cm 3+1 170-190 70-90

* predehrejte 5 min, nepouzivejte funkci rychlého predehfati

** pfedehfejte, Zivejte funkci rychlého pfedehfati
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Grilovani Pouzity druh ohfevu:
Dodatecné vlozte univerzaini plech. Bude se do néj » [7) Velkoploiny gril
zachycovat odkapdvajici tekutina a pecici prostor

zlistane Cistsi.

Prislusenstvi Uroveri Druh Stuperi  Doba tipravy|
vkladani  ohfevu grilovani v min.
Grilovéni
Opékani toast* Rost B 5 3 35
Hovézi burger, 12 kusi* Rost 4 5 3 2530

* nepfedehfivejte

**po 2/3 celkového casu otocte

Pfiprava pomoci mikrovinného ohfevu Pokud postavite nadobu na rost, vlozte ho napisem

Na pfipravu s vyugitim mikrovinného ohfevu ~microwave” k dvitk(im spotfebice a zahybem dold.

poutzijte vzdy Zaruvzdorné nadoby vhodné do
mikrovinné trouby. DodrZujte pokyny k nadobi do PouZité druhy ohfev:
mikrovinné trouby. — Mikrovinny ohrev" - 4D - horky vzduch

na strané 18 . Gril s cirkulaci vzduchu

Mikrovinny ohtev

PrisluSenstvilNadobi Urovefi Druh Teplota Mikrovinny

vkladani  ohtevu v°C vykon/Watt

Rozmrazovéni pomoci mikrovinného ohfevu

Maso Otevfend nadoba 2 B - 180 5
90 10-15
Pfiprava pomoci mikrovinného ohfevu
MIéko s vejci Oteviena nadoba 2 = - 360 20
180 20-25
Piskot Otevfend nadoba 2 600 7-9
Sekana pecené Otevfend nadoba 2 600 22-27
Piprava kombinovana s mikrovinnym ohfevem
Gratinované brambory Otevfend nadoba 2 170-190 360 25-30
Kolace Oteviend nadoba 2 180-200 180 18-23
Kufe* Rost 2 200-220 360 2535

* po 213 celkového Casu otocte
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Dulezité pokyny — obrazek 1

m Vestavna skfifika nesmi mit za spotfebi¢em zadni sténu. Mezi

sténou a dnem skfitiky, resp. zadni sténou skfitiky umisténé

vyse, musi byt zachovana vzddlenost minimalné 35 mm.

Vestavna skfiftka musi mit na predni strané vétraci otvor

50 cm2. U nabytkovych korpusl bez vétraciho vyfezu v zadni

¢asti postrannich stén 200 cm?. Za timto Ucelem sefiznéte kryt

soklu nebo namontuijte vétraci mfizku.

Vétraci drézky a saci otvory nesmi byt zakryté.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé poskozeni béhem

prepravy spotrebi¢ nezapojuite.

Ridte se montaznimi pokyny pro zabudovani pfisluenstvi.

Pred uvedenim do provozu odstrarite z varného prostoru

a dvitek obalovy materidl a lepici folie.

Vestavny nabytek musi byt odolny vici teploté az do 90 °C,

prilehlé pfedni hrany nabytku az do 70 °C.

Nezabudovaveijte spotiebi¢ za dekoraéni kryt. Hrozi nebezpedi

prehrati.

Vyrezy v ndbytku provedte pfed zasazenim spotiebice.

Odstrarite piliny, funkce elektrickych souc¢astek by mohla byt

negativné ovlivnéna.

Abyste zabranili pofezani, pouzivejte ochranné rukavice. Casti,

které jsou pfistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

U spotiebicl s vyklopnym ¢elnim panelem se spinaci dbejte na

to, aby €elni panel se spinadi pfi vysunuti nenaréazel do

sousedniho nabytku.

Zasuvka pro pfipojeni spotfebie musi byt umisténa v oblasti

vysrafované plochy A nebo mimo prostor zabudovani

spotiebice.

u Neupevnény nabytek pripevnéte bézné prodavanym thelnikem
B ke sténé.

m Rozméry na obrazcich jsou v mm.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mlize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovliviiovat elektronické implantaty, napf. kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Proto pfi montazi dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od elektronickych implantat(.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotiebic¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.
Je-li spotfebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny

nasledujici minimalni rozmeéry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

=

z P

to

Druh varné desky a a b

nasazena v roviné
Indukéni varnd deska 37 mm 38 mm 5mm
Celoplosna 43 mm 48 mm 5mm
indukéni varna deska
Plynové varnd deska 32 mm 42 mm 5mm
Elektricka varna des- 22 mm 24 mm 2mm

ka

Na zakladé potfebné minimaini vzdalenosti b vyplyva minimalni
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni névod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skfifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotfebic¢e musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud ma vysoka skfifika kromé zadnich stén pfislusnych prvku
dal$i zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotrebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problému vyjimat pfislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbe
do rohu dodrzet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nébytku pod madiem.

Pripojeni spotiebice

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodi¢em.

Jisténi musi byt provedené podle vykonu uvedeného na typovém
Stitku a mistnich predpisu.

PFi veskerych montaznich pracich musi byt spotfebi¢ odpojeny od
sité.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte privodni kabel na zadni strané
spotiebice (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zékaznického servisu.
V pfipadé vymény smi byt pouzit pouze origindlni kabel, ktery Ize
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastréckou s ochrannym kontaktem
Spotfebi€ se smi zapojovat pouze do pfedpisové instalované
sitové zasuvky s ochrannym kolikem.

Jestlize zasuvka neni po vestavbé spotrebice pfistupnd, musi se
na strané instalace pouzit jistic véech pdlu se vzdalenosti kontaktu
min. 3 mm.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem
Elektrické pripojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
Pri instalaci se musi pouzit jisti¢ vSech pdll se vzdalenosti
kontaktt min. 3 mm. Identifikujte fazoveé vodice a nulovy vodi¢

Vv pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mlze
dojit k poskozeni spotfebice.

Pripojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy stitek. Pfi zapojovani vodiél sitové pripojky dodrzujte

barevné rozligeni: zeleno-zluty = ochranny vodi¢ @, modry =
nulovy vodi¢, hnédy = faze (krajni vodic).

Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebi¢ Ize pfipojit také pomoci pfilozené zastrcky s ochrannym
kontaktem. Zastréka musi byt pfistupnd i po dokonceni vestavby.
Pokud tomu tak nen, je nutné na strané instalace rovnéz pouzit
jisti¢ v&ech poli se vzdalenosti kontaktl min. 3 mm.

Upevnéni spotiebic¢e — obrazek 5

1. Spotiebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

2. Spotrebi¢ prisroubujte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotiebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pridavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skiifiky nesmi byt pripevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis je k dispozici na http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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PouZzitie podla uréenia

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj spotrebi¢ pouZivat spravne
a bezpecne. Tento nédvod na obsluhu a ndvod
na montaz starostlivo uschovajte pre neskorsie
pouZitie ¢i dalSieho pouZivatela.

Tento spotrebic je urCeny iba na zabudovanie.
DodrZujte zvlastne pokyny na instalaciu.

Po vybaleni spotrebic skontrolujte. Pokial’ doslo
pocas prepravy spotrebica k jeho poskodeniu,
nepripdjajte ho. Spotrebice bez zastreky moze
zapojit'iba opravneny odbornik. V pripade $kod
vzniknutych v dosledku zlého zapojenia nemate
narok na zaruku.

Spotrebic je ur€eny iba na pouZitie

v domacnosti a v domécnosti zodpovedajicom
prostredi. Spotrebi¢ pouZzivajte iba na pripravu
pokrmov a napojov. Pri pouzivani nenechdvajte
spotrebi¢ bez dozoru. Spotrebi¢ je uréeny
vyhradne na pouZitie v uzatvorenych
priestoroch.

Tento spotrebi¢ je uréeny na pouZitie do
najvyssej povolenej nadmorskej vysky 2000 m.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami smu spotrebi¢ pouzivat'iba pod
dohladom zodpovednej osoby, ktord ich poudi,
ako spotrebic¢ bezpec¢ne pouzivat, a v pripade,
Ze pochopili rizikd, ktoré z pouzivania vyplyvaju.
Deti sa so spotrebicom nesmu hrat’. Deti nesmu
bez dozoru spotrebic cistit'ani vykonavat' jeho
udrzbu.

Deti mladSie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti

od spotrebica a napdjacieho vedenia.

PrisluSenstvo vzdy vsuvajte do priestoru
na pecenie sprdvnym spbsobom.
—> ,Prislusenstvo” na strane 12



DéleZité bezpeénostné

pokyny

VSeobecné pokyny

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo poZiaru!

Horl'avé predmety uskladnené v priestore

na pecenie sa mozu vznietit. V priestore

na pecenie nikdy neukladajte horlavé
predmety. Nikdy neotvdrajte dvierka
spotrebica, ked’ vnutri za¢ne vznikat' dym.
Viypnite spotrebic a vytiahnite sietovl zastrcku
zo zasuvky alebo vypnite poistky v poistkovej
skrini.

Pri otvoreni dvierok spotrebica vznikne
prievan. Papier na peCenie moze prist’

do kontaktu s ohrievacim telesom a moze sa
vznietit. V priebehu predhrievania nikdy
neumiestriujte papier na pecenie

na prislusenstvo bez upevnenia. Papier

na pecenie musi byt vzdy zataZeny riadom
alebo formou na pecenie. Papierom

na pecenie vyloZte vzdy len plochu, ktoru
budete potrebovat’. Papier na peCenie nesmie
nikdy presahovat’ cez prislusenstvo.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa zahrieva na vel'mi vysoké teploty.
Nikdy sa nedotykajte vnutornych pléch
priestoru na pecenie alebo ohrievacich telies.
Spotrebic¢ nechajte vzdy vychladnuat. UdrZujte
deti mimo dosahu spotrebica.

PrisluSenstvo alebo nadoby su vel'mi horuce.
Pri vyberani prislusenstva alebo riadu z rdry
vzdy pouZzite kuchynské rukavice.

Alkoholické vypary sa mozu v rozpdlenej rire
vznietit'. Nikdy nepripravujte pokrmy s velkym
mnozstvom vysokopercentného alkoholu.
Pokial' pouZijete napoj s vysokym percentom
alkoholu, potom len v malom mnoZstve.
Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo oparenia!

Pristupné vonkajsie Casti su pocas prevadzky
hortce. Nikdy sa nedotykajte horucich casti.
UdrZujte deti mimo dosahu spotrebica.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze von unikat

hortca para. Para nemusi byt viditeI'na, zalezi
na teplote. Pri otvarani dvierok nestojte prili3
blizko pri spotrebici. Dvierka spotrebica
otvarajte opatrne. UdrZujte deti mimo dosahu
spotrebica.

Z vody v horticom priestore na pec¢enie mbze
vzniknut hortca para. Do hordceho priestoru
na pecenie nikdy nelejte vodu.

Délezité bezpecnostné pokyny sk

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo poranenia!

» PoSkriabané sklo dvierok spotrebica moze
prasknut’. NepouZivajte Ziadnu Skrabku na
sklo, ostré alebo brusne Cistiace prostriedky.

= Zavesy dvierok sa pri otvarani a zatvarani
pohybuji a mozu vas priskripnut. Nesiahajte
do priestoru zavesov dvierok.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu
elektrickym pridom!

= Neodborné opravy s nebezpecné. Opravy
smie vykondvat' a poskodeny napéjaci kabel
smie vymenit' iba nami vyskoleny servisny
technik. Pokial’ je spotrebi¢ poSkodeny,
odpojte ho od elektrickej siete alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

= Kdblova izolacia elektrickych spotrebicov sa
moze pri kontakte s horticimi ¢astami
spotrebica roztavit'. Vzdy davajte pozor, aby
sa pripajaci kdbel nedostal
do kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica.

= Prenikajuca vlhkost' moze sposobit’
zasah elektrickym pridom. NepouZivajte
Ziadne vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Poskodeny spotrebi¢ méze spdsobit’ zasah
elektrickym prddom. Chybny spotrebi¢ nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovl zastrcku alebo
vypnite prisludny isti¢ v poistkovej skrini.
Zavolajte zakaznicky servis.

/A\Varovanie - Ohrozenie magnetizmom!
V oblasti ovladacieho panelu alebo ovladacich
prvkov st vloZené permanentné magnety. Tie
mozu ovplyvriovat elektronické implantaty,
napr. srdcové kardiostimulatory alebo
inzulinové pumpy. Pokial' méte elektronicky
implantat, dodrZujte minimalnu vzdialenost’
10 cm od obsluznych prvkov.

Mikrovinny ohrev

/\Varovanie - Nebezpetenstvo poziaru!
= PouZitie spotrebica v rozpore s uréenim je
nebezpecné a mdze sposobit’ skody.
Nepripustné je susenie pokrmov alebo
oblecenia, zahrievanie papug, obilnych
vankusikov, hubiek, vlhkych Cistiacich
handier a podobne.
Napriklad zahriate papuce alebo obilné
vankusiky by sa mohli i po niekol'kych
hodinach vznietit. Spotrebi¢ pouZivajte iba
na pripravu pokrmov
a napojov.



sk DéleZité bezpecnostné pokyny

= Potraviny sa mozu vznietit. Nikdy
nezahrievajte pokrmy v termoobaloch.
Pokrmy nikdy nezahrievajte bez dozoru
v plastovych, papierovych nddobach alebo
nadobach z iného horl'avého materidlu.
Nikdy nenastavujte prili§ vysoky vykon
mikrovinnej rary alebo prilis dlihy cas. Riad'te
sa pokynmi v tomto ndvode na pouzitie.
Nikdy nesuste potraviny v mikrovinnej rire.
Potraviny s nizkym obsahom vody, napr.
chlieb, nikdy nerozmrazujte alebo
nezahrievajte pri prili$ vysokom vykone
mikrovin alebo prilis dlhy cas.

= Stolovy olej sa moZe vznietit'. Ni,kd%
nezahrievajte pomocou mikrovin iba
stolovy olej.

/\Varovanie - Nebezpe&enstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v pevne
uzatvorenych nddobach mozu explodovat'.
Nikdy nezahrievajte tekutiny alebo iné
potraviny v pevne uzatvorenych nddobéch.

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo popélenia!
= Potraviny s pevnou Skrupinou alebo Supkou
moZu pocas, ale aj po zahriati explozivne
prasknut’. Neohrievajte vajcia v Skrupinke

alebo vajcia varené natvrdo. Nikdy
nepripravujte makkyse alebo korovce.

Pri volskom oku alebo vajciach na makko
prepichnite najskor zftok. Pri potravinach

s pevnou Supkou alebo koZou, ako st napr.
jablkd, paradajky, zemiaky, parky, moze
Supka prasknut’. Pred ohrievanim Supku
alebo koZu prepichnite.

= Teplo v dojcenskej strave sa nerozklada
rovnomerne. Nezahrievajte doj¢ensku stravu
v uzatvorenych nadobach. VZdy odstréante
viecko alebo cumel’ Po ohriati dobre
premiesajte alebo pretrepte. Pred podanim
stravy dietat’u skontrolujte teplotu.

= Zahriate pokrmy odvadzaju teplo. Riad
moze byt horuci. Riad alebo prislusenstvo
z priestoru na pecenie vzdy vyberajte
v kuchynskych rukaviciach.

= Obal vzduchotesne uzatvorenych potravin
moze prasknut. Vzdy dodrzujte Udaje
na obale. Pokrmy z priestoru na pecenie
vzdy vyberajte v kuchynskych rukaviciach.

/\Varovanie - Nebezpeenstvo oparenia!

® Pri zahrievani tekutin méze dojst’
k oneskoreniu bodu varu. To znamena, Ze sa
dosiahne teplota bodu varu bez toho, aby sa
tvorili typické bublinky. UZ pri nepatrnom
otrase nadoby méze dojst’ k vyvretiu alebo
vystreknutiu tekutiny. Pri ohrievani tekutiny
vlozte do nadoby vzdy lyzicku. Tym zabrénite
oneskorenému varu tekutiny.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo poranenia!

= Nevhodné nadoby mdzu prasknut’.
Porceldnovy alebo keramicky riad méze mat’
v drzadlach a veku mali¢ké dierky. Za tymito
dierkami sa méZzu nachadzat' dutiny. Ak
vnikne do dutin vlhkost, méZe riad prasknat’.
Pouzivajte iba riad vhodny pre mikrovinné
rary.

= Kovovy riad a nddoby mézu pri vyhradne
mikrovinnom ohreve iskrit. To méZze viest’
k poSkodeniu spotrebica. Pri vyhradne
mikrovinnom ohreve nikdy nepouzivajte
kovové nadoby. Pouzivajte iba riad vhodny
do mikrovinnej rdry alebo mikrovinny ohrev
v kombinécii s inym druhom ohrevu.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu
elektrickym pradom!

Spotrebic sa prevadzkuje pri vysokom

napati. Nikdy neodstranujte kryt.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo tazkého

ubliZenia na zdravi!

= Prinedostato¢nom vycisteni sa
moze poskodit’ povrch spotrebica. Méze
dochadzat' k iniku mikrovinnej energie.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite a zvysky potravin
ihned’ odstrarite.
Priestor na pecenie, tesnenie dvierok,
dvierka a doraz dvierok udrzujte vzdy Cisté.



s PoSkodenymi dvierkami priestoru na pecenie
alebo poskodenym tesnenim dvierok méze
unikat’ mikrovinna energia. Spotrebic nikdy
nepouZzivajte, pokial st dvierka priestoru
na pecenie, tesnenie dvierok alebo plastovy
ram dvierok poSkodené. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Pri spotrebi¢och bez krytu unikd mikrovinna
energia. Nikdy neodstranujte kryt spotrebica.
Na Udrzbu a opravy zavolajte zakaznicky
servis.

Teplotna sonda

/\Varovanie - Nebezpetenstvo zasahu
elektrickym pridom!

V pripade poufZitia zlej teplotnej sondy sa
moze poskodit’izolacia. Pouzivajte iba
teplotnu sondu uréenu pre tento spotrebic.

Délezité bezpec¢nostné pokyny sk

Pri¢iny poskodenia
VSeobecné pokyny

Pozor!

Prislusenstva, folie, papier na pecenie alebo riad

na dne priestoru na pecenie: Na dno priestoru

na pecenie neklad'te Ziadne prislusenstvo. Dno
priestoru na pecenie nevykladajte Ziadnou féliou
akéhokol'vek druhu alebo papierom na pecenie.

Na dno priestoru na pecenie neklad'te Ziadny riad, ked’
je teplota nastavena na viac ako 50 °C. Dochadza

k hromadeniu tepla. Cas tepelnej Gpravy potom
neslhlasi a déjde k poskodeniu smaltu.

Alobal: Alobal nesmie v priestore

na pecenie prist' do kontaktu s vyplriou dvierok
spotrebica. Vyplri dvierok by sa mohla trvale zafarbit'.
Silikénové formy: NepouZivajte Ziadne silikbnové
formy alebo félie, poklopy alebo prislusenstvo
obsahujtce silikon. Mohol by sa poskodit’ senzor
pecenia.

Voda v horticom priestore na pecenie: Do horliceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu. Tvori sa
vodna para. Zmenou teploty méze dojst’

k poskodeniu smaltu.

Vlhkost'v priestore na pecenie: Dlhodobejsia vihkost’
v priestore na pecenie moze spdsobovat’ kordziu.

Po pouZiti nechajte priestor na pecenie vyschnut'.
Neuchovavajte dlhsi ¢as vihké potraviny

Vv uzatvorenom priestore na pecenie. V priestore

na pecenie neuchovévajte Zziadne pokrmy.

Chladnutie s otvorenymi dvierkami: Pri pouZiti

pri vysokych teplotdch nechavajte priestor na pecenie
vychladnut'iba s uzatvorenymi dvierkami. Do dvierok
spotrebia ni¢ neprivierajte. Aj ked' st dvierka
otvorené len minimalne, mdze ¢asom dojst’

k poskodeniu nabytku ¢i inych objektov v blizkosti. Iba
pri vysokej vlhkosti nechavajte priestor na pecenie
vyschnut's otvorenymi dvierkami.

Ovocné stavy: Ak peciete ovocny kolac

zo $tavnatého ovocia, plech na pecenie ovocim
neprepliiujte. Ovocna Stava, ktora kvapka z plechu

na pecenie, zanechéva skvrny, ktoré uz nie je mozné
odstranit’. Ak je to mozné, pouzite univerzalny

hiboky plech.

Silne znecistené tesnenie rury: Ak je tesnenie silne
znecistené, dvierka spotrebica pri pouZiti nedoliehaju.
MbZze ddjst’ k poskodeniu ¢elnych Casti nabytku

v okoli. Tesnenie vZdy udrzujte Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo odkladacia
plocha: Na otvorené dvierka spotrebica nestupajte,
nesadajte ani sa na ne nevesajte. Na dvierka
spotrebica nestavajte Ziadne nadoby ani
prislusenstvo.

Zasunutie prislusenstva: V zavislosti od typu
spotrebi¢a moze prislusenstvo pri zatvarani
poskriabat’ sklo dvierok. Prislusenstvo vzdy
zasurite do priestoru na pecenie az na doraz.
Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprendsajte ani
neberte za ricku dvierok. Drzadlo dvierok neudrzi
hmotnost spotrebi¢a a méZe sa zlomit.



sk Ochrana Zivotného prostredia

Mikrovinny ohrev

Pozor!

Iskrenie: Kovy, napr. lyZica v pohari, sa musia
nachadzat’ minimalne 2 cm od stien priestoru

na pecenie a vnutornej strany dvierok. Vnutornu
sklenent vypli dvierok by mohli poskodit’iskry.
Kombinovanie prislusenstva: Rost nekombinujte

s univerzalnym plechom. Pri vsunuti priamo

na seba moézu vznikat'iskry. Zakazdym vstvajte

do jednotlivych drovni.

PouZzitie iba mikrovinného ohrevu: Pri prevadzke iba
mikrovinného ohrevu nie je vhodny univerzalny
plech alebo plech na pecenie. M6Zu vznikat'iskry

a poskodit’ priestor na pecenie. Ako odkladaciu
plochu pouZzivajte rost, ktory je sticastou dodavky,
alebo kombinujte mikrovinny ohrev s inym druhom
ohrevu.

Hlinikové misky: V spotrebici nepouZivajte Ziadne
hlinikové misky. Vznikajuce iskry by poskodili
spotrebic.

Prevadzka mikrovinnej rdry bez potravin: Prevadzka
spotrebica bez pokrmov v priestore na pecenie vedie
k pretazeniu. Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez
pokrmov v priestore na pecenie. Vynimkou je kratky
test vhodnosti riadu. — ,Mikrovinny ohrev” na strane
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Priprava pukancov s pouzitim mikrovinného ohrevu:
Nikdy nenastavujte prilis vysoky mikrovinny vykon.
Nastavte maximalne 600 wattov. Vrecisko

s pukancami vzdy poloZte na skleneny tanier.
PretaZenim moze prasknut’ sklenena vypln dvierok.

Ochrana zivotného

prostredia

Vas novy spotrebic je obzvlast energeticky tsporny.
V tejto kapitole ndjdete rady, ako pri jeho pouZivani
usetrit’ este viac energie a ako spotrebic spravne
likvidovat'.

Tipy na Usporu energie

Predhrievajte spotrebi¢ len vtedy, ked'je to uvedené
v recepte alebo v tabulke ndvodu na poufZitie.
PouZivajte tmavé, ¢ierno lakované alebo
smaltované formy. Dobre prijimaju teplo.

Otvdrajte dvierka spotrebica pocas prevadzky ¢o najmene;j.

Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor

na pecenie je este vyhriaty. Tym sa skrati ¢as pecenia
druhého koldca. V priestore na pecenie moZete tiez
polozit' 2 hranaté formy na pecenie vedla seba.

Pri dlIhsich ¢asoch ohrevu mozete spotrebi¢ 10 minut
pred koncom vypnut'a na dopecenie vyuzit' zvyskové
teplo.

Ekologicka likvidacia vyrobku

Obal zlikvidujte v stlade s predpismi na ochranu Zivotného
prostredia.

)54

Tento spotrebic je oznaceny podla europskej
smernice 2012/19/EU o elektrickych
a elektronickych zariadeniach (waste electrical

mmmm 2nd electronic equipment — WEEE).

Smernica stanovuje rdmec pre spatny odber
a recyklaciu starych zariadent, platny pre celd
EU.



Zoznamenie sa
so spotrebicom

V tejto kapitole vam vysvetlime zobrazenia na displeji
a ovladacie prvky. Dalej sa zoznamite s réznymi
funkciami svojho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica si mozné
odchylky vo farbe a detailoch.

Zoznamenie sa so spotrebi¢om sk

Ovladaci panel

Na ovladacom paneli nastavite pomocou tlacidiel
a oto¢nym volicom rézne funkcie svojho spotrebica.
Na displeji je zobrazené aktudlne nastavenie.

Tlacidla
Tlacidla vlavo a vpravo od oto¢ného volica maju
tlakovy bod. Pre ovladanie stlacte tlacidlo.

Otoény voli¢
Otocny voli¢ moZete otacat dolava alebo
doprava.

Dotykovy displej
Na dotykovom displeji sa zobrazuju aktuélne
nastavené hodnoty, moZnosti volby alebo tiez
texty s upozornenim. Pre nastavenie sa
dotknite prislusného textového pola.
V zavislosti od vyberu sa menia textové polia.

Ovladacie prvky

Jednotlivé ovladacie prvky su zladené s réznymi
funkciami vasho spotrebica. Tak mozete svoj spotrebic
ovladat' jednoducho a priamo.

Tlacidla
Tu néjdete stru¢né vysvetlenie k roznym tlacidlam.

Tlacidla Vyznam

on/off Vypnutie a zapnutie spotrebica

menu Menu rezimov Vypnutie a zapnutie spotrebica

[il=e Informécie Zobrazit' pokyny Detska poistka
Aktivovat'a deaktivovat' detsku
poistku

(C) Casové funkcie Otvorit ponuku ¢asovych funkcif

» Rychly ohrev Zapnutie a vypnutie rychleho

ohrevu

Start/stop Spustenie, zastavenie alebo
prerusenie prevadzky

Otocny volic
Otocnym volicom menite nastavené hodnoty, ktoré su
zobrazené na displeji.

po poslednom bode opét’ prvy. Napr. pri teplote
musite oto¢nym voli¢om otacat’ spat, hned’ ako sa
dosiahne minimélna alebo maximalna teplota.

Displej
Displej je Strukturovany tak, aby bolo mozZné tdaje
precitat’ na prvy pohlad.

Hodnota, ktorl prdve moZete nastavit, je zvyraznena.
Je zndzornena bielym pismom na tmavom pozadi.

Stavovy riadok

Stavovy riadok sa nachadza hore na displeji. Tu sa
zobrazuje ¢as a nastavené Casové funkcie.

Casova linia
Na zéklade ¢asovej linie vidite napr. stav vyhriatia rdry
alebo uplynuly ¢as ohrevu. Rovna priamka

pod zvyraznenou hodnotou ubieha zlava doprava
v zavislosti od dlzky priebehu.



sk Zoznédmenie sa so spotrebicom

Casovy priebeh

Pokial’ ste spustili svoj spotrebi¢ bez zadania asu,
vidite vpravo hore v stavovom riadku, ako dlho uz rara
bezi.

Pokial’ ste nastavili dfzku Gpravy a ta bola potom
zmazana, prevezme sa uz uplynulé dfzka Gpravy

a vypoctita sa dlzka tpravy od tohto okamihu. Vdaka
tomu mdzete vzdy skontrolovat, ako dlho uz prevadzka
bezi.

Kontrola teploty

Kontrolka teploty ukazuje fazy ohrevu alebo zvyskové
teplo v priestore na pecenie.

Kontrola ohrevu  Kontrola ohrevu ukazuje vzostup teploty
v priestore na pecenie. Pokial'sa celkom rozsvietia
vietky ukazovatele ohrevu, je vhodny cas na
vsunutie pokrmu do rdry. Pri grilovanf a Cisteni sa
ukazovatele nerozsvecuju.

Ukazovatel Pokial'je spotrebic vypnuty, zndzoruje

zvyskového ukazovatel teploty zvyskové teplo v priestore na

tepla pecenie. Ukazovatel zhasne, ked'teplota klesne
priblizne na 60 °C.

Upozornenie: Na zéklade termickej zotrvacnosti sa
moZze zobrazend teplota lisit od skutocnej teploty
v priestore na pecenie. Pocas zahrievania mozete

tlac¢idlom [i] zobrazit’ aktudlnu teplotu zahrievania.

Druhy ohrevov

NiZsie vam vysvetlime rozdiely a pouZitie jednotlivych
druhov ohrevu, aby ste si vzdy zvolili ten spravny.

Pouzitie
Na pecenie na jednej alebo na viacerych drovniach.
Ventilator rozvadza teplo prstencovych ohrievacich telies v zadnej stene

Ponuka druhov prevadzkovych rezimov
Ponuka je rozdelena do réznych druhov rezimov. Tak
mate rychly pristup k pozadovanym funkcidm.

Druh rezimu
Druhy ohrevov

Pokrmy —, Pokrmy”
na strane 31

Mikrovinny ohrev
—, Mikrovinny ohrev”na strane
18

Mikrokombi — ,Mikrovinny
ohrev”na strane 18

Samocistenie
— Funkcia cistenia” na strane
8

Nastavenie —,Zakladné
nastavenie”na strane 17

Home Connect —,Home
Connect” na strane 22

Pol

Na pripravu vasho pokrmu
existuje mnoho vyladenych
druhov ohrevu.

Tu ndjdete uz naprogramované
vhodné hodnoty nastavenia
pre mnoho pokrmov.

Pomocou mikrovinného ohrevu
mozete obzvlast rychlo pripravit,
ohriat'alebo rozmrazit'svoje
pokrmy.

K mikrovinnému ohrevu mézete
dodatocne pridat’ paru.

e

Samocistenie samovolne vycisti
vasu rdru na pecenie.

Zékladné nastavenie svojho
spotrebica mozete prisposobit
svojim zvyklostiam.

Vdaka tejto funkcii mozete svoju
riru spojit’

s koncovym mobilnym
zariadenim.

Pri vel'mi vysokych teplotach znizi spotrebi¢ po dlhSom

Case trochu teplotu.

rovnomerne po celom priestore na pecenie.

Na tradi¢né pecenie na jednej drovni.
Obzvlast vhodny na pecenie kolacov so Stavnatou napliiou.

Teplo prichddza rovnomerne zvrchu i zospodu.

v zadnej stene po celom priestore na pecenie.

Druhy ohrevov Teplota
4D hordci vzduch 30-275°C

E‘ Horny/dolny ohrev 30-300°C
Horci vzduch eco 30-275°C

Horny/dolny 30-300°C
ohrev eco

Gril s cirkulaciou 30-300°C
vzduchu

Na 3etrny ohrev vybranych pokrmov na jednej trovni bez predhrievania.
Ventilator rozvadza teplo prstencovych ohrievacich telies

Na Setrny ohrev vybranych pokrmov na jednej trovni.
Teplo prichédza zvrchu i zospodu.

Grilovacie teleso a ventilator sa striedavo zapinajti a vypinaju.

Ventilator rozfkava teplo rovnomerne okolo pokrmu.

Velkoplo$ny gril
1=slabé
2 =stredné
3 =silné

Maloplosny gril

&
)

1=slabé
2 =stredné
3 =silné

Stupne grilovania: - Na grilovanie steakov, klobas alebo hrianok a na zapekanie.
Celd plocha grilovacieho telesa sa ohreje.

Stupne grilovania: Na grilovanie malého mnoZstva, ako s steaky, klobasy alebo hrianky a na zapekanie.
Teplo pridi od strednej ¢asti pod grilovacim telesom.




Stupen pizza 30-275°C
I;I Intenzivny ohrev 30-300°C
Mierny ohrev 70-120°C
I;l Dolny ohrev 30-250°C
Susenie 30-150°C
@ Udrziavanie teploty 60-100 °C
555 Predhriatie riadu 30-70°C
(7 Funkcia coolStart 30-275°C
»3

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Na pripravu pizze a pokrmov, ktoré potrebuju vela tepla zospodu. Teplo pridi od
spodného ohrievacieho telesa a prstencového ohrievacieho telesa na zadnej stene.

Na pokrmy s chrumkavym spodkom.

Teplo prichadza zvrchu a obzvlast' intenzivne zospodu.

Na $etrnd a pozvolnd pripravu opecenych, malych kiiskov mésa v otvorenom riade.
Teplo pradi pri nizsich teplotach rovnomerne zvrchu i zospodu.

Na ohrievanie vo vodnom kupeli a na dopekanie.

Teplo prudi zospodu.
Na susenie bylin, ovocia a zeleniny.
Na udrziavanie teploty pripravenych pokrmov.

Na nahriatie riadu.

Na rychlu pripravu hlboko zamrazenych produktov na stuper 3. Teplota sa riadi
podla Gdajov od vyrobcu. Pouzivajte najvyssiu teplotu, ktora je uvedend na obale.

Dlzka ohrevu zodpoveda uvedenej dizke alebo méze byt'i kratia. Predhrievanie nie je

nutné.

Navrhované hodnoty
Ku kazdému druhu ohrevu spotrebi¢ navrhne teplotu

alebo stuperi. Tuto teplotu méZete bud’ pouzit', alebo
zmenit'.

Iné informacie

a dalsie informécie k prave vykonavanej ¢innosti. Stlacte
tlatidlo [i]. Na par sekdnd sa zobrazi prislusny pokyn.
Niektoré pokyny sa zobrazuju automaticky, napr. pokyny
na potvrdenie alebo vyzva ¢i varovanie.

Funkcie priestoru na pecenie

Niektoré funkcie zjednodusuju prevadzku vasho
spotrebi¢a. Napriklad priestor na pecenie je velkoplosne
osvetleny a chladiaci ventilator chrani spotrebic¢

pred prehriatim.

Otvaranie dvierok riry

Ak otvorite dvierka riry pocas prevadzky, prevadzka
sa zastavi. Po zatvoreni dvierok sa opat’ spusti.

Osvetlenie priestoru na pecenie

Ked' otvorite dvierka spotrebica, zapne sa osvetlenie
priestoru na pecenie. Pokial zostanu dvierka
otvorené dlhsie ako 15 minut, osvetlenie sa opat’
vypne.

na pecenie zapne, hned’ ako sa dany program
spusti. Po ukonceni sa osvetlenie opat’ vypne.

Upozornenie: V zdkladnom nastaveni moZete
nastavit, aby sa osvetlenie priestoru na pecenie
pri prevadzke nezapinalo.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby.
Teply vzduch uniké dvierkami.

Pozor!
Ventilator nezakryvajte. Inak hrozi prehriatie rury
na pecenie.

Aby sa po ukonceni prevadzky priestor na pecenie
rychlejsie vychladil, bezi chladiaci ventilator este
urcity ¢as po ukonceni ohrevu.

Upozornenie: Cas dobehu ventildtora moZete nastavit’
v zékladnom nastaveni.
— ,Zakladné nastavenie” na strane 17
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sk Prisluenstvo

Prislusenstvo

K spotrebicu patri rézne prislusenstvo. Tu ziskate prehlad
o dodanom prisluSenstve a jeho spravnom poutziti.

Dodané prislusenstvo

V4&s spotrebic je vybaveny nasledujicim prislusenstvom:
Rost

Na riad, formy na kolace a nakypy.

Na pecenie, grilovanie a hlboko
zmrazené pokrmy.

Rost je vhodny na mikrovinny ohrev.

Univerzalny plech

Na stavnaté kolace, pecivo, zamrazené
pokrmy a velké kusky mdsa.

Je mozné ho pouZit' ako nadobu

na zachytavanie odkvapkdvajtceho
tuku, pokial grilujete priamo na roste.
Plech na pecenie

Na pripravu rezov na plechu
a drobné pecivo.

Teplotnd sonda

UmoiZriuje pecenie pri presnej teplote.
Informacie na poufitie najdete

v prisludnej kapitole. — , Teplotnd
sonda”na strane 20

==

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo. Je urc¢ené
Speciélne pre vas spotrebic.

Prislusenstvo je moZné dokupit’ cez zdkaznicky servis,
v Specializovanom obchode.

Upozornenie: Ked'sa prislusenstvo ohreje na vysoké
teploty, moZe sa zdeformovat. To viak nema Ziadny
vplyv na ich funkénost'. Hned' ako sa opét’ ochladi,
deformacia zmizne.

Mikrovinny ohrev

Na mikrovinny rezim sa hodi vyhradne iba rost, ktory je
stcast'ou dodavky. Univerzalny plech alebo plech na
pecenie mozu iskrit, a tym poskodit’ priestor na pecenie.

Pri prevadzke s mikrokombi alebo reZimom ,Pokrmy”

mozete pouzit' tiez univerzalny plech, plech na pecenie
alebo iné prislusenstvo, ktoré je sticastou dodavky.

12

Vkladanie prislusenstva

Priestor na pecenie méa 5 trovni vkladania. Tieto Urovne
sa pocitaju zospodu hore.

Pri niektorych spotrebicoch je najvyssia troveri vkladania
Vv priestore na peCenie oznacend symbolom

pre grilovanie.

{00

Na Urovniach 1,3, 4 a 5 zasUvajte prislusenstvo
vzdy medzi dve vodiace drazky danej trovne.

Prislusenstvo je mozné vysunut' az do polovice bez toho,
aby sa prevrhlo. Vd'aka teleskopickym vysuvom na Grovni
2 je mozné prislusenstvo vysunit este viac.

Dévajte pozor, aby prislusenstvo a dosadlo za zardzku
na konci teleskopického vysuvu.
Priklad na obrazku: Univerzalny plech

2

AN

‘w

Upozornenie

= Dbajte na to, aby ste prislusenstvo do priestoru
na pecenie vkladali vzdy spravnym spbésobom

m Vzdy ho vloZte do priestoru na pecenie tak, aby sa
nedotykalo dvierok riry.

Funkcia zacvaknutia

Prislusenstvo sa mdze vysunut' az do polovice, kym
nezacvakne. Tato funkcia zabraruje preklopeniu
prislusenstva pri vytahovani. Aby tato ochrana
proti preklopeniu fungovala, musi sa prislusenstvo
do priestoru na pecenie zasunut' spravne.



Pri vkladani rostu dbajte na to, aby bol vyrez vzadu
a ukazoval smerom dole. Napis ,microwave” musi

smerovat’ dopredu a zakrivenie smerom dole ~—-.

i

Pri vkladani plechu dbajte na to, aby bol vyrez vzadu
a ukazoval smerom dole. Skosenie prislusenstva b
musi smerovat  dopredu k dvierkam rdry.

Priklad na obrazku: Univerzalny plech

A

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prislusenstvo je mozné dokupit’ cez zakaznicky
servis, v $pecializovanom obchode. V nasich katal6égoch
a na internete néjdete Sirokd ponuku prislusenstva pre
svoj spotrebic.

Dostupnost a moznosti online objednania su

v jednotlivych krajindch rézne. Nazrite do svojich
dokumentov, ktoré ste dostali pri ndkupe.

Upozornenie: Nie vietko zvlastne prislusenstvo je
vhodné pre vietky spotrebice. Pri ndkupe vzdy uvédzajte
presné oznacenie svojho spotrebica (C.E).

—> ,Zakaznicky servis” na strane 31

Zvlastne prislusenstvo

Rost

Na ukladanie riadu, pekacov a foriem na pecenie a nakypy a na
pecenie a grilovanie priamo na roste.

Univerzélny plech

Na pripravu Stavnatych kolacov, peciva, hiboko zmrazenych potravin
a pecenie masa v celku. Plech je mozné pouzit'tiez ako nadobu na
zachytavanie odkvapkavajtceho tuku, pokial grilujete priamo na roste.
Plech na pecenie

Na koldce na plech a drobné pecivo.

Vkladaci rot

Uréeny na méso, hydinu a ryby. Na vlozenie univerzélneho

plechu, aby zachytil odkvapkavajuci tuk a $tavu z mdsa.

Pred prvym pouZzitim sk

Univerzélny plech, s nepril'navou vrstvou
Pre Stavnaté kolace, pecivo, hiboko zmrazené pokrmy a velké pecienky.
Pecivo a pecienka sa z univerzalneho plechu uvoltiuju jednoduchsie.

Plech na pecenie, s neprifnavou vrstvou

Pre kolace na plechu a drobné pecivo.

Pecivo sa z plechu na pecenie uvolfiuje jednoduchsie.
Profi-plech s vkladacim rostom

Na pripravu velkého mnoZstva jedla.

Veko na profi-plech

Vdaka veku sa profi-plech stava profi-pekacom

Plech na pizzu

Na pizzu a velké okrdhle kolace.

Grilovaci rost

SIuzi na grilovanie miesto rostu alebo ako ochrana pred
striekancami. PouZivajte iba spolocne s univerzalnym plechom.
Kameri na pecenie

Ur€eny na pripravu domaceho chleba, Zemli a pizze s chrumkavou
korkou. Kame na pecenie sa musi vzdy predhriat' na odpordcand
teplotu.

Sklenena zapekacia misa (5,1 litra)

Urcend na dusené pokrmy a nakypy.

Obzvlast vhodna pre prevadzkovy rezim ,Pokrmy".
Sklenend misa

Urcend na velké kusy mésa, Stavnaté kolace a nakypy.
Sklenend panvica

Na nékypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

Dekoracné listy

Na zakrytie nabytkového dna a zékladnej dosky
spotrebica.

Pred prvym pouZitim

Pred prvym pouZiti svojho nového spotrebi¢a musite
vykonat' urcité opatrenia. Vycistite priestor na peCenie
a prislusenstvo

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni do siete alebo po vypadku pradu sa
na displeji zobrazi nastavenie pre prvé uvedenie
do prevadzky.

Upozornenie: Toto nastavenie moZzete kedykol'vek
zmenit'.
— ,Zakladné nastavenie” na strane 17

Nastavenie jazyka

Prednastavenym jazykom je nemcina.

1. Pomocou otocného volica nastavte poZadovany
jazyk.

2. Dotknite sa 3ipky V.
Objavi sa dalSie nastavenie.
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sk Obsluha spotrebica

Nastavenie ¢asu
Nastavenie ¢asu zacina na 12:00 hodinach.

1. Pomocou otocného voli¢a nastavte aktualny cas.
2. Dotknite sa $ipky V.

Nastavenie dadtumu
Prednastaveny je datum 1. 1. 2014.

1. Pre dalSie nastavenie sa vzdy dotknite
sipky V.

2. Oto¢nym voli¢om nastavte aktualny der, mesiac a rok.

S Home Connect

1. Dotknite sa pola ,Nastavit's asistentom”.

2. Dalsie pokyny v kapitole — ,Home
Connect” na strane 22.

Cistenie priestoru na pecenie a prislusenstva
Na odstranenie zapachu novoty zahrejte prazdny
uzatvoreny priestor na pecenie.

Cistenie priestoru na pecenie

Pre odstrdnenie vone novoty zohrejte prazdny,
zatvoreny priestor na pecenie.

Dbajte na to, aby v priestore na pecenie neboli Ziadne
zvySky obalu, ako napr. gul'6¢ky polystyrénu. Pred
zohrievanim utrite hladké povrchy makkou vihkou
handrickou. Po dobu zohrievania spotrebic¢a kuchyriu
vetrajte.

Urobte zadané nastavenia.

Nastavenie

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev (=] s podporou pary
(intenzita ,nizka")

Teplota 240°C

Cas Gpravy 1 hodina

Ako nastavit’ druh ohrevu a teplotu sa dozviete
v nasledujlcej kapitole.

Zapnitelvypnite on/off spotrebi¢ po zadanej dobe.

Hned' ako je priestor na pecenie vychladnuty, vycistite
hladké plochy roztokom na umyvanie a handri¢kou.

Cistenie prislusenstva
Prislusenstvo riadne ocistite mydlovym roztokom
a handri¢kou alebo makkou kefkou.
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Obsluha spotrebica

Uz ste sa zoznamili s ovladacimi prvkami a funkciami
spotrebica. Teraz vdm vysvetlime, ako svoj spotrebic
nastavite. Dozviete sa, ¢o sa stane pri zapnuti a vypnuti
a ako nastavite jednotlivé prevadzkové rezimy.

Vypnutie a zapnutie spotrebica

Pred tym, ako za¢nete ¢okol'vek nastavovat’
na svojom spotrebici, musite ho zapnat.

Vynimka: Detsku poistku a budik je mozné nastavit’
i v pripade, ked' je spotrebic vypnuty.

Udaije na displeji alebo upozornenia, napr. tdaj

o zvySkovom teple v priestore na pecenie, sU
viditelné, aj ked'je spotrebi¢ vypnuty.

Pokial’ spotrebi¢ nepouZivate, vypnite ho. Pokial' dlhsi ¢as
nevykondte Ziadne nastavenie, spotrebic sa automaticky
vypne.

Zapnutie spotrebica

Spotrebic¢ zapnete pomocou tlacidla on/off. Napis
on/off nad tlacidlom bude svietit' modro.

Na displeji sa zobrazi logo Siemens a potom druh
ohrevu a teplota.

Upozornenie: Druh prevadzkového rezimu, ktory sa
objavi po zapnuti spotrebi¢a, mézete zmenit’
v zadkladnom nastaveni.

Vypnutie spotrebica

Pomocou tlacidla on/off spotrebi¢ vypnete.
Svetielko nad tlacidlom zhasne.

Nastavena funkcia sa prerusi.

Na displeji sa zobrazi ¢as.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni mozete
nastavit, ¢i chcete, aby sa na displeji vypnutého
spotrebica ¢as ukazoval alebo nie.

Spustenie alebo prerusenie prevadzky

Na spustenie alebo prerudenie prebiehajlcej prevadzky
stlacte tlacidlo Start/stop. Po preruseni prevadzky moze
d'alej bezat' chladiaci ventilator.

Na zmazanie v3etkych nastaveni stlacte tlacidlo
on/off.

Pokial’ pocas prevadzky otvorite dvierka rdry, prevadzka
sa prerusi. Po zatvoreni dvierok sa prevadzka znovu
obnovi.

Tip: Toto nastavenie mdZzete zmenit' v zakladnych
nastaveniach. — ,Zdkladné nastavenie”
na strane 17



Nastavenie prevadzkového rezimu
Pokial’ chcete zvolit’ prevadzkovy rezim, musi byt
spotrebic zapnuty.

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Dotknite sa pozadovaného druhu ohrevu.
Pre r6zne prevadzkové rezimy st vam
k dispozicii rézne moznosti volby.

3. Oto¢nym voli¢om volbu zmenite. Podla volby
vykonajte d'alSie nastavenie.

4. Rezim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop.
Na displeji sa zobrazi ¢asovy priebeh. Je vidiet
nastavenie a ¢asovu liniu.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Po zapnuti spotrebica sa na displeji zobrazi navrhovany
druh ohrevu s teplotou. Tento rezim mozete okamzite
spustit’ stla¢enim tlacidla tart/stop. Pokial’ chcete
nastavit' iny druh ohrevu, postupujte nasledovne.

Pre dal3ie nastavenie zmerite nasledujdcim
spésobom hodnoty:

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev na 180 °C.

1. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite druh ohrevu.

2. Dotknite sa navrhnuté teploty.
3. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite teplotu.

4. ReZim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop

Omin 10s

Horny/dolny
ohrev

180 °C

Na displeji sa zobrazi nastaveny druh ohrevu
a teplota.

Obsluha spotrebica sk

Rychly ohrev

Tlacidlom »$% mozete riru vel'mi rychlo zahriat'.
Rychly ohrev rury nie je mozny pri vSetkych druhoch
ohrevu.

Vhodné druhy ohrevu:

4D hordici vzduch
E  Hornyldolny ohrev
E  Intenzivny ohrev

Aby bol pokrm upeceny rovnomerne, vlozte ho
s prisluSenstvom do riry az po ukonceni
rychleho ohrevu.

Nastavenie

Dbajte na zvolenie vhodného druhu ohrevu. Teplota
musi byt nastavena na viac ako 100 °C, inak sa rychly
ohrev nespusti.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stlacte tlacidlo »S§.

12:05 Omin 15s

Hornyl/dolny

»§180 °C
ohrev

Nalavo vedla teploty sa objavi symbol »$% . Zac¢ne sa
plnit kontrola teploty.

Po ukonceni rychleho ohrevu zaznie signél. Symbol
»§% zmizne. Teraz mdZzete vlozit’ pokrm do rury.

Upozornenie
m Nastaveny €as beZi nezavisle od rychleho ohrevu

hned' od spustenia.
m Pocas rychleho ohrevu mézZete stla¢enim

tlacidla [i] zistit'aktudlnu teplotu v rare.

Prerusenie
Stlacte tlacidlo »$. Symbol »%§ na displeji zmizne.

15



sk Casové funkcie

Casové funkcie

Vas spotrebic disponuje réznymi ¢asovymi funkciami.

Casové funkcia Poutitie

0 Budik Budik funguje ako ¢asovac varenia.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie
signal.

Po uplynuti nastaveného Casu zaznie
signél .Spotrebic sa automaticky

vypne.

Nastavte dfzku a koniec pecenia. Spotrebi&
sa automaticky zapne,

takZe prevadzka sa ukonci v poZadovanom
Case.

|9l Dlzka Gpravy

Sl Cas ukoncenia

Upozornenie

= Cas do jednej hodiny mdZete nastavit’
na minutu presne.

» Cas dlhsi ako jedna hodina méZete nastavit’
po 5-minutovych Usekoch. sa zobrazuje navrhovand
hodnota: vlavo 10 mindt, vpravo 30 minut.

m  Po uplynuti kazdej ¢asovej funkcie zaznie signal,
na stavovom riadku sa zobrazi ,Ukonc¢ené”

» Tlacidlom [i] mozete medzitym zistit' informécie,
ktoré sa potom kréatko zobrazia na displeji.

Budik

Budik moZete nastavit kedykolvek, a to aj ked' je
spotrebi¢ vypnuty. Budik bezi paralelne s ostatnym
nastavenim ¢asu a mé vlastny signal. Zacujete teda, ¢i
zvoni budik alebo uplynul ¢as pecenia.

Mbzete nastavit' max. 24 hodin.

1. Stlacte tlacidlo ©.
Otvori sa menu ¢asovych funkcii.

2. Pomocou otoc¢ného volica nastavte cas. Budik sa spusti
po niekolkych sekundéch.

Symbol budika £) a ubiehajci ¢as sa zobrazi viavo
na stavovom riadku.

Po uplynuti nastaveného ¢asu

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi
upozornenie ,Budik ukonceny”. Pomocou tlacidla
(® mézete signél predcasne vypnut.

Prerusenie budika

Tlacidlom (© otvorite menu ¢asovych funkif a vratite
Cas spat. Menu zavriete opatovnym stlacenim tlacidla

Zmena Casu budenia

Tla¢idlom ® otvorite menu ¢asovych funkci

a pomocou oto¢ného voli¢a zmenite za niekolko
sekdind nastavenie hodnét. Stla¢enim tlacidla ©®
budik spustite.

Dizka tpravy

Pokial' nastavite dfzku Gpravy pokrmu, po uplynuti tohto
Casu sa prevadzka automaticky ukon¢i. Ruira sa uz
nezahrieva.

Maximélne méZete nastavit' 23 hodin a 59 minut.

Predpoklad: Je nastaveny druh ohrevu a teplota.

Priklad: Nastavenie rezimu 4D horuci vzduch, teplota
180 °C, dlzka Gpravy 45 mindt.

1. Stlatte tlatidlo (.
Otvorte menu ¢asovych funkcii.

£ Budik

|->| 45min 00s

-/ 10:15

3. Rezim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop.
Ubiehajuci ¢as tpravy pokrmu -1 vidite
na stavovom riadku.

Cas tpravy pokrmu uplynul

Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat’. Na stavovom
riadku sa rozsvieti ,Ukon&ené”. Pomocou tlacidla ©
moZzete signél pred¢asne vypnat'.

Prerusenie ¢asu tpravy pokrmu

Tla¢idlom (® otvorite menu ¢asovych funkcii. Nastaveny ¢as

%ante spat’. Udaje sa zmenia na novo nastaveny druh
revu a teplotu:

Zmena Casu tpravy pokrmu

Tlacidlom (® otvorite menu ¢asovych funkcii. Pomocou
oto¢ného voli¢a zmenite dlzku Gpravy pokrmu.

Cas ukonéenia tpravy pokrmu

Pri postivani ¢asu ukoncenia Upravy pokrmu dbajte na to,
aby sa pokrm pri dlhSom skladovani v rtre neskazil.

Predpoklad: Nastaveny prevadzkovy rezim nie je zacaty.
Je nastaveny cas Upravy pokrmu. Je otvorené menu
¢asovych funkcii .

Priklad na obrazku: O 9:30 vloZite pokrm do rury.
Uprava pokrmu trva 45 min(t, pokrm teda bude hotovy
0 10:15. Vy ale chcete, aby bol pokrm hotovy o 12:45.



1. Dotknite sa pole ,Koniec =I". Zobrazi
sa ¢as ukoncenia.

|-| 45min 00s

2. Oto€nym voli¢om posurite koniec Gpravy
pokrmu na neskoér.

_ £ Budik
|[-| 45min 00s
-] 12:45

3. Prevadzku zacnete stlacenim tlacidla Start/stop.

Spotrebic sa spusti o 2 h 30min

180 °C

Rura je v reZime ¢akania. Prevadzka sa spusti v spravnom
¢ase. Ubiehajuci ¢as Upravy pokrmu vidite na stavovom
riadku.

Zvoleny ¢as uplynul
Zaznie zvukovy signal. Rura prestane hriat’. Na stavovom

riadku sa rozsvieti ,Ukon&ené”. Pomocou tlacidla ®
mozete signal pred¢asne vypnut'.

Zmena Casu Upravy pokrmu

Vykonat' zmenu dizky Gpravy pokrmu je mozné, pokial' je
rlira na pecenie v rezime ¢akania. Pomocou tlacidla ®
otvorte menu ¢asovych funkcii, Dotknite sa pola

Koniec =I” a oto¢nym voli¢om upravte ¢as ukoncenia.
Menu zavriete opitovnym stlacenim tlacidla (©.

Prerusenie ¢asu ukoncenia

Vykonat zmenu df?ky Gpravy pokrmu je mozné, pokial je
rura na pecenie v rezime ¢akania. Pomocou tlacidla ©
otvorte menu Casovych funkcii. Dotknite sa pola

,Koniec 2I"a oto¢nym voli¢om posurite ¢as ukoncenia
spat’. Cas okamzZite zacne plynut’.

Detska poistka sk

[} Detska poistka

Spotrebic¢ je vybaveny detskou poistkou, ktora zaisti, aby
nedoslo k jej nédhodnému zapnutiu alebo zmene
nastavenia.

Ovladaci panel je zablokovany a nedé sa nastavit’.
Spotrebic je moZné iba vypnut pomocou tlacidla on/off .

Aktivacia a deaktivacia

Detsku poistku mozete aktivovat' a deaktivovat’
na zapnutom i vypnutom spotrebici.

Stlacte a podrZzte priblizne pocas 4 sekind tlacidlo =2.
Na displeji sa objavi upozornenie o zapnuti poistky
a na stavovom riadku sa objavi symbol =3,

Zakladné nastavenia

Aby ste mohli svoj spotrebic¢ jednoducho a optimalne
pouZivat, mate k dispozicii rézne nastavenia. Tieto
nastavenia mozete menit' podla potreby.

Zmena nastavenia

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Zvolte rezim ,Nastavenia”. Zobrazi sa prvé zakladné
nastavenie.

3. Pomocou oto¢ného voli¢a zmerite hodnoty.

4. Pre zmenu na dalSie zakladné nastavenie sa dotknite
sipky V.

5. Na displeji sa zobrazi odmietnut’alebo uloZit.

Zoznam nastaveni

V zozname ndjdete vietky zakladné nastavenia

a moznosti ich zmeny. Podla vybavenia vasho
spotrebica sa na displeji zobrazia iba tie nastavenia,
ktorymi vas spotrebic disponuje.

MbdZete menit' nasledujlce nastavenia:

Nastavenie Volba

Jazyk Mozné dalsie jazyky
Hodiny Nastavit' aktudlny cas
Datum Nastavit' aktualny datum
Ton signlu Kratky (30 sektind)
Stredny (1 min.)
Dlhy (5 min.)
Hlasitost’ 5 stupriov hlasitosti
Ton tlacidiel Vypnuty (ton pri zapnuti a vypnuti

pomocou tlacidla on/off zostava aktivovany)
Zapnuté
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sk Mikrovinny ohrev

Jas displeja
Ukazovatel ¢asu
Osvetlenie

Pokracovat' automaticky

Rezim po spusteni

Nocné stimenie jasu
displeja

Logo znacky

Cas dobehu chladiaceho
ventildtora

Rezim Sabat

Home Connect

Nastavenie z vyroby

*) K dispozicii v zavislosti od modelu

5 stupriov jasu

Digitalny s datumom
Analégovy

Vyp.

Pocas prevadzky zapnuté
Pocas prevadzky vypnuté
Pokracovat' automaticky

Nepokracovat automaticky (stlacit' tlacidlo

Start/stop)

Hlavnd ponuka

Druhy ohrevu

Mikrovinny ohrev

Mikrovinny ohrev Kombinécia
Pokrmy*

Vypnuté

Zapnuté (jas displeja je stimeny medzi
22:00a 5:59 hod.)

Zobrazovat'

Nezobrazovat

Odporticana

Minimélna

Zapnuty

Vypnuty

Vypnut'a zapndt’ WiFi

—,Home Connect”na strane 22
Obnovit’

Neobnovovat’

Upozornenie: Zmeny nastavenia jazyka,
ténu tlacidiel a jasu displeja maji okamZity ucinok.
Vietky ostatné nastavenia st aktivne aZ po uloZeni.

Nastavenie hodin

Cas zmenite v zakladnom nastaveni

Priklad: Zmena na zimny alebo letny ¢as.

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych rezimov.

ubhwN

. Dotknite sa pola ,Nastavenie”.

. Pomocou Sipky V prejdite na ,Cas” .
Pomocou otocného voli¢a zmerite Cas.
. Stlacte tlacidlo menu.

Na displeji sa zobrazi uloZit'alebo odmietnut’.

Prerusenie napajania

Po dlhSom vypadku prddu sa na displeji zobrazi
nastavenie pre prvé uvedenie do prevadzky.
Nastavte jazyk, ¢as a datum.
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Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mdzete obzvlast rychlo
pripravit, ohriat alebo rozmrazit’ pokrmy. Mikrovinny
ohrev moZete pouzit’ samostatne alebo v kombinacii

s inym druhom ohrevu.

Pre optimalne vyuziti mikrovinného ohrevu dodrzujte
pokyny k riadu a riad'te sa Gdajmi v tabul'kach na pouZitie
na konci ndvodu na pouZzitie.

Riad

Na mikrovinny ohrev sa nehodia v3etky riady. Aby sa
pokrmy ohriali a neposkodil sa spotrebi¢, pouZivajte iba
riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Vhodny je Ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porceldnu, keramiky a teplotne odolného plastu. Tieto
materidly prepustaju mikroviny. MoZete pouzit' tiez
keramiku, pokial'je celd glazovana a nema praskliny.
Vhodny je Ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porceldnu, keramiky a teplotne odolného plastu. Tieto
materidly prepustaju mikroviny. MoZete pouzit' tiez
keramiku, pokial'je celd glazovana a nema praskliny.
Na pecenie v kombinovanom rezime mozete pouzit’
obvyklé kovové formy na pecenie. Vdaka tomu kola¢
zozlatne aj zospodu. Na iné pouZzitie sa kovovy riad
nehodi. Kov mikroviny neprepusti. Pokrmy

v uzatvorenej kovovej nadobe zostanu studené.

Pozor!

Iskrenie: Kovy, napr. lyZica v pohari, sa musia
nachadzat' miniméalne 2 cm od stien priestoru
na pecenie a vnutornej strany dvierok. Vnutornu
sklenend vyplri dvierok by mohli poskodit’iskry.

Test vhodnosti riadu

Mikrovinny ohrev nikdy nepustajte bez viozeného

pokrmu. Jedint vynimku tvorf kratky test vhodnosti

riadu.

Pokial'si nie ste isti, ¢i sa vas riad hodf

na mikrovinny ohrev, vykonajte nasledujci test.

1. Do priestoru na pecenie postavte prazdnu nadobu
na 2 - 1 mindtu pri maximalnom vykone.

2. Medzitym skontrolujte teplotu nadoby.

Riad by mal byt studeny alebo vlazny.

Pokial'je horuci alebo vznikaju iskry, potom sa

na mikrovinny ohrev nehodi. Preruste test.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popdalenia!
Pristupné vonkajsie ¢asti st pocas prevadzky hortce.
Nikdy sa nedotykajte hortcich casti. Udrzujte deti mimo
dosahu spotrebica.

Dodané prislusenstvo

Pre mikrovinny rezim sa hodi vyhradne len rost, ktory je
sticastou dodavky. Univerzalny plech alebo plech na
pecenie mozu iskrit, a tym poskodit priestor na pecenie.



Pri prevadzke s mikrokombi alebo rezimom ,Pokrmy”
moZete pouzit' tiez univerzalny plech, plech na pecenie
alebo iné prisludenstvo, ktoré je sticastou dodavky.

Pri prevédzke s mikrovinnym ohrevom vlozte prislusenstvo
najlepsie do Urovne 2, pokial nie je uvedené inak.

Mikrovinny vykon
MbZete nastavit' 5 réznych mikrovinnych vykonov.

Vykon  Pokrmy Maximalna dizka trvania

90w na rozmrazovanie chlostivych pokrmov 1 hod. 30 min.

180 W na rozmrazovanie a dalsiu Gpravu 1 hod. 30 min.

360 W na pripravu masa a zahrievanie 1 hod. 30 min.
chulostivych pokrmov

600 W na zahrievanie a pripravu pokrmov 1 hod. 30 min.

max na zahrievanie tekutin 30 min.

Nastavenie mikrokombi

MbZete nastavit' vykon od 90 do 360 wattov.
Na kombinaciu s mikrovinnym ohrevom sa nehodia
vsetky druhy ohrevu.

Vhodné druhy ohrevu:

4D horci vzduch
Hornyldolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
Velkoplosny gril

EREEmiE)

Maloplony gril

. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych rezimov.
. Zvol'te rezim ,Mikrokombi”. Navrhne sa druh ohrevu,
teplota, mikrovinny vykon a dlzka trvania.
3. Dotknite sa prislusného pole a oto¢nym voli¢om
nastavte pozadované hodnoty.
4. ReZim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop. Zobrazuje
sa zostdvajuci cas.

-

N

Hodnoty méZete zmenit'. Stlacte tlacidlo Start/stop, rdra
na pecenie sa prepne do ¢akacieho rezimu. Dotknite sa
prislusného pole mikrovinného ohrevu a oto¢nym
voli¢om nastavte dlzku Gpravy. Opat’ spustite stlacenim
tlacidla Start/stop.

Zvoleny ¢as uplynul

Zaznie zvukovy signal. Priestor na pecenie prestane hriat’.
Na displeji sa zobrazi -1 0 min. 00S a na stavovom
riadku sa zobrazi ,Ukongené”. Pomocou tlacidla (®
moZete signal predc¢asne vypnut'.

Zastavenie prevadzky

Stlacte tlacidlo Start/stop: Rira na pecenie sa nachadza
v Cakacom reZime. Na pokracovanie prevadzky znovu
stlacte tlacidlo Start/stop.

Mikrovinny ohrev sk

Otvorte dvierka spotrebica: Prevadzka sa prerusi.
Zavrite dvierka spotrebica: Prevadzka bude pokracovat'.

Prerusenie prevadzky
Stlacte tlacidlo on/off.

Nastavenie mikrovinného ohrevu

Pre optimélny vysledok s vyuZitim mikrovinného
ohrevu zasurite rost vzdy do Urovne 2.

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych reZzimov.

2. Zvolte rezim ,Mikrovinny ohrev”. Navrhne sa
mikrovinny vykon a dlzka trvania.

3. Poklepanim zvolte poZadovany mikrovinny vykon.

4. Dotknite sa dfzky dpravy a nastavte ju otoénym
volicom.

5. Mikrovinny ohrev spustite stlacenim tlacidla
Start/stop. Zobrazuje sa zostavajuci Cas.

MoZete zmenit’ mikrovinny vykon. Stlacte tlacidlo Start/
stop, rdra na pecenie sa prepne do ¢akacieho rezimu.
Dotknite sa prislusného pole mikrovinného ohrevu.
Opét' spustite stlacenim tlacidla Start/stop.

Pocas prevadzky mozete kedykolvek zmenit' dfzku
trvania.

Zvoleny cas uplynul

Zaznie zvukovy signal. Mikrovinny ohrev je ukon&eny.
Na displeji sa zobrazi -1 0 min. 00S a na stavovom
riadku sa zobrazi ,Ukonéené”. Pomocou tlatidla ®
mozete signal pred¢asne vypnut'.

Pokial’ chcete znovu nastavit’ mikrovinny vykon,
dotknite sa prislusného pole a zadajte dfzku trvania.
Spotrebi¢ sa znovu uvedie do prevadzky.

Zastavenie prevadzky

Stlacte tlacidlo Start/stop: Rira na pecenie sa nachadza
v ¢akacom rezime. Na pokracovanie prevadzky znovu
stlacte tlacidlo Start/stop.

Otvorte dvierka spotrebica: Prevadzka sa prerusi.
Po zatvoreni dvierok stlacte tlacidlo Start/stop.
Prevadzka bude pokracovat'.

Prerusenie prevadzky
Stlacte tlacidlo on/off.

Susenie

Pomocou reZzimu ,Funkcia susenia” sa zahreje
priestor na pecenie a odpari sa z neho vlhkost'
Funkciu susenia pouZite po kazdom pouziti
mikrovinného ohrevu.

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych rezimov.

2. Zvol'te rezim ,Funkcia susenia”.

3. ReZim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop.
Spusti sa suSenie a ukon¢i sa automaticky
0 10 minat.
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sk Teplotnd sonda

Na 1 az 2 minuty otvorte dvierka spotrebica, aby
mobhla uniknut' vihkost'.

Maso: Pri vacsich kusoch zasurite teplotnd sondu
smerom zhora Sikmo do médsa az na doraz.

Pri tensich kusoch ju zasurite zo strany na najhrubSom
mieste.

Teplotna sonda

Teplotna sonda vam umozriuje ohrievat’ pokrm

pri presnej teplote. Meria teplotu vnutri potravin. Hned’
ako sa dosiahne nastavena teplota, spotrebic sa
automaticky vypne.

Druhy ohrevov

Pokial’ ste do ohrievacieho priestoru zasunuli teplotnu
sondu, méte k dispozicii tieto druhy ohrevov.

Pri niektorych druhoch ohrevu mézete kombinovat’
s mikrovinnym ohrevom alebo parou. Zmerite rezim
na ,Mikrokombi alebo para”.

4D hortici vzduch Mikrovinny ohrev
Hortici vzduch eco
Horny/dolny ohrev Mikrovinny ohrev
Horny/dolny ohrev eco

Stuperi pizza

& @ - [0 @ @

Gril s cirkuldciou vzduchu  Mikrovinny ohrev

Upozornenie

®  Teplotnd sonda meria teplotu vnutri potravin,
a to medzi 30 °Ca 99 °C.

m PouZivajte iba priloZenu teplotnt sondu. Je
mozné ju dokupit ako nahradny diel v nasom
zakaznickom servise.

®  Po poufZiti teplotnut sondu vzdy vyberte z priestoru
na pecenie. Nikdy ju neuchovévajte v priestore
na pecenie.

Teplota priestoru na pecenie
Nenastavujte teplotu vyssiu ako 250 °C, inak sa
teplotnd sonda poskodi.

Nastavena teplota priestoru na pecenie musi byt’
minimalne o 10 °C vyssia ako nastavena teplota potravin.

Zasunutie teplotnej sondy do potravin
Predtym, ako vloZite svoj pokrm do priestoru
na pecenie, zasurite dori teplotni sondu.

Teplotnd sonda ma tri meracie body. Dbajte na to, aby
bol prostredny bod vzdy zasunuty v meranej potravine.

Pozor!

Pokial vyuzijete mikrovinny ohrev, musi byt $picka
teplotnej sondy zasunuté do pokrmu.
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Hydina: Teplotnu sondu zasurite do najhrubsieho
miesta v prsiach az na doraz. V zavislosti od vlastnosti
hydiny zasurite teplotnti sondu napriec alebo pozdizne.
Potom hydinu otocte a poloZte ju prsnou stranou dole
na rost.

Ryb%l: Teplotnl sondu zasufite aZ na doraz vzadu
za hlavu smerom k stredu. Celt rybu poloZte
pomocou polovice zemiaka chrbtom hore na rost.

0)

Otacanie pokrmu: Pri otadcani pokrmu teplotni sondu
nevytahujte. Po otoceni skontrolujte jeho presné
umiestnenie v pokrme.

Pokial teplotnt sondu pocas prevadzky vytiahnete,
vynuluju sa vsetky nastavenia a musite ich nastavit’
znovu.

Pozor!

Dajte pozor, aby ste nepriskripli kabel teplotnej sondy.
NepouZivajte Ziadne uzatvorené nddoby. Aby nedoslo

k poskodeniu teplotnej sondy prili§ vysokymi teplotami,
musi byt medzi grilovacim ohrievacim telesom a sondou
odstup niekolkych centimetrov. Mdso méze pocas



Nastavenie teploty vnutri pokrmu

1. Teplotnl sondu zasurite do zdierky vlavo
v ohrievacom priestore.

2. Oto¢nym voli¢om zvolte druh ohrevu alebo rezim
LPokrmy”.

3. Dotknite sa navrhovanej teploty a oto¢nym volicom
nastavte teplotu.

4. Dotknite sa teploty vnutri pokrmu a nastavte ju
oto¢nym volicom.
V pripade potreby méZete vyuzit' tiez mikrovinny
ohrev.

5. ReZim za¢nete stlacenim tlacidla Start/stop.

Dosiahla sa nastavena teplota vnutri pokrmu
Zaznie zvukovy signal. Rara prestane hriat. Mozete
vytiahnut teplotnt sondu zo zasuvky. Symbol
prestane svietit'.

Zmena teploty vnitri pokrmu
Vnutornu teplotu potravin méZete kedykolvek zmenit'.

Prerusenie
Vytiahnite sondu zo zasuvky.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!

Priestor na pecenie a pokrmy samotné su velmi hortce.
Teplotnt sondu zasuvajte a vytahujte s pouZitim
kuchynskych rukavic.

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu elektrickym
pradom!

V pripade pouZitia zIé teplotné sondy vnutri pokrmu sa
moZze poskodit’izolacia. PouZivajte iba teplotni sondu
urcenu pre tento spotrebic.

Vnutorna teplota réznych potravin

NepouZivajte zamrazené pokrmy. Udaje v tabul’ke st iba
orientacné. Su zavislé od kvality a vlastnosti danej
potraviny.

Podrobné informacie k druhu ohrevu a teplotdm najdete
na konci tohto navodu na pouzitie. — “Testované

pre vds v nasom kuchynskom studiu” na strane 33

Potraviny Vnutorna teplota v °C

Hydina

Kurca 80-85
Kuracie prsia 75-80
Kacica 80-85
Kacacie prsia, ruzové 55-60
Morka 80-85
Mor¢acie prsia 80-85
Hus 80-90
Bravcové médso

Bravcovy bok 85-90
Bravcova svieckovd, ruzova 62-70
Bravcovy chrbat, prepeceny 72-80

Teplotnd sonda sk

Potraviny Vnutorna teplota v °C

Brav¢ovy chrbét, prepeceny 72-80

Hovédzie mdso

Hovadzia svieckova alebo roastbeef po anglicky 45-52
Hovédzia svieckova alebo roastbeef, ruzovy ~ 55-62
Hovddzia svieckova alebo roastbeef, prepeceny 65-75

Tel'acie mdso

Tel'acia pecienka alebo predok, chudé 75-80
Telacia pecienka, pliecko 75-80
Telacie kolienko 85-90
Jahriacie mdso

Jahnacie stehno, ruzové 60-65
Jahniacie stehno, prepecené 70-80
Jahriacie zadné, ruzové 55-60
Ryby

Ryba, celd 65-70
Rybia fileta 60-65
Ostatné

Sekana, vsetky druhy 80-90
Zahrievanie, regeneracia pokrmov 65-75
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sk Rezim sabat

ReZim sabat

Rezim sabat méZete nastavit' na dlzku trvania az
74 hodin. Pokrmy vnutri riry zostanu teplé bez toho, aby
ste rdru museli zapinat'alebo vypinat'.

Spustenie reZimu sabat

Predpoklad: V zadkladnom nastaveni mate
aktivované ,Nastavenie rezimu sabat zapnuté”.

—> ,Zakladné nastavenie” na strane 17

Priestor na pecenie sa zahreje pri hornom a dolnom
ohreve na teplotu medzi 85 °Ca 140 °C.

1. Stlacte tlacidlo on/off.
Na displeji sa zobrazi navrhovany druh ohrevu
a teplota.
2. Oto¢nym voli¢om otocte dolava a zvolte druh ohrevu

LRezim sabat”.

3. Dotknite sa navrhovanej teploty a oto¢nym volicom
nastavte teplotu.

4. Tlagidlom (© otvorte menu ¢asovych funkcif

a dotknite sa pola Dl#ka trvania”.
Navrhnuta dizka ma 25 hodin.

5. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte
pozadovant dfzku trvania.

6. Rezim zacnete stlacenim tlacidla Start/stop.
Na stavovom riadku sa za¢ne odpoéitavat’ ¢as.

Zvoleny ¢as uplynul
Zaznie zvukovy signal. Rara prestane hriat. Na stavovom
riadku sa rozsvieti ,Ukon¢ené”.

Posunutie ¢asu ukoncenia tpravy pokrmu
Posunutie ¢asu ukoncenia nie je mozné.

Prerusenie nastavenia reZimu sabat
Stlacte tlacidlo on/off. VSetky nastavenia st vymazané.
Mbzete vykonat nové nastavenie.
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Home Connect

Tento spotrebic vysiela signal Wi-Fi a je mozné ho riadit’
na dial’ku pomocou mobilného koncového zariadenia.
Pokial' spotrebi¢ neprepojite so sietou, funguje ako rira
na pecenie bez sietového pripojenia a je mozné ho dalej
obsluhovat’ pomocou displeja.

Upozornenie

m Dodrzujte bezpecnostné pokyny uvedené v tomto
navode na pouZitie a uistite sa, Ze ich moZete
dodrziavat' tiez vtedy, ked' spotrebi¢ obsluhujete
pomocou aplikdcie Home Connect a pritom nie ste
doma. Dodrzujte tiez pokyny uvedené v aplikacii
Home Connect. — ,DéleZité bezpecnostné pokyny”
na strane 5

®  Priama obsluha spotrebi¢a mé vzdy prednost’.
V tomto okamihu nie je mozna obsluha
pomocou aplikdcie Home Connect.

Nastavenie

Aby ste mohli nastavovat' spotrebi¢ pomocou aplikacie
Home Connect, musite si na svojom mobilnom
koncovom zariadeni nainstalovat’ a nastavit' aplikaciu
Home Connect.

Pritom sa riad'te podkladmi doddvanymi spolo¢ne

s Home Connect.

Pre nastavenie postupujte podla pokynov aplikacie.

Automatické prihlasenie do siete

Upozornenie

m Potrebujete router s funkciou WPS.

m Asistenta Home Connect moZete spustit’ pocas prvého
uvedenia do prevadzky alebo cez menu.

1. Stlacte tlacidlo menu.

2. Dotknite sa pola ,Asistent Home Connect”.
Spotrebi¢ je pripraveny na nastavenie
automatického pripojenia do siete.

2 Pripojenie do siete

Automatické pripojenie do
siete. Stlacte tlacidlo WPS na
routeri. 1 min. 27 s

Prerusit’ asistenta Pripojit'manuélne

3. Stlacte tlacidlo WPS na routeri. .
Pockajte, kym sa na displeji nezobrazi ,Uspe3né
pripojenie do siete”.

”'? Pripojenie do siete

Uspe&né pripojenie do

siete




4. Dotknite sa pola ,Prepojit's aplikaciou”.

Ukongit

Prepojit’ Odpojit’ od

asistenta s aplikaciou HEE

Spotrebic je pripraveny na prepojenie s aplikaciou.
5. Spustite aplikdciu na koncovom mobilnom zariadenf
a postupujte podla pokynov na automatické
prihlasenie do siete.
Prihlasenie je Uspesné, ked'sa na displeji zobrazi
,Uspesné prepojenie s aplikaciou”.

Prepojit’s aplikaciou

Uspe$né prepojenie s aplikaciou

Manudlne prihlasenie do siete
Upozornenie: Asistenta Home Connect mézete spustit’
pocas prvého uvedenia do prevéadzky alebo cez menu.

1. Stlacte tlacidlo menu.
2. Dotknite sa pola ,Asistent Home Connect”.
3. Dotknite sa pola ,Manuélne pripojenie”.

2 Pripojenie do siete

Automatické pripojenie do siete
Stlacte tlacidlo WPS na routeri.
Tmin 27s

Prerusit’ asistenta Pripojit' manudlne
Spotrebic je pripraveny na nastavenie
manualneho pripojenia do siete.
Na displeji sa zobrazi SSID a kl'i¢ do siete riry
na pecenie.
2 Pripojenie do siete

Manuélne pripojenie do siete

SSID: HomeConnect

Kl'd¢: HomeConnect

4 min. 57 s

Pripojit’ automaticky)

Prerusit’ asistenta

Home Connect sk

4. Mobilné zariadenie prihlaste do siete riry na
pecenie pomocou SSID ,HomeConnect” a kl'i¢a
L,HomeConnect”.

o SRS

Pockajte, kym sa na displeji nezobrazi ,Uspesné
pripojenie do siete”.

2 Pripojenie do siete

Uspesné pripojenie do siete

5. Dotknite sa pola ,Prepojit's aplikaciou”.

Ukoncit’ Prepojit’ Odpojit’ od

s aplikaciou siete

asistenta

Spotrebic je pripraveny na prepojenie s aplikaciou.

6. Spustite aplikdciu na koncovom mobilnom zariadeni
a postupujte podla pokynov na manuélne prihlasenie
do siete.

Prihlasenie je UspeSné, ked'sa na displeji zobrazi

LUspesné prepojenie s aplikaciou”.

Prepojit’s aplikaciou

Uspe$né prepojenie s aplikaciou
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sk Home Connect

Spustenie na dialku

Pokial’ chcete pomocou svojho koncového
mobilného zariadenia zapnat' riru na pecenie,
musite aktivovat' spustenie na dial'ku.

Upozornenie

m ,Spustenie na dialku” sa zobrazi iba vtedy, pokial
bol tspesne ukonceny asistent Home Connect.

m  Viimnite si, Ze niektoré prevadzkové rezimy je
mozné spustit’ iba priamo na rire na pecenie.

1. Stlacte tlacidlo menu.
2. Dotknite sa pola ,,Sgusteme na dialku”.
Na displeji sa zobrazi 0.

V nasledujlcich situdcidch sa spustenie

na dialku automaticky deaktivuje:
m Otvorenie dvierok spotrebic¢a 15 min. po aktivacii
spustenia na dial'ku.
m  Otvorenie dvierok spotrebi¢a 15 min. po ukonceni
prevadzky riry na pecenie.
m 24 hodin po aktivacii spistania na dial'ku.
Pokial’ na spotrebici spustite prevadzku rdry na pecenie,
tak sa automaticky aktivuje spustenie na dialku. Vdaka
tomu méZete pomocou koncového mobilného
zariadenia vykonavat' zmeny alebo spustit’ novy
program.

Nastavenia Home Connect

Home Connect mézete kedykolvek prispdsobit’
svojim potrebédm.

Upozornenie: Na zobrazenie informdcii o sieti
a spotrebici stlacte v nastaveni Home Connect
tlacidlo [i]

WiFi

Pokial’ je aktivovana WiFi, mozete vyuZivat’
Home Connect.

Upozornenie: Vs spotrebic v prepojenom
pohotovostnom reZime spotrebuje max. 3 W.

. Stlacte tlacidlo menu

. Dotknite sa pola ,Nastavenie”.

. Dotknite sa pola ,Home Connect”.

. Na zapnutie ¢&i vypnutie rddiového modulu sa
dotknite ,WiFi".

AWN =

Nastavenie Home Cor =

Odpojit’ od siete Prepojit’

s aplikaciou

WiFi zap.

Dialkové
ovlddanie zap.

Spat'do
nastavenia

Odpojenie od siete
Svoju riru na pecenie moZete kedykol'vek odpojit’
od siete.

Upozornenie: Ak je vasa rdra na pecenie odpojena od
siete, nemdzete ju obsluhovat' pomocou Home Connect.

24

ERCENES

. Stlacte tlacidlo menu.
. Dotknite sa pola ,Nastavenie”.

Dotknite sa pola ,Home Connect”.
Dotknite sa pola ,Odpojit’ od siete”.

venie Home Connect =

Odpojit’ od siete Prepojit’

s aplikaciou

WiFi zap.

Spat'do
nastavenia

Dialkové
ovlddanie zap.

Pripojenie do siete

b WN=

o

. Stlacte tlacidlo menu.

. Dotknite sa pola ,Nastavenie”.

. Dotknite sa pola ,Home Connect”.

. Dotknite sa pola ,Pripojenie do siete”.

. Dotknite sa pola ,Manudlne pripojenie” alebo

LAutomatické pripojenie”.

. Riad'te sa pokynmi v casti

.Manudlne prihlasenie do siete”, prip.
LJAutomatické prihlasenie do siete”.

Prepojenie s aplikdciou

Pokial'mate na koncovom mobilnom zariadeni
nainstalovanu aplikdciu Home Connect, méZete
ju prepojit’ so svojou rdrou na pecenie.

Upozornenie: Spotrebi¢ musi byt pripojeny do siete.

1.
2. Dotknite sa pola ,Nastavenie”.

3.

4. Dotknite sa pola ,Prepojit’s aplikaciou”.

Stlacte tlacidlo menu.

Dotknite sa pola ,Home Connect”.

=

Nastavenie Hor nnect

WiFi zap. Odpojit’ od siete Prepojit’

s aplikaciou

Spat'do
nastavenia

Dial'kové
ovladanie zap.

Dial'kové ovladanie
Pomocou aplikacie Home Connect moézete
pohodlne ovladat’ svoju riru na pecenie.

Upozornenie

N =

Priama obsluha spotrebi¢a mé vzdy prednost’. V tomto
okamihu nie je mozna obsluha pomocou aplikacie

Home Connect.

Spotrebi¢ sa doddva s aktivovanym dialkovym ovladanim.
Pokial' je dialkové ovladanie deaktivované, v aplikacii
Home Connect sa zobrazia iba prevadzkové stavy riry

na pecenie.

Dialkové ovladanie sa automaticky aktivuje

pri aktivacii spustenia na dial'ku.

Stlacte tlacidlo menu.
Dotknite sa pola ,Nastavenie”.
Dotknite sa pola ,Home Connect”.



4. Na aktivdciu, prip. deaktivaciu obsluhy pomocou
aplikacie Home Connect sa dotknite pola ,Dialkové
ovladanie”.

09:30 Nastavenie Home Connect

Odpojit’ od siete Prepojit’

WiFi zap. s aplikaciou

Spét' do Dialkové

nastavenia ovladanie zap.

Upozornenie na ochranu dat

Pri prvom pripojeni vasho spotrebica do siete WLAN na
internete poskytne vas spotrebic nasledujlce data
serveru Home Connect (prva registracia):

m Jednoznacné oznacenie spotrebica (pozostava

z kl'i€ov spotrebi¢a a MAC adresy zabudovaného
Wi-Fi komunika¢ného modulu).

m Bezpecnostny certifikdt Wi-Fi komunika¢ného modulu

(s cielom informacno-technického zaistenia spojenia).

m Aktudlna verzia softwaru a hardwaru pre vas domaci
spotrebic.

m Stav pripadného predchdadzajiceho obnovenia
nastavenia z vyroby.

Tato prva registracia je nutnd na pripravu funkcii Home
Connect a je potrebna az v okamihu, ked' chcete
prvykrat vyuzit' funkciu Home Connect.

Upozornenie: Vsimnite si, Ze funkciu Home
Connect je mozné vyuzit'iba v spojeni s aplikaciou
Home Connect. Informécie o ochrane dat si
mdozete zobrazit' v aplikacii Home Connect.

Vyhlasenie o zhode

Spolocnost’ BSH Hausgerdte GmbH tymto vyhlasuje, ze
spotrebic s funkciou Home Connect splria zakladné
poZziadavky a ostatné prislusné ustanovenia smernice
1999/5/ES.

C€

Cistiace prostriedky sk

Cistiace prostriedky

Vasa rura zostane dlho Ziariva a funkéna, pokial ju
budete spravne cistit' a starat’sa o fiu. Spravny spésob
Udrzby a cistenia je popisany nizsie.

Vhodné Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznych povrchov pouZitim
nespravnych Cistiacich prostriedkov, dbajte na Gdaje
uvedené v tabul’ke. Niektoré oblasti nemusia byt’
sticastou vasho spotrebica, zalezi na modeli spotrebica.

Pozor!

Poskodenie povrchov

Nepouzivajte Ziadne

m ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky,

m agresivne prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
m drdtenky ani ostré Cistiace hubky,

m vysokotlakové alebo parné Cistice,

= Specidlne cistice na horlce Cistenie.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne
vyperte.

Tip: Specialne odporti¢ané Cistiace prostriedky je
mozné zakupit' cez zékaznicky servis. Dbajte vzdy
na Udaje, ktoré uvadza vyrobca.

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Spotrebic sa zahrieva na vel'mi vysoké teploty. Nikdy sa
nedotykajte vnutornych pléch priestoru

na pecenie alebo ohrievacich telies. Spotrebic nechajte
vzdy vychladnat’. UdrZujte deti mimo dosahu
spotrebica.

Oblast Cistenie

Vonkajsia ¢ast spotrebica

Celo Hortica mydlova voda:
znehrdzavejiicej ~ OCistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
ocele Ihned" odstrarite Skvrny od vody, tuku, $krobu
a bielkovin. Pod takymi Skvrnami sa moze tvorit
korézia.

2vlastne prostriedky pre starostlivost
o nehrdzavejlicu ocel, ktoré st vhodné na hortce
povrchy, zakUpite cez zakaznicky servis alebo
v $pecializovanych predajniach. Na aplikaciu
Cistiacich prostriedkov pouzivajte velmi jemn(
handricku.
Plast Hortica mydlové voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
Nepouzivajte Ziadny Cistiaci prostriedok
alebo Skrabku na sklo.
Lakované plochy  Hortica mydlové voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
Hortica mydlova voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou.
NepouZivajte Ziadny Cistiaci prostriedok alebo
Skrabku na sklo.

Ovladaci panel
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sk Cistiace prostriedky

Dvierka rdiry Hortica mydlova voda:

Otistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
NepouZivajte Skrabku na sklo alebo ocelovi
drotenku.

Drzadlo dvierok  Hortica mydlova voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
Pokial'sa na drzadlo dostand prostriedky na
odvapnenie, okamZite ich odstrarite. Tieto Skvrny
sa inak nebudu dat’ odstranit’.

Vnutorné casti spotrebica

Smaltovane plochy Riadte sa pokynmi pre plochy priestoru na
a samocistiace pecenie podla tabulky.

plochy

Osvetlenie Hortica mydlova voda:

v priestore Ocistite handrickou a vysuste makkou utierkou.
na pecenie Pri silnom znecisteni pouzite istiaci prostriedok

na riiry na pecenie.
Tesnenie dverf Hordci roztok na umyvanie:

Nedévajte dole!  VyCistite handrickou.
Nedrhnite.

Kryt dvierok z ocele Cistiaci prostriedok na uslachtili ocel”
Dbajte na pokyny vyrobcu.
Nepouzivajte prostriedky na tdrzbu ocele.
Kryt dvierok pri Cistent zlozte.
R&m dvierok Cistiaci prostriedok na uslachtild ocel:
zocele Dbajte pokynov vyrobcu.
Ich pomocou mdZzete odstranit zafarbenie.
Nepouzivajte prostriedky pre tdrzbu ocele.

Z&vesné rosty Navihcite a ocistite handrickou alebo kefkou.

Teleskopické Hortica mydlova voda:

Vysuvy Ocistite Cistiacou utierkou alebo kefkou.
Neodstrariujte mazivo na teleskopickych
vysuvoch, vietko Cistite najlepsie zasunuté.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Hortica mydlové voda:

Navlhcite a ocistite handrickou alebo kefkou.
Pri silnom zneisteni pouzite ocelov(
drotenku.

Prisludenstvo

Senzor pecenia  Hortca mydlova voda:
Ocistite Cistiacou utierkou alebo kefkou.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Upozornenie

= Drobné farebné rozdiely na celnej stene riry st
zapricinené pouzitim réznych materialov, ako
napr. sklo, umeld hmota alebo kov.

®  Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré pésobia ako
Smuhy, st svetelné odrazy osvetlenia v priestore
na pecenie.
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m Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To méze
viest' k vzniku rozdielov zafarbenia. To je celkom
normalne a nema to Ziadny vplyv na funk&nost' riry.
Hrany tenkych plechov sa nedaju celkom potiahnut’
smaltom. Preto mozu byt trocha drsné. Tym ale nie je
nijako narusend antikorézna ochrana.

Plochy priestoru na pecenie

Zadna strana priestoru na pecenie je samocistiaca.
Poznéte to podla drsného povrchu.

Dno, strop a bo¢né steny st emailové a maju hladky
povrch.

Cistenie emailovych pléch

Hladké emailové plochy vycistite handrickou a hortcim
roztokom na umyvanie alebo octovou vodou.

Osuste makkou handri¢kou. Pripalené zvysky jedal utrite
vlhkou handrickou a roztokom na umyvanie.

Pri silnom znecisteni pouZzite drotenku z ocele

alebo cisti¢ na rary.

Priestor na pecenie nechajte po Cisteni otvoreny,

aby sa mohol vysusit'.

Upozornenie: Vplyvom zvyskov potravin mézu vznikat'
biele povlaky. Su neSkodné a nemaju Ziadny vplyv na
funkciu. V pripade potreby méZzete zvysky odstranit’
citrénovou stavou.

Cistenie samocistiacich pléch

Samocistiace plochy maju poréznu vrstvu z matnej
keramiky. Necistoty vzniknuté striekanim pri peceni
masa a kolacov st touto vrstvou nasdvané a odbiravané
behom prevadzky spotrebica.

Pokial’ samocistiace plochy uz necistia samy
dostato¢ne a vznikaju tmavé skvrny, mézu byt’
vycistené cielenym zohrievanim.

Nastavenie

Z priestoru na pecenie vopred vytiahnite pojazdy, vysuvy,
prisluenstvo a riad. Dékladne vycistite hladké emailové
plochy v priestore na pecenie, vnutorné dvierka
spotrebica a skleneny kryt osvetlenia priestoru na
pecenie.

1. Nastavte druh ohrevu 4D hortci vzduch.

2. Nastavte maximalnu teplotu.

3. Spustite prevadzku a nechajte ju bezat’ minimélne

1 hodinu.
Keramickd vrstva sa regeneruje.

Hned" ako sa priestor na pecenie ochladi, odstrarite
hnedasté alebo belavé zvysky vodou a vihkou hubkou.

Upozornenie: behom prevadzky sa mézu na plochach
tvorit’ ¢ervenkasté skvrny. Nejde o hrdzu, ale o zvysky
potravin. Tieto Skvrny su zdravotne neskodné

a neobmedzuju ¢istiacu schopnost’ samocistiacich ploch.



Pozor!

Na samocistiace plochy nepouZivajte ¢istice na rary.
Povrchy sa méZu poskodit’. Pokial sa Cisti¢ na rary
dostane na tieto plochy, ihned'ich utrite vodou

a hubkou. Prosim, nedrhnite a nepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky.

UdrZiavanie spotrebica v Cistote
Aby nedoslo k velkému znecisteniu, udrzujte spotrebic
stéle v Cistote a odstrafiujte priebezne znecistenie.

Tipy

m  Priestor na pecenie vycistite po kazdom pouziti. Tym
zabranite vypaleniu necistot.

= |hned' odstrarite pripadné Skvrny od vody, tuku, Skrobu
alebo bielkovin.

= Na pecenie vel'mi $tavnatych kolacov pouZivajte
univerzalny plech.

= Na pecenie pouZzivajte vhodny riad, napr. pekac.

Zavesné rosty sk

Nasadenie drZiakov

Pokial' drziaky pri vyberani zavesnych rostov

vypadnu, musite ich opat’ spravne nasadit’.

1. Predna a zadna Cast' drziakov je rozdielna
(obrazok H).

2. Drziak vpredu pomocou horného haka zasurite
do okruhleho otvoru @, posurite ho trochu nakrivo,
zaveste dole a zarovnajte do spravnej polohy
b (obrazok H).

Zavesné rosty

Vasa rura zostane dlho Ziarivé a funkéna, pokial' ju
budete spravne Cistit'a starat’sa o fiu. Tu vam
vysvetlime, ako spravne vysadite zadvesné rosty, aby ste
ich mohli vycistit’.

Vysadenie a nasadenie zavesnych rostov

AVarovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Zéavesné rosty st po pouZiti velmi hortce. Nikdy sa
nedotykajte horlcich zavesnych rostov. Spotrebic
nechajte vzdy vychladnat’. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.
Vysadenie zavesnych rostov
1. Predn Cast’ zavesnych rostov zatlacte hore
a a vysad'te ich b (obrazok ).
2. Potom posurite celé zavesné rosty smérom dozadu
a a vyberte ich b (obrazok H).

3. Drziak vzadu zaveste pomocou héka do horného
otvoru a a zatla¢te do spodného otvoru b
(obrazok H).

Nasadenie zavesnych rostov
Pri nasadzovani dajte pozor na to, aby skosenie
zavesnych rostov smerovalo hore.

Zavesné rosty je mozné zavesit iba vpravo alebo vlavo.
Teleskopické vysuvy musi byt' mozné vysunut’ dopredu.
1. Zasurite zavesné rosty vzadu hore a dole

a a zatiahnite ich dopredu b (obrazok H).
2. Potom ich nasad‘te vpredu @ a zatlacte dole

b (obrézok H).

Rosty vycistite umyvacim pripravkom a hubkou. Velké
znecistenia odstrarite kefou.
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sk Dvierka spotrebica

Dvierka spotrebiéa

Vasa rdra zostane dlho ziariva a funk¢nd, pokial' ju
budete spravne Cistit'a starat’sa o fiu. Tu vam
vysvetlime, ako vycistit' dvierka spotrebica.

Demontaz krytu dvierok

Vlozka z uslachtilej ocele v kryte dvierok méze
zmenit' farbu. Pre dékladné vycistenie je mozné
tento kryt zloZit'.

1. Dvierka spotrebica trochu otvorte.
2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (obrazok ).

3. Snimte kryt (obrazok H).
Opatrne zavrite dvierka spotrebica.

Nt

Upozornenie: Vlozku z uslachtilej ocele v kryte
dvierok vycistite pripravkom na ocel'. Ostatné casti
krytu dvierok ocistite jemnou handrickou
a umyvacim roztokom.

4. Opat’ trochu pootvorte dvierka spotrebica. Nasad'te
kryt a pritlacte ho, az zacujete zacvaknutie
(obrazok H).

5. Zavrite dvierka spotrebica.
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Demontaz a montaz skla dvierok

Pre dokladnejsie vycistenie mozete vysadit’ sklo
dvierok spotrebica.

Demontaz skla na spotrebici

1. Dvierka spotrebica trochu otvorte.
2. Zatlacte na kryt vlavo a vpravo (obrézok H).

3. Snimte kryt (obrazok H).

1o
o |

4. Uvolnite a vyberte skrutky na dvierkach
spotrebica vlavo a vpravo (obrazok H).

5. Predtym, ako dvierka opéat’ zavriete, privrite do nich
niekol'kokrat prelozenu utierku (obrazok H). Vyberte
predné sklo smerom hore a poloZte ho na rovnu
plochu drzadlom smerom dole.

Pl
\G

Sklo vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo a jemnou
handrickou.

AVarovanie

Nebezpelenstvo tazkého ubliZzenia na zdravi!Pri
uvolneni skrutky nie je zaru¢ena bezpecnost' spotrebica.
Mbze dochéadzat'k iniku mikrovinnej energie. Nikdy
nepovolujte skrutky.

Nepovolujte Styri Cierne skrutky (obrazok H).




AVarovanie
Nebezpecenstvo poranenia!

m  Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moze prasknut’.
NepouZivajte Ziadnu Skrabku na sklo, ostré alebo
brisne cistiace prostriedky.

m  Zvesy dvierok sa pri otvarani a zatvarani pohybuji
a mozu vas priskripnit. Nesiahajte do priestoru
zavesov dvierok.

Nasadenie skla na spotrebici

1. Zasurite predné sklo dole do drziakov (obrézok ).

2. Zatvorte predné sklo tak, aby obidva horné haky boli
proti otvoru (Obrazok H).

C

Z

3. Celné sklo pritla¢te smerom dole, kym pocutel'ne
nezacvakne (obrazok H)
4. Trochu otvorte dvierka spotrebica a odstrarite utierku.

5. Opat zaskrutkujte obe skrutky vlavo a vpravo.

6. Nasad'te kryt a pritlacte ho, aZ zacujete zacvaknutie
(obrazok H).

G

C

7. Zavrite dvierka spotrebica.

Pozor!
Ruru na pecenie pouzite az potom, ¢o budete mat’
istotu, Ze st sklenené vyplne namontované spravne.

Dvierka spotrebica

sk
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sk Co robit'v pripade poruchy?

Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto ide len o malickost'.
Predtym, ako zavolate zakaznicky servis, skiste poruchu
odstranit’ pomocou nasledujticej tabul’ky.

Upozornenie: Pokial' sa vdm nepodari pokrm optimalne
pripravit, pozrite sa na koniec tohto navodu na poufzitie.
Tam néjdete mnoho tipov.

Tabul'ka portch

Pokial sa na paneli displeja objavi hldsenie chyb E, napr.
E0111, spotrebi¢ vypnite a znovu zapnite. Pokial sa
hlasenie objavi znovu, volajte zdkaznicky servis.

Porucha Mozna pricina
Spotrebic nefunguje. Chybna poistka.
Vypadok pridu.

Zapnuty spotrebic nie je mozné
obsluhovat, na displeji sa
zobrazuje symbol <.

Je aktivované detskd poistka.

Priestor na pecenie sa nezahrieva
a na displeji je napisané ,rezim
Demo”.

Spotrebic sa nespusti a na displeji svieti Priestor na pecenie je pre zvoleny pokrm

LPrilis hordci priestor na pecenie”. alebo druh ohrevu prili$ hordci.

Vypadlo osvetlenie priestoru na pecenie. Chybnd LED Ziarovka.

Home Connect nefunguje
riadne.

Prekro€enie maximalneho ¢asu prevadzky

Vas spotrebi¢ automaticky ukonci prevadzku, kym
nenastavite ¢as Upravy a pokial' dlhsi ¢as nedoslo
k Ziadnej zmene nastavenia.

Spotrebi¢ sa potom riadi podl'a nastavenej teploty
alebo stupria grilu.

Na displeji sa zobrazi hldsenie, Ze prevadzka bude
automaticky ukoncend. Potom sa prevadzka prerusi.
Aby ste mohli spotrebi¢ znovu pouzit, najprv ho
vypnite. Potom ho znovu zapnite a nastavte
pozadovany druh rezimu.

Tip: Aby sa spotrebi¢ automaticky nevypol,

napr. pri velmi dlhom case Upravy pokrmu, nastavte
Casu Upravy. Spotrebic bude hriat, kym tento ¢as
neuplynie.
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Spotrebi¢ sa nachadza v rezime Demo

Upozornenie — ", Testovan€ pre vas v nasom
kuchynskom studiu” na strane 33

AVarovanie - Nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pridom!

Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy smie
vykonévat' a poskodeny napajaci kabel smie vymenit'iba
nami vyskoleny servisny technik. Pokial'je spotrebic
poskodeny, odpojte ho od elektrickej siete alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

Riesenielrada

Skontroluijte, ¢i je poistka v poistkovej skrini
v poriadku.

Skontroluijte, ¢i funguju ostatné kuchynské spotrebice.

Podrzte stlacené tlacidlo <0, kym nezhasne
symbol <.

Vypnite poistky v poistkovej skrini
a po cca 10 sekundéch ich opdt zapnite. Zapnite
spotrebic a v nastaveni zvolte ,Rezim Demo vypnuty” .

Nechajte priestor na pecenie vychladndt'a znovu
spustite spotrebic.

Zavolajte zakaznicky servis.

Chod'te na www.home-connect.com

Osvetlenie priestoru na pecenie

Priestor na pecenie vasho spotrebica je osvetleny jednou
alebo niekolkymi LED Ziarovkami s dlhou Zivotnostou.

Pokial by sa na LED Ziarovke alebo sklenenom kryte
ziarovky napriek tomu vyskytla porucha, zavolajte
zakaznicky servis. Kryt Ziarovky sa nesmie odstrariovat’.



Zakaznicky servis

N&s zékaznicky servis je vam k dispozicii pre pripad,
Ze potrebujete opravit' svoj spotrebi¢. Vzdy sa najprv
pokusime néjst’ vhodné riesenie, aby sme sa vyhli
zbytocnym ndvstevam servisnych technikov.

¢.Eacd. FD

Pri volani do n&sho servisu vzdy uvedte Uplné Cislo
spotrebica (. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD), aby sme vam
mohli kvalifikovane poméct. Typovy stitok s ¢islami
néjdete po otvoreni dvierok spotrebica.

Pokial’ je vas spotrebi¢ vybaveny parou, najdete typovy
Stitok vpravo za krytom.

@ | ENr D 7N |

Type:

Aby ste sa vyhli dlhému hladaniu, mozZete si tieto Udaje
o svojom spotrebici a telefénne ¢islo na zakaznicky servis
zaznamenat' tu:

(==t FD-¢.

Zakaznicky servis &

Berte, prosim, ohl'ad na to, Ze za ndvstevu servisného
technika z dévodu chybnej obsluhy sa hradi poplatok,
a to aj ked' je spotrebic v zaru¢nej lehote.

Déverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym zaistite, ze
opravu vykonaju vyskoleni servisni technici, ktori maju
k dispozicii origindlne ndhradné diely pre vas spotrebic.

Zakaznicky servis sk

B3 Pokrmy

V prevadzkovom rezime ,Pokrmy” mozZete pripravovat’
rézne druhy pokrmov. Spotrebic vyberie optimalne
nastavenie.

Pre dosiahnutie dobrého vysledku nesmie byt priestor
na pecenie pre vybrany pokrm prilis hortci. Pokial by
sa tak stalo, zobrazi sa na displeji upozornenie.
Nechajte priestor na pecenie vychladnuit' a spustite
spotrebi¢ znovu.

Upozornenie k nastaveniu

= Vysledok Upravy pokrmu zavisi od kvality potraviny
a vel'kosti a typu riadu. Pre optimalny vysledok
pouZivajte iba neSkodné potraviny a vychladené
maso. Na hlboko zmrazené pokrmy pouZivajte
potraviny iba priamo z mraznicky.

m  Priniektorych pokrmoch sa navrhne teplota, druh
ohrevu a Cas Upravy. Teplotu a ¢as Upravy mozete
zmenit podla vlastnych potrieb.

m  Priinych pokrmoch budete vyzvani na zadanie
hmotnosti. Vzdy uved'te celkovii hmotnost, iba ak
by od vas spotrebic vyzadoval nie¢o iné. V tychto
pripadoch nastavi spotrebic cas a teplotu za vas.
Nastavenie hmotnosti mimo rozsahu hmotnosti
nie je mozné.

m  Pri peceni pokrmov, pri ktorych spotrebi¢ sam
nastavi vhodn teplotu, moze teplota dosahovat' az
300 °C. Dbajte na to, aby ste pouZili riad odolny proti
vysokym teplotam.

m  Pri Gprave mésa sa na displeji mézu zobrazit’ pokyny,
napr. k riadu, drovni vsunutia plechu alebo doliatiu
tekutiny. Pri niektorych pokrmoch je pocas tpravy
nutné pokrm zamiesat alebo otocit’. Tato informacia
sa na displeji zobrazi ihned’ po spusteni. Na spravny
Cas otocenia ¢i zamiesania budete upozornenfi
zaznenim signalu.

m  Pokyny na poufZitie vhodného riadu a tipy a triky na
Upravu pokrmov ndjdete na konci navodu na pouzitie.
—> ,Testované pre vds v nasom kuchynskom stddiu”
na strane 33

Mikrovinny ohrev

Pri niektorych pokrmoch sa automaticky aktivuje
mikrovinny ohrev. Vdaka tomu sa zna¢ne skrati dfzka
Upravy, dokonca aj o polovicu. Spotrebi¢ vas upozorn{
na pouZitie riadu vhodného na mikrovinny ohrev.

V kapitole mikrovinny ohrev najdete pokyny

k vhodnému riadu.

—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Teplotna sonda

Pri niektorych pokrmoch mézete pouZzit' teplotnt sondu.
Hned' ako ste teplotni sondu vlozZili do spotrebi¢a, mate
k dispozicii iba pokrmy, ktoré st vhodné na vyuZitie
teplotnej sondy. MdZete menit'teplotu v priestore

na pecenie a teplotu vnutri pokrmu.
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sk Pokrmy

— ,Teplotnd sonda” na strane 20

Vol'ba pokrmu

Pokrmy st rozradené podla jednotnej Struktury:
m Kategéria

m Potravina

m Pokrm

V nasledujlcej tabul'ke su uvedené kategérie
s prislusSnymi potravinami. Za kazdou potravinou najdete
jeden alebo viac pokrmov.

Kola¢

Drobné pecivo

Cukrovinky

Chlieb

Zemle

Pikantné kolace, pizza, quiche,

Nakyp, pikantné, cerstvé varené prisady
Lasagne, cerstvé

Gratinované zemiaky, zo surovych surovin,
vyska 4 cm

Nakyp, sladky, Cerstvy

Soufflé vo formickach po jednotlivych porcidch
Pizza

Nakypy

Pokrmy zo zemiakov

Hydina, ryby

Zelenina

Kolag, chlieb

Nakypy, soufflé

Hiboko zmrazené
produkty

Kurca
Hydina Kacica, hus
Morka
Bravcové
Hovadzie
Telacie
Jahriacie
Divina
Pokrmy z mésa
Ryby
Rybie filety

Méso

Ryby

Zelenina
Zemiaky

Ryza
Obilniny
Chlieb, zemle
Kolace

Prilohy, Zelenina

Rozmrazovanie

pokrmov Méso, hydina

Ryby

32

Senzor pecenia

V4s spotrebic je vybaveny senzorom pecenia. Ten sa
aktivuje automaticky, pokial' zvolite pecivo
z nasledujucich kategorii.
Potravina Pokrmy
Kolace vo formach
Kolace Koléce na plech
Lievance/Tarte
Pecivo z listkového cesta
Drobné pecivo Muffiny

Kategéria

Kolac, chlieb, Pecivo z kysnutého cesta
Pizza Zemle
Chlieb, zemle Chlieb
Arabsky chlieb
ikantné kolace, Quiche

Pikantné kolace, Pizza

[z, QI Flambovany kola¢

Spotrebi¢ prebera kontrolu. Spotrebic riadi proces
pecenia celkom automaticky, nemusite ni¢ nastavovat'.
Hned" ako je pecivo hotové, spotrebic sa sdm vypne.
Zaznie zvukovy signal. Dfzka pecenia zodpoveda priblizne
prisluSnému receptu a nezobrazuje sa. Prevadzku so
senzorom pecenia mdzete spustit’ iba vtedy, ked'je rdra
na pecenie chladna.

Vsetky ostatné druhy peciva senzor pecenia nesleduje.
Navrhne sa odsktsané nastavenie s moznost'ou
prispdsobenia.

Vhodné st tmavé kovové formy. NepouZivajte Ziadne
silikénové formy na pecenie alebo prislusenstvo
obsahujuce silikén. Senzor pecenia by sa poskodil.
Hned' ako sa na displeji zobrazuje ,Neotvarat' dvierka”, je
senzor pecenia aktivny. Neotvérajte dvierka spotrebica,
pretoZe by sa zrusili nastavenia. Spotrebi¢ vam pontka
moznost dopecenia. Spotrebi¢ hreje dalej a mozZete
prispdsobit’ navrhovany ¢as. Priebeh musite sledovat’
sami.

Nastavenie pokrmu
Teraz budete prevedeni kompletnym procesom nastavenia
svojho zvoleného pokrmu. Vzdy sa dotknite pola ,Dalej".

1. Stlacte tlacidlo menu.
Zobrazi sa ponuka prevadzkovych reZzimov.
. Zvolte rezim ,Pokrmy”.
Na displeji sa objavi prvéa kategéria.
. Ototnym voli¢om zvolte pozadovanu kategériu.
. Dotknite sa pola ,Dalej".
Oto¢nym voli¢om zvolte jedlo.
. Dotknite sa pola ,Dalej".
Otocnym volicom zvolte pokrm.

. Dotknite sa pola ,Dalej".
. Oto¢nym volicom nastavte hmotnost'.

N



Upozornenie: Pokial  sa dotknite pola ,Tip”,
zobrazi sa informacia o Urovni vkladania, riade
a pod.

10. Spustite stlacenim tlacidla Start/stop.

Nastavenie je ukoncené

Zaznie zvukovy signal. Na stavovom riadku sa
rozsvieti ,Ukonc¢ené”. Rdra prestane hriat. Pomocou
tla¢idla (O rézete signal predéasne vypnat’.

Pokial’ nie ste s vysledkom pecenia spokojni,
mozete ¢as Upravy pred(zit. Dotknite sa pola
LDopiect”. Naskoci ¢as, ktory spotrebi¢ navrhuje na
dokoncenie Upravy pokrmu, tento ¢as vsak mozete
zmenit'.

Pokial’ ste s vysledkom Upravy pokrmu spokojni,
dotknite sa pola ,Ukoncené”. Na displeji sa objavi
,Dobru chut”.

Zru$enie nastavenia
Stlacte tlacidlo on/off. VSetky nastavenia st
vymazané. MdZete vykonat' nové nastavenie.

Posunutie ¢asu ukoncenia tupravy pokrmu

Pri niektorych pokrmoch mézete posunut’ ¢as
ukoncenia Upravy pokrmu. Pokial’ chcete ¢as Upravy
posunut, postupujte podla ndvodu v kapitole

—> ,Casové funkcie” na strane 16

V pripade, Ze nastavite ¢as ukoncenia Upravy
pokrmu, spotrebic sa prepne do ,reZimu ¢akania”. Na
stavovom riadku sa zobrazi as, kedy sa prevadzka
ukondi. V tejto chvili nemozete menit' Ziadne
nastavenia. Majte na pamati, Ze potraviny, ktoré sa
I'ahko kazia, nesmu zostat' prili$ dlho v priestore na
pecenie.

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Testované pre vas v nasom
kuchynskom Studiu

Tu néjdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie

na ich dpravu. UkdZzeme védm, aky druh ohrevu a aka
teplota su pre vas pokrm najvhodnejsie. Najdete tu
informacie, aké prislusenstvo mate pouZit a do akej
vysky ho mate zasundt. Dostanete tipy tykajlice sa riadu
a metdd Uprav.

Upozornenie: Pri Gprave pokrmov sa méZe v priestore
na pecenie hromadit' para.

V&s spotrebic je energeticky Usporny a pocas prevadzky
odvadza von len malé mnoZstvo tepla. Na zaklade
velkych teplotnych rozdielov sa méze hromadit' medzi
vnutornym priestorom riry a vonkajsimi ¢astami riry
(na dvierkach, ovladacom paneli alebo susediacom
néabytku) zrazena voda. Tento jav je normalny

a fyzikdIne doloZeny. Predhrievanim rdry alebo
pomalym otvorenim dvierok je mozné tomuto javu
zabranit’.

Zakaz pouzivania silikonovych foriem

Pre optimalny vysledok pecenia odporti¢ame pouZivat’
tmavé formy na pecenie z kovu.

Pozor!

NepouZivajte Ziadne silikénové formy na pecenie alebo
prislusenstvo obsahujtice silikén alebo félie. Mohol by sa
poskodit’ senzor pecenia.

| ked' sa senzor pecenia neaktivuje, moZe sa poskodit'.
Vynimka: MéZete pouZit teplotnd sondu, pokial’ je
stcast'ou dodavky.

Kolace a drobné pecivo

V4s spotrebi¢ pontka mnoho druhov reZimov

na pripravu kolac¢ov a drobného peciva. V tabulke
nastavenia najdete optimalne nastavenie

na pripravu mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v odseku zaoberajiicom sa
kysnutim cesta.

Pouzivajte iba originélne prislusenstvo urcené pre vas
spotrebic. Toto prisluenstvo je optimélne prispésobené
priestoru na pecenie a prevadzkovym rezimom.

Pecenie s vyuZzitim mikrokombi

Pokial' budete piect’s vyuzitim mikrokombi, skratite tym
znacne Cas Upravy.

PouZite vZdy Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej
rary. Dodrzujte pokyny k riadu do mikrovinnej rdry.
—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Na pripravu v kombinovanom rezime moZzete pouZit’
obvyklé kovové formy na pecenie. Pokial' sa medzi
formou na pecenie a rostom tvoria iskry, skontrolujte, ¢i
je vonkajsia Cast' formy ¢ista. Zmerite polohu formy na
roste. Pokial' to nepomoéze, pecte dalej bez vyuZzitia
mikrovinného ohrevu. Cas pecenia sa predfzi.
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Pokial pouZijete plastové, keramické alebo sklenené
formy, skréti sa ¢as pecenia uvedeny v tabulke.
Spodna strana kolaca menej zozlatne.

Pecenie s vyuzitim mikrokombi je mozné iba na jednej
Grovni.

Urovne pre vloZenie prisluienstva
Pouzivajte uvedené trovne vkladania.

Pecenie na jednej Grovni

Na pecenie na jednej Grovni pouZivajte nasledujtice
Urovne vkladania:

m Vysoké pecivo; Uroveri 2

m Nizke pecivo: Uroven 3

Pokial’ pouZijete druh ohrevu 4D horuci vzduch,
mdzete zvolit' medzi Grovriou 1, 2, 3 a 4.

Pecenie vo viacerych trovniach
PouZivajte 4D horuci vzduch. Niekol'ko plechov alebo
foriem s peCivom vloZenych stcasne, nemusi byt’
hotovych v rovnakom okamihu.
Pecenie na dvoch Urovniach:
= Univerzalny plech: Uroveri 3
Plech na pecenie: Uroven 1
m Formy na roste
prvy rost: Uroveri 3
druhy rost: Uroveri 1

Pecenie na troch drovniach:

= Plech na pecenie: Uroveri 5
univerzalny plech: Uroveri 3
plech na pecenie: Uroveri 1

Pecenie na Styroch drovniach:
m 4 rosty s papierom na pecenie
prvy rost: Uroven 5
druhy rost; Uroveri 3
treti rost: Urover 2
Stvrty rost: Uroveri 1

Sucasnou pripravou viacerych pokrmov mozete
usetrit'az 45 percent energie. Formy vkladajte
do ohrievacieho priestoru vedla seba alebo
nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouZivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte napisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zdhybom dole. Nadoby a formy stavajte
priamo na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite

PrisluSenstvo/Riad

opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Na stavnaté kolace pouZzivajte univerzalny plech, aby
nedoslo k znecisteniu priestoru na pecenie
prekypujicou ovocnou $tavou.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlzuju ¢as
pecenia a pecivo sa nesfarbi pravidelne. Pokial peciete
v tychto formach a chcete pouzit’ horny/dolny ohrev,
posurite formu do drovne 1.

Pre pecenie s podporou pary musia byt formy na
pecenie Ziaruvzdorné a odolné proti pare.

Papier na pecenie

PouZzivajte iba papier na pecenie, ktory je pre zvolenu
teplotu vhodny. Papier vzdy upravte na spravnu
velkost'.

Odporicané nastavenia

V tabul'ke ndjdete optimélne druhy ohrevov na pecenie
rézneho peciva. Teplota a ¢as pecenia su zavislé

od mnoZstva a vlastnosti cesta. Preto je v tabul'kach vzdy
uvedené priblizné nastavenie.

Najprv zacnite s nizsimi hodnotami. NiZSia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby najbliZsie
nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Casy pe¢enia nie je mozné skratit vy$simi
teplotami. Kola¢ alebo pecivo by boli hotové iba
z vonkajsku, ale neboli by prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov do
studeného priestoru na pecenie. Tak usetrite az 20
percent energie. Pokial riru predhrejete, uvedené casy
pecenia sa tym skratia o niekolko minat.

Pre vybrané pokrmy je predhrievanie nutnostou a je
uvedené v tabulke. Pokrm a prislusenstvo vloZte do
priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial' chcete piect’ podla vlastného receptu, orientujte
sa podl'a podobného peciva uvedeného v tabulke.
Dodato¢né informacie najdete v tipoch na pecenie, ktoré
st uvedené na konci tabulky.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie nepotrebné
prisluSenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok
Upravy pokrmu a usetrite az 20 percent energie.

PouZité druhy ohrevov:
" 4D horuci vzduch
& Hornyidolny ohrev
Stuperi pizza

& Intenzivny ohrev

Uroveri  Druh Teplota Mikrovinny

Kolage vo forme
Treny kolac, jednoduchy Forma v tvare vencalhranata
Treny kolac, jednoduchy Forma v tvare vencalhranata

* predhrejte

vkladania  ohrevu v°C vykon/ Watt

2 ] 150-170 50-70
2 160-180 90 30-40

** predhrejte 5 min, nepouZivajte funkciu rychleho predhriatia
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Mikrovinny Cas tpravy
vykon/ Watt v min.

Uroveri Druh

Prislusenstvo/Riad X
vkladania

Treny kolac, jednoduchy, 2 vrstvy
Treny kolac, jemny

Ovocny kolac z treného cesta, jemny
Ovocny kola¢ z treného cesta, jemny
Tortovy korpus z treného cesta

Ovocny alebo tvarohovy kola¢
s korpusom z krehkého cesta

Ovocny alebo tvarohovy koldc
s korpusom z krehkého cesta
Svajcidrsky kolac

Tarte

Kysnuté babovka

Cysnuty koldc v okrihlej forme
Piskotovy korpus, 2 vajcia
Piskétovy korpus, 3 vajcia
Piskétovy korpus, 6 vajec

Kolace na plech
Treny kolac s napliou
Treny kolac, jednoduchy, 2 vrstvy

Kola¢ z krehkého cesta so suchou
napliou
Krehky kola¢ so suchou naplfiou,
2 Grovne

Krehké kolace so $tavnatou napliou
Svajciarsky kolac
Kysnuty kola¢ so suchou naplfiou

Kysnuty kola¢ so suchou naplfiou,
2 Urovne

Kysnuté kolace so Stavnatou népliiou

Kysnuté kolace so Stavnatou napliiou,
2 Urovne

Kysnuta pletenka, kysnuty veniec
Piskotové rolada

Stéla z 500 g mky

Zavin, sladky

Zavin, zmrazeny

Zavin, zmrazeny

Drobné pecivo
Cukrovinky
Cukrovinky
Cukrovinky, 2 trovne
Cukrovinky, 3 trovne
Muffiny

* predhrejte

Forma v tvare vencalhranaté
Forma v tvare vencalhranaté
Forma na babovku

Forma na bébovku

Tortové forma

Okrthla forma @ 26 cm

Okrthla forma @ 26 cm

Plech na pizzu

Forma na tarte, Cierny plech
Forma na babovku

Okrthla forma @ 28 cm
Tortova forma

Okrthla forma @ 26 cm
Okrthla forma @ 28 cm

Plech na pecenie
Univerzalny plech+ plech na pecenie
Plech na pecenie

Univerzélny plech+ plech na pecenie

Univerzélny plech
Univerzélny plech
Univerzélny plech
Univerzalny plech+ plech na pecenie

Univerzélny plech
Univerzalny plech+ plech na pecenie

Plech na pecenie
Plech na pecenie
Plech na pecenie
Univerzélny plech
Univerzélny plech
Univerzélny plech

Plech na pecenie
Plech na pecenie
Univerzélny plech+ plech na pecenie
Plechy na pecenie+ Univerzélny plech
Plech na muffiny

N

NN NN S W

3+1

3+1

3+1

3+1

w w NN W~

5+3+1

Teplota
ohrevu v°C
140-150
3 150-170
3 160-180
160-180
3 160-180
150-170
160-180

100
= 190-210
= 220-240
= 150-170
= 160-170
= 150-170*
160-170*
150-170*
=2 160-180
140-160
=2 180-200
160-170
3 160-180
= 200-210
3 160-180*
150-170
=2 180-200
150-170
] 160-170
] 180-190*
] 150-170
170-180
200-220
200-220
=2 160
) 150

150%*
140%*
= 170-190

90

180

90

60-80
60-80
40-60
35-45
20-30
65-85

30-40
20

50-60
25-35
50-70
20-30
20-30
25-35
30-50

20-40
30-50
25-30

3545

55-75
50-60
15-25
20-30

30-40
45-60

25-35
15-20
45-60
50-60
35-45
20-25

20-30
25-35
25-35
3545
15-20

** predhrejte 5 min, nepouzivajte funkciu rychleho predhriatia
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Muffiny, 2 Grovne

Drobné pecivo z kysnutého cesta
Drobné kysnuté pecivo, 2 drovne
Pecivo z listkového cesta

Pecivo z listkového cesta, 2 drovne
Pecivo z listkového cesta, 3 drovne
Pecivo z listkového cesta, 4 drovne
Pecivo z odpal'ovaného cesta

Pecivo z odpal'ovaného cesta, 2 trovne

Plundrové pecivo

Cukrovinky

Striekané pecivo

Striekané pecivo

Striekané pecivo, 2 Urovne
Striekané pecivo, 3 Urovne
Cukrovinky

Cukrovinky, 2 tirovne
Cukrovinky, 3 tirovne
Pusinky

Pusinky, 2 trovne
Makronky

Makrénky, 2 Urovne
Makrénky, 3 Urovne

* predhrejte

Prislusenstvo/Riad

Uroveri
vkladania

Teplota Mikrovinny
v°C vykon/ Watt

Cas tpravy
v min.

Plech na muffiny 3+1 160-180" 15-30
Plech na pecenie 3 3 160-180 25-40
Univerzalny + Plech na pecenie 3+1 150-170 25-40
Plech na petenie 3 170-190* 20-35
Univerzalny + Plech na pecenie 341 170-190% 20-45
Plechy na pecenie + Univerzalny 5+3+1 170-190* 20-45
4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-35
Plech na pecenie 3 =3 200-220 - 30-40
Univerzalny + Plech na pecenie 3+1 190-210 ° 35-45
Plech na pecenie 3 160-180 ° 20-30
Plech na petenie 3 B 140-150%* - 25-40
Plech na petenie 3 140-150%* - 25-40
Univerzalny + Plech na pecenie 3+1 @ 140-150** - 30-40
Plechy na pecenie + Univerzalny 5+3+1 130-140** - 35-55
Plech na petenie 3 140-160 - 15-30
Universalpfanne + Backblech 3+1 140-160 - 15-30
Univerzélny + Plech na petenie 5+3+1 140-160 - 15-30
Plech na petenie 3 80-90* 120-150
Univerzalny + Plech na pecenie 3+1 80-90% 120-180
Plech na petenie 3 90-110 - 20-40
Univerzélny + Plech na pecenie 3+1 90-110 - 25-45
Plechy na pecenie + Univerzalny 5+3+1 90-110 - 30-45

** predhrejte 5 min, nepouZivajte funkciu rychleho predhriatia

Tipy na pecenie

Cheeli by ste zistit, Ci je kola¢
prepeceny.

Kol&¢ nevykysol.

Kola¢ vybehol uprostred do vy3ky, ale

na okrajoch je nizsi.
Ovocnd stava z kolaca preteka.

Drobné pecivo sa pri peceni zlepuje.

Kolac je vysuseny.
Kol&c je celkovo prilis svetly

Kol je zhora prilis svetly, ale
zospodu prili§ tmavy.

Kol&¢ je zhora prili§ tmavy, ale
zospodu prilis svetly.

Kolac upeceny vo forme je vzadu
prilis tmavy.

Kolac je celkovo prilis tmavy.
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Zapichnite dreven $pajlu do miesta, kde je kolac najvyssi. Pokial'sa cesto uz nelepi na $pajlu, je kolac
hotovy.

Nabudtice pouzite mene] tekutiny. Alebo nastavte 0 10 °C niziu teplotu a predfzte ¢as pecenia. Zohladnite
pouZité suroviny a pokyny v recepte.

Tukom pomazte iba dno formy na pecenie. Po upecent kolac opatrne vyberte z formy nozom.

Nabuduce pouZite hib3i univerzélny plech.

Medzi jednotlivymi kiskami dodrZujte rozstupy cca 2 cm. Tak bude mat' pecivo dostatok miesta na nakysnutie
a zozlatne zo vietkych stran.

Nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a skrat'te ¢as pecenia.

Pokial sti Giroveri vioZenia a pouité prislusenstvo sprévne, nabudtice pripadne zvyste teplotu alebo predizte
¢as pecenia.
Nabuduce vloZte prisludenstvo o Grover vyssie.

Nestavajte formu az k zadnej stene, ale doprostred priestoru na pecenie.

Nabudtice zvolte niziu teplotu a pripadne predizte ¢as pecenia.



Pecivo zhnedlo nerovnomerne.

Pecivo ste piekli na viacerych
Grovniach. Na hornom plechu je
petivo tmavsie ako na spodnom.

Kola€ vyzerd dobre, ale vnutri nie
je prepeceny.

Kola¢ nejde vyklopit'z formy.

Testované pre vés v nasom kuchynskom studiu sk

2volte nizsiu teplotu.

Tiez papier na pecenie, ktory presahuje formu, méze ovplyviiovat'cirkuldciu vzduchu. Papier vzdy upravte na
spravnu velkost.

Dbajte na to, aby forma nebola umiestnena tplne pri zadnej stene rdry. Pri peceni drobného peciva by pecivo
malo mat’ pokial' mozno rovnaki vel'kost' a hribku.

Na pecenie na viacerych trovniach vzdy pouzivajte rezim 4D-Hordci vzduch. Aj ked' je mozné piect'viac
plechov sticasne, nemusia byt v3etky plechy hotové v rovnakom okamihu.

Pecte dihsie pri nizSej teplote a pridavajte menej tekutiny. Pri kolacoch so Stavnatou népliiou najprv
predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami alebo strihankou a az potom pridajte horn( Stavnati
vrstvu.

Po upeceni nechajte kola¢ 5 az 10 mindt vychladndt'. Pokial'ani potom nejde z formy vyklopit, uvolnite ho
opatrne pomocou noza. Otocte formu znovu dnom hore a niekol'kokrat ju utrite vihkou studenou handrickou.
Pri dalSom poufiti formu vytrite tukom a vysypte strihankou.

Chlieb a Zzemle

Vas spotrebi¢ pontika mnoho programov na pecenie
chleba a Zemli. V tabul’ke nastavenia najdete optimalne
nastavenie na Upravu mnohych pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v odseku zaoberajiicom sa
kysnutim cesta.

PouZivajte iba origindlne prislusenstvo urcené pre vas
spotrebic. Toto prislusenstvo je optimalne prispdsobené
priestoru na pecenie a prevadzkovym reZzimom.

Pecenie s podporou pary

Pecenie s podporou pary je mozné iba na jednej trovni.
Urovne pre vloZenie prislusenstva

PouzZivajte uvedené trovne vkladania.

Pecenie na jednej trovni

Na pecenie na jednej Urovni pouZivajte nasledujlce
trovne vkladania:

= Vysoké pecivo: Uroveri 2

m Nizke pecivo: Uroveri 3

Pokial’ pouzijete druh ohrevu 4D horuci vzduch, moézete
zvolit' medzi dGrovriou 1, 2, 3 a 4.

Pecenie na dvoch drovniach:
PouZivajte 4D hortci vzduch. Niekol'ko plechov alebo
foriem s pecivom vlozZenych stcasne, nemusi byt
hotovych v rovnakom okamihu.
m Univerzélny plech:,Uroveﬁ 3

Plech na pecenie: Uroveri 1
m Formy na roste

prvy rot: Uroveri 3

druhy rost: Uroveri 1

Sucasnou pripravou viacerych pokrmov moéZzete usetrit’ az
45 percent energie. Formy vkladajte do ohrievacieho
priestoru vedla seba alebo nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zdhybom dole. Nadoby a formy stavajte
priamo na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlZuju ¢as
pecenia a pecivo sa nesfarbi pravidelne. Pokial peciete
v tychto formach a chcete pouzit’ horny/dolny ohrev,
posurite formu do dUrovne 1.

Pre pecenie s podporou pary musia byt formy na
pecenie Ziaruvzdorné a odolné proti pare.

Papier na pecenie

PouZivajte iba papier na pecenie, ktory je pre zvolenu
teplotu vhodny. Papier vZdy upravte na spravnu
velkost'.

Hlboko zmrazené produkty

NepouZzivajte potraviny s hrubou vrstvou l'adu. Najprv
I'ad odstranite.

Hlboko zmrazené pokrmy su Ciastocne nerovnomerne
predpecené. Nerovnomerné zafarbenie zostane i po
upeceni.

Odporucané nastavenia

V tabul’ke ndjdete optimalne reZimy na pecenie réznych
druhov chlebov a Zzemli. Teplota a ¢as pecenia su zavislé
od mnoZstva a vlastnosti cesta. Preto je v tabulkach vzdy
uvedené priblizné nastavenie. Zacnite najskor s nizsimi
teplotami. Nizsia teplota zaisti rovnomerné prepecenie.
V pripade potreby najblizSie nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Casy pecenia nie je mozné skrétit vy$simi
teplotami. Chlieb alebo Zemle by boli upecené iba
na povrchu, ale neboli by prepecené.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov do
studeného priestoru na pecenie. Tak usetrite az 20
percent energie. Pokial' riru predhrejete, uvedené casy
pecenia sa tym skratia o niekolko minut.

Pre vybrané pokrmy je predhrievanie nutnostou a je
uvedené v tabulke. Pokrm a prisluSenstvo vloZte do
priestoru na pecenie az po predhriati.
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Pre niektoré pokrmy je nutné piect’ich vo viacerych
krokoch. Tieto potraviny st uvedené v tabulke.

Uvedené hodnoty pre chlebové cesto platia tak

pre cesto na plechu, ako aj pre cesto vo forme.

Pokial' chcete piect’ podla vlastného receptu, orientujte
sa podla podobného peciva uvedeného v tabulke.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite az 20 percent

energie.

PrisluSenstvo

Pozor!

Nikdy nenalievajte do horticeho priestoru na pecenie
vodu ani dori nestavajte nddobu s vodou. Zmenou
teploty méZze dojst’ k poskodeniu smaltu.

PouZité druhy ohrevov:

= [® 4D horuci vzduch

= Hornyldolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
(7] Velkoplosny gril

Funkcia coolStart

Druh
ohrevu

Uroven Teplota v °C/

stuperi grilovania

vkladania

Chlieb
Biely chlieb, 750 g

Razno-psenicny chlieb, 1,5 kg
Celozmny chlieb, 1kg

Chlebova placka

Zemle

Zemle alebo bagety na dopekanie,
predpecené**

Zemle sladké, cerstvé

Zemle sladké, erstvé, 2 Grovne
Zemle, Cerstvé

Bagety predpecené, mrazené**

Zemle, mrazené

Zemle alebo bagety na dopekanie,
predpecené**

Ldhované pecivo, surové cesto**
Croissant, surové cesto

Hrianky

Zapecené hrianky, 4 kusy
Zapecené hrianky, 12 kusov

Univerzalny plech alebo hranatd forma

Univerzalny plech alebo hranata forma

Univerzalny plech

Univerzalny plech

Univerzalny plech

Plech na pecenie
Univerzalny plech + Plech na pecenie
Plech na pecenie
Univerzalny plech

Univerzalny plech

Univerzalny plech
Univerzalny plech

Rost
Rost

Opecenie hrianok (bez predhrievania) Rost

* predhrejte

2 210-220* 10-15
180-190 25:35

2 210-220* 10-15
180-190 4050

2 210-220* 10-15
180-190 4050

3 ] 250-270 20-25

3

3 B 170-190* 10-20

341 150-170 2030

3 B 180-200 2030

3

3

3

3 170-190 30-35

3 190-210 10-15

3 230-250 10-15

5 5 3 35

** riadte sa pokynmi na obale
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Pizza, quiche a pikantné kolace

V4&s spotrebic pontika mnoho programov na pripravu
pizze, quiche a pikantnych kolacov. V tabul’ke nastavenia
najdete optimalne nastavenie na Upravu mnohych
pokrmov.

Dbajte na pokyny vyrobcu v odseku zaoberajiicom sa
kysnutim cesta.

PouZivajte iba originalne prislusenstvo urcené pre vas
spotrebi¢. Toto prisluSenstvo je optimalne prispdsobené
priestoru na pecenie a prevadzkovym rezimom.

Pecenie s vyuZitim mikrokombi

Pokial' budete piect’s vyuzitim mikrokombi,
skratite tym znacne cas Upravy.

Na pripravu v kombinovanom rezime mézete pouzit’
obvyklé kovové formy na pecenie. Pokial’ sa medzi
formou na pecenie a roStom tvoria iskry, skontrolujte, ¢i
je vonkajsia ¢ast' formy Cista.

Zmerite polohu. Forma na roste. Pokial’ to nepoméze,
pecte dalej bez vyuzitia mikrovinného ohrevu. Cas
pecenia sa predlzi.

Pokial’ pouzijete plastové, keramické alebo sklenené
formy, skrati sa ¢as pecenia uvedeny v tabulke. Spodnd
strana pikantného kold¢a menej zozlatne.

Pecenie s vyuZitim mikrokombi je mozné iba na jednej
Grovni.

Urovne pre vloZenie prisluienstva
Pouzivajte uvedené trovne vkladania.

Pecenie na jednej drovni

Na pecenie na jednej Grovni pouZivajte nasledujtice
Urovne vkladania:

m Vysoké pecivo; Uroveri 2

m Nizke pecivo: Uroveri 3

Pokial’ pouzijete druh ohrevu 4D hortci vzduch,
mozete zvolit' medzi drovriou 1, 2, 3 a 4.

Pecenie vo viacerych trovniach
PouZivajte 4D horuci vzduch. Niekol'ko plechov alebo
foriem s peCivom vloZenych stcasne, nemusi byt’
hotovych v rovnakom okamihu.
Pelenie na dvoch urovniach:
m Univerzéalny plech: Uroveri 3
Plech na pecenie: Uroveri 1
m Formy na rodte
prvy rost: Uroveri 3
druhy rost: Uroveri 1

Pecenie na Styroch drovniach:
m 4 rodty s papierom na pecenie
prvy rost: Urover 5
druhy rost; Uroven 3
treti rost: Uroven 2
Stvrty rost: Uroveri 1

Stcasnou pripravou viacerych pokrmov mozete usetrit’
az 45 percent energie. Formy vkladajte do ohrievacieho
priestoru vedla seba alebo nad seba.

Testované pre vés v naSom kuchynskom stadiu sk

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zahybom dole. Nadoby a formy stavajte
priamo na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Na vel'mi obloZenu pizzu pouZivajte univerzalny plech.
Formy na pecenie

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla pred|zuju ¢as
pecenia a pecivo sa nesfarbi pravidelne. Pokial' peciete
v tychto formach a chcete pouzit horny/dolny ohrev,
posurite formu do drovne 1.

Papier na pecenie

PouZivajte iba papier na pecenie, ktory je pre zvolenu
teplotu vhodny. Papier vZdy upravte na spravnu
velkost'.

Hlboko zmrazené produkty

NepouZivajte potraviny s hrubou vrstvou l'adu. Najprv
I'ad odstrarite.

Hiboko zmrazené pokrmy su Ciastocne
nerovnomerne predpecené. Nerovnhomerné
zafarbenie zostane i po upeceni.

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete optimélne druhy ohrevov na pecenie
roznych druhov pokrmov. Teplota a ¢as pecenia su
zavislé od mnoZstva a vlastnosti cesta. Preto je

v tabul'kdch vzdy uvedené priblizné nastavenie.
Zacnite najskor s nizsimi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Casy pe¢enia nie je mozné skratit’
vyssimi teplotami. Pokrm by bol hotovy iba na povrchu,
ale nebol by prepeceny.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného priestoru na pecenie. Tak uetrite az
20 percent energie. Pokial riru predhrejete, uvedené
Casy pecenia sa tym skrétia o niekolko minut.

Pre vybrané pokrmy je predhrievanie nutnostou a je
uvedené v tabulke. Pokrm a prislusenstvo vlozte

do priestoru na pecenie az po predhriati.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu, orientujte
sa podla podobného peciva uvedeného v tabulke.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prisludenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite az 20 percent
energie.
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Pouzité druhy ohrevov: . Stuperi pizza
. 4D horci vzduch = [Z Intezivny ohrev
» [J Hornyldolny ohrev n Funkcia coolStart

PrislusenstvolRiad Uroveri Druh Teplota  Mikrovinny

vkladania  ohrevu v °C vykon vo Wattoch

Pizza Cerstva, 2 Urovne Univerzalny + plech na pecenie  3+1 180-200 - 35-45
Pizza Cerstvd, tenky korpus Plech na pizzu 2 8 250-270 20-25
Pizza Cerstvd, tenky korpus Plech na pizzu 2 220-230 20-30
Pizza, chladend** Rost 3

Pizza, mrazena

Pizza, tenky korpus, 1 kus** Rost 3 &

Pizza, tenky korpus, 1 kus Univerzélny plech 2 B 210-230 90 10-20
Pizza, tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + Rost 3+1 190-210 20-25
Pizza, tenky korpus, 1 kus** Rost 3

Pizza, tenky korpus, 1 kusy Univerzélny plech 2 B 180-200 90 15-25
Pizza, tenky korpus, 2 kusy Univerzalny plech + Rost 3+1 190-210 20-30
Pizza - bageta** Rost 3 &

Pizza - bageta, 2 kusy Univerzalny plech 2 180-200 90 10-20
Mini pizza** Univerzélny plech 3

Mini pizza, 9 kusov Univerzalny plech 2 B 210-230 90 10-20
Mini pizza, @ 7 cm, 4 drovne 4 rosty 5+3+2+1 180-200* 20-30
Pikantné kolace a quiche

Pikantny kolac vo forme Okruhla forma @ 28 cm 2 B 180-200 60-70
Pikantny kolac vo forme Okrtihla forma @ 28 cm 1 =3 180-200 90 35-40
Quiche Forma na tarte, cierny plech 1 = 190-210 40-50
Quiche Forma na tarte, Cierny plech 3 190-210 30-40
Flambovany kola¢ Univerzalny plech 3 = 280-300* 10-18
Pirohy Forma na nékyp 2 B 190-200 30-45
Empanada (Spanielsky pokrm)  Univerzalny plech 3 180-190 30-45
Turecky Borek (Burek) Univerzalny plech 3 = 200-210 30-40

* predhrejte
** riadte sa pokynmi na obale
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Nakyp a soufflé

V4&s spotrebic¢ pontka mnoho druhov rezimov

na pripravu nakypov a soufflé. V tabulke

nastavenia ndjdete optimalne nastavenie

na pripravu mnohych pokrmov.

PouZzivajte iba originalne prislusenstvo urcené pre vas
spotrebi¢. Toto prisluSenstvo je optimalne prispdsobené
priestoru na pecenie a prevadzkovym rezimom.

Priprava pomocou mikrovinného ohrevu

Pokial budete piect’iba s vyuzitim mikrovinného ohrevu
alebo mikrokombi, skratite tym znac¢ne dlzku tpravy.

PouZite vZdy Ziaruvzdorny riad vhodny
do mikrovinnej rary. DodrZujte pokyny k riadu
do mikrovinnej rary.

—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Hotové pokrmy vyberte z obalu. V riade vhodnom
do mikrovinnej rdry sa pripravia rychlejsie

a rovnomernejsie.

Urovne pre vloZenie prislusenstva

Pouzivajte uvedené trovne vkladania.

Pokrm vo forméch alebo na univerzalnom plechu
moZete pripravovat' na jednej Grovni.

m Formy na roste: Uroveri 2

= Univerzalny plech: Uroveri 3

Na soufflé vyuZite podporu pary. Nebudete
potrebovat Ziadny vodny kupel'

Soufflé mdZete pripravit' vo vodnom kupeli na
univerzalnom plechu. K tomu zasurite univerzalny
plech do vysky 2.

Sucasnou pripravou viacerych pokrmov mézete usetrit’
az 45 percent energie. Formy vkladajte do ohrievacieho
priestoru vedla seba alebo nad seba.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zéhybom dole. Nddoby a formy stavajte
priamo na rost.

PrislusenstvolRiad Uroveii

vkladania

Testované pre vés v naSom kuchynskom stadiu sk

Univerzalny plech

Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Riad

Na pripravu nékypov a na zapekanie pouzivajte Siroké

a nizke nadoby. V tzkych vysokych nddobach by ¢as
Upravy pokrmu trval dlihie a pokrm by bol zhora
tmavsi.

Odporicané nastavenia

V tabul’ke najdete optimélny druh ohrevu na pripravu
réznych nakypov a soufflé. Teplota a ¢as pecenia st
zévislé od mnoZstva a receptu. Vysledok tpravy pokrmu
je zavisly od velkosti nddoby a vysky nékypu. Preto je

v tabulkach vidy uvedené priblizné nastavenie. Za¢nite
najskor s nizsimi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie.

V pripade potreby najblizSie nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Cas Gipravy nie je mozné skratit’
vys$simi teplotami. V takom pripade bude nékyp alebo
soufflé hotovy iba na povrchu, ale nebude prepeceny.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného priestoru na pecenie. Tak usetrite az

20 percent energie. Pokial predhrievate, skracujete tym
uvedené ¢asy pecenia o niekolko minut.

Pokial' chcete piect’ podla vlastného receptu, orientujte
sa podla podobného pokrmu uvedeného v tabulke.
Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite az 20 percent
energie.

PouZité druhy ohrevov:

4D hortci vzduch

=[O Hornyldolny ohrev

N Gril s cirkulaciou vzduchu
n

n

Stuperi pizza
Funkcia coolStart

Druh Teplota  Mikrovinny

Nakyp, pikantny, varené Forma na nékyp 2
suroviny
Nakyp, pikantny, varené Forma na nékyp 2
suroviny

Nakyp, sladky Forma na nékyp

Nakyp, sladky Forma na nékyp
Forma na nékyp

Forma na nékyp

Lasagne, Cerstvé, 1 kg
Lasagne, cerstvé, 1 kg
Lasagne, mrazené, 400 g** Rost

Lasagne, mrazené, 400 g Otvorend nédoba

NN N NN N

Gratinované zemiaky, zo Forma na nékyp

surovych surovin, vyska 4

ohrevu v °C vykon vo Wattoch

B8 200-220 - 30-50
B2 150-170 360 20-30
B 170-190 - 40-60
B2 150-170 360 20-30
160-180 - 50-60
= 180-200 360 20-30
B 200-210 180 20-25
160-190 = 50-70

* predhrejte
" riad'e sa pokynmi na obale
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Pokrm Prislusenstvo/Riad Uroveri Druh Teplota
vkladania ohrevu %€

Gratinované zemiaky, zo Forma na nékyp 2
surovych surovin, vyska 4

Gratinované zemiaky, zo Forma na nakyp 3+1
surovych surovin, vyska 4

Soufflé Forma na nakyp 2
Soufflé Formy na porcie 2

Mikrovinny

vykon vo Wattoch
170-190 360 20-25
150-170 - 60-80
(@) 160-180* - 35-45
3 170-190 - 65-75

* predhrejte
** riad'te sa pokynmi na obale

Hydina

V4&s spotrebic¢ pontka mnoho druhov ohrevu na pripravu
hydiny. V tabulke nastavenia néjdete optimélne
nastavenie na pripravu mnohych pokrmov.

Pecenie na roste:

Pecenie na roste je obzvlast vhodné pre velku hydinu
alebo viac kusov mdsa naraz.

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebic¢a a zdhybom dole do uvedenej trovne
vkladania. O jednu Uroven nizsie zasurite univerzalny
plech skosenim smerom k dvierkam spotrebica.

Podla druhu a velkosti masa nalejte

do univerzélneho plechu az "2 litra vody. Tuk bude
odkvapkavat' do plechu. Z odkvapkanej Stavy z masa
mozete pripravit omacku. TieZ sa tvori i menej dymu
a priestor na pecenie zostane cistejsi.

Pecenie v nddobe

PouZivajte iba riad, ktory je vhodny do rdry na pecenie.
Vyskusajte, ¢i sa riad vojde do priestoru na pecenie.
Najvhodnejsi je riad zo skla. Hordci skleneny riad
ukladajte na suchu podlozku. Po poloZeni na mokri alebo
student podlozku by mohlo sklo praskndt’.

Lesklé nddoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odrézaju ako zrkadlo, a preto nie st prilis vhodné. Hydina
sa v nich pecie pomalSie a menej zozlatne. PouZite vy3siu
teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Dbajte na tdaje od vyrobcu riadu.

Odkryté nadoby

Na pecenie hydiny pouZzite najlepsie vysoku formu
na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial' neméte
vhodny riad, pouZite univerzalny plech.

Zakryté nadoby

Priestor na pecenie zostane pri peceni v zakrytej
nadobe podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka
vel'kost'ou zodpovedala danej nadobe a dobre
doliehala. Nadobu postavte na rost.

Po upeceni pokrmu a zdvihnuti pokrievky moze unikat’
hortca para. Preto najprv odklopte zadnu ¢ast’ pokrievky,
aby mohla para uniknit'a nedoslo k opareniu.

Hydina méze byt chrumkava, i ked' ju petiete

v uzatvorenej nddobe. S tymto cielom pouZite sklenenu
pokrievku a nastavte vyssiu teplotu.

Pecenie s vyuZitim mikrokombi

Hydinu pripravite obzvlast dobre s vyuzitim mikrokombi.
Znacne tym skratite ¢as Upravy.

Na rozdiel od obvyklej prevédzky sa ¢as tpravy pri peceni
s vyuzitim mikrokombi riadi podla celkovej hmotnosti.
Tip: Pokial pripravujete iné mnoZstva, nez st uvedené

v tabul'ke, pomdze vam zakladné pravidlo: Dvojité
mnozstvo zodpovedé priblizne dvojndsobnému casu
Upravy.

Pouzite vzdy Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej
rary. Formy na pecenie z kovu alebo rimsky hrniec st
urcené iba na pecenie bez pouzitia mikrovinného ohrevu.
Dodrzujte pokyny k riadu do mikrovinnej rary.

—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Grilovanie

Pocas grilovania majte dvierka rary vzdy zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenej rire.

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zdhybom dole do uvedenej tirovne
vkladania. Minimalne o jednu droveri nizsie zasurite
univerzalny plech skosenim smerom ku dvierkam
spotrebica. Tuk bude odkvapkavat do plechu.

Grilujte pokial'moZzno kusky ryby rovnakej vel'kosti. Tak
zozlatnd rovnomerne a zostant pekne stavnaté. Kdsky
pokrmu urcené na grilovanie poloZte priamo na rost.

Kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial’ do
mdsa pichnete vidlickou, strati $tavu a bude vysusené.

Upozornenie

m Ohrievacie teleso grilu sa neustéle zapina a vypina,
tento jav je normalny. Pocetnost' sa riadi podla
nastaveného stupna grilovania.

m Pocas grilovania sa moze tvorit’dym.

Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mozete pokrmy pripravovat’
pri presnej teplote. Precitajte si dolezité pokyny
na pouzitie teplomeru v prislusnej kapitole.



Su v nej uvedené informacie k zapojeniu teplotnej
sondy, mozné druhy ohrevov a dalsie informacie.
— ,Teplotnd sonda” na strane 20

Odporucané nastavenia

V tabul’ke najdete optimélne druhy ohrevov na pecenie
réznych druhov hydiny. Teplota a ¢as pecenia su zavislé
od mnoZstva, vlastnosti a teploty potraviny. Preto je

v tabul’kdch vZdy uvedené priblizné nastavenie. Zacnite
najskor s nizsimi teplotami. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie priamo

z chladni¢ky vybratej nenaplnenej, na pecenie
pripravenej hydiny do studeného priestoru na pecenie.
Tak usetrite az 20 percent energie. Pokial’ predhrievate,
skracujete tym uvedené ¢asy pecenia o niekolko minut.

V tabul’ke st uvedené Gdaje pre hydinu s navrhovanou
hmotnostou. Pokial pripravujete hydinu s vy$Sou
hmotnostou, nezZ je v tabulke uvedené, nastavte

v kazdom pripade niZsiu teplotu. Pri peceni viacerych
kusov mésa sa orientujte podla najtazsieho kusa.
Jednotlivé kiisky masa by mali byt zhruba rovnako
velké.

Testované pre vés v nasom kuchynskom stadiu sk

Po 2 az %3 Casu pecenia hydinu obratte.

Upozornenie: PouZivajte iba papier na pecenie, ktory
je pre zvolent teplotu vhodny. Papier vzdy upravte
na spravnu velkost'.

Tipy

Pokial budete piect’ hus alebo kacku, prepichnite kozu
pod kridlami, aby mohol vytekat’ tuk.

Pri kacacich prsiach koZu narezte. Prsia neotacajte.
Pokial' hydinu pri pecenf otacate, dbajte na to, aby prsia
alebo koza boli dole.

Hydina krasne zozlatne a bude chrumkava, pokial' ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou
alebo pomarancovou Stavou.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a uSetrite az 20 percent
energie.

Pouzité druhy ohrevov:

4D hordci vzduch
& Hornyldolny ohrev

[ Velkoplogny gril

-
. Gril s cirkulaciou vzduchu
n
n

Vieobecne plati: Cim vacsi kus hydiny petiete, tym nizsia Funkcia coolStart

je teplota a tym dlhsi je ¢as pecenia.

Druh
ohrevu

Teplota v °C/ Mikrovinny

vkladania

Prislusenstvo/Riad Uroven
Kurca
Kurca, 1 kg Rost 2
Kurca, 1 kg Uzatvorend nédoba 2
Kuracia prsna fileta, Rost 4
po 150 g (gril.)
Kuracia prsné fileta, Otvorend nadoba 2
2 kusy po 150 g (gril.)
Kuracie ktisky, po 250 g Rost 3
Kuracie kisky, 4 kusy Otvorena nadoba 2
po 250 g
Kuracie kusky, nugety, Univerzalny plech 3
mrazené**
Kuracie ktisky, nugety, Univerzalny plech 2
mrazené, 250 g
Pulard, 1,5 kg Rost 2
Pulard, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2
Kacica a hus
Kacica, 2 kg Rost 2
Kacica, 2 kg Rost 2
Kacacie prsia, po 300 g Rost 3
Hus, 3 kg Rost 2
Hus, 3 kg Rost 2

B O & &

B & &

stupefi grilovania Vvykon vo Wattoch

200-220 60-70
230-250 360 25-35
3* = 15-20
190-210 180 25-30
220-230 30-35
190-210 360 20-30
190-210 360 10-15
200-220 70-90
360 30
180 15-25
180-200 90-110
170-190 180 60-80
230-250 25-30
160-180 120-150
170-180 30-40

predhriat’ 5 min.
** riad'te sa pokynmi na obale
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PrislusenstvolRiad Urovei
vkladania

Husacie stehno, po 350 g Rost
Husacie stehno, po 350 g Rost 2
Morka
Mlada morka, 2,5 g Rost 2
Mlada morka, 2,5 g Rost 2
Morcacie prsia, bez kosti, Uzatvorena nadoba 2
1kg
Morcacie stehno, Rost 2
s kostou, 1kg
Morcacie stehno, Uzatvorend nadoba 2

s kostou, 1kg

Mikrovinny Cas tpravy
lovania Vykon/Watt v min.
210-230

170-190 180 30-40
180-200 70-90
170-190 180 60-80
B 240-260 80-100
180-200 80-100
210-230 360 45-50

* predhriat’5 min.
** riad'te sa pokynmi na obale

Maso

V4&s spotrebi¢ pontka mnoho programov na Upravu
madsa. V tabulke nastavenia najdete optimélne
nastavenie na Upravu mnohych pokrmov.

Pecenie a dusenie

Chudé maso potrite podla potreby tukom alebo ho
prelozte kiskami slaniny.

KoZu mésa mriezkovito narezte. Pokial' mdso pri peceni
otacate, dbajte na to, aby bola koza najprv stranou dole.

Ked' je pe¢ené mdso hotové, malo by eSte 10 minuat
po upeceni odpocivat’ vo vypnutej a zatvorenej rire.
Tak sa lepsie rozloZi Stava. Pripadne pecené mdso
zabal'te do alobalu. Cas uvedeny v tabulke

nezahfnia ¢as na ,odpocinok” masa.

Pecenie na roste

Vdaka peceniu na roste bude pecené méaso krasne
chrumkavé na vSetkych stranach.

Podla druhu a vel'kosti mdsa nalejte

do univerzalneho plechu az V2 litra vody. Plech zachyti
odkvapkavajlcu Stavu a tuk. Z odkvapkanej stavy

z mdsa mozete pripravit omacku. Tiez sa tvori i menej
dymu a priestor na pecenie zostane Cistejsi.

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zéhybom dole do uvedenej Grovne
vkladania. O jednu Uroven nizsie zasurite univerzalny
plech skosenim smerom k dvierkam spotrebica.

Pecenie a dusenie v nadobe

Pecenie a dusenie v nddobe je pohodlinejsie. Pe¢ené
maso mozete jednoducho vytiahnut'z rdry a priamo
v nadobe pripravit' omacku.

PouZivajte iba riad, ktory je vhodny do rary

na pecenie. Vyskusajte, ¢i sa riad vojde

do priestoru na pecenie.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Horuci skleneny riad

ukladajte na sucht podlozku. Po poloZeni na mokru alebo
studenut podlozku by mohlo sklo prasknut'.
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K chudému masu prilejte trochu tekutiny. Dno sklenenej
varnej nadoby by malo byt  pokryté cca /2 cm vrstvou.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu
riadu a od toho, ¢i pouZijete pokrievku. Pokial' mdso
pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nddobe,
prilejte viac tekutiny, ako ked' ho peciete v sklenenej
nadobe.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.

Lesklé nédoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odraZaju ako zrkadlo, a preto nie su prili§ vhodné. Médso
sa v nich pecie pomalSie a menej zozlatne. PouZite vyssiu
teplotu alebo dIhsi ¢as pecenia.

Dbajte na Gidaje od vyrobcu riadu.

Odkryté nadoby

Na pelenie mdsa pouZite najlepsie vysokud formu
na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial' neméte
vhodny riad, pouzite univerzalny plech.

Zakryté nadoby

Priestor na pecenie zostane pri peceni v zakrytej
nadobe podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka
vel'kost'ou zodpovedala danej nadobe a dobre
doliehala. Nadobu postavte na rost.

Medzi masom a pokrievkou by mala byt vzdialenost’
minimalne 3 cm. Mdso méZe pocas pefenia nabrat’
na objeme.

Po upeceni pokrmu a zdvihnuti pokrievky méze unikat'
hortca para. Preto najprv odklopte zadnu cast’ pokrievky,
aby mohla para uniknit'a nedoslo k opareniu.

Pred dusenim méaso vopred kratko pecte. Prilejte
vodu, vino, ocot a pod. Dno nadoby by malo byt’
pokryté cca 1 — 2 cm tekutiny.

Pocas pecenia sa tekutina odparuje. Podla potreby
opatrne prilievajte tekutinu.



Pecené maso mdze byt chrumkavé, i ked' ho peciete
v uzatvorenej nddobe. S tymto cielom pouZite sklenenu
pokrievku a nastavte vyssiu teplotu.

Pecenie s vyuZitim mikrokombi

Urcité pokrmy mozete pripravit’s vyuZzitim mikrokombi.
Znacne tym skratite ¢as Upravy.

Na rozdiel od obvyklej prevadzky sa c¢as Upravy pri peceni
s vyuZitim mikrokombi riadi podla celkovej hmotnosti.

Tip: Pokial pripravujete iné mnoZstva, nez si uvedené
v tabulke, poméze vam zékladné pravidlo: Dvojité
mnoZstvo zodpoveda priblizne dvojnasobnému ¢asu
Gpravy.

PouZite vzdy Ziaruvzdorny riad vhodny do mikrovinnej
rdry. Formy na pecenie z kovu alebo rimsky hrniec st

urcené iba na pecenie bez pouzitia mikrovinného ohrevu.

DodrZujte pokyny k riadu do mikrovinnej riiry.
—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Pozor!

Pokial’ budete pokrm piect’v obale, neuzatvarajte ho
kovovymi sponkami. Pouzite kuchynsky povrazok.
Na rolady nepouZivajte Ziadne kovové ihly. Mohli by
vznikat'iskry.

Grilovanie

Pocas grilovania majte dvierka rary vzdy zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenej rre.

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zahybom dole do uvedenej trovne
vkladania. Minimalne o jednu Uroveri nizsie zasurite
univerzélny plech skosenim smerom ku dvierkam
spotrebica. Tuk bude odkvapkavat do plechu.

Grilujte pokial’'moZzno kusky ryby rovnakej vel'kosti. Tak
zozlatnd rovnomerne a zostant pekne $tavnaté. Kasky
pokrmu urcené na grilovanie poloZte priamo na rost.

Kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial

do mésa pichnete vidlickou, strati stavu a bude vysusené.

Pokrm osol'te aZ po ugrilovani. Sol' totiZ z mdsa
vytahuje vodu.

Upozornenie

= Ohrievacie teleso grilu sa neustéle zapina
a vypina, tento jav je normalny. Pocetnost' sa
riadi podla nastaveného stupria grilovania.

Druh Teplota v °C
ohrevu I stupen grilovania vykon / Watt

Testované pre vas v naSom kuchynskom stadiu sk

®  Pocas grilovania sa moze tvorit’ dym.

Teplotna sonda

Pomocou teplotnej sondy mozete pokrmy pripravovat’
pri presnej teplote. Precitajte si dolezité pokyny

na pouZitie sondy v prislusnej kapitole. Su v nej
uvedené informécie k zapojeniu teplotnej sondy,
mozné druhy ohrevov a dalsie informéacie.

— ,Teplotnd sonda”na strane 20

Odporucané nastavenia

V tabul'ke najdete optimélne druhy ohrevov na pripravu
pokrmov z mésa. Teplota a Cas pecenia su zavislé

od mnoZstva, vlastnosti a teploty potraviny. Preto je

v tabul’kdch vzdy uvedené priblizné nastavenie. Za¢nite
najskor s nizsimi teplotami. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie z chladnicky
vybratych pokrmov do studeného priestoru na pecenie.
Tak usetrite az 20 percent energie. Pokial predhrievate,
skracujete tym uvedené ¢asy pecenia o niekol'ko minut.

V tabul’ke st uvedené hodnoty pre jednotlivé druhy masa
s navrhovanou hmotnostou. Pokial pripravujete maso

s vy$Sou hmotnostou, ako je v tabulke uvedené, nastavte
v kazdom pripade niZsiu teplotu. Pri peceni viacerych
kusov masa sa orientujte podla najtazsieho kusa.
Jednotlivé kiisky mésa by mali byt zhruba rovnako velké.

je teplota a tym dIhsi je ¢as pecenia.

Po 2 a7 % dlzky pecenia grilované a pecené maso
obratte.

Pokial' chcete piect podla vlastného receptu, orientujte
sa podla podobného pokrmu uvedeného v tabulke.
Dodatoc¢né informacie néjdete v kapitole ,Tipy

na pecenie, dusenie a grilovanie” na konci tabulky
nastavenia.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie nepotrebné

prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny vysledok Gpravy
pokrmu a usetrite az 20 percent energie.

Verwendete Heizarten:

4D hortci vzduch

(& Hornyldolny ohrev

Gril s cirkulaciou vzduchu
(™ Velkoplosny gril
Mikrovinny ohrev

Mikrovinny

enstvo/Riad Uroveii
vkladania
Bravcové médso
Bravcova pecienka bez koze, Otvorend nadoba 2
napr. krk, 1,5 kg
Brav¢ové pecienka bez koze, Uzatvorend nadoba 2

napr. krk, 1,5 kg
* predhrejte

** bez obracania

180-190 = 110-130

220-240 360 55-65
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PrisluenstvolRiad Uroveri Druh
vkladania ohrevu

Teplota v °C Mikrovinny Cas tipravy
I stupefi grilovania vykon / Watt v min.

Brav¢ové pecené maso s kozou, Rost 2 190-200 130-140
napr. plece, 2 kg
Bravcova svieckovd, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 220-230 70-80
Bravcova svieckovd, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 230-240 90 50-60
Bravcova fileta, 400 g Rost 3 220-230 20-25
Udené bravéové rebro s kostou, Uzatvorena nadoba 2 210-230 70-90
1 kg (s priliatim vody)
Udené bravcové s kostou, 1 kg Otvorend nddoba 2 B 360 40-50
Bravcovy steak, 2 cm hruby Rost 5 (] 2 16-20
Bravcové medailoniky, 3 cm Rost 5 ] 3* 8-12
hrubé (predhrievat'5 min.)
Hovadzie méso
Hovédzia fileta, medium, 1 kg Rost 2 210-220 40-50
Hovadzia fileta, medium, 1 kg Uzatvorena nadoba 2 3 240-260 90 30-40
Hovadzie dusené maso, 1,5 kg Uzatvorend nddoba 2 200-220 130-160
Roastbeef, medium, 1,5 kg Rost 2 220-230 60-70
Roastbeef, medium, 1,5 kg Uzatvorend nadoba 2 = 240-260 180 30-40
Steak, 3 cm hruby, medium Rost 3 ™ 3 15-20
(bez kosti)
Burger, 3 - 4 cm vysoky Rost 4 ] 3 25-30
Tel'acie mdso
Telacie pecené méso, 1,5 kg Otvorend nddoba 2 160-170 100-120
Tel'acie pecené maso, 1,5 kg Uzatvorena nadoba 2 200-210 90 70-80
Telacie nohy, 1,5 kg Otvorend nddoba 2 8 200-210 100-120
Telacie nohy, 1,5kg Otvorend nddoba 2 200-220 180 30

90 30-40
Jahiiacie maso
Jahnacie stehno bez kosti, Otvorend nadoba 2 170-190 50-80
medium, 1,5 kg
Jahriacie stehno bez kosti, Uzatvorend nadoba 2 240-260 360 30
medium, 1,5 kg 180 35-40
Jahnaci chrbat s kostami** Rost 2 180-190 40-50
{(aflflicichrbét s kostami, 1 Otvorena nadoba 2 190-210 90 30-40

9

Jahriacia kotleta Rost 3 & 3 12-16
Grilovacie klobasy Rost 4 ] 3 10-15
Pokrmy z mésa
Sekand, 1kg Otvorend nddoba 2 170-180 60-70
Sekané pecienka, 1 kg + 20 mlvody ~ Otvorend nddoba 2 170-190 360 30-40

* predhrejte
** bez obracania
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Tipy na pecenie a dusenie

Testované pre vés v nasom kuchynskom stadiu sk

Priestor na pecenie je silne zneCisteny. Pripravujte pecené méso v uzatvorenej nadobe pri vysse] teplote alebo pouzite
grilovaci plech. Pokial pouZijete grilovaci plech, dosiahnete optimélny vysledok pecenia. Grilovaci
plech mozete dokupit' ako zvlastne prislusenstvo.

Pecené maso je prilis tmavé a korka
miestami spalena alebo je maso pecenia.
vysusené.

Korka je prili§ slaba.

Pecené mdso vyzerd dobre, ale
Stava je pripalena.

Pecené mdso vyzera dobre, ale
Stava je prilis svetld a vodnata.
Pri duseni sa méso pripaluje.

Skontrolujte teplotu a troveri viozenia prislusenstva. Nabudtce zvolte nizsiu teplotu a pripadne skratte cas
2vyste teplotu alebo po dokonceni pecenia kratko zapnite gril.

Nabudtce zvolte mensiu nddobu alebo prilejte viac tekutiny.

Nabudtice zvol'te vacSiu nadobu alebo prilejte menej tekutiny.

Nadoba na pecenie a pokrievka musia mat’ spréavnu velkost'a musia doliehat’

ZniZte teplotu a pocas dusenia prilievajte tekutinu.

Pecené mdso nie je prepecené.

Ryby

V4&s spotrebic¢ pontka mnoho druhov ohrevu na pripravu
ryb. V tabul'ke nastavenia najdete optimalne nastavenie
na Upravu mnohych pokrmov.

Cell rybu nemusite obracat’. Cel rybu s pomocou
polovice zemiaka poloZte chrbtom hore do priestoru
na pecenie. Do brucha ryby vloZte narezany zemiak
alebo malu Ziaruvzdornd nddobu, aby sa ryba
neprevratila na bok.

Ryba je hotové, ked' je mozné chrbtovi plutvu
Iahko oddelit’.

Pecenie a grilovanie na roste

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zahybom dole do uvedenej tirovne
vkladania. Minimalne o jednu Uroveri niZSie zasurite
univerzalny plech skosenim smerom ku dvierkam
spotrebica.

Podla druhu a velkosti ryby nalejte do univerzélneho
plechu az V% litra vody. Bude dori odkvapkavat' tekutina.
TieZ sa vytvori i menej dymu a priestor na pecenie
zostane cistejsi.

Pocas grilovania majte dvierka rury vzdy zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenej rure.

Grilujte pokial’'mozZno kusky ryby rovnakej velkosti. Tak

zozlatnd rovnomerne a zostanu pekne $tavnaté. Kisky
pokrmu urcené na grilovanie poloZte priamo na rost.

Kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti. Pokial’
do ryby pichnete vidli¢kou, strati Stavu a bude vysusena.

Upozornenie

m  Ohrievacie teleso grilu sa neustéle zapina a vypina,
tento jav je normalny. Pocetnost’ sa riadi podla
nastaveného stupria grilovania.

m  Pocas grilovania sa méze tvorit' dym.

Pecenie a dusenie v nddobe

Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny do rury
na pecenie. Vyskudsajte, ¢i sa riad vojde

do priestoru na pecenie.

Méso nakrajajte. V nadobe na pecenie pripravte omacku a vlozte do nej platky masa. Dorobte maso iba
s pouzitim mikrovinného ohrevu.

Najvhodnejsi je skleneny riad. Hordci skleneny riad
ukladajte na suchu podloZku. Po poloZeni na mokru alebo
studenu podlozku by mohlo sklo prasknat'.

Lesklé nadoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odraZaju ako zrkadlo, a preto nie st prilis vhodné. Ryba
sa v nich pecie pomalsie a menej zozlatne. PouZite vyssiu
teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Dbajte na tdaje od vyrobcu riadu.

Odkryté nadoby

Na pecenie celej ryby pouZite najlepsie vysoku formu
na pecenie. Formu postavte na rost. Pokial' nemate
vhodny riad, pouZite univerzalny plech.

Zakryté nadoby

Priestor na pecenie zostane pri pe€eni v zakrytej
nadobe podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby pokrievka
velkost'ou zodpovedala danej nadobe a dobre
doliehala. Naddobu postavte na rost.

Pri duseni pridajte do nddoby dve az tri polievkové
lyZice tekutiny a trochu citrénovej stavy alebo
octu.

Po upeceni pokrmu a zdvihnuti pokrievky méze unikat’
hortica para. Preto najprv odklopte zadnu ¢ast’ pokrievky,
aby mohla para uniknit'a nedoslo k opareniu.

Ryba méZe byt chrumkavd, i ked'ju peciete v uzatvorenej
nadobe. S tymto cielom pouZzite sklenent pokrievku
a nastavte vyssiu teplotu.

Dusenie s vyuZitim mikrovinného ohrevu
Rybu mozZete dusit’ tieZ s vyuZitim mikrovinného ohrevu.

S tymto ciel'om pouZite uzatvorent nadobu vhodnu

do mikrovinnej rdry alebo ju zakryte tanierom alebo
Specidlnou féliou ur¢enou na mikrovinny ohrev.
Dodrzujte pokyny k riadu do mikrovinnej rary.

— ,Mikrovinny ohrev” na strane 18

Zachova sa vlastna chut’ pokrmu a vdaka tomu nemusite
tol'ko solit'a korenit'.
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sk Testované pre vés v naSom kuchynskom $tadiu

K celym rybam pridajte jednu az tri polievkové lyzice
vody alebo citronovej Stavy.

Po ukonceni Gpravy rybu nechajte 2 — 3 mindty
odpocinut, aby sa vyrovnala teplota.

Hotové pokrmy vyberte z obalu. V riade vhodnom
do mikrovinnej rdry sa pripravia rychlejsie
a rovnomernejsie.

Teplotna sonda

Pomocou teplotné sondy mézete pokrmy

pripravovat pri presnej teplote. Preitajte si dolezité
pokyny na pouzitie sondy v prislusnej kapitole. St v nej
uvedené informécie k zapojeniu teplotnej sondy,
mozné druhy ohrevov a dalie informacie.
—>,Teplotna sonda” na strane 20

Odporucané nastavenia

V tabulke néjdete optimélne druhy ohrevov na pripravu
pokrmov z ryb. Teplota a ¢as pecenia su zavislé

od mnoZstva, vlastnosti a teploty potraviny. Preto je

v tabul'kdch vzdy uvedené priblizné nastavenie. Za¢nite
najskor s nizsimi teplotami. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Prislusenstvo/Riad

Uroveri Druh

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie z chladnicky
vybratych ryb do studeného priestoru na pecenie. Tak
usetrite az 20 percent energie. Pokial' predhrievate,
skracujete tym uvedené asy pecenia o niekol’ko minut.

V tabulke st uvedené hodnoty pre ryby s navrhovanou
hmotnostou. Pokial  pripravujete ryby s vyssou
hmotnostou, ako je v tabul’ke uvedené, nastavte

v kazdom pripade niZsiu teplotu. Pri peCeni viacerych
ryb sa orientujte podla najtazsieho kusa. Jednotlivé
ryby by mali byt' zhruba rovnako velké.

Vieobecne plati: Cim vacsiu rybu pediete, tym nizsia je
teplota a tym dlhsi je ¢as pecenia.

Rybu, ktorti nepeciete v polohe chrbtom hore, obrat'te
po Y2 az %3 uvedeného Casu.

Upozornenie: PouZivajte iba papier na pecenie, ktory
je pre zvolenu teplotu vhodny. Papier vZdy upravte
na spravnu velkost'.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a uSetrite az 20 percent
energie.

PouZité druhy ohrevov:

= [Z Hornyldolny ohrev

n Gril s cirkulaciou vzduchu
=[] Velkoplogny gril

. Mikrovinny ohfev

Teplota v °C Mikrovinny Cas Gpravy

Ryby

Ryba, grilovang, celd, 3009,  Rost
napr. pstruh

Ryba, grilovana, celd, 300g,  Rost
napr. pstruh

Ryba, dusend, celd
300 g, napr. pstruh

Uzatvorend nadoba

Ryba, grilovan, celd, 1,5kg, Rost

napr. losos

Ryba, grilovana, celd, 1,5kg, Otvorena nadoba
napr. losos

Ryba, dusend, celd
1,5 kg, napr. losos

Uzatvorend nadoba

Rybie filety
Rybia fileta, prirodna, grilovand ~ Rost

Rybia fileta, prirodna, Uzatvorend nadoba

dusend, 400 g

Rybie kotlety
Rybia kotleta, 3 cm hrubd** Rost

Mrazené ryby

Ryba, celd, 300 g,
napr. pstruh

Uzatvorena nadoba

* predhrejte

vkladania ohrevu

I stupefi grilovania vykon/Watt v min.

170-190 - 20-30
] 2 90 15-20
600 3
360 27
170190 - 30-40
230-250 360 30-40
= 600 10
360 10-15
| 1* - 15-25
= 600 4
360 5-15
& 3 - 10-20
= - 600 5
360 712

** pod to vsurite univerzalny plech na trover 2
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Prislusenstvo/Riad

Testované pre vas v naSom kuchynskom stadiu sk

Rybia fileta, prirodna Uzatvorena nadoba

Rybia fileta, prirodna, 400 g Uzatvorena nadoba

Rybia fileta, zapecena Rost

Rybia fileta, zapecena, Otvorend nadoba
00g

Rybie prsty (pocas Univerzalny plech

pripravy obratte)

Pokrmy z ryb

Rybia terina, 1000 g Forma na terinu

* predhrejte
** pod to vsurite univerzalny plech na droveri 2

Zelenina a prilohy

Tu néjdete Udaje na pripravu grilovanej zeleniny,
zemiakov a mrazenych produktov zo zemiakov.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite energiu.

Priprava s vyuZitim mikrokombi

Pokial' chcete pokrm pripravovat's vyuZitim mikrokombi,
pouzite vzdy uzatvorent nadobu vhodnu do mikrovinnej
rdry. Pokial'nemate na nddobu vhodny poklop, pouZite
tanier alebo Specialnu féliu vhodni do mikrovinnej rary.
Dodrzujte pokyny k riadu do mikrovinnej rary.

Ploché pokrmy sa varia rychlejsie ako vysoké. Pokrmy
v naddobe rozlozte pokial'mozno naplocho.

Obilie pocas pripravy velmi peni. V3etky obilné
produkty, ako napr. aj ryzu, vzdy pripravujte vo vysokej
nadobe s vekom.

Vlastna chut’ pokrmu zostane zachovana. Preto
mozete Setrit’ solou a korenim.

Pokial' na pripravované mnoZstvo pokrmu nenajdete
Ziadne nastavenie, predlZte alebo skratte ¢as pripravy
podla nasledujiceho pravidla: Dvojité mnozstvo
zodpoveda priblizne dvojnasobnému casu pripravy.
Pocas Upravy pokrmy dvakrat az trikrdt premiesajte alebo
obrat'te. Po zahriati nechajte pokrmy este dve az tri
minuty odpocivat, aby sa vyrovnala teplota.

Pokrmy odovzdaju teplotu do nadoby. T4 sa mdze pocas
pripravy iba s vyuZitim mikrovinného ohrevu velmi
zahriat.

Urovne pre vloZenie prislusenstva

PouZivajte uvedené trovne vkladania.

Priprava na jednej urovni
DodrZujte udaje v tabulke.

Priprava na dvoch trovniach
PouZivajte 4D horuci vzduch. Sucasne vloZené plechy
nemusia byt hotové v rovnakom okamihu.

= Univerzalny plech: Uroveri 3
®  Plech na pecenie: Uroveri 1

Urovefi  Druh Teplotav °C Mikrovinny Cas tipravy
vkladania  ohrevu I stupefi grilovania vykon / Watt v min,
2 ] 210-230 20-30
2 B - 600 10-15
2 200-220 45-60
2 ] 3 360 15-20
3 = 200-220 20-30
2 B - 360 20-25

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zdhybom dole. Nddoby a formy stavajte
priamo na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzélny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

Papier na pecenie

PouZzivajte iba papier na pecenie, ktory je pre zvolenu
teplotu vhodny. Papier vZdy upravte na spravnu
velkost'.

Odporucané nastavenia

V tabulke najdete optimalne druhy ohrevov na pecenie
roznych druhov pokrmov. Teplota a ¢as pecenia su
zavislé od mnoZstva a vlastnosti potravin. Preto je

v tabulkdch vzdy uvedené priblizné nastavenie. Zacnite
najskor s nizsimi teplotami. Nizsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov do
studeného priestoru na pecenie. Pokial rdru predhrejete,
uvedené Casy pripravy sa tym skratia o niekol'ko minut.

Pokial chcete piect’ podla vlastného receptu, orientujte
sa podla podobného pokrmu uvedeného v tabulke.
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" Velkoplogny gril
Funkcia coolStart
Mikrovinny ohrev

PouZité druhy ohrevov:
. 4D hortci vzduch
L] Gril s cirkulaciou vzduchu

Prislusenstvo/Riad Uroveri DI]
vkladania ohrevu

Teplota v °C Mikrovinny
I stuperi grilovania vykon / Watt

Zelenina, Cerstva

Zelenina, Cerstva, 250 g* Uzatvorend nadoba 2 600 6-10

Zelenina, Cerstva, 500 g* Uzatvorend nadoba 2 B 600 10-15

Zelenina, mrazend

Spenét, 450 g* Uzatvorend nadoba 2 600 11-16

Zeleninova zmes, 250 g Uzatvorend nadoba 2 B 600 8-12

+25 ml vody*

Zeleninova zmes, 500 g Uzatvorend nadoba 2 B 600 13-18

+ 25 ml vody*

Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina Univerzélny plech 5 5 3 10-15

Zemiaky

Pecené zemiaky, polené Univerzélny plech 3 160-180 45-60

Pecené zemiaky, polené, Univerzalny plech 3 200-220 360 15-20

1kg

Zemiaky v Supke, celé, 250 g* Uzatvorena nadoba 2 600 8-11

Varené zemiaky, Uzatvorena nadoba 2 B 600 12-15

na Stvrtiny, 500 g*

Produkty zo zemiakov, mrazené

Zemiakové Rosti** Univerzalny plech 3 ]

Zemiakové tasticky, plnené** 3

Krokety** Univerzélny plech 3

Hranolceky** Univerzélny plech 3

Hranolceky, 2 Grovne Univerzalny plech 3+1 190-210 30-40
+ plech na pecenie

Ryza

Dlhozrnna ryza, 250 g + Uzatvorena nadoba 2 600 7-9

500 ml vody 180 13-16

RyZa natural, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 B 600 11-13

650 ml VOdy 180 25-30

Rizoto, 250 g + Uzatvorena nadoba 2 = 600 12-14

900 ml vody 180 2227

Obilniny

Kuskus, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 B 600 6-8

500 ml vody

Proso celé, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 B 600 8-10

600 ml VOdy 180 10-15

Polentalkukuri¢nd krupica, Uzatvorena nadoba 1 600 6-8

125 g + 500 ml vody*

Krapy, 250 g + Uzatvorend nadoba 2 = 600 11-13

750 ml vody 180 15-20

* pocas pripravy raz az dvakrat premiesajte

** riad'te sa pokynmi na obale
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PrisluSenstvo/Riad  Urovefi

Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu sk

Teplota v °C/ Mikrovinny Cas tpravy

vkladania ohrevu Stupeii grilovania Vykon/Watt v min.

Vajcia
Liate cesticko z 2 vajec Uzatvorend nddoba 2

" pocas pripravy raz az dvakrat premiesajte

360 6-8

** riad'te sa pokynmi na obale

Dezert

Pomocou svojho spotrebi¢a mozete l'ahko pripravit’
jogurt a rézne dezerty.

Na pripravu s vyuzitim mikrovinného ohrevu
pouZite vzdy Ziaruvzdorné nédoby vhodné

do mikrovinnej rdry. Dodrzujte pokyny k riadu

do mikrovinnej rary. — ,Mikrovinny ohrev”

na strane 18

Pokial’ postavite nadobu na rost, vloZte ho napisom
~microwave” k dvierkam spotrebica a zdhybom dole.

Priprava jogurtu
Z priestoru na pecenie vyberte prislusenstvo a rosty.
Priestor na peCenie musi byt prazdny.

1. 1 liter mlieka (3,5 % tuku) prevarte na platnicke
na 90 °C a potom nechajte vychladnit na 40 °C.
Trvanlivé mlieko staci zahriat na 40 °C.

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (vybratého z chladnicky).

3. Zmesou naplrite hrneky alebo malé pohére
a prikryte ich priehl'adnou féliou.

4. Hrnceky alebo pohare vloZte do priestoru na pecenie
a pokracujte podla pokynov uvedenych v tabulke.

5. AZ bude jogurt hotovy, nechajte ho
vychladit’ v chladnicke.

Puding z prasku

Pudingovy prasok zmiesajte s mliekom a cukrom
v pomere uvedenom na obale vo vysokej nddobe
vhodnej do mikrovinnej riry. VSetko nastavte
podla tabulky.

Hned’ ako za¢ne mlieko penit, silne ho
premiesajte. Zopakujte to dvakrat az trikrat.

Priprava mlie¢nej ryZze

1. Odvézte ryZu a pridajte 4-ndsobné
mnozZstvo mlieka.

2. RyZzu a mlieko dajte do vysokej nadoby vhodnej

do mikrovinnej rary.

. V3etko nastavte podla tabulky.

4. Hned' ako zatne mlieko penit, silne ho
premiesajte a znizte mikrovinny vykon podla
Udajov uvedenych v tabulke.

Pocas dalSieho varenia niekol'kokrat premiesajte.

w

Kompot

Odvazte ovocie do nddoby vhodnej do mikrovinnej riry
a pridajte na kazdych 100 g lyZicu vody. Podla chuti
pridajte cukor a koreniny. Nadobu zakryte a nastavte
spotrebic¢ podla tabulky.

Pocas pripravy dvakrat az trikrat premiesajte.

Pukance do mikrovinnej rary

Pouzite Ziaruvzdornd, plochd, sklenent nddobu
vhodnu do mikrovinnej rary, napr. veko na formu

na nakyp. NepouZivajte Ziadny porceldn alebo
prehnuty tanier.

Vrecusko s pukancami polozte oznacenou stranou dole
na nadobu. V3etko nastavte podla tabulky. V zavislosti
od produktu a mnoZstva budete mozno musiet’ upravit’
cas.

Aby sa pukance nepripalili, vrecisko s pukancami asi
po 12 minute vyberte a pretraste. Po ukonceni
pripravy vysuste priestor na pecenie.

A Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia!
Obal vzduchotesne uzatvorenych potravin méze
prasknut’. Vzdy sa riad'te Gidajmi na obale.
Pokrmy z priestoru na pecenie vzdy

vyberajte v kuchynskych rukaviciach.

Odporicané nastavenia
Pouzité druhy ohrevov:
" 4D hortci vzduch

n Mikrovinny ohrev
Prisluenstvo/Riad Uroveri Druh  Teplota v°C/ Mikrovinny Cas dpravy

vkladania oh Stuperi grilovania Vykon/Watt v min.
Puding z prasku* Uzatvorena nédoba 2 - 600 58
Jogurt Formicky na jednotlivé porcie  Dno priestoru pecenia 35-40 - 300-360
Mliecna ryza, 125g+500ml  Uzatvorena nddoba 2 32 - 600 10
Miieko* 180 20-25
Ovocny kompét, 500 g Uzatvorena nadoba 2 600 9-12
Pukance do mikrovinnej rdry,  Otvorena nadoba 2 600 4-6

1 vrectsko a 100 g**
* pocas pripravy raz az dvakrat premiesajte

** uzatvorené vrectisko polozte na nadobu
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Druhy ohrevu eco

Horuci vzduch eco a horny/dolny ohrev eco su
inteligentné druhy ohrevu uréené na Setrnu pripravu
masa, ryb a peciva. Spotrebic si optimalne riadi privod
energie do priestoru na pecenie. Pokrm sa pripravi

po fazach pomocou zvyskového tepla. Vdaka tomu
bude $tavnatejsi a menej zozlatne. V zavislosti

od pripravy a pokrmu je mozné usetrit’ energiu.
Pokrm vloZte do prazdneho a studeného priestoru

na pecenie. Pocas prevadzky majte dvierka ruary vzdy
zatvorené.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite energiu.
PouZzivajte iba originalne prislusenstvo urcené pre vas
spotrebic. Toto prislusenstvo je optimélne prispésobené
priestoru na pecenie a prevadzkovym rezimom.

Prislusenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouZivali vhodné prislusenstvo
a spravne ho vkladali do priestoru na pecenie.

Rost

Rost vkladajte ndpisom ,microwave” k dvierkam
spotrebica a zdhybom dole. Nddoby a formy stavajte
priamo na rost.

Univerzalny plech alebo plech na pecenie
Univerzalny plech alebo plech na pecenie zasurite
opatrne az na doraz, skosenim smerom k dvierkam
spotrebica.

PrisluSenstvo/Riad

Formy a riad na pecenie

Najvhodnejsie st tmavé kovové formy. Ich pouZitim
usetrite az 35 percent energie.

Lesklé nddoby na pecenie z ocele alebo hlinika teplo
odrézaju ako zrkadlo. Matné smaltované nadoby,
nadoby zo Ziaruvzdorného skla alebo hlinikové formy
su vhodnejsie.

Formy z bieleho plechu, keramiky a skla predlzuju ¢as
pecenia a pecivo nezozlatne rovnomerne.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je
pre zvolend teplotu vhodny. Papier vzdy
upravte na spravnu velkost'.

Odporucané nastavenia

Tu néjdete Udaje k roznym pokrmom. Teplota a ¢as
pecenia su zavislé od mnoZzstva a vlastnosti cesta. Preto
je v tabul'kach vzdy uvedené priblizné nastavenie.
Zacnite najskor s nizsimi teplotami. NiZsia teplota zaisti
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby najblizsie
nastavte vyssiu teplotu.

Upozornenie: Casy pe¢enia nie je mozné skratit’
vys$simi teplotami. Kolace alebo pecivo by boli hotové
iba na povrchu, ale neboli by prepecené.

Pouzité druhy ohrevov:

" Hor(ci vzduch eco
. Hornyldolny ohrev eco

Uroveii Druh
LELENIE]

Teplota
ohrevu v°C

Cas upravy
v min.

Tortovy korpus z treného cesta Tortovd forma

Piskotovy zaklad, 2 vajcia Tortova forma
Piskotovy korpus, 3 vajcia Tortova forma @26 cm
Piskétovy korpus, 6 vajec Tortova forma @28 cm

Kysnutd babovka Forma na bébovku

Kolace na plech

Treny kolac so suchou napliiou Plech na pecenie
Krehky kolac so suchou népliiou Plech na pecenie
Piskétova rolada Plech na pecenie
Kysnuta pletenka, kysnuty veniec Plech na pecenie

Kysnuty kolac so suchou naplfiou Plech na pecenie

Drobné pecivo
Muffiny
Striekané pecivo

Plech na muffiny
Plech na pecenie
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie

Pecivo z odpal'ovaného cesta Plech na pecenie
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2 150-170  20-30
2 150-170  20-30
2 160-170  25-40
2 150-160  50-60
2 150-170  50-70
3 150170 25-40
3 170-180  25-35
3 180-190  15-20
3 160-170  25-35
3 160-180  15-20
2 160-180  15-25
3 150-160 2535
3 170-190 2035
3 200220 3545
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Testované pre véas v naSom kuchynskom stadiu sk

Uroveri Druh Teplota Cas tpravy

vkladania ohrevu v°C Vv min.

Striekané pecivo Plech na pecenie

Drobné pecivo z kysnutého cesta Plech na pecenie

Chlieb a Zemle

Zmiesany chlieb, 1,5kg Hranatd forma
Chlebova placka Univerzalny plech
Zemle sladké, cerstvé Plech na pecenie

Zemle, cerstvé Plech na pecenie

Maso

Bravcové pecené maso bez koze, napr. krk,
1.5kg

Hovédzie dusené maso, 1,5 kg

Otvorena nadoba

Uzatvorend néddoba

Telacie pecené méso, 1,5 kg Otvorend nadoba

Ryby
Ryba, dusena, celd, 300 g, napr. pstruh Uzatvorena nadoba
Ryba, dusena, cela, 1,5 kg, napr. losos Uzatvorena nadoba

Rybia fileta, prirodna, dusena Uzatvorend nédoba

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vzniké predovsetkym v obilnych a zemiakovych

produktoch, ktoré sa zahrievaju na vysoku teplotu, napr.

3 140150  30-45
3 160-180  25-35
2 200210 3545
3 250275 1520
3 170-190  15-20
3 180-200  20-30
2 180-190  120-140
2 200220 140-160
2 170-180  110-130
2 190-210  25-35
2 190-210  45-55
2 190-210  15-25

zemiakové Cipsy, hranolceky, hrianky, Zemle,
chlieb alebo drobné pecivo (susienky, pernicky
a viano¢né cukrovinky).

Typy na pripravu potravin s nizkym obsahom akrylamidov

Vieobecne m  Cas tepelnej tipravy by mal byt ¢o najkrats.

m  Pokrmy prilis nepripekajte, mali by byt zlatoZIté.

m Pokrmy vo vacSich a hrubsich kiskoch obsahuji menej akrylamidu.
Pecenie S hornym a dolnym ohrevom max. 200 °C.

S horticim vzduchom s cirkuldciou max. 180 °C.
Cukrovinky S hornym a dolnym ohrevom max. 190 °C.

S horticim vzduchom s cirkuldciou max. 170 °C.
Vajcia alebo vajecny bielok znizuju tvorbu akrylamidov.

Hranolceky z riry Hranolceky rozlozte na plech rovnomerne a v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte minimélne

400 g, aby sa hranolceky nevysusili.

Pozvol'nd uprava pokrmov

Pozvol'na Gprava pokrmov znamend pomalé pecenie
pri nizkej teplote. Preto sa zvykne nazyvat' aj ako
nizkoteplotna Uprava.

Tento spdsob je idedlny na Upravu vysokoakostnych
pokrmov (napr. jemnych ¢asti hovadzieho, telacieho,
jahriacieho, bravcového mésa alebo hydiny), ktoré sa
maju upiect’ doruZova alebo do iného Specifického
Stadia. Mdso tak zostane vel'mi stavnaté, jemné

a makké.

Vyhody tohto spdsobu Upravy: Méte dostatok casu
na pripravu celého menu, pretoze takto upravené
maso mozete bez problémov udrziavat' teplé. Pocas
Gpravy nemusite méso obracat’. Dvierka rdry majte
zatvorené, aby sa v nej udrziavala rovnomerna klima.
PouZivajte iba Cerstvé a hygienicky neskodné maso
bez kosti. Starostlivo odstrarite Slachy a tu¢né okraje.
Tuk pocas pomalého pecenia ziska silnd vlastnid chut’.
Mbzete pouzit'i korenené alebo marinované maso.

NepouzZivajte rozmrazené maso.

Pri tomto sposobe Upravy sa m6ze maso ihned’

po dohotoveni porciovat. Mdso nemusi odpocivat’.
Vd'aka tejto metdde Upravy je méso ruzové, ale nie je
surové alebo malo prepecené.

Upozornenie: Pri tomto spdsobe Upravy nie je
mozné posuvat ¢as dohotovenia pokrmu.

Riad

Pri tomto spdsobe Upravy pouZivajte plochy riad, napr.
porcelanovy alebo skleneny servirovaci podnos.
Nadobu vloZte do riry na predhriatie.

Nadobu polozte vzdy na rost do Urovne 2.
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Dodato¢né informacie najdete v tipoch pre pozvol'ni Odporicané nastavenia

Upravu pokrmov, ktoré st uvedené na konci tabul'ky.

Vas spotrebi¢ disponuje rezZimom ,Pozvolné pecenie”. Teplota a ¢as pozvolného pecenia zavisi od velkosti,
Tento rezim zapnite iba vtedy, ked' je rdra celkom hribky a kvality mésa. Preto je v tabulkach vzdy
studena. Priestor na pecenie, do ktorého ste vloZili uvedené priblizné nastavenie.

nadobu, nechajte cca 15 minut dobre rozohriat’. Méso
pri vysokej teplote kratko a prudko opecte zo vietkych
stran, aj na koncoch. Potom ho ihned’ polozZte na

PouZzity druh ohrevu:
predhriaty riad a vloZte do rdry. Pozvolna pecte. ouzIty arin onrevu

= [ZJ Mierny ohrev

Urovei Druh  Dizka opetenia Teplota  Cas tGpravy
vkladania ohrevu v min. v °C v min.
Hydina
Kacacie prsia, 400 g Otvorena nadoba 2 6-8 90* 45-60
Kuracia prsné fileta, po 200 g Otvorend nadoba 2 5-7 90* 30-60
Morcacie prsia, bez kosti, 1 kg Otvorené nadoba 2 8-10 90* 150-210
Brav¢ové maso
Bravcova svieckova, 5 - 6 Otvorena nadoba 2 8-10 80* 210-240
cm hrubd, 1,5 kg
Bravcova panenka, veelku Otvorena nadoba 2 6-8 80* 90-120
Bravcové medailoniky, 4 Otvorend nadoba 2 57 80* 90-120
cm hrubé
Hovadzie méso
Hovédzie pecené maso (stehno), Otvorend nddoba 2 8-10 80* 210-270
6-7cmhrubé, 1,5 kg
Hovadzi chrbat, veelku, 1 kg Otvorend nadoba 2 4-6 80* 150-210
Roastbeef, 5 - 6 cm hruby Otvorend nadoba 2 6-8 80* 210-270
Hovédzie medailoniky/ Otvorena nadoba 2 5-7 80* 30-60
Rumpsteak, 4 cm hruby
Tel'acie maso
Tel'acie pecené méso, 4 - 5 cm hrubé, 1,5kg  Otvorend nddoba 2 8-10 80* 210-240
Telacie pecené maso, 10 - 15 cm hrubé, 1,5 kg Otvorena nadoba 2 8-10 80* 210-240
Telacia fileta, vcelku, 800 g Otvorena nadoba 2 5-7 80* 120-150
Telacie medailoniky, 4 cm hrubé Otvorena nadoba 2 5-7 80* 45-90
Jahiiacie mdso
Jahniaci chrbat, vykosteny, po 200 g Otvorena nddoba 57 80* 120-180
Jahnacie stehno bez kosti, medium, Otvorena nadoba 2 6-8 80* 180-240
1 kg veelku

* predhrejte

Tipy na pozvol'né pecenie

Pozvolné pecenie kacacich pfs. Studené kacacie prsia vlozte na panvicu a najskor opecte kozu. Po pozvolnom peceni zapnite
na 3 -5 mindt gril, prsia budd mat’ chrumkavd kérku.
Pozvolne upravené méso nie Aby upecené maso prilis rychlo nevychladlo, nahrejte taniere a servirujte ho s velmi horticou omackou.

je také hortice.
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Susenie

V4&s spotrebic je vybaveny druhom ohrevu susenia,
vd'aka ktorému mdzete skvelo ususit ovocie, zeleninu
a bylinky. Pri tomto spdésobe konzervacie dojde vd'aka
vypareniu vody ku koncentrécii aromatickych latok.
Suste iba neposkodené ovocie, zeleninu a bylinky

a starostlivo ich pred susenim umyte. Na rost polozte
papier na pecenie alebo pergamenovy papier. Ovocie
nechajte dobre odkvapkat’a osuste ho.

Ovocie pripadne nakréjajte na rovnako velké kisky
alebo tenké platky. NeoStipané ovocie poloZte na rost
Supkou dole. Dbajte na to, aby ovocie alebo huby

na roste nelezali cez seba.

Nastrahajte zeleninu a blansirujte ju. Blansirovanu
zeleninu nechajte dobre odkvapkat’ a rovhomerne ju
rozloZte na roste.

Bylinky suste i so stonkou. Rovnomerne ich v malych
trsoch rozloZte na rost.

PrisluSenstvo

Testované pre véas v naSom kuchynskom stadiu sk

Na usuSenie pouZite nasledujice Grovne
na vloZenie prislusenstva:

= 1 rost: Uroveri 3

m 2 roSty: Uroveri 3+1

m 3 rodty: Uroveri 5+3+1

m 4 rosty: Uroveri 5+3+2+1

Vel'mi stavnaté ovocie a zeleninu niekolkokrat obrat'te.
Usudené potraviny ihned’ po sudeni zloZte z papiera.

Odporucané nastavenia

V tabul’ke st uvedené hodnoty pre susenie réznych
druhov potravin. Teplota a Cas susenia zavisia

od druhu, vlhkosti, zrelosti a hribky susenej
potraviny. Cim dlhsie potravinu susite, tym lepsie je
konzervovand. Cim tensie su kdsky susenej potraviny,
tym rychlejsie je ususend, a tym aromatickejsia bude.
Preto je v tabulkach vidy uvedené priblizné
nastavenie.

Pokial’ chcete susit' iné potraviny, orientujte sa podla
podobnych potravin uvedenych v tabulke.

Pouzity druh ohrevu:
. Suenie

Jadrové ovocie (jabl¢né kriizky, 3 mm 1-2 rosty
hrubé, na rost 200 g)

Jadrové ovocie (jablené kriizky, 3 mm 3-4 rosty
hrubé, na rost 200 g)

Kostkovité ovocie (slivky) 1-2 rosty
Kastkovité ovocie (slivky) 3-4 rosty
Koreriova zelenina (karotka), 1-2 rosty
nastrahana, blansirovana

Korerova zelenina (karotka), nastriihana, 3 -4 rosty
blansirovana

Huby na platky 1-2rodty
Huby na platky 3 -4 rosty
Bylinky, ocistené 1-2rodty
Bylinky, ocistené 3 -4 rosty
Zavaranie

Vas spotrebi¢ je vhodny aj na zavaranie ovocia
a zeleniny.

A Varovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Ked' potraviny zavarite zle, mézu zavaracie pohdre
prasknut. DodrZujte pokyny na zavaranie.

Pohare

PouZite iba Cisté a neposkodené zavaracie pohare.
PouZivajte iba Cisté a neposkodené gumicky odolné
proti vysokym teplotdm. Svorky a pera vopred
skontrolujte.

Uroveri Druh Teplota Cas tpravy
vkladania ohrevu v °C v hod.
80 36
80 68
80 48
80 8-10
80 68
. 80 68
- 60 4-7
- 60 79
- 60 1-3
- 60 3-6

Spoloc¢ne zavarajte iba pohére rovnakej velkosti

a s rovnakymi potravinami. V rire je mozné sticasne
zavarat’ maximalne Sest' zavaracich poharov

s objemom V2, 1 alebo 1'% litra. Nepouzivajte vicsie
alebo vyssie pohare. Viecka by mohli prasknat'.

Pocas zavarania sa poharov v rire
nedotykajte.

Priprava ovocia a zeleniny

Zavarajte iba neposkodené ovocie a zeleninu.
Dokladne ich umyte.

Ovocie prip. zeleninu podla druhu osupte, vykdstkujte
a nakrajajte na kusky a naplrite pohare cca 2 cm

pod okraj.
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Ovocie

Ovocie v zavaracich poharoch zalejte horticim
cukornatym roztokom bez peny (cca 400 ml na pohar
s objemom 1 liter). Na jeden liter vody pouZite:

m cca 250 g cukru, pokial’ je ovocie sladké

m cca 500 g cukru, pokial’ je ovocie kyslé

Zelenina
Zeleninu v zavaracom pohari zalejte horucou,
prevarenou vodou.

Ocistite okraje poharov, musia byt' ¢isté. Na kazdy pohar
nasad‘te navlh¢ent zavaraciu gumu a viecko. Pohére
uzavrite pomocou svoriek. Pohare postavte

do univerzélneho plechu tak, aby sa vzdjomne
nedotykali. Do univerzélneho plechu nalejte 500 ml
horticej vody (cca 80 °C). V3etko nastavte podla tabulky.

Ukoncenie zavarania

Ovocie

Po ur¢itom Case zacnu v kratkych intervaloch stipat’
bublinky. Vypnite rdru, hned' ako vietky pohare za¢nu
penit’. Pohare vyberte po uvedenom ¢ase dohrevu

z priestoru na pecenie.

Uroven
vkladania

Zelenina

Po ur¢itom Case za¢nu v kratkych intervaloch stipat’
bublinky. Hned' ako za¢nu vietky pohére penit, znizte
teplotu na 120 °C a pohére nechajte i nad‘alej penit’

v uzatvorenom priestore na pecenie, ¢as je uvedeny

v tabul’ke. Po uplynuti tohto ¢asu rdru vypnite a pohére
vyberte aZ po uvedenom ¢ase ohrevu, pozrite tabul'ku.

Vybraté pohare postavte na cistu utierku.

Horlice pohére nestavajte na studenut alebo mokru
podlozku, mohli by prasknut’. Pohére zakryte, aby boli
chranené pred prievanom. Svorky zloZte, az ked’ pohére
vychladnu.

Odporicané nastavenia

V tabul’ke st uvedené odporucané orienta¢né hodnoty
na zavaranie ovocia a zeleniny. MéZu byt ovplyvnené
izbovou teplotou, po¢tom pohdrov, mnozstvom, teplotou
a kvalitou zavaranej potraviny. Udaje sa vztahuiju

na okrdhle pohare s objemom 1 liter. Predtym, ako
spotrebic prepnete alebo vypnete, skontrolujte, ¢i pohére
penia. Penenie za¢ne po cca 30 — 60 minutach.

Pouzity druh ohrevu:

. 4D horci vzduch

Druh
ohrevu v °C

Cas tipravy
v min.

Teplota

Zavaranie

Zelenina, napr. karotka Zavaracie pohare, 1 liter 1
Zelenina, napr. uhorky Zavéracie pohre, 1 liter 1
Kostkovité ovocie, napr. CereSne,  Zavaracie pohdre, 1 liter 1
slivky

Jadrové ovocie, napr. jablkd, jahody Zavaracie pohare, 1 liter 1

Kysnutie cesta

Vo Vasom spotrebiti mdZzete nechat’ cesto nakysnut’
rychlejSie ako pri izbovej teplote. PouZite druh ohrevu
horny/spodny ohrev. Prevadzku spustajte iba pri celkom
vychladnutom priestore na pecenie.

Kysnuté cesto nechajte vykysnut' vzdy dvakrat. Dbajte
na udaje uvedené v tabulke o 1. a 2. kysnutie (kysnutie
cesta a jednotlivych kusov peciva).

Kysnutie cesta

Nastavte podla idajov v tabul'ke a spotrebic zohrejte.
Misku s cestom postavte na rost.

Pocas kysnutia dvierka riry neotvarajte, inak unikne
vlhkost'. Cesto nezakryvajte.
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160-170 AZ do penenia: 30 - 40
120 Od penenia: 30 - 40,
- Dohrev: 30

160-170 Az do penenia: 30 - 40
- Dohrev: 30

160-170 Az do penenia: 30 - 40,
- Dohrev: 35

160-170 Az do penenia: 30 - 40,
- Dohrev: 25

Kysnutie jednotlivych kusov peciva
Pecivo vlozte do rdry do Grovne uvedenej v tabulke.
Pred peCenim vytrite z priestoru na pecenie vlhkost'.

Odporicané nastavenia

Teplota a ¢as Upravy zavisi od druhu a mnozstva
surovin. Udaje v tabulke su iba orienta¢né.



Pouzité druhy ohrevov:

PrislusenstvolRiad

Testované pre vas v nasom kuchynskom studiu sk

= [Z Horny/dolny ohrev

Kysnuté cesto, Iahké Miska

Plech na pecenie
Kysnuté cesto, tazké a s velkym obsahom tuku  Miska

Plech na pecenie

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie hlboko zmrazeného ovocia,
zeleniny, hydiny, médsa a peciva pouZite rezim
mikrovinny ohrev.

Zmrazené potraviny vyberte z obalu a postavte
ich v nadobe vhodnej do mikrovinnej rdry na rost.
Dodrzujte pokyny k riadu do mikrovinnej rary. —
~Mikrovinny ohrev” na strane 18

Rost vkladajte napisom ,microwave”

k dvierkam spotrebica a zahybom dole.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie

nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite energiu.

Odporucané nastavenia

Udaje v tabulke st iba orientaéné. St zavislé od
kvality, teploty (-18 °C) a vlastnosti danej potraviny.
Su uvedené Casové rozpdtia. Najprv nastavte kratsi

PrislusenstvolRiad

Uroveri Druh Teplota

vkladania ohrevu v °C

2 B 35-40 25-30
2 B 35-40 10-20
2 B 35-40 20-40
2 B 35-40 15-25

&as a v pripade potreby ho predf#te. Rozmrazovanie bude
mat’lepsi vysledok, ked" ho vykonate v niekolkych
krokoch. Tie st v tabul'ke uvedené pod sebou.

Tip: Potraviny zmrazené po jednotlivych porciach alebo
v tenkej ploche rozmrznu rychlejsie ako potraviny
v celku.

Pokrm pocas Upravy raz ¢i dvakrat otocte alebo
premiesajte. Velké kusky je nutné obratit' viackrat.
Pokrm medzitym rozdel'te na viac ¢asti, prip. uz
rozmrazené kusky vyberte z priestoru na pecenie.
Rozmrazeny pokrm nechajte eSte 10 aZz 30 minut
pre vyrovnanie teploty odstat' vo vypnutej rire.

Tip: Pokial' pripravujete iné mnoZstvd, nez st uvedené
v tabulke, pomoZe vadm zakladné pravidlo: Dvojité

mnoZzstvo zodpoveda priblizne dvojnasobnému ¢asu
Upravy.

Pouzity druh ohrevu:
u Mikrovinny ohrev

Chlieb, Zemle

Chlieb, 500 g Otvorena nadoba
Zemle Rost

Koléce

Kolag, stavnaty, 500 g Otvorena nadoba

Kold¢, suchy, 750 g Otvorena nadoba

Méso a hydina

Kurca, celé, 1,2 kg* Otvorena nadoba

Hydina na kusy, 250 g* Otvorend nédoba

Kacica, 2 kg* Otvorena nadoba

Maso, vcelku, napr. pecienka Otvorena nadoba

(surové mdso) 800 g*

Méso, vcelku, napr. pecienka Otvorend nddoba

(surové méso) 1 kg*

Uroveri Druh Teplota  Mikrovinny vykon Cas Gpravy
vkladania ohrevu v °C vo wattoch v min.
2 = - 180 3

90 10-15
2 140-160 90 2-4
2 : 180 2

90 10-15
2 = 90 10-15
2 = 180 10

90 10-15
2 = 180 10

90 10-15
2 180 10

90 40-50
2 = 180 15

90 10-15
2 = 180 15

90 20-30

* po 112 celkového ¢asu otocte
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Méso, vcelku, napr. pecienka Otvorena nadoba

(surové méso) 1,5 kg*

Méso, na kusy alebo platky, napr. Otvorena nadoba

quls (surové maso), 500 g*

Mleté méso, miesané, 200 g* Otvorena nadoba

Mleté méso, miesané, 500 g* Otvorena nadoba

Mleté méso, miesané, 1000 g* Otvorena nadoba

Ryby

Ryba, celd, 300 g* Otvorend nddoba

Fileta z ryby, 400 g* Otvorend nddoba

Ovocie, zelenina

Bobulovité ovocie, 300 g Otvorend nddoba

Zelenina, 600 g Otvorend nddoba

Ostatné

Rozmrazovanie masla, 125 g Otvorena nédoba

* po 112 celkového €asu otolte

Ohriatie pokrmov s vyuZitim mikrovinného ohrevu

S vyuzitim mikrovinného ohrevu mézete pokrmy ohriat’
alebo rozmrazit' a ohriat’ v jednom kroku.

Hotové pokrmy vyberte z obalu. V riade vhodnom

do mikrovinnej rdry sa pokrmy ohreju rychlejsie

a rovnomernejsie. Rdzne ¢asti pokrmu sa mézu ohriat’
rézne rychlo.

Ploché pokrmy sa varia rychlejsie ako vysoké. Pokrmy
v nadobe rozlozte pokial’moZno naplocho.
Potraviny by nemali leZat’ cez seba

Pokrmy vzdy zakryte. Tak dosiahnete najlepsie vysledky
pripravy. Pokial'nemate na nadobu vhodny poklop,
pouZite tanier alebo $pecidlnu féliu vhodnu

do mikrovinnej rdry.

Medzitym pokrmy dvakrat az trikrdt premiesajte,
pripadne ich otocte. Po zahriati nechajte pokrmy este

1 az 2 minGty z dévodu vyrovnania teploty odpodivat'.

Pokial' zahrievate stravu pre dojcata, postavte flasu bez
cumla alebo viecka na rost. Po zahriati dobre pretrepte
alebo zamie3ajte a bezpodmienecne skontrolujte teplotu.

Pokrmy odovzdaju teplotu do nddoby. T4 sa méZe pocas

pripravy iba s vyuzitim mikrovinného ohrevu velmi zahriat.
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vei Teplota  Mikrovinny vykon Cas tipravy
vkladania ohrevu v °C vo wattoch v min.

2 - 180 15

90 25-35
2 B - 180 8

90 5-10
2 90 8-15
2 180 5

90 10-15
2 B - 180 10

90 2030
2 B = 180 3

90 10-15
2 B - 180 5

90 10-15
2 180 5-10
2 180 10

90 8-13
2 B 90 7-9

Tip: Pokial pripravujete iné mnoZzstva, nez st uvedené
v tabul’ke, pomo6Ze vdm zakladné pravidlo: Dvojité
mnozstvo zodpoveda priblizne dvojnasobnému ¢asu
Gpravy.

AVarovanie - Nebezpecenstvo oparenia!

Pri zahrievani tekutin méZze dojst’ k oneskoreniu bodu
varu. To znameng, Ze sa dosiahne teplota bodu varu
bez toho, aby sa tvorili typické bublinky. Uz

pri nepatrnom otrase nadoby méze dojst’k vyvretiu
alebo vystreknutiu tekutiny. Pri ohrievani tekutiny
vloZte do nadoby vzdy lyZicku. Tym zabranite
oneskorenému varu tekutiny.

>l

Pozor!

Iskrenie: Kovy, napr. lyZica v pohdri, sa musia
nachadzat’ minimalne 2 cm od stien priestoru
na pecenie a vnutornej strany dvierok. Vnutornu
sklenent vyplri dvierok by mohli poskodit’iskry.



Odporuicané nastavenia

V tabul’ke néjdete nastavenia pre rdzne napoje a pokrmy
na ohrievanie s vyuZitim mikrovinného ohrevu. Casové
Udaje su iba orientacné. Zavisia od pouZitej nadoby,
kvality, teploty (-18 °C) a vlastnosti danej potraviny. Su
uvedené ¢asové rozpatia. Nastavte

najprv kratdi ¢as a v pripade potreby ho predlzte.

Hodnoty uvedené v tabul’ke platia iba pre vkladanie
pokrmov do studeného priestoru na pecenie.

PrislusenstvolRiad

Testované pre vés v nasom kuchynskom Studiu sk

Pokial nie su pre dany pokrm uvedené Ziadne hodnoty,
orientujte sa podla podobného pokrmu uvedeného

v tabulke.

Pred pecenim vyberte z priestoru na pecenie
nepotrebné prislusenstvo. Tym dosiahnete optimalny
vysledok Upravy pokrmu a usetrite energiu.

Priestor na pecenie po ukonceni pripravy vysuste.

Pouzité druhy ohrevov:
Mikrovinny ohrev

Uroveri Druh Teplota  Mikrovinny vykon Cas tipravy

Ohrievanie napojov
200 ml (dobre premiesajte) Otvorena nadoba

400 ml (dobre premiesajte) Otvorena nadoba

Ohrievanie dojcenskej stravy

Flasa na mlieko, 150 ml (dobre
premiesajte)

Otvorend nddoba

Zelenina, chladend
250a Otvorend nddoba
Zelenina, mrazend
Nebalend, 250 g

§penét 50 smotanou, zamrazeny
v kocke, 450 g (pocas pripravy
1 - 2-krat zamiesajte)

Uzatvorend nadoba
Uzatvorend nadoba

Pokrmy, chladené

Hotovy sterilizovany pokrm, 1 porcia Uzatvorend nadoba

Husta polievka, 400 ml (dobre premiesajte) Uzatvorend nadoba

Prilohy, napr. rezance, knedlicky, zemiaky, ryza Uzatvorend nadoba

Zapecené pokrmy, 400 g, napr. lasagne, Giivaait ke
gratinované zemiaky

Pokrmy, mrazené

Hotovy sterilizovany pokrm, 1 porcia Uzatvorend nadoba

Husté polievka, 200 ml

T e i, Uzatvorend nadoba

Prilohy, 500 g, napr. rezance, Uzatvorend nadoba
knedle, zemiaky, ryza

Zapecené pokrmy, 400 g, napr. Otvorend nadoba

lasagne, gratinované zemiaky

Udrzovanie teploty

Vdaka reZimu udrZiavania teploty moZete pripravené
pokrmy udrZiavat' teplé.Zabranite tak tvorbe
kondenzatu a nemusite priestor na pecenie utierat’.

Hotové pokrmy neudrzujte teplé dihsie ako dve hodiny.
Davajte pozor na to, Ze niektoré pokrmy sa pocas
udrzZiavania teploty eSte dordbaju. Pokrmy nezakryvajte.

vkladania ohrevu v °C vo wattoch v min.

2 max 1-3

2 B - max 2-6

2 B 360 1=3)

2 @ 120-130 - 5-15
2 600 812
2 600 11-16

2 600 4-8

2 600 57

2 600 510

2 600 510
2 600 11-15
2 600 6-8

2 B 600 7-10
2 180-200 180 20-25
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sk Testované pre vés v nasom kuchynskom sttdiu

Skasobné pokrmy Jablkov pdj na dvoch Urovniach: tmava
. . L okruhla forma, vloZend nad seba.
Tieto tabul’ky boli zhotovené pre skdSobné institdty . . ) )
s cielom ulah¢it' testovanie réznych spotrebicov. Kola v otvaracej Lortoy;ed flor[nehz b'9|eh0dp|thU¢ .

. . . . pecenie v rezime horny/dolny ohrev na jednej trovni.
PodIgI,EN 6035?{,\} gg;gsgréqzmﬁ;g%%%%gzzggg Pouzite univerzélny plech namiesto rostu a nar postavte
apodia normy . ' ’ : okrdhlu formu na pecenie.

Pecenie PiSkotovy kolac . ) .

Niekolko plechov alebo foriem s pec¢ivom vlozenych P:SISOtOVde‘)liC na dvoch trovniach: Okrdhle formy

sucasne, nemusi byt" hotovych v rovnakom okamihu. viozte nad seba na rosty.

Upozornenie

m Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného priestoru na pecenie.

m Dbajte na pokyny pre predhriatie riry, ktoré st uvedené
v tabul’ke. Hodnoty platia pre rezim bez poutzitia rychleho
ohrevu.

Urovne pre vlozenie prisluienstva na pecenie
na dvoch drovniach:
m Univerzalny plech: Uroveri 3

Plech na peenie: Uroveri ]
m Formy na roSte prvy rost: Uroveri 3

druhy rost: Uroveri 1 = Najprv nastavte najnizsiu teplotu.
Urovne pre vlozenie prisluienstva na pecenie
na troch Urovniach: Pouzité druhy ohrevov:
= Plech na pecenie: Urover 5 " 4D hordci vzduch

= Univerzalny plech: Uroveri 3
m Plech na pecenie: Uroveri 1

[ Hornyldolny ohrev
Stuperi pizza
(= Intenzivny ohrev

Jablkovy paj
Jablkovy paj na jednej trovni: tmava
okrtihla forma, vlozena vedla seba.

PrislusenstvolRiad Urovei DIO] Teplota
vkladania  ohrevu v °C

Pecenie
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 =3 140-150* 25-40
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140-150* 25-40
Striekané pecivo, 2 Grovne Univerzalny + plech na pecenie 3+1 140-150* 30-40
Striekané pecivo, 3 Urovne Plech na pecenie + univerzalny 5+3+1 130-140* 35-55
Cukrovinky Plech na pecenie 3 =3 160* 20-30
Cukrovinky Plech na pecenie 3 150%* 25-35
Cukrovinky, 2 trovne Univerzalny + plech na pecenie 3+1 150* 25-35
Cukrovinky, 3 trovne Plech na pecenie + univerzalny 5+3+1 140* 35-45
Piskotovy koldc Okrdhla forma @ 26 cm 2 8 160-170** 25-35
Piskotovy koldc Okrdhla forma @ 26 cm 2 160-170** 25-35
Piskotovy koldc Okrdhla forma @ 26 cm 2 150-160 10

20-25
Piskotovy koldc, 2 Grovne Okrdhla forma @ 26 cm 3+1 150-170** 30-50
Jablkovy paj 2x Cierna plechova forma @ 20 cm 2 170-180 60-80
Jablkovy paj 2x Cierna plechova forma @ 20 cm 2 = 180-200 60-80
Jablkovy paj 2x Cierna plechova forma @ 20 cm 2 =] 170-180 7595
Jablkovy paj, 2 Grovne 2x Cierna plechové forma @ 20 cm 3+1 170-190 70-90

* predhrejte 5 min., nepouzivajte funkciu rychleho predhriatia

** predhrejte, nepouzivajte funkciu rychleho predhriatia
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Testované pre véas v nasom kuchynskom stadiu sk

Grilovanie PouZity druh ohrevu:

Dodatocne vlozte univerzalny plech. Bude sa dori = [T Velkoplosny gril
zachytéavat’ odkvapkavajlca tekutina a priestor
na pecenie zostane cistejsi.

PrisluSenstvo Uroveii  Druh  Stupefi  Cas lpravy]

vkladania ohrevu grilovania v min.

Grilovanie

Opekanie hrianok* Rost 5 ] 3 3-5
Hovadzi burger, 12 kusov** Rost 4 ] 3 25-30
** po 213 celkového Casu otocte

Priprava pomocou mikrovinného ohrevu Pokial' postavite nadobu na rost, vlioZte ho napisom

Na pripravu s vyuzitim mikrovinného ohrevu pouzite vzdy »microwave” k dvierkam spotrebica a zahybom dole.

Ziaruvzdorné nadoby vhodné do mikrovinnej rary.
DodrZujte pokyny k riadu do mikrovinnej rary. Pouzité druhy ohrevov:
—> ,Mikrovinny ohrev” na strane 18 - 4D hordci vzduc.h

Gril s cirkulaciou vzduchu
. Mikrovinny ohrev

PrisluSenstvo/Riad Uroveri Druh Teplota  Mikrovinny vykon Cas tipravy

vkladania ohrevu v °C vo wattoch v min.

Rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Méso Otvorend nddoba 2 B - 180 5
90 10-15
Priprava pomocou mikrovinného ohrevu
Puding Otvorend nadoba 2 B - 360 20
180 20-25
Piskota Otvorend nadoba 2 600 79
Sekana pecienka Otvorend nadoba 2 600 22-27
Priprava kombinovana s mikrovinnym ohrevom
Gratinované zemiaky Otvorend nddoba 2 170-190 360 25-30
Kolace Otvorena nadoba 2 180-200 180 18-23
Kurca* Rost 2 200-220 360 2535

* po 2/3 celkového Casu otocte
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Délezité pokyny — obrazok 1

® Vstavana skrinka nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu.
Medzi stenou a dnom skrinky, resp. zadnou stenou skrinky
umiestnenej vys$sie, musi byt zachovana vzdialenost minimalne
35 mm.

U nébytkovych korpusov bez vetracieho vyrezu v zadnej Casti

postrannych stien 200 cm?2. Za tymto ¢elom zrezte kryt soklu

alebo namontujte vetraciu mriezku.

Vetracie drazky a sacie otvory nesmu byt zakryté.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade poskodenia

behom prepravy spotrebi¢ nezapajajte.

Riadte sa montaznymi pokynmi pre zabudovanie prisluenstva.

Pred uvedenim do prevadzky odstrarte z varnej zény

a dvierok obalovy materidl a lepiace félie.

Vstavany nabytok musi byt odolny voci teplote az do 90 °C,

prilahlé predné hrany nabytku az do 70 °C.

Nezabudovéavajte spotrebi¢ za dekoracny kryt. Hrozi

nebezpecenstvo prehriatia.

Vyrezy v ndbytku vykonajte pred zasadenim spotrebica.

Odstranite piliny, funkcia elektrickych stciastok by mohla byt

negativne ovplyvnena.

Aby ste zabranili porezaniu, pouzivajte ochranné rukavice.

Casti, ktoré s pristupné pri montazi, mézu mat ostré hrany.

U spotrebicov s vyklopnym ¢elnym panelom so spina¢mi dbajte

na to, aby ¢elny panel so spinacmi pri vysunuti nenarazal do

susedného nabytku.

Zasuvka pre pripojenie spotrebi¢a musi byt umiestnena v oblasti

vysrafovanej plochy A alebo mimo priestor zabudovania

spotrebica.

= Neupevneny nébytok pripevnite bezne predavanym uholnikom
B ku stene.

= Rozmery na obrazkoch st v mm.

A\ Osoby s elektronickymi implantatmi!

Spotrebi¢ m6ze obsahovat permanentné magnety, ktoré moézu

ovplyvriovat elektronické implantaty, napr. kardiostimulatory

alebo inzulinové davkovace Preto pri montazi dodrzujte

minimalnu vzdialenost 10 cm od elektronickych implantatov.

Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez na
odvetravanie. Pracovnu dosku pripevnite ku vstavanému nabytku.

Ak je spotrebi¢ vstavany pod varni dosku, musia byt dodrzané
nasledujice minimalne rozmery (pripadne vratane nosnej
konstrukcie):

722 S oz

/ Fo

Druh varnej dosky a a b

Vstavana skrinka musi mat na prednej strane vetraci otvor 50 cm?2.

nasadena Vv rovine
Indukénd varng doska 37 mm 38 mm 5mm
Celoplona indukéna 43 mm 48 mm 5mm
varng doska
Plynové varnd doska 32 mm 42 mm 5mm
Elektricka varna 22 mm 24 mm 2mm

doska

Na zéklade potrebnej minimalnej vzdialenosti b vyplyva
minimélna hribka pracovnej dosky a.

Dodrzujte montazny navod pre varn( dosku.

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 3

Pre odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne vyrez na
odvetravanie. Pokial' ma vysoka skrinka okrem zadnych stien
prislusnych prvkov dalSiu zadnu stenu, musi sa tato zadné stena
odstranit.

Spotrebi¢ umiestnite maximéalne do takej vysky, aby ste mohli bez
problémov vyberat prislugenstvo.

Zabudovanie do rohu — obrazok 4

Aby bolo mozné otvaraf dvierka spotrebica, je nutné pri
zabudovani do rohu dodrzat rozmery C. Rozmer D zavisi od
hribky prednej hrany nabytku pod drzadlom.

Pripojenie spotrebica

Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany 1 a méze byt

pripojeny iba kdblom s ochrannym vodi¢om.

Istenie musi byt vykonané podra vykonu uvedeného na typovom
Stitku a miestnych predpisov.

Pri vSetkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢ odpojeny zo
siete.

Spotrebi¢ moze byt pripojeny iba pomocou privodného kabla,
ktory je sucastou dodavky. Zapojte privodny kabel na zadnej
strane spotrebica (zacvaknut!).

Privodny kébel dihy 3,0 m je si mozné zaobstarat u zakaznickeho
servisu.

V pripade vymeny moze byt pouzity iba originalny kabel, ktory je
mozné zaobstarat u zakaznickeho servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zabezpetena zabudovanim.
Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom.
Spotrebi¢ je mozné zapajat iba do predpisovo instalovanej
siefovej zasuvky s ochrannym kolikom.

Pokial nie je zasuvka po zabudovani spotrebi¢a pristupna,

musi sa na strane instalacie pouzit istic véetkych pdlov so
vzdialenostou kontaktov min. 3 mm.

Privodny kabel bez zastréky s ochrannym kontaktom
Elektrické pripojenie méze vykonavat iba koncesovany odbornik.
Pri inStalacii musi byt pouZity isti¢ vetkych pélov so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm. Identifikujte fAzové vodice a nulovy vodi¢
v pripdjacej zasuvke. V pripade nespravneho pripojenia moze
dojst k poskodeniu spotrebica.

Pripojenie vykonavajte iba podia schémy pripojenia. Napatie vid’
typovy stitok. Pri zapajani vodicov sietfovej pripojky dodrZuijte
farebné rozligenie: zeleno-zlty = ochranny vodi¢ &), modry

= nulovy vodi¢, hnedy = faza (krajny vodic).

Iba Svédsko, Finsko a Norsko

Spotrebic je mozné pripajit tiez pomocou prilozenej zéstreky

s ochrannym kontaktom. Zastrcka musi byt pristupna aj po
dokonceni zabudovania. Pokial tomu tak nie je, je nutné na strane
indtalacie taktiez pouzit isti¢ vSetkych pélov so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm.

Upevnenie spotrebi¢a — obrazok 5

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkujte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvaf ziadnymi pridavnymi ligtami.

Na boénych stendch vstavanej skrinky nesmu byt pripevnené
tepelnoizolaéné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte zo siete.

2. Povolte upeviovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaru¢ného listu je dariovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonand v stlade s vyhlagkou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych strankach

http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.
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