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použití

* Seznámení se se spotřebičem. . . . . . . . . . . . . . . . 
Váš nový spot ebi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zvláštní p íslušenství. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ovládací panel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ukazatel zbytkového tepla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Funkce varného senzoru (volitelné) . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Druhy provozu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

K Před prvním použitím. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
První uvedení do provozu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 Obsluha spotřebiče. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zapnutí a vypnutí varné desky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Nastavení varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zapnutí a vypnutí ventilace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Intenzivní stupe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Automatické spušt ní. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Automatický provoz se senzorovým ízením. . . . . . . . . . . 
Funkce dob hu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Doporučení šéfkuchaře. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

| Zóna Flex. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pokyny k užívání varného nádobí. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Použití jako jedna souvislá varná zóna . . . . . . . . . . . . . . . .
Použití jako dvě nezávislé varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . . .

u Funkce Move. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O Časové funkce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Funkce Timeru. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Budík . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Stopky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

v Funkce PowerBoost . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

x Funkce ShortBoost. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Doporu ení k použití . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

z Funkce udržování teploty. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Deaktivace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

s Přenos nastavení . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ü Funkce přípravy pokrmů. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Druhy asisten ních funkcí. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vhodné nádobí. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Senzorika a zvláštní p íslušenství. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Funkce a stupn  va ení. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Doporu ené pokrmy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nastavení a údržba bezdrátového
teplotního senzoru. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Prohlášení o shod . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A Dětská pojistka. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Aktivace a deaktivace d tské pojistky. . . . . . . . . . . . . . . .
Automatická d tská pojistka. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

k Ochrana před náhodnou aktivací . . . . . . . . . . . . . .

b Automatické vypnutí varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . 

Q Základní nastavení. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Provedení základního nastavení. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

[ Ukazatel spotřeby energie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

t Test vhodnosti nádobí. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

D Čištění spotřebiče. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
isticí prost edky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sou ásti, které je t eba istit. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Rám varné desky (jen u spot ebi  s rámem 
varné desky). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Varná deska . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ventilace. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

išt ní p epadové nádoby. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Bezdrátový teplotní senzor. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

{ Často kladené dotazy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

3 Co dělat v případě poruchy?. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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7 Ochrana životního prostředí. . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tipy na úsporu energie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ekologická likvidace spotřebiče. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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4 Zákaznický servis. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Označení produktu (č. E) a výrobní číslo (č. FD) . . . . . . . . . 

E Zkušební pokrmy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Produktinfo

D ti si nesmí se spot ebi em hrát. išt ní 
a uživatelskou údržbu nesmí provád t d ti bez 
dozoru.

Doplňující informace o výrobcích, příslušenství,  
náhradních dílech a službách můžete najít na: 
http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz

8 Použití podle určení 
h c ua r beG  r eßämeg s gnumm i t s eBPozorně si přečtěte tento návod k použití. Tento 
návod k použití a montážní návod si pečlivě 
uschovejte pro pozdější použití nebo pro 
případného dalšího majitele.
Po vybalení zkontrolujte, zda není spotřebič 
poškozen. Pokud došlo během přepravy spotřebiče 
k jeho poškození, nepřipojujte jej. Písemně si 
zaznamenejte závady a zavolejte zákaznický servis, 
jinak zaniká nárok na náhradu škody.
Vestavba spotřebiče musí být provedena dle 
přiloženého montážního návodu.
Spotřebič je určen pouze pro domácí použití 
v soukromé domácnosti nebo v domácnosti 
podobném prostředí. Používejte spotřebič 
výhradně k přípravě pokrmů a nápojů. Mějte 
spotřebič během provozu pod dozorem. Na 
spotřebič musíte dohlížet i při krátkodobém 
provozu. Spotřebič je určen výhradně pro 
použití v uzavřených prostorách. 
Tento spotřebič je určen k použití v nejvyšší 
povolené nadmořské výšce 2000 m.
Nepoužívejte žádné kryty varné desky. Mohly 
by způsobit úraz z důvodu přehřátí, vznícení 
nebo odlomení části materiálu.
Nepoužívejte žádná ochranná zařízení nebo 
ochranné mřížky před dětmi, pokud nejsou 
doporučené výrobcem varné desky. Mohly by 
způsobit úraz. 
Tento spotřebič není určen k použití 
s externími spínacími hodinami nebo dálkovým 
ovládáním.

Děti starší 8 let a osoby se sníženými fyzickými, 
senzorickými nebo mentálními schopnostmi 
smí spotřebič používat pouze pod dohledem 
zodpovědné osoby, která je poučí, jak 
spotřebič bezpečně používat, a v případě, že 
pochopily rizika, která z používání vyplývají.

Při použití funkcí pro úpravu pokrmu nastavte 
příslušnou varnou zónu pomocí teplotního 
senzoru.
Jestliže používáte kardiostimulátor nebo jiné 
elektronické zařízení, doporučujeme Vám, abyste 
dbali zvýšené opatrnosti při použití tohoto 
spotřebiče nebo při kontaktu se spotřebičem za 
jeho provozu. Poraďte se se svým lékařem nebo 
výrobcem daného zdravotnického zařízení 
o případné neslučitelnosti spotřebiče s tímto
zdravotnickým zařízením. 

49
49
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( Důležité bezpečnostní 
pokyny

Dležitá bezpenostní upozornní Bezpe né používání je zaru eno pouze p i 
odborné vestavb  podle návodu k montáži. 
Technik provád jící instalaci odpovídá za 
bezvadné fungování na míst  instalace.
Spot ebi e bez zástr ky smí zapojovat pouze 
oprávn ný odborník. Pokud je spot ebi  
nesprávn  zapojený, nemáte v p ípad  škody 
nárok na záruku.
Nesmí se odsávat nebezpe né nebo výbušné 
látky a výpary.
Dbejte na to, aby do spot ebi e nevnikly malé 
díly nebo tekutiny.
Po vybalení spot ebi  zkontrolujte. V p ípad  
poškození b hem p epravy spot ebi  
nezapojujte.
Tento spot ebi  není ur ený pro provoz 
s externím asovým spína em nebo dálkovým 
ovládáním.

Varování – Nebezpečí udušení! 
Obalový materiál je nebezpe ný pro d ti. 
Nikdy nedovolte d tem, aby si hrály 
s obalovým materiálem.

Varování – Ohrožení života! 
Zp t nasávané spaliny mohou zp sobit otravu.
Pokud spot ebi  používáte v provozu na 
odv trání sou asn  s uzav enými spot ebi i 
paliv, zajist te vždy dostate ný p ívod istého 
vzduchu.

Uzav ené spot ebi e paliv (nap . tepelné 
spot ebi e na plyn, olej, d evo nebo uhlí, 
pr tokové oh íva e, bojlery) odebírají 
spalovací vzduch z místnosti, ve které jsou 
nainstalované, a spaliny odvád jí za ízením 
pro odvod spalin (nap . komínem) ven.
Ve spojení se zapnutým odsava em par se 
z kuchyn  a sousedních místností odebírá 
vzduch - bez dostate ného p ívodu vzduchu 
vzniká podtlak. Tím dojde ke zp tnému nasátí 
jedovatých plyn  z komína nebo odtahové 
šachty do obytných místností.

Proto je vždy nutné zajistit dostate ný 
p ívod vzduchu.
Samotná odtahová šachta nezajistí 
dodržování hrani ní hodnoty.

Bezpe ný provoz je možný pouze tehdy, když 
podtlak v místnosti instalace spot ebi e paliv 
nep ekro í 4 Pa (0,04 mbar). Toho lze 
dosáhnout, pokud m že do místnosti proudit 
vzduch pot ebný pro spalování 
neuzavíratelnými otvory, nap . ve dve ích, 
oknech, v kombinaci s odtahovou šachtou 
nebo jinými technickými opat eními.

V každém p ípad  se pora te s odborníkem 
na odvětrávání, který m že posoudit celkový 
systém v trání domu a navrhne Vám vhodné 
opat ení pro v trání.
Pokud se odsava  par používá výhradn  
v cirkula ním provozu, je provoz možný bez 
omezení.

Nebezpe í požáru! Tuk usazený v tukovém filtru se m že 
vznítit.
Tukový filtr čistěte minimálně jednou 
měsíčně.
Spot ebi  nikdy nepoužívejte bez tukového 
filtru.

Nebezpe í požáru! Tuk usazený ve filtrech se m že vznítit.
Spot ebi  ist te tak, jak je popsáno.
Dodržujte intervaly išt ní. Spot ebi  nikdy 
nepoužívejte bez tukového filtru.

Nebezpe í požáru! 

e s i ewn i h s t i eh r eh c i S  eg i t h c iW Varování - Nebezpečí požáru!
Horký olej a tuk se může snadno vznítit.
Horký olej a tuk nikdy nenechávejte bez 
dozoru. Vzniklý požár nikdy nehaste vodou. 
Vypněte varnou zónu. Opatrně uhaste 
plameny pomocí poklice, protipožární deky 
nebo podobného nástroje.
Varné zóny jsou po použití velmi horké. Nikdy
na varnou desku neumisťujte hořlavé nebo
výbušné předměty. Nepokládejte na varnou
desku žádné předměty.
Spotřebič bude dosahovat vysokých teplot. 
Neskladujte v zásuvkách přímo pod varnou 
deskou hořlavé předměty nebo spreje.
Varná deska se vypne sama od sebe a nelze ji již
obsluhovat. Později se může znovu samovolně
zapnout. Vypněte pojistky v pojistkové skříni.
Volejte zákaznický servis.

Důležité bezpečnostní pokyny   cz
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Usazeniny tuku v tukovém filtru se mohou 
vznítit. V blízkosti spot ebi e nikdy 
nepoužívejte otev ený plamen (nap . 
flambování). Spot ebi  se smí v blízkosti 
za ízení na pevná paliva (nap . d evo nebo 
uhlí) instalovat pouze tehdy, pokud je 
k dispozici uzav ený, neodnímatelný kryt. 
Nesmí odlétávat jiskry.

Nebezpe í popálení! Kovový kryt filtru se na varné desce velmi 
rychle zah eje. Nikdy neodkládejte kryt filtru 
na varnou desku. Na kryt filtru nestavte 
žádné hrnce ani na n j nepokládejte žádné 
jiné horké p edm ty.

Nebezpe í popálení! P ístupné sou ásti jsou p i provozu horké. 
Nikdy se nedotýkejte horkých sou ástí. 
Udržujte d ti mimo dosah spot ebi e.

Varování – Nebezpečí 
elektromagnetizmu! 

 Tento spot ebi  je v souladu s normami 
o bezpe nosti a elektromagnetické
kompatibilit . Osoby s implantovaným 
kardiostimulátorem nebo inzulínovou
pumpou by však nem ly tento spot ebi  
obsluhovat. Není možné stoprocentně zaru it, 
že všechna tato za ízení, jež jsou na trhu, 
spl ují platné normy o elektromagnetické 
kompatibilit  a že nevzniknou interference 
ohrožující správné fungování t chto za ízení. 
Je rovn ž možné, že osoby užívající za ízení 
jiného typu, jako nap . naslouchátka, mohou 
pocítit ur ité potíže.

Nebezpe í v d sledku magnetického pole! Bezdrátový teplotní senzor je magnetický. 
Magnetické prvky mohou poškodit 
elektronické implantáty, nap . 
kardiostimulátory nebo inzulínové pumpy.
Nositelné elektronických implantát  by 
proto nem li nosit teplotní senzor v 
kapsách oble ení a s ohledem na 
kardiostimulátor nebo podobný léka ský 
p ístroj by měli dodržovat minimální 
vzdálenost 10 cm.

Varování - Nebezpečí popálení! 
Varné zóny a jejich okolí, obzvláště případný
rám varné desky, dosahují velmi vysokých 
teplot. Nikdy se horkých ploch nedotýkejte. 
Děti se musí zdržovat v bezpečné vzdálenosti.
Varná zóna hřeje, ale ukazatel nefunguje.
Vypněte pojistky v pojistkové skříni. Volejte
zákaznický servis.
Kovové předměty na varné desce se velmi rychle
rozpálí. Na varnou desku nikdy nepokládejte
kovové předměty (například nože, vidličky, lžíce,
poklice).

Po každém použití varnou desku vypněte
hlavním vypínačem. Nečekejte, až se varná
deska vypne automaticky, protože se na ní již
nenacházejí žádné hrnce a pánve.

Varování - Nebezpečí zásahu elektrickým 
proudem! 

Neodborné opravy jsou nebezpečné. Opravy
nebo výměnu síťového kabelu smějí provádět 
jen servisní technici vyškolení výrobcem. 
V případě vady spotřebiče jej vypněte a odpojte 
od elektrické sítě nebo vypněte pojistky. Volejte 
zákaznický servis.
Pronikající vlhkost může způsobit zásah
elektrickým proudem. Nepoužívejte žádné
vysokotlaké nebo parní čističe.
Poškozený spotřebič může způsobit zásah 
elektrickým proudem. Vadný spotřebič nikdy 
nezapínejte. Vytáhněte síťovou zástrčku nebo 
vypněte příslušný jistič v pojistkové skříni. 
Volejte zákaznický servis.
Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou způsobit zásah elektrickým
proudem. Vypněte pojistky v pojistkové
skříni. Volejte zákaznický servis.

cz   Důležité bezpečnostní pokyny
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Varování – Nebezpečí poranění! 
P i va ení potravin ve vodní lázni m že dojít 
k prasknutí nádoby nebo skla varné desky 
kv li p eh átí. Nádoba, která je ve vodní 
lázni, nesmí stát p ímo na dn  nádoby 
s vodou. Používejte jedin  takové varné 

N
nádobí, které je tepeln  odolné.ebezpe í 
Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zónou 
nachází tekutina, m že hrnec náhle "vyletět 
vzhůru". Udržujte varné zóny a dna hrnc  
vždy suché.

Nebezpe í úrazu! Sou ásti uvnit  spot ebi e mohou mít ostré 
hrany. Noste ochranné rukavice.

Nebezpe í úrazu! Nádoby a varné desky bývají velmi horké. 
Nikdy nedávejte ruce nad horkou varnou 
desku nebo horkou nádobu.

e

N Nevhodné pánve Wok mohou vést 
k úraz m. Používejte pouze pánve Wok, které
lze zakoupit u výrobce jako zvláštní 
p íslušenství.

Varování – Nebezpečí poruchy! 
Tato varná deska je vybavena ventilátorem, 
který je umíst ný zespodu. Pokud je pod 
varnou deskou umíst na zásuvka, nesm jí v ní 
být uloženy žádné malé p edm ty i papírky, 
které by p i nasátí ventilátorem mohly 
zp sobit jeho poškození nebo by bránily 
ochlazování. Mezi obsahem zásuvky 
a vstupem do ventilátoru musí být minimální 
vzdálenost 2 cm.

 Baterie v bezdrátovém teplotním senzoru by se
při zahřátí mohla poškodit nebo i 
vybuchnout. Po ukončení úpravy pokrmu 
odstraňte senzor z varné desky a neskladujte 
jej v blízkosti tepelného zdroje.
Teplotní senzor se při odstraňování z varné
nádoby velmi zahřeje. Pro jeho odstranění 
používejte kuchyňské chňapky nebo utěrku.

Důležité bezpečnostní pokyny  cz
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]Příčiny poškození

 Nebezpe í poškození korozí. Spot ebi  p i va ení 
vždy zapn te, zabráníte tak kondenzaci vody. 
Kondenzovaná voda m že vést k poškození korozí.
Nebezpe í poškození p i proniknutí vlhkosti do 
elektroniky. Ovládací prvky nikdy ne ist te mokrým 
hadrem.
Nebezpe í poškození povrchu p i nesprávném 
išt ní. Plochy z ušlechtilé oceli ist te pouze ve 

sm ru zbroušení. Na ovládací prvky nepoužívejte 
isticí prost edek na ušlechtilou ocel.

Nebezpe í poškození povrchu ostrými nebo 
abrazivními isticími prost edky. Nikdy nepoužívejte 
ostré nebo abrazivní isticí prost edky.

cz Příčiny poškození

Varování!
Drsná dna hrnců a pánví mohou varnou desku poškrábat.
Nezapínejte spotřebič s prázdným nádobím.  Mohlo by 
to vést k poškození.
Na ovládací panel, displej nebo rám varné desky nikdy
nestavte žádné horké hrnce nebo pánve. Mohlo by to vést
k poškození.
Při upuštění tvrdých nebo ostrých předmětů na
varnou desku může dojít k poškození.
V případě umístění alobalu či plastových nádob na
varnou zónu dojde k jejich roztavení.  Nedoporučuje se
na varné desce používat ochrannou fólii na sporák.

Přehled
V následující tabulce naleznete nejčastější druhy poškození:

Poškození
Skvrny

Příčina
Připálené jídlo.

Nevhodný čisticí prostředek. Používejte pouze čisticí prostředky vhodné pro tento typ 
varné desky.

Škrábance Sůl, cukr a písek. Nepoužívejte varnou desku jako pracovní a odstavnou desku.
Drsná dna nádobí mohou varnou desku 
poškrábat.

Zkontrolujte nádobí.

Zbarvení Nevhodný čisticí prostředek. Používejte pouze čisticí prostředky vhodné pro tento typ 
varné desky.

Odřené nádobí. Hrnce a pánve při posunování nadzdvihujte.
Odlupování Cukr, potraviny s vysokým obsahem cukru.     Připálené jídlo neprodleně odstraňte pomocí škrabky 

na sklo.

Opatření
Připálené jídlo neprodleně odstraňte pomocí škrabky na  
sklo.
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P i va ení zajist te dostate ný p ívod erstvého 
vzduchu, aby odsava  par pracoval efektivn  
a s malou hlu ností.
Stupe  ventilátoru p izp sobte intenzit  kuchy ských 
výpar . Intenzivní stupe  používejte jen 
v p ípad  pot eby. Nižší stupe  ventilátoru 
znamená menší spot ebu energie.
P i intenzivních kuchy ských výparech v as nastavte 
vyšší stupe  ventilátoru. Pokud se kuchy ské výpary 
již rozptýlí po kuchyni, je nutný delší provoz 
odsava e par.

      Když spot ebi  nepot ebujete, vypn te ho. 
     Filtry ist te, resp. vym ujte v uvedených 

intervalech, aby se zvýšila ú innost ventilace 
a zabránilo se nebezpe í požáru.

V kapitole  "Test vhodnosti nádobí" je popsáno, jak
zkontrolovat, zda je nádoba vhodná pro induk ní oh ev.

Ø16 cm Ø28 cmØ21 cm

Tipy na úsporu energie
Pokládejte na hrnce vždy vhodnou pokličku. Vaření
bez pokličky značně zvyšuje spotřebu energie.
Používejte skleněné pokličky, abyste mohli nahlédnout
do hrnce, aniž byste je museli zdvihat.
Používejte hrnce a pánve s rovnými dny. Nerovná dna 
zvyšují spotřebu energie.
Průměr dna hrnce a pánve by měl souhlasit s velikostí 
varné zóny. Dávejte pozor na následující: Výrobci nádobí 
uvádějí často průměr vrchní části hrnce, který je většinou 
větší než průměr dna hrnce.
Na malé množství připravovaného pokrmu používejte 
malý hrnec. Větší nádoba, která není zcela naplněná, 
spotřebuje hodně energie.
Vařte s malým množstvím vody. Tím ušetříte energii 
a zelenina si zachová vitaminy a minerály.
Včas přepněte na nižší stupeň ohřevu. Tím ušetříte
energii.

7 Ochrana životního prostředí
V této kapitole naleznete informace o úspoře energie 

z t uh c s t l ewmU

a likvidaci spotřebiče.

Ekologická likvidace spotřebiče
Likvidujte obalové materiály ekologickým způsobem.

Tento spotřebič je označen v souladu s evropskou 
směrnicí 2012/19/EU, která se týká elektrických 
a elektronických zařízení (waste electrical and 
electronic equipment - WEEE). Tato směrnice 
udává rámec pro zpětný odběr a recyklaci v celé 
EU.

f Indukční vaření
no i t k udn I  t i m neh c oKVýhody indukčního vaření
Indukční vaření představuje zcela nový způsob přípravy 
pokrmů, při kterém vzniká teplo přímo v nádobě. To 
přináší celou řadu výhod:

Úspora času při vaření a smažení.
Úspora energie.
Snadná péče a čištění. Rozlité pokrmy se nebudou tak
rychle připalovat.
Kontrolovaný přísun energie a více bezpečnosti.
Varná deska zahájí nebo přeruší přenos energie ihned
po každém zapnutí nebo vypnutí. Varná deska přeruší
přenos energie ihned, jakmile dojde k sejmutí nádoby
z varné desky, a to i v případě, že je varná deska
zapnutá.

Nádobí vyrobené ze smaltované oceli
Litinové nádobí
Nádobí na indukci ze speciální nerezové oceli

Nádobí
Používejte pouze feromagnetické nádobí vhodné pro 
indukční vaření, jako například:

Abyste dosáhli dobrého výsledku, měla by 
feromagnetická oblast dna nádoby odpovídat velikosti 
varné zóny.  Pokud nedojde k rozeznání nádobí na varné 
zóně, zkuste je dát na varnou zónu s menším průměrem.

Pokud používáte jednu varnou zónu, která je flexibilní 
varnou zónou, můžete použít větší varnou nádobu 
vhodnou pro tuto varnou zónu. Informace o umístění 
varného nádobí naleznete v kapitole "Zóna Flex".

Některé indukční nádobí nemá celou plochu 
dna z feromagnetického materiálu:

Pokud je dno varného nádobí feromagnetické pouze
částečně, zahřeje se pouze feromagnetická část
nádobí. Také se může stát, že se teplota nerozloží
rovnoměrně. Část nádoby z materiálu, který není
feromagnetický, se při vaření nemusí zahřát na
požadovanou teplotu.
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Feromagnetická oblast se zmenší i v případě, že 
materiál, z něhož je nádoba vyrobena, obsahuje 
například hliník. Může se stát, že se takové nádobí 
správně nezahřeje nebo je varná deska vůbec 
nerozpozná.

běžné nerezové oceli
skla
keramiky
mědi
hliníku

Vlastnosti dna varných nádob
Materiály, z nichž je nádobí vyrobeno, mohou ovlivnit 
výsledek vaření. Používejte hrnce a pánve z materiálů, 
které rovnoměrně rozloží teplo v hrnci, např. hrnce 
s trojvrstvým dnem z nerezové oceli, tím ušetříte čas 
a energii.
Používejte nádobí s rovným dnem, nerovná dna 
ovlivňují přívod tepla.

Nevhodné nádobí
V žádném případě nepoužívejte rozptylovače tepla nebo 
varné nádoby vyrobené z:

Chybějící nádoba nebo její nevhodná velikost
Pokud se na varné desce nenachází žádné varné nádobí 
nebo pokud nemá vhodnou velikost či je z nevhodného 
materiálu, začne blikat ukazatel varné zóny. Postavte na 
varnou zónu vhodné nádobí. Ukazatel přestane blikat.  
Jinak se varná zóna po 90 vteřinách automaticky vypne.

Prázdné varné nádobí nebo nádobí s tenkým dnem
Nezahřívejte žádné prázdné hrnce nebo pánve 
a nepoužívejte varné nádobí s tenkým dnem. Vaše varná 
deska je vybavena interním bezpečnostním systémem.
Nádobí se může velice rychle rozehřát a včas se 
neaktivuje bezpečnostní vypínač. Dno nádoby se může 
roztavit a může se poškodit sklokeramika varné desky.  
V žádném případě se nedotýkejte horkého varného 
nádobí. Vypněte varnou desku. Pokud varná deska po 
vychladnutí nefunguje, volejte zákaznický servis.

Rozpoznání nádoby
Každá varná zóna má nižší limit pro rozpoznání hrnce,  
ten závisí na feromagnetickém průměru a materiálu 
dna používaného nádobí. Proto vždy používejte 
varnou zónu, která nejvíce odpovídá průměru dna 
hrnce.
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*Seznámení se se spotřebičem
Seznámení se spotebiem Informace o rozm rech a výkonech varných 
zón najdete v ásti  Strana 2.

Váš nový spotřebič

Zvláštní příslušenství

--------

Vhodné nádobí
Existují pánve, které jsou vhodné pro funkci 
senzoru smažení. Lze je dodate n  zakoupit ve 
specializované prodejn  nebo prost ednictvím našeho 
zákaznického servisu. Vždy uve te 
p íslušné referen ní íslo. 

. Ozna ení
1 Kryt filtru
2 Kovový tukový filtr
3 Nádoba
4 Varná deska
5 Ovládací panel
6 Kryt ventilátoru
7 P epadová nádoba
8 Kryt 
9 Trubky*
10 Aktivní uhlíkový filtr*
11 Trubka pro odvod vzduchu**
* jen p i režimu cirkulace
** jen p i režimu odv trání

Souprava pro odv trávání HZ381400

Souprava pro cirkulaci HZ381500

Aktivní uhlíkový filtr HZ381700

Pánev o pr m ru 15 cm HZ390210
Pánev o pr m ru 19 cm HZ390220
Pánev o pr m ru 21 cm HZ390230

V této kapitole se seznámíte s ukazateli, ovládacími  
prvky a různými funkcemi Vašeho spotřebiče.  
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cz    Seznámení se se spot ebi em 

Ovládací panel

Ovládací panel
Když se varná deska zah eje, rozsvítí se 
symboly ovládacího panelu, které jsou v tomto
okamžiku k dispozici.
Pokud stiskněte některý symbol, aktivuje se
p íslušná funkce.

Upozornění
       P íslušné symboly ovládacího panelu svítí podle

dostupnosti. 
Ukazatele varných zón nebo zvolených funkcí se 
rozsvítí jasn ji.
Ovládací panel udržujte neustále suchý a istý. 
Vlhkost m že negativn  ovlivnit funkci.

Varné zóny

Ovládací panel
Hlavní vypínač
Ochrana před náhodnou aktivací

P echázení mezi oblastí nastavování varné desky 
a ventilace/resetování ukazatel  nasycení

 / Volba varné zóny

0 IIIIIIIIIIII Nastavení stup  ohřevu/nastavení stup  
ventilátoru 1–9 v levé oblasti nastavování
Funkce PowerBoost a ShortBoost pro stupn
ohřevu/ zapnutí intenzivního stupn  ventilace
Senzor smažení
Zapnutí automatického provozu pro ventilaci

Funce udržování teploty

Naprogramování doby va ení a kuchy ského budíku

Stopky
Funkce Move
Zóna Flex

Symboly
Provozní stav

- Stupn  ohřevu/stupn  ventilátoru

/ Zbytkové teplo

Funkce PowerBoost/intenzivní stupe  pro ventilaci

Funkce ShortBoost

Funkce udržování teploty

Senzor smažení
Varné funkce

 ºC Teplota pro varné funkce

D tská pojistka

Funkce timeru

Nastavení doby přípravy pokrmu
Budík
Přenos nastavení

 / Ukazatel timeru

Spot eba energie

Automatický provoz pro ventilaci

 Ukazatel nasycení aktivního uhlíkového filtru

 Ukazatel nasycení kovového tukového filtru

Symboly

Varná zóna
Jednoduchá varná zóna Použijte nádobu vhodné velikosti.

           Flexibilní varná zóna                             Viz kapitola  "Flexibilní zóna". 
Používejte pouze nádobí vhodné pro induk ní va ení, viz ást  "Induk ní va ení".
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Ukazatel zbytkového tepla

V závislosti na intenzit  zbytkového tepla se zobrazuje 
následující:

Ukazatel : vysoká teplota
Ukazatel : nízká teplota

Pokud b hem va ení sundáte z varné zóny nádobu,
bliká st ídav  ukazatel zbytkového tepla a zvolený 
stupe  ohřevu.
Po vypnutí varné zóny svítí ukazatel zbytkového tepla. 
Ukazatel zbytkového tepla svítí, dokud je varná zóna 
teplá, i když je varná deska už vypnutá.

Funkce teplotního senzoru (volitelné)
V závislosti na verzi spot ebi e je teplotní senzor bu  
p iložený ke spot ebi i jako p íslušenství, nebo ho lze 
objednat jako zvláštní p íslušenství s následujícím 
íslem zboží.

Druhy provozu
Tento spot ebi  m žete používat v režimu odv trání 
nebo cirkulace.

Provoz na odvětrání

Upozornění: Odv trávaný vzduch se nesmí odvád t do 
kou ovodu nebo komína, který je v provozu, ani do 
šachty, která slouží k odv trávání místností, ve kterých 
jsou instalované spot ebi e paliv.

Pokud se má odv trávaný vzduch odvád t do 
kou ovodu nebo komína, který není v provozu, je 
nutné si opat it souhlas p íslušného odborníka na 
odvětrávání .
Pokud se odv trávaný vzduch vede venkovní zdí, je 
nutné použít teleskopickou průchodku zdí.

Režim cirkulace

Upozornění: Aby byly p i režimu cirkulace pohlcovány 
zápachy, musíte namontovat filtr s aktivním uhlím. 
R zné možnosti používání spot ebi e v režimu cirkulace 
zjistíte v prospektu nebo se zeptejte svého prodejce. 
Pot ebné p íslušenství obdržíte ve specializovaných 
prodejnách nebo u zákaznického servisu. ísla
p íslušenství najdete na konci návodu k použití.

Teplotní senzor HZ39050

Nasávaný vzduch se istí tukovým 
filtrem a systémem trubek se odvádí 
ven.

Nasávaný vzduch se istí p es tukové 
filtry a filtr s aktivním uhlím a znovu se 
přivádí zpátky do kuchyn .

Tato varná deska je vybavena ukazatelem zbytkového 
tepla pro každou varnou zónu. Ten ukazuje, zda je varná 
zóna ještě horká. Nedotýkejte se varné zóny, dokud svítí 
ukazatel zbytkového tepla.
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KPřed prvním použitím
Ped prvním použitím Než spot ebi  poprvé použijete, i te se následujícím 
pokynem:
Spot ebi  a p íslušenství d kladn  vy ist te.
Než budete moci používat nový spot ebi , musíte 
provést pot ebná nastavení.

První uvedení do provozu

Upozornění: Spot ebi  je p i dodání nastavený na režim 
cirkulace.

Možná nastavení:

P i režimu cirkulace je u ukazatele  zobrazená 
hodnota  (nastavení z výroby).
P i režimu odv trání je u ukazatele  nastavená 
hodnota .

Přepnutí ukazatele na provoz na odvětrání
Pro režim odv trání je nutné ukazatel elektronického 
ízení v základních nastaveních odpovídajícím 

zp sobem p epnout.

1. Zkontrolujte, zda je spot ebi  zapojený a vypnutý.
2. Zapn te spot ebi .
3. B hem následujících 10 sekund stiskněte na cca

4 sekundy symbol .
První ty i ukazatele udávají informace o produktu.
Pro zobrazení jednotlivých ukazatel  se dotkn te 
ovládacího panelu.

4. Opakovaným stisknutím symbolu  se
dostanete do základních nastavení.
Na ukazateli svítí  a  jako p ednastavení.

5. Opakovan  stiskněte symbol , dokud se 
nezobrazí .

6. V oblasti nastavování zvolte nastavení .

7. Minimáln  4 sekundy tiskněte symbol . 
Nastavení se uloží.

8. Vypn te spot ebi  hlavním vypína em, abyste
opustili základní nastavení.

Ukazatel elektronického ízení je p epnutý na režim 
odv trání.

Přepnutí ukazatele na cirkulační provoz
Spot ebi  je p i dodání nastavený do režimu cirkulace. 
Pokud byla provedena zm na nastavení, postupujte 
následovn , abyste ukazatel elektronického ízení 
v základních nastaveních nastavili na režim cirkulace.

1. Zkontrolujte, zda je spot ebi  zapojený a vypnutý.
2. Zapn te spot ebi .
3. B hem následujících 10 sekund tiskněte cca 

4 sekundy symbol .
První ty i ukazatele udávají informace o produktu.
Pro zobrazení jednotlivých ukazatel  se dotkn te 
ovládacího panelu.

4. Opakovaným stisknutím symbolu  se
dostanete do základních nastavení.
Na ukazateli svítí  a  jako p ednastavení.

5. Opakovan  stiskněte symbol , dokud se 
nezobrazí .

UkazatelInformace o produktu 
Index zákaznického servisu (ISS)

Výrobní íslo

Výrobní íslo 1 .

Výrobní íslo 2 .

UkazatelInformace o produktu 
Index zákaznického servisu (ISS)

Výrobní íslo

Výrobní íslo 1 .

Výrobní íslo 2 .
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6. V oblasti nastavování zvolte nastavení .

7. Minimáln  4 sekundy tiskněte symbol . 
Nastavení se uloží.

8. Vypn te spot ebi  hlavním vypína em, abyste
opustili základní nastavení.

Ukazatel elektronického ízení je p epnutý na režim 
cirkulace.

Varování – Nebezpečí popálení! 
Kovový kryt filtru se na varné desce velmi rychle 
zah eje. Nikdy neodkládejte kryt filtru na varnou desku. 
Na kryt filtru nestavte žádné hrnce ani na n j 
nepokládejte žádné jiné horké p edm ty.

Upozornění: Odsavač par zapn te p i zahájení va ení a 
vypn te jej teprve n kolik minut po jeho ukončení. Tak 
se nejú inn ji odstraní kuchy ské výpary.

Zapnutí a vypnutí varné desky

Pro zapnutí stiskněte tlačítko . Zazní zvukový signál. 
Rozsvítí se symboly a funkce varných zón, které jsou 
v tomto okamžiku k dispozici. Varná deska je 
p ipravená k provozu.

Upozornění
Varná deska se automaticky vypne, když jsou 
všechny varné zóny vypnuté déle než 30 sekund a je 
vypnutá ventilace.

 

Každý stupeň ohřevu má možnost středně silného  
nastavení. Ten je ozna ený .

Upozornění: Levé varné zóny se nastavují v levé oblasti 
nastavování a pravé varné zóny v pravé oblasti 
nastavování.

1 O  bsluha spotřebiče
nene i deb  t ä r eGV této kapitole naleznete informace o nastavení varné 
zóny. V tabulce naleznete stupně ohřevu a dobu 
přípravy pro různé pokrmy.

Hlavní vypínač slouží k zapnutí nebo vypnutí varné desky.

Pro vypnutí: Tiskněte tlačítko , dokud ukazatele 
nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla svítí, dokud 
varné zóny dostatečně nevychladnou.

Zvolená nastavení zůstanou uložená první 4 sekundy 
po vypnutí varné desky. Pokud během této doby 
varnou desku znovu zapnete, budou aktivní předchozí 
nastavení.

Nastavení varné zóny
Nastavte požadovaný stupeň ohřevu od 1 do 9.
Ohřev 1 = nejnižší nastavení.
Ohřev 9 = nejvyšší nastavení.
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Volba varné zóny a stupně ohřevu: 
Varná deska musí být zapnutá.

1. Stiskněte symboly  a  požadované varné zóny.
Ukazatel  svítí jasn ji.

2. P ejížd jte prstem p es p íslušnou oblast
ovládacího panelu, dokud se nerozsvítí požadovaný 
stupe  ohřevu.

Stupe  ohřevu je nastavený.

Změna stupně ohřevu:
Zvolte varnou zónu a na ovládacím panelu nastavte
požadovaný stupeň ohřevu.

Vypnutí varné zóny
Vyberte varnou zónu a na ovládacím panelu nastavte .
Varná zóna se vypne a objeví se ukazatel zbytkového 
tepla.

Upozornění
Pokud se na varnou zónu nepostaví nádoba, zvolený 
stupeň ohřevu bliká. Po uplynutí ur itého asového
úseku se varná zóna vypne.
Pokud se na varnou zónu postaví nádoba p ed 
zapnutím varné desky, dojde k detekci nádoby po 
20 sekundách od stisknutí hlavního vypína e 
a varná zóna bude zvolena automaticky. Po 
detekci nádoby zvolte v následujících 20 
sekundách stupeň ohřevu, jinak se varná zóna
vypne.

Zapnutí a vypnutí ventilace

Upozornění: Sílu výkonu vždy p izp sobte aktuální 
situaci. P i intenzivních kuchy ských výparech zvolte 
také vysoký stupe  výkonu.

Upozornění: Pokud není nasazený kovový tukový filtr, 
nelze ventilaci p epnout. Nasa te kovový tukový filtr. 
Funkce varné desky lze používat i bez kovového 
tukového filtru.  " išt ní spotřebiče" na stran  41

Upozornění: V trací otvory nesmí být zablokované 
žádnými p edm ty. Na kryt filtru nestavte žádné 
p edm ty. V opa ném p ípad  se sníží výkon ventilace.

Upozornění: Jakmile zapnete ventilaci, pravá oblast 
nastavování již není zobrazená. Stupe  výkonu ventilace 
zm níte v levé oblasti nastavování.

Zapnutí ventilace

Upozornění: Pokud nejsou zobrazené symboly  
a , nasa te správn  kovový tukový filtr. 
Symboly  a  svítí. Ventilaci lze zapnout.

1. Stiskněte symbol .
Ventilace se spustí na stupe  výkonu . Na displeji 
a v levé oblasti ovládacího panelu se zobrazí
nastavený stupe  výkonu. Pravá oblast ovládacího 
panelu není zobrazená.
Upozornění
– Stupn  ohřevu nelze m nit b hem

nastavování stup  výkonu ventilace.
– Po dobu n kolika sekund lze zvolit stupe  výkonu 

pro ventilaci. Poté lze oblast nastavování znovu
používat pro nastavení stup  ohřevu.

2. V oblasti nastavování zvolte požadovaný stupe
výkonu.
Nastavený stupe  výkonu se zobrazí v levé oblasti
nastavování.

Nastavení stupně výkonu

1. Stiskněte symbol .
Ventilace se spustí na stupe  výkonu . Nastavený 
stupe  výkonu se zobrazí v levé oblasti nastavování. 
Pravá oblast nastavování není zobrazená.

2. V levé oblasti panelu zvolte požadovaný stupe
výkonu.
Nastavený stupe  výkonu se zobrazí v levé oblasti
nastavování.

Vypnutí ventilace
Když chcete spot ebi  vypnout, stiskněte symbol

. Když chcete vypnout jenom ventilaci, 
postupujte následovn :

1. Stiskněte symbol .
2. V oblasti ovládacího panelu zvolte symbol .
3. Pro p echod na oblast ovládacího panelu varné

desky stiskněte symbol .

Upozornění: V závislosti na zvoleném základním 
nastavení se po vypnutí spot ebi e spustí dob h.
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Intenzivní stupeň
P i vzniknu intenzivního zápachu nebo velkého množství 
páry aktivujte intenzivní stupe . Odsava  par p i n m 
pracuje po krátkou dobu s maximálním výkonem. Po 
krátké dob  se automaticky p epne zp t na nižší 
stupe .

Zapnutí

1. Stiskněte symbol .
2. Stiskněte symbol .

Svítí symbol  a symboly v levé oblasti panelu. Na
displeji se zobrazí . Intenzivní stupe  je aktivovaný.

Upozornění: Po 8 minutách se spot ebi  automaticky 
p epne zp t na stupe  výkonu .

Upozornění: Po n kolika sekundách se znovu 
zobrazí oblast nastavování pro stupn  ohřevu.

Vypnutí

1. Stiskněte symbol .
2. B hem následujících sekund p ejížd jte p es oblast

panelu, dokud se nezobrazí stupe  výkonu  nebo
jiný stupe  výkonu.

Automatické spuštění
V závislosti na zvoleném základním nastavení jsou po 
zvolení stupn  výkonu varné zóny možné následující 
možnosti:

Ventilace se nespustí.
Ventilace se spustí na stupe  výkonu, který zvolí 
senzor.
Ventilace se spustí na stanovený stupe  výkonu.

V základních nastaveních zvolte požadovanou 
volitelnou možnost. Krom  toho m žete v základních 
nastaveních p izp sobit citlivost senzoru. 

Automatický provoz se senzorovým řízením

Zapnutí
Stiskněte symbol .
Pomocí senzoru se automaticky nastaví optimální 
stupe  výkonu. Na displeji se zobrazí .

Vypnutí
Stiskněte symbol  .

Na displeji se zobrazí stupe  výkonu naposledy 
nastavený senzorem. Automatický provoz je vypnutý.

Upozornění: Ventilátor se automaticky vypne, když 
kvalita vzduchu v místnosti klesne pod ur itou úrove .

Funkce doběhu
P i funkci dob hu b ží systém ventilace n kolik minut 
po vypnutí dál. Tím se odstraní zbytek kuchy ských 
výpar . Poté se systém ventilace automaticky vypne.
V základních nastaveních m žete zvolit následující 
volitelné možnosti pro dob h:

       Deaktivace dob hu
       Aktivace automatické funkce s dob hem ízeným 

senzorem
Aktivace dob hu na stanovenou dobu se 
stanoveným stupn m výkonu

Upozornění: Dob h se automaticky spustí, pokud byla 
po dobu minimáln  jedné minuty zapnutá alespo  jedna 
varná zóna.

Když je aktivovaná automatická funkce s dob hem 
ízeným senzorem, svítí b hem dob hu symboly  

a .

Vypnutí
Stiskněte symbol  .

Funkce dob hu se ihned vypne.
Funkce dob hu se vypne p i spln ní jedné 
z následujících podmínek:

Doba dob hu uplynula.
Znovu zapnete spot ebi .
P i aktivované automatické funkci s dob hem 
ízeným senzorem senzor detekuje odpovídající 

kvalitu vzduchu v místnosti.
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* Bez pokli ky
** N kolikrát obra te.
*** P edeh ejte pomocí stupn  va ení 8–8.5

Doporučení šéfkuchaře

Doporučení

Při ohřívání kaší, krémových polévek a hustých
omáček pokrmy občas promíchejte.
Pro předehřátí nastavte stupeň ohřevu 8 nebo 9.
Při vaření s poklicí snižte stupeň ohřevu hned poté, co
začne z nádoby unikat pára. Pro dosažení dobrých
výsledků vaření není třeba, aby z nádoby unikala pára.
Po ukončení vaření ponechte poklici na nádobě,
dokud nebudete pokrm servírovat.
Při vaření s použitím tlakového hrnce postupujte dle
pokynů výrobce.
Pro zachování živin v potravinách nevařte pokrmy
zbytečně dlouho. Pro nastavení optimální doby 
přípravy pokrmu můžete použít budík.
Pro zdravější výsledek vaření by se olej neměl příliš
rozpálit.
Aby pokrm zezlátl, smažte ho postupně po malých
porcích.
Nádobí se při vaření může velmi zahřát.
Doporučujeme Vám používat kuchyňské chňapky.
Doporučení na energeticky úsporné vaření naleznete
v kapitole   „Ochrana životního prostředí".

Tabulka vaření
Tato tabulka ukazuje, který stupeň ohřevu je vhodný pro daný druh potravin. Doba přípravy pokrmu se může 
lišit v závislosti na typu, váze, tloušťce a kvalitě dané potraviny.

Stupeň Doba přípravy 
ohřevu                (v min.)

1 - 1.5 -
Rozehřívání
Čokoládová poleva
Máslo, med, želatina 1 - 2 -

1.5 - 2 -
1.5 - 2.5 -

Ohřev a udržování teploty 
Eintopf (hustá polévka), např. čočková 
Mléko*
Ohřev klobás ve vodě* 3 - 4 -

3 - 4 15 - 25
Rozmrazování a ohřev
Špenát, mražený
Guláš, mražený 3 - 4 35 - 45

4.5 - 5.5 20 - 30
4 - 5 10 - 15
1 - 2 3 - 6

Mírné vaření
Bramborové knedlíky *
Ryby*
Bílé omáčky, např. bešamel
Šlehané omáčky, např. francouzská, holandská 3 - 4 8 - 12
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2.5 - 3.5 15 - 30
2 - 3 30 - 40
4.5 - 5.5 25 - 35
4.5 - 5.5 15 - 30
6 - 7 6 - 10
3.5 - 4.5 120 - 180
3.5 - 4.5 15 - 60
2.5 - 3.5 10 - 20
3.5 - 4.5 7 - 20
4.5 - 5.5 -

4 - 5 50 - 65
4 - 5 60 - 100
3 - 4 50 - 60

6 - 7 6 - 10
6 - 7 8 - 12
6 - 7 8 - 12
7 - 8 8 - 12
5 - 6 10 - 20
5 - 6 10 - 30
4.5 - 5.5 20 - 30
6 - 7 10 - 20
5 - 6 8 - 20
6 - 7 8 - 20
6 - 7 8 - 15
7 - 8 4 - 10
7 - 8 10 - 20
7 - 8 15 - 20
6 - 7 6 - 10
6.5 - 7.5 -
3.5 - 4.5 3 - 6
5 - 6 3 - 6

8 - 9 -
7 - 8 -
6 - 7 -
6 - 7 -
6 - 7 -
4 - 5 -

* Bez pokli ky
** N kolikrát obra te.
*** P edeh ejte pomocí stupn  va ení 8–8.5

Vaření, vaření v páře, dušení  
Rýže (ve dvojitém množství vody) 
Mléčná rýže***
Neoloupané vařené brambory 
Vařené brambory
Těstoviny, nudle*
Eintopf (hustá polévka), polévky 
Zelenina
Mražená zelenina 
Vaření v tlakovém hrnci

Stupeň Doba přípravy 
ohřevu                (v min.)

Dušení
Rolády
Pečeně v hrnci
Guláš

Pečení/smažení s malým množstvím oleje*  
Řízky, přírodní nebo obalované
Řízky, mražené
Kotlety, přírodní nebo obalované** 
Steak (tloušťka 3 cm)
Drůbeží prsa (tloušťka 2 cm)**
Drůbeží prsa, mražená**
Karbanátky (tloušťka 3 cm)**
Hamburgery (tloušťka 2 cm)**  
Ryby a rybí filety, přírodní
Ryby a rybí filety, obalované
Ryby, obalované a mražené, např. rybí prsty  
Krevety, tygří krevety
Restovaná zelenina a houby
Orestovaná zelenina s masem po asijsku  
Mražené pokrmy, např. pečené pokrmy  
Palačinky (smažené postupně)
Omelety (smažené postupně)
Volská oka
Fritování (150-200 g na porci v 1-2 l oleje, smažené porce) 
Mražené potraviny, např. hranolky, kuřecí nugety
Krokety, mražené
Maso, např. kuřecí kousky
Ryby, obalované nebo v těstíčku
Zelenina, houby, obalované nebo v těstíčku
Drobné smažené pokrmy, např. koblihy, ovoce v těstíčku
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Použití jako jedna souvislá varná zóna 
Flexibilní varná zóna se aktivujte jako jedna varná zóna. 

Aktivace

1. Pomocí symbolu  zvolte flexibilní varnou zónu.
2. V oblasti nastavování zvolte p íslušný stupe  ohřevu.
Flexibilní varná zóna je aktivovaná.

Změna stupně ohřevu
Zvolte varnou zónu a v p íslušné oblasti panelu
zm te stupe  ohřevu.

Přidání nové nádoby
Umíst te na varnou zónu novou nádobu a dvakrát 
stiskněte symbol . Nová nádoba bude rozpoznána
a p edtím zvolený stupe  ohřevu z stane uložený.

Upozornění: Pokud nádobu na používané varné zón  
p esunete nebo nadzdvihnete, zahájí varná deska
automatické vyhledávání a p edtím zvolený stupe  
ohřevu z stane uložený.

Deaktivace
Stiskněte symbol .

Flexibilní varná zóna je deaktivovaná. Ob  varné zóny 
fungují nadále jako dv  nezávislé varné zóny.

Použití jako dvě nezávislé varné zóny
Použití flexibilní varné zóny jako dvou nezávislých 
varných zón.

Rozdělení varných zón

1. Stiskněte symbol .
2. Pomocí symbolu  zvolte požadovanou varnou

zónu.
3. V oblasti nastavování zvolte p íslušný stupe  ohřevu.
Varná zóna je aktivovaná.

Upozornění
Když varnou desku vypnete a poté znovu zapnete, 
flexibilní varná zóna se bude znovu používat jako 
jednotlivá varná zóna.
Zm na nastavení konfigurace flexibilní zóny je 
popsaná v kapitole  "Základní nastavení".

Spojení obou varných zón
Stiskněte symbol  .

Flexibilní varná zóna je aktivovaná.

Jako dv  nezávislé varné zóny

P ední a zadní varné zóny vždy se dv ma induk-
tory lze používat nezávisle na sob . Zvolte pro 
každou jednotlivou varnou zónu požadovaný 
stupe  ohřevu. Na každé varné zón  používejte 
pouze jednu nádobu.

cz Zóna Flex

| Zóna Flex
enoZ  x e l FFlexibilní varnou zónu lze dle potřeby používat jako 
souvislou varnou zónu nebo jako dvě nezávislé varné 
zóny.  
Flexibilní varná zóna se skládá ze čtyř induktorů, které 
fungují nezávisle jeden na druhém. Pokud je flexibilní 
varná zóna v provozu, je aktivována pouze ta část varné 
zóny, na které stojí nádobí.

Pokyny k užívání nádobí

Abyste měli jistotu, že spotřebič zaznamenal umístění  
nádobí a že je teplo rovnoměrně rozloženo, musíte 
varnou nádobu umístit správně do středu:

Jako jedna souvislá varná zóna

Průměr menší než 13 cm 
včetně:  Položte varnou nádobu 
na jednu ze čtyř pozic, které 
vidíte na obrázku.

Průměr větší než 13 cm: 
Položte varnou nádobu na jednu ze 
tří pozic, které vidíte na obrázku.

Pokud varná nádoba zabere více 
místa než jednu varnou zónu, 
umístěte ji na vrchní nebo spodní 
okraj flexibilní varné zóny.



Funkce Move cz

21

P ednastavené stupn  ohřevu:

P ední zóna = stupe  ohřevu 

St ední zóna = stupe  ohřevu 

Zadní zóna = stupe  ohřevu .

2. Stiskněte symbol , rozsvítí se jasn ji. Flexibilní
varná zóna se aktivuje jako jedna varná zóna. Na 
ukazateli varné zóny svítí stupe  ohřevu zóny, na 
které se nachází nádoba.

Funkce je aktivovaná.

Změna stupně ohřevu
Stupn  ohřevu jednotlivých varných zón lze b hem
va ení m nit. Postavte nádobu na varnou zónu 
a zm te stupe  ohřevu v oblasti panelu.

Upozornění
      Zm ní se pouze stupe  ohřevu zóny, na které

nádoba stojí.
      Pokud se funkce deaktivuje, vrátí se stupn  ohřevu t í

varných zón na p ednastavené hodnoty.

Deaktivace
Stiskněte symbol . Rozsvítí se slab ji.

Funkce je deaktivovaná.

Upozornění: Je-li n která varná zóna nastavena na , 
funkce se za n kolik sekund deaktivuje.

u Funkce Move
Tato funkce aktivuje celou flexibilní varnou zónu, která je 
rozdělena do tří varných oblastí s nastavenými stupni 
ohřevu.
Používejte na této varné zóně pouze jednu varnou 
nádobu. Velikost varné oblasti závisí na 
používaném nádobí a na tom, zda je nádobí 
správně umístěno.

S touto funkcí lze jednoduše prostřednictvím umístění 
nádobí na jinou varnou oblast přizpůsobit stupeň 
ohřevu během vaření. 

Varné oblasti

Přednastavení jednotlivých oblastí lze změnit 
nezávisle na oblastech ostatních. Informace o změně 
tohoto nastavení naleznete v kapitole  „Základní 
nastavení".

Upozornění
       Jestliže spotřebič rozpozná ve flexibilní varné zóně více

než jednu varnou nádobu, funkce bude deaktivována.
Jestliže je varná nádoba nadzdvihnuta nebo přesunuta
v rámci flexibilní varné zóny, varná deska ji 
automaticky začne vyhledávat a nastaví se stupeň 
ohřevu v rozpoznané oblasti.
Informace o typu, velikosti a umístění nádobí naleznete
v kapitole  „Zóna Flex".

Aktivace
1. Zvolte jednu z varných zón ve flexibilní

varné zóně.
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OČasové funkce

Takto provedete nastavení:

1. Dvakrát stiskněte symbol . Na ukazateli timeru 
svítí  a ukazatel .

2. Zvolte varnou zónu. Svítí ukazatel .
3. B hem následujících 10 sekund zvolte v oblasti

panelu požadovanou dobu ohřevu.

4. Pro potvrzení zvoleného nastavení stiskněte 
symbol .

5. Zvolte požadovaný stupe  ohřevu.

Doba ohřevu se za ne odm ovat.

Upozornění
Pro všechny varné zóny lze automaticky nastavit 
stejnou dobu ohřevu. Nastavená doba se
odm uje pro každou varnou zónu samostatn .
Informace k automatickému programování doby 
ohřevu najdete v ásti  "Základní nastavení".
Pokud flexibilní varnou zónu zvolíte jako jedinou 
varnou zónu, je nastavený as pro celou varnou 
zónu stejný.
Pokud u kombinované varné zóny zvolíte funkci 
Move, je nastavený as pro všechny t i varné zóny
stejný.

Pečicí senzor
Když pro varnou zónu naprogramujete dobu va ení a je 
aktivovaný pe icí senzor, za ne se doba ohřevu
odm ovat až po dosažení zvoleného teplotního stupn .

Varné funkce
Když pro varnou zónu naprogramujete dobu va ení a je 
aktivovaná n která varná funkce, spustí se nastavená 
doba va ení až po dosažení teploty pro zvolenou oblast.

Změna nebo zrušení doby ohřevu
Stiskněte dvakrát symbol  a poté zvolte varnou
zónu.

Dobu ohřevu zm te v oblasti panelu nebo ji pro zrušení
naprogramované doby ohřevu nastavte na .

Pro potvrzení zvoleného nastavení stiskněte 
symbol .

Po uplynutí doby ohřevu
Varná zóna se vypne, ukazatel  bliká a u varné 
zóny se zobrazí . Zazní zvukový signál.

Na ukazateli časových funkcí bliká symbol  a ukazatel
.

P i stisknutí symbolu  zmizí ukazatele 
a skon í zvukový signál.

Upozornění
       Pokud jste naprogramovali dobu ohřevu pro více

varných zón, zobrazí se na ukazateli timeru vždy 
nejkratší doba va ení.

       Pro zjišt ní zbývající doby ohřevu varné zóny
dvakrát stiskněte symbol  a zvolte varnou zónu.

       M žete nastavit dobu ohřevu až  minut.

Budík
Pomocí budíku m žete nastavit as až 99 minut. 

Funguje nezávisle na varných zónách a ostatních 
nastaveních. Tato funkce nevypíná varnou zónu 
automaticky.

Takto provedete nastavení

1. Stiskněte symbol . Na ukazateli timeru svítí
 a ukazatel .

2. V oblasti panelu zvolte požadovaný as
a nastavení potvr te stisknutím symbolu .

Za n kolik sekund se za ne odm ovat as.

Změna nebo zrušení doby ohřevu 
Stiskněte symbol .

Dobu ohřevu zm te v oblasti nastavování nebo ji pro
zrušení naprogramované doby ohřevu nastavte na .

Pro potvrzení zvoleného nastavení stiskněte 
symbol .

Po uplynutí doby
Po uplynutí nastavené doby zazní signál. Na ukazateli 
timeru bliká symbol  a symbol .

Po stisknutí symbolu  ukazatele zhasnou.

neno i t k nu f t i eZVaše varná deska má tři časové funkce:
Funkce Timeru
Budík
Stopky

Funkce Timeru
Po uplynutí nastaveného času se varná 
zóna automaticky vypne.
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Stopky
Stopky ukazují as, který uplyne od aktivace.
Fungují nezávisle na varných zónách a ostatních 
nastaveních. Tato funkce nevypíná varnou zónu 
automaticky.

Aktivace
Stiskněte symbol . Na ukazateli timeru svítí .

Doba se za ne odm ovat.

Deaktivace
Stiskněte symbol . Na ukazateli se zobrazí 
a poté zhasne.
Funkce je deaktivovaná.

Upozornění: Pro deaktivaci stopek musí být tato funkce 
zvolená.

vFunkce PowerBoost

Aktivace

1. Zvolte varnou zónu.
2. Stiskněte symbol .

Svítí ukazatel .
Funkce je aktivovaná.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zónu.
2. Stiskněte symbol .

Ukazatel  zhasne a varná zóna se p epne zpátky
na stupe  ohřevu .

Funkce je deaktivovaná.

Upozornění: Za ur itých okolností se funkce 
PowerBoost m že z d vodu ochrany elektronických 
prvk  uvnit  varné desky automaticky vypnout.

no i t k nuF  t s ooB r ewoPTato funkce Vám umožní ohřát velké množství vody  
rychleji než za použití nastavení ohřevu 
Tuto funkci lze pro varnou zónu vždy aktivovat, pokud 
není zrovna používána pro jinou varnou zónu ze stejné 
skupiny (viz obrázek).

.

Upozornění:  U flexibilní zóny lze funkci aktivovat také, 
pokud je celá oblast používána jako jediná varná zóna. 
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xFunkce ShortBoost
Funkce ShortBoost Pomocí funkce ShortBoost m žete oh át 
nádobu rychleji než pomocí stupn  ohřevu .

Aktivace

1. Zvolte varnou zónu.
2. Dvakrát stiskněte symbol .

Svítí ukazatel .
Funkce je aktivovaná.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zónu.
2. Stiskněte symbol .

Ukazatel  zhasne a varná zóna se p epne zpátky
na stupe  ohřevu .

Funkce je deaktivovaná.

zFunkce udržování teploty
Funkce udržování teploty Tato funkce je vhodná pro rozpoušt ní okolády nebo 
másla a k udržování teploty pokrm .

Aktivace

1. Stiskněte symbol .
2. B hem následujících 10 sekund zvolte požadovanou 

varnou zónu.
Svítí ukazatel .

Funkce je aktivovaná.

Deaktivace

1. Stiskněte symbol .
2. Zvolte varnou zónu.

Ukazatel  zhasne. Varná zóna se vypne a rozsvítí
se ukazatel zbytkového tepla.

Funkce je deaktivovaná.

Po deaktivaci této funkce zvolte stupeň ohřevu 
požadovaný pro Váš pokrm.
Tuto funkci lze pro varnou zónu vždy aktivovat, pokud 
není zrovna používána pro jinou varnou zónu ze stejné 
skupiny (viz obrázek).

Upozornění: U flexibilní zóny lze funkci aktivovat také, 
pokud je celá oblast používána jako jediná varná zóna.

Doporučené použití
Nádobí nepředehřívejte.
Používejte pouze nádoby s rovným dnem.
Nepoužívejte nádobí s tenkým dnem.
Prázdné nádobí, horký olej ani tuk nikdy
nenechávejte bez dozoru.
Na nádobí nepokládejte poklice.
Umístěte nádobí do středu varné zóny. Ujistěte
se, že průměr dna hrnce a pánve souhlasí s velikostí
varné zóny.
Informace o typu, velikosti a umístění nádobí
naleznete v kapitole  „Indukční vaření".

Upozornění: Za určitých okolností se může funkce 
sama automaticky vypnout za účelem ochrany 
elektronických součástek uvnitř varné desky.
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Aktivace
1. Posu te nádobu ze zapnuté varné zóny na jinou

varnou zónu.
Na p vodní varné zón  bliká stupe  ohřevu.
Nádoba je rozpoznána a na ukazateli nové varné 
zóny bliká d íve zvolený stupe  ohřevu a symbol .

2. Pro potvrzení nastavení zvolte novou varnou zónu. 
Stupe  ohřevu p vodní varné zóny se nastaví na .

Nastavení byla p enesena na novou varnou zónu.

Upozornění
Nádobu p esu te na varnou zónu, která není 
zapnutá, kterou jste ješt  nenastavili nebo na které 
p edtím nestála jiná nádoba.
Funkci PowerBoost nebo ShortBoost lze zleva 
doprava nebo zprava doleva p esouvat pouze tehdy, 
když není aktivní žádná varná zóna.
Postavíte-li p ed potvrzením nastavení na jinou 
varnou zónu novou nádobu, lze tuto funkci použít 
pro ob  nádoby.
Pokud p esunete více nádob, lze funkci použít pouze 
pro poslední p esunutou nádobu.

s Přenos nastavení 
negnu l l e t s n i E  no v  gnuga r t r ebÜPomocí této funkce lze přenést z jedné zóny na druhou 
druh ohřevu, stupeň ohřevu a naprogramovanou dobu 
přípravy pokrmu.
Pro přenos nastavení posuňte varné nádobí ze zapnuté 
varné zóny na jinou.

Upozornění: Doplňující informace o umístění nádobí 
naleznete v kapitole  „Zóna Flex".
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Ü Funkce přípravy pokrmů
Funkce přípravy pokrmů jsou zárukou jednoduchého 
vaření a zaručují vynikající výsledky vaření. Doporučené 
stupně ohřevu jsou vhodné pro každý druh ohřevu. 
Tyto funkce Vám umožní vařit bez použití zbytečně 
vysokých teplot a zajistí Vám vynikající výsledek vaření 
i smažení.
Během celého procesu vaření měří senzory teplotu 
varné nádoby. To umožňuje regulovat výkon vaření 
a udržovat tak správnou teplotu.  

Po dosažení zvolené teploty lze vložit pokrm. Pokrmy se 
nepřehřívají, nic se nepřevaří.

Varné zóny, které disponují pečicím senzorem, jsou 
označeny symbolem. 
Funkce přípravy pokrmů jsou dostupné pro 
všechny varné zóny, pokud je k nim připojen 
bezdrátový teplotní senzor.
V této kapitole naleznete následující informace:

Funkce přípravy pokrmů 
Vhodné nádobí 
Senzorika a zvláštní příslušenství 
Funkce a nastavení stupně ohřevu 
Doporučené pokrmy 
Nastavení a údržba bezdrátového teplotního senzoru

Druhy funkcí přípravy pokrmů
Pomocí funkcí přípravy pokrmů lze pro každý pokrm zvolit nejvhodnější druh přípravy. 
Následující tabulka Vám nabídne různá nastavení, která jsou pro tyto funkce dostupná:

Funkce přípravy pokrmů Nastavení
teploty

Vhodné 
varné 
nádobí

Dostupá zóna Aktivace

Senzor smažení

Pečení/smažení s malým množstvím tuku 1, 2, 3, 4, 5

Funkce přípravy pokrmů

Ohřev a udržování teploty 1/70 ºC

Mírné vaření 2/90 ºC

Vaření 3/100 ºC

Vaření v tlakovém hrnci 4/120 ºC

Smažení s velkým množstvím oleje* 5/170 ºC

* Předehřívejte s poklicí a smažte bez poklice.
Jestliže varná deska nedisponuje bezdrátovým teplotním senzorem, lze jej zakoupit u specializovaných prodejců 
nebo v našem zákaznickém servisu.

Všechny varné zóny

Všechny varné zóny

Všechny varné zóny

Všechny varné zóny

Všechny varné zóny

Všechny varné zóny
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druh a velikost pánve na smažení.
       U flexibilních varných zón se m že stát, že se senzor

smažení p i odlišné velikosti pánve nebo p i
nesprávn  umíst ných pánvích neaktivuje. 
Viz kapitola  "Zóna Flex".

Varné zóny s touto funkcí jsou ozna ené 
symbolem senzoru smažení.

Vhodné nádobí
Doprostřed varné zóny s průměrem co nejvhodnějším pro 
dno dané nádoby umístěte varnou nádobu.
Funkce přípravy pokrmů nejsou vhodné pro smažení ve 
varných nádobách, k nimž je připojen senzor smažení.
Existují pánve na smažení, které jsou ideální s použitím 
senzoru smažení. Lze je zakoupit prostřednictvím našeho 
zákaznického servisu nebo ve specializovaném obchodě.
Vždy uveďte príslušné referenční číslo:

HZ390210 pánev o průměru 15 cm
HZ390220 pánev o průměru 19 cm
HZ390230 pánev o průměru 21 cm

Tyto pánve na smažení mají nepřilnavý povrch, můžete 
tedy pokrmy smažit s malým množstvím oleje.

Senzor smažení byl nastaven konkrétně pro tento
Upozornění

Jiné druhy pánví na smažení se mohou přehřát
a dosáhnout teploty vyšší nebo nižší než zvolený 
stupeň ohřevu. Vyzkoušejte nejprve nejnižší stupeň 
ohřevu, poté jej případně změňte.

S funkcemi přípravy pokrmů můžete použít jakékoliv 
varné nádobí vhodné pro indukční vaření. Informace 
o typu nádobí vhodného pro indukční vaření naleznete
v kapitole  „Indukční vaření".

V tabulce pro funkce přípravy pokrmů jsou uvedeny 
druhy nádobí vhodné pro konkrétní funkce.

Senzorika a zvláštní příslušenství
Během celého procesu vaření měří senzory teplotu 
hrnce nebo pánve. 
Tím je regulován výkon s velkou přesností a udržuje 
se správná teplota. 

Vaše varná deska disponuje dvěma rozličnými systémy 
měření teploty:

Senzor smažení: Pod varnou deskou se nachází 
teplotní senzory. Kontrolují teplotu dna pánve. 
Funkce přípravy pokrmu: Bezdrátový
teplotní senzor převádí teplotu hrnce na ovládací 
pole. Senzor je připevněn na hrnci. 

Pro používání funkcí přípravy pokrmů potřebujete 
bezdrátový teplotní senzor. 
Pokud není k Vaší varné desce bezdrátový teplotní 
senzor přiložen, můžete jej dodatečně zakoupit u 
prodejce nebo prostřednictvím našeho zákaznického 
servisu po zadání referenčního čísla HZ39050. 
Informace k bezdrátovému teplotnímu senzoru najdete 
v odstavci  "Příprava a péče o bezdrátový teplotní 
senzor".

Funkce a nastavení stupně ohřevu

Senzor smažení
Senzor smažení můžete použít při smažení s malým  
množstvím oleje.

Výhody

Varná zóna se zahřeje pouze tehdy, když je to 
nezbytné. Takto se vyhnete plýtvání energií. 
Nebude docházet k přehřívání oleje a tuku.
Jakmile prázdná pánev dosáhne optimální teploty pro
vložení oleje a pokrmu, zazní zvukový signál.

Upozornění
Nepokládejte na pánev poklici, jelikož by ovladač
přestal fungovat. Abyste zabránili rozstřikování oleje 
při smažení, můžete použít ochranné síto.
Používejte olej či tuk vhodný pro smažení. Při použití
másla, margarínu, za studena lisovaného olivového 
oleje nebo sádla nastavte stupeň ohřevu 1 nebo 2.
Během ohřevu nikdy neponechávejte pánve bez 
dozoru. Ani v případě, že se v nich nenachází žádný 
pokrm.
Jestliže je varná zóna nastavena na vyšší teplotu než
varná nádoba a naopak, teplotní senzor nebude 
správně aktivován.
Při smažení ve velkém množství oleje vždy používejte
funkce přípravy pokrmů. „Smažení ve velkém
množství oleje v hrnci", stupeň ohřevu 5.

Funkce přípravy pokrmů    cz
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1. Stiskněte symbol .
2. Zvolte varnou zónu. Na ukazateli varné zóny svítí

ukazatel .

3. B hem následujících 10 sekund zvolte v oblasti 
panelu požadovaný stupe  teploty.

Funkce je aktivovaná.
Symbol teploty  bliká, dokud není dosažena 
teplota smažení. Zazní zvukový signál 
a symbol teploty p estane blikat.

Upozornění: Pokrm obracejte, aby nedošlo k jeho 
připálení.
Vypnutí senzoru smažení
Stiskněte symbol  a zvolte varnou zónu. Varná
zóna se vypne a rozsvítí se ukazatel zbytkového tepla.

Výhody

Varná zóna se zah ívá jen tehdy, je-li to nutné. 
Ušet íte energii. Olej nebo tuk se nep epálí.
Teplota se neustále kontroluje. Zabrání se p ete ení 
pokrm . Teplota se nemusí regulovat.
Jakmile voda nebo olej dosáhne optimální teploty, 
ohlásí zvukový signál, že lze vložit pokrm. Pokud
má být pokrm vložený hned od za átku, je to 
uvedeno v tabulce.

Upozornění
Používejte hrnce a pánve s rovným dnem. 
Nepoužívejte hrnce a pánve s tenkým nebo 
deformovaným dnem.
Hrnec napl te do takové výšky, aby byla výška 
obsahu nad silikonovou lepicí páskou na vn jší 
stran  hrnce.

Nastavení teploty

Nastavení teploty
1 Velmi nízká

2 Nízká Smažení na extra panenském olivovém oleji, másle či margarínu, např. omelety.
3 Smažení ryb a hutných pokrmů, např. karbanátků nebo klobás.

4 Střední - 
vysoká

Smažení steaků (středně či dobře propečených), mražených, obalovaných a speciálních 
pokrmů, např. řízků, čerstvého ragú a zeleniny.

5 Vysoká Smažení pokrmů při vysokých teplotách, např. steaků (krvavých) či bramborových hranolků.

Střední - 
nízká

Vhodné pro
Příprava a konzervace omáček, dušené zeleniny nebo smažení na extra panenském olivovém 
oleji, másle či margarínu.

cz  Funkce přípravy pokrmů 

Postup pro nastavení:
Nastavte vhodný stupeň teploty dle tabulky. Postavte 
na varnou zónu prázdné varné nádobí. 

4. Jakmile je dosaženo dané teploty, do pánve přidejte
nejprve olej a následně potraviny.

Funkce přípravy pokrmů
Tyto funkce můžete využít k ohřevu, vaření či 
mírnému vaření pokrmů nebo k vaření v tlakovém 
hrnci či smažení v hrnci s dostatečným množstvím 
oleje při kontrolované teplotě.
Tyto funkce jsou dostupné pro všechny varné zóny.

Teplotní senzor se nesmí během vaření z nádobí
odstraňovat. Po ukončení vaření lze nastavit funkce 
pro jinou varnou zónu.
Po vaření teplotní senzor odstraňte. Pozor, teplotní
senzor může být velmi horký.

 Varnou nádobu postavte tak, aby teplotní senzor
nesnímal jinou nádobu. 

        K pečení na malém množství oleje používejte vždy
senzor smažení.

Teplotní rozmezí a nastavení

Funkce přípravy pokrmů
Ohřev a udržování teploty

Nastavení teploty 
1/70 ºC

Teplotní rozmezí 
60 - 70 ºC

Vhodné pro
Např. polévky, horké nápoje

Mírné vaření 2/90 ºC 80 - 90 ºC Např. rýže, mléko
Vaření 3/100 ºC 90 - 100 ºC Např. těstoviny, zelenina
Vaření v tlakovém hrnci 4/120 ºC 110 - 120 ºC Např. kuře, dušené pokrmy
Smažení ve velkém množství oleje v hrnci 5/170 ºC 170 - 180 ºC Např. koblihy, karbanátky
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       Zvolte základní nastavení , viz kapitola
 "Základní nastavení".

Základní nastavení je standardn  nastavené na 3. 

Pro spojení bezdrátového teplotního senzoru 
s ovládacím panelem postupujte následovn :

1. Zvolte základní nastavení , viz kapitola
 "Základní nastavení".

Rozsvítí se ukazatel jedné z varných zón a ukazatel
. Oblasti nastavování se vypnou.

2. Zvolte varnou zónu, jejíž ukazatel svítí. Zazní signál.
Bliká ukazatel .

3. B hem 30 sekund stiskn te symbol  na
bezdrátovém teplotním senzoru.
Za n kolik sekund se na ukazateli varné zóny
zobrazí výsledek spojení teplotního senzoru
s ovládacím panelem.

Jakmile je teplotní senzor bezchybn  spojený 
s ovládacím panelem, jsou k dispozici varné funkce.
Chybné spojení v d sledku poruchy teplotního 
senzoru m že mít tyto p í iny:
– Chyba v komunikaci Bluetooth.
– B hem 30 sekund po zvolení varné zóny jste

nestiskli symbol na teplotním senzoru.
– Baterie teplotního senzoru je vybitá.
Resetujte bezdrátový teplotní senzor a znovu 
prove te proces spojení.
V p ípad  nezda eného spojení kv li chyb  p enosu 
prove te proces spojení znovu.
Pokud chyba spojení nadále p etrvává , 
kontaktujte zákaznický servis.

Resetování bezdrátového teplotního senzoru

1. Stiskněte symbol  na cca 8-10 vteřin.
B hem toho se t ikrát rozsvítí LED ukazatel 
teplotního senzoru. P i t etím rozsvícení LED dojde
k resetování. V tomto okamžiku sundejte prst ze 
symbolu.
Jakmile LED ukazatel zhasne, je bezdrátový
teplotní senzor resetovaný.

2. Zopakujte proces spojení od bodu 2.

Výška Hodnota nastavení 
0–100 m

100–200 m

200–400 m *

400–600 m

600–800 m

800–1000 m

1 000–1 200 m

* Základní nastavení

1 200–1 400 m

Nad 1 400 m

Výsledek
Bezchybné spojení

Chyba spojení: na základ  chyby p enosu

Chyba spojení: na základ  chyby teplotního senzoru

Výška Hodnota nastavení 

* Základní nastavení

Tipy pro funkce přípravy pokrmů

Ohřev/udržování teploty: Mražené pokrmy v porcích, 
např. špenát. Vložte mražený pokrm do varné nádoby. 
Přidejte množství vody doporučené výrobcem. Zakryjte 
varnou nádobu a nastavte stupeň ohřevu 1/70 °C. 
Během přípravy míchejte.
Mírné vaření: Hustější pokrmy, např. omáčky. Přiveďte 
pokrmy k varu na doporučené teplotě. Jakmile pokrm 
zhoustne, vařte mírně na stupni 2/90 °C.
Po zaznění zvukového signálu udržujte pokrm teplý po 
požadovanou dobu na tomto nastavení.
Funkce vaření: Zahřejte vodu v zakryté nádobě. Voda 
nepřeteče. Zvolte stupeň ohřevu 3/100 °C.
Vaření v tlakovém hrnci: Postupujte podle pokynů 
výrobce. Po zaznění zvukového signálu pokračujte po 
požadovanou dobu ve vaření. Zvolte stupeň ohřevu 
4/120 °C.
Smažení ve velkém množství oleje v hrnci: Zahřejte 
olej v zakryté nádobě. Po zaznění zvukového signálu 
sejměte poklici a vložte pokrm. Zvolte stupeň ohřevu 
5/170 °C.

Upozornění
Vždy vařte s použitím poklice. Výjimka: „Smažení ve 
velkém množství oleje v hrnci", stupeň ohřevu
5/170 °C.
Pokud dosud nezazněl zvukový signál, ujistěte se, že je
varná nádoba přiklopena poklicí.
Horký olej a tuk během ohřevu nikdy nenechávejte
bez dozoru. Používejte olej či tuk vhodný pro smažení.
Nemíchejte dohromady různé druhy tuků, např. olej
a sádlo. Směsi různých tuků mohou při zahřátí začít
pěnit.
Pokud nejste s výsledkem přípravy pokrmu spokojeni, 
např. při vaření brambor, příště zkuste použít méně 
vody, ale doporučený stupeň ohřevu ponechte.

Nastavení bodu varu
Bod varu závisí na nadmořské výšce Vašeho bydliště. 
Můžete jej nastavit, pokud se voda vaří příliš nebo 
naopak nedostatečně silně. Provedete to následovně: 

Pokud Vaše bydliště leží mezi 200 a 400 metry nad 
mořem, není nutné další nastavení. V opačném 
případě zvolte hodnotu, která odpovídá nadmořské 
výšce Vašeho bydliště.

Upozornění: Nastavení teploty 3/100 °C je praktickým 
způsobem vaření, a to i v případě, že voda během ohřevu 
příliš silně nebublá. Pokud však nejste s bodem varu 
spokojeni, můžete změnit jeho nastavení.

Připojení bezdrátového teplotního senzoru 
k ovládacímu panelu
Před prvním použitím funkcí přípravy pokrmů je třeba 
připojit bezdrátový teplotní senzor k ovládacímu panelu.

Funkce přípravy pokrmů     cz
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1. Upevn te teplotní senzor na hrnec, viz kapitola 
"Nastavení a údržba bezdrátového teplotního 
senzoru".

2. Na požadovanou varnou zónu postavte hrnec
s dostate ným množstvím tekutiny a vždy ho
p iklopte pokli kou.

3. Stiskn te symbol  na bezdrátovém teplotním
senzoru. Na ovládacím panelu svítí ukazatel  pro 
všechny varné zóny.

4. Zvolte varnou zónu, na které se nachází hrnec
s teplotním senzorem.

5. Zvolte vhodný stupe  teploty podle tabulky.

Funkce je aktivovaná.
Symbol teploty  bliká, dokud voda nebo olej 
nedosáhne p íslušné teploty pro vložení 
pokrmu. Zazní akustický signál a symbol teploty 
p estane blikat.

6. Po zazn ní zvukového signálu pokli ku odklopte
a vložte pokrm. B hem va ení m jte hrnec 
p iklopený.
Upozornění: U funkce „smažení ve velkém množství 
oleje v hrnci“ hrnec nep ikláp jte.

Zvolte varnou zónu na ovládacím panelu a nastavte ji na
. Varná zóna se vypne a zobrazí se ukazatel 

zbytkového tepla.

Upozornění: Pro op tovnou aktivaci varných funkcí 
po kejte cca 10 sekund.

Doporučené pokrmy
V následující tabulce je uvedený výb r pokrm  a je rozt íd ný podle potravin. Teplota a doba va ení závisí na 
množství, stavu a kvalit  potravin.

Maso

Senzor smažení 4 6 - 10
Senzor smažení 4 6 - 10
Senzor smažení 3 10 - 15
Senzor smažení 4 10 - 15
Senzor smažení 5 6 - 8
Senzor smažení 4 8 - 12
Senzor smažení 3 10 - 20
Senzor smažení 3 8 - 20
Senzor smažení 3 6 - 30
Senzor smažení 2 6 - 9
Senzor smažení 4 7 - 12
Senzor smažení 4 6 - 10

Funkce smažení s malým množstvím oleje
ízek, p írodní nebo obalovaný

Filet
Kotlety*
Cordon bleu, ízek*
Steak, krvavý (silný 3 cm)
Steak, st edn  prope ený nebo prope ený (silný 3 cm) 
Dr beží prsa (silná 2 cm)*
Párky, va ené nebo syrové*
Hamburger, masové knedlí ky, pln né masové kuli ky* 
Jemná sekaná
Maso na nudli ky, gyros
Mleté maso
Špek Senzor smažení 2 5 - 8
* N kolikrát obra te.
** Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Bez pokli ky smažte po jednotlivých porcích (doba trvání jedné porce viz tabulka). 
*** Va ený pokrm vložte na za átku.

cz Funkce přípravy pokrmů

Postup pro nastavení:

Vypnutí funkcí přípravy pokrmů

Funkce přípravy 
pokrmů 

Nastavení
teploty

Celková doba přípravy od 
zaznění signálu (min.)
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Mírné vaření
Párky Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 10 - 20

Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 20 - 30
Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 60 - 90

Funkce přípravy pokmru 
Masové knedlíčky
Slepice
Telecí maso va ené nebo dušené Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 60 - 90

Funkce va ení v tlakovém hrnci
Ku e, telecí*** Funkce přípravy pokrmu 4 / 120 ºC 15 - 25

Funkce smažení ve velkém množství oleje 
ásti ku ete a karbanátky** Funkce přípravy pokrmu 5 / 170 ºC 10 - 15

Maso Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

* N kolikrát obra te.
** Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Bez pokli ky smažte po jednotlivých porcích (doba trvání jedné porce viz tabulka). 
*** Va ený pokrm vložte na za átku.

Senzor smažení 3 10 - 20
Senzor smažení 3 - 4 10 - 20

Funkce smažení s malým množstvím oleje 
Pe ená celá ryba, nap . pstruh
Rybí filé, p írodní nebo obalované 
Krevety, krabi Senzor smažení 4 4 - 8

Mírné  vaření
Dušená ryba, nap . hejk Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 15 - 20

Funkce smažení ve velkém množství oleje
Ryba, v pivním t stí ku nebo obalovaná* Funkce přípravy pokrmu 5 / 170 ºC 10 - 15
* Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Smažte bez pokli ky (v tabulce je uvedená doba trvání jedné porce).

Senzor smažení 5 -
Senzor smažení 2 3 - 6
Senzor smažení 2 - 4 2 - 6
Senzor smažení 2 4 - 9
Senzor smažení 3 10 - 15

Funkce smažení s malým množstvím oleje 
Pala inky*
Omelety*
Volské oko
Míchaná vejce
Císa ský trhanec
Chudí rytí i Senzor smažení 3 4 - 8

Funkce přípravy pokrmů
Va ená vejce natvrdo** Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 5 - 10
* Celková doba trvání – 1 porce. Smažte postupně.
** Va ený pokrm vložte na za átku.

Funkce přípravy pokrmů cz

Celková doba přípravy
od zaznění signálu 
(min.)

Ryba Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy 
od zaznění signálu 
(min.)

Pokrmy z vajec Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)
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Senzor smažení 1 - 2 2 - 10
Senzor smažení 3 4 - 12
Senzor smažení 3 4 - 15
Senzor smažení 1 10 - 20
Senzor smažení 4 10 - 15

Funkce smažení s malým množstvím oleje
esnek, cibule

Cuketa, lilek
Paprika, zelený ch est
Zelenina pe ená na oleji, nap . cuketa, zelená paprika 
Houby
Glazování zeleniny Senzor smažení 3 6 - 10

3 / 100 ºC 10 - 20
3 / 100 ºC 30 - 40
3 / 100 ºC 60 - 90
3 / 100 ºC 15 - 20

Funkce přípravy pokrmu
Zelenina erstvá, nap . brokolice 
Zelenina erstvá, nap . r ži ková kapusta 
Cizrna*
Hrách

o kový eintopf* 3 / 100 ºC 45 - 60

Funkce va ení v tlakovém hrnci*
Zelenina, nap . zelené fazole 4 / 120 ºC 3 - 6
Cizrna, fazole 4 / 120 ºC 25 - 35

o kový eintopf 4 / 120 ºC 10 - 20

Funkce smažení ve velkém množství oleje
Zelenina a houby obalované nebo v pivním t stí ku** 5 / 170 ºC 4 - 8
* Va ený pokrm vložte na za átku. 
** Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Bez pokli ky smažte po jednotlivých porcích (doba trvání jedné porce viz tabulka).

Senzor smažení 5 6 - 12
Senzor smažení 4 15 - 25
Senzor smažení 5 2,5 - 3,5
Senzor smažení 1 50 - 55

Funkce smažení s malým množstvím oleje 
Hranolky (z brambor va ených ve slupce) 
Hranolky (ze syrových brambor) 
Bramboráky* 
Švýcarské rösti
Glazované brambory Senzor smažení 3 15 - 20

Mírné vaření
Bramborové knedlíky Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 30 - 40

Funkce přípravy pokrmu
Brambory** Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 30 - 45

Funkce va ení v tlakovém hrnci
Brambory** Funkce přípravy pokrmu 4 / 120 ºC 10 - 12
* Celková doba trvání – 1 porce. Smažte postupně.
** Va ený pokrm vložte na za átku.

Zelenina a luštěniny Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)

cz Funkce přípravy pokrmů

Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu

Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu
Funkce přípravy pokrmu

Funkce přípravy pokrmu

Brambory Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)
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Mírné vaření
Rýže Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 25 - 35
Polenta* Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 3 - 8
Krupicová kaše Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 5 - 10

Funkce přípravy pokrmu
T stoviny Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 7 - 10
Plněné těstoviny Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 6 - 15

Funkce va ení v tlakovém hrnci
Rýže** Funkce přípravy pokrmu 4 / 120 ºC 5 - 8
* Rozeh ejte s pokli kou, va te dál bez pokli ky a za stálého míchání.
** Va ený pokrm vložte na za átku.

Mírné vaření
Instantní polévky, nap . krémové polévky* Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 10–15

Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 60–90
Funkce přípravy pokrmu
Domácí vývary, nap . masové nebo zeleninové polévky** 
Instantní polévky, nap . nudlová polévka Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 5–10

Funkce va ení v tlakovém hrnci
Domácí vývar, nap . zeleninová polévka** Funkce přípravy pokrmu 4 / 120 ºC 3–6
* Pravidelně míchejte.
** Pokrm vložte hned na za átku.

Senzor smažení 25 - 35
Senzor smažení 10 - 20
Senzor smažení 10 - 20
Senzor smažení 25 - 35

Funkce smažení s malým množstvím oleje
Rajská omá ka se zeleninou
Bešamelová omá ka
Sýrová omá ka, nap . omá ka z gorgonzoly
Redukování omá ky, nap . rajské omá ky, bolo ské omá ky 
Sladké omá ky, nap . pomeran ová omá ka Senzor smažení 15 - 25

Těstoviny a obilné pokrmy Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
od        zaznění signálu 
(min.)

Polévky Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)

Omáčky Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)

1
1
1
1
1

Funkce přípravy pokrmů cz
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Mírné vaření
Mlé ná rýže* Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 40 - 50
Ovesná kaše Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 10 - 15
Kompot** Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 15 - 25

okoládový pudink*** Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC 3 - 5

Funkce smažení ve velkém množství oleje
Jemné pe ivo, nap . koblihy, donuty a vdolky**** Funkce přípravy pokrmu 5 / 170 ºC 5 - 10
* Pravideln  míchejte.
** Va ený pokrm vložte na za átku.
*** Rozeh ejte s pokli kou, va te dál bez pokli ky a za stálého míchání.
**** Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Bez pokli ky smažte po jednotlivých porcích (v tabulce je uvedená doba trvání jedné porce).

Funkce smažení s malým množstvím oleje 
ízky Senzor smažení 4 15 - 20

Cordon bleu* Senzor smažení 4 10 - 30
Dr beží prsa* Senzor smažení 4 10 - 30
Ku ecí nugety Senzor smažení 4 10 - 15
Gyros, kebab Senzor smažení 3 5 - 10
Rybí filé, p írodní nebo obalované Senzor smažení 3 10 - 20
Rybí prsty Senzor smažení 4 8 - 12
Hranolky Senzor smažení 5 4 - 6
Zmrazené sm si, nap . zmrazená zeleninová sm s s ku etem Senzor smažení 3 6 - 10
Jarní závitky Senzor smažení 4 10 - 30
Camembert/sýr Senzor smažení 3 10 - 15

Funkce oh ívání/udržování teploty
Zmrazená zelenina se smetanovou omá kou, nap . smetanový špenát** Funkce přípravy pokrmu 1 / 70 ºC 15 - 20

Funkce přípravy pokrmu
Zmrazená zelenina, nap . zelené fazole** Funkce přípravy pokrmu 3 / 100 ºC 15 - 30

Funkce smažení ve velkém množství oleje
Hranolky zmrazené*** Funkce přípravy pokrmu 5 / 170 ºC 4 - 8
* N kolikrát obra te.
** P idejte tekutinu podle údaj  výrobce.
*** Olej rozeh ívejte s p iklopenou pokli kou. Bez pokli ky smažte po jednotlivých porcích (doba trvání jedné porce viz tabulka).

cz Funkce přípravy pokrmů

Dezerty Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)

Mražené potraviny Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)
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Nastavení a údržba bezdrátového 
teplotního senzoru 
Píprava a ošetování bezdrátového teplotního senzoru V této ásti získáte následující informace:

   Nalepení silikonové nálepky
   Použití bezdrátového teplotního senzoru 
   išt ní
    Vým na baterie

Teplotní senzor a silikonovou nálepku lze zakoupit ve 
specializované prodejn  nebo prost ednictvím našeho 
zákaznického servisu. Uve te p íslušné referen ní íslo.

Nalepení silikonové nálepky
Silikonová nálepka slouží k upevn ní teplotního
senzoru na nádob .
P ed prvním použitím hrnce s varnými funkcemi se 
musí p ilepit silikonová nálepka.
Postupujte následovn :

1. Místo p ilepení na hrnci nesmí být mastné. Hrnec
umyjte, dob e osušte a místo p ilepení ot ete nap .
lihem.

2. Sejm te ochrannou fólii ze silkonové nálepky.
Pomocí dodané šablony nalepte silikonovou
nálepku v p íslušné výšce na hrnec.

3. Silikonovou nálepku p itla te, také vnit ní plochu.
Lepidlo pot ebuje k ádnému vytvrzení 1 hodinu. 
Nádobu b hem této doby nepoužívejte ani ne ist te.

Upozornění
       Nádobu se silikonovou nálepkou nenechávejte

v mycím roztoku delší dobu.
      Pokud se silikonová nálepka odlepí, musí se použít

nová.

Použití bezdrátového teplotního senzoru
Teplotní senzor p ipevn te na silikonovou nálepku tak,
aby se perfektn  p izp sobil.

Upozornění
P ed p ipevn ním teplotního senzoru zajist te, aby 
byla silikonová nálepka úpln  suchá.

 Nádobu umíst te tak, aby teplotní senzor sm oval 
k bo ní vn jší ploše varné desky. 
Teplotní senzor nesmí sm ovat k jiné horké 
nádob , aby se zabránilo p eh átí. 
Po skon ení va ení odstra te teplotní senzor 
z hrnce. Uchovávejte ho na istém, bezpe ném 
míst , a nikoli v blízkosti zdroj  tepla.

Čištění
Bezdrátový teplotní senzor se nesmí mýt v my ce.
Informace k išt ní teplotního senzoru 
najdete v kapitole  " išt ní spotřebiče".

Senzor smažení 3 7 - 10
Senzor smažení 1 5 - 10
Senzor smažení 3 6 - 10

Funkce smažení s malým množstvím oleje 
Camembert/sýr
Instantní hotová jídla s p idáním vody, nap . t stoviny 
Krutony
Mandle/o echy/piniová jádra Senzor smažení 4 3 - 15

Funkce přípravy pokrmu 1 / 70 ºC 10 - 20

Funkce oh ívání /udržování teploty 
Pokrmy v konzerv , nap . gulášová polévka* 
Sva ené víno** Funkce přípravy pokrmu 1 / 70 ºC -

Mírné vaření
Mléko** Funkce přípravy pokrmu 2 / 90 ºC -
* Va ený pokrm vložte na za átku a pravideln  ho míchejte.
** Va ený pokrm vložte na za átku.

00577921 Sada 5 silikonových nálepek
HZ39050 Teplotní senzor a sada 5 silikonových nálepek

Funkce přípravy pokrmů cz

Další Funkce přípravy 
pokrmu

Nastavení 
teploty

Celková doba přípravy
 od zaznění signálu 
(min.)
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Výmna baterie

Výměna baterie
Pokud stisknete symbol na bezdrátovém teplotním 
senzoru a nerozsvítí se LED ukazatel, je vybitá baterie.

Vým na baterie:

1. Sejm te silikonový kryt na spodní ásti.
Šroubovákem vyšroubujte šrouby.

2. Stáhn te horní ást. Vyjm te starou baterii. Vložte
novou baterii. Dbejte p itom na správnou polaritu.

Pozor!
Pro odstran ní baterie nepoužívejte p edm ty 
z kovu. Nedotýkejte se kontakt .

3. Znovu do sebe nasa te horní a spodní ást. Dbejte 
p itom na správnou orientaci kontaktních spojů.

4. Na spodní ást teplotního senzoru znovu nasa te
silikonový kryt.

Upozornění: Používejte pouze kvalitní baterie typu 
CR2032. Vydrží mimo ádn  dlouho.

Prohlášení o shodě
Spole nost BSH Hausgeräte GmbH tímto prohlašuje, že 
spot ebi  s funkcí bezdrátového teplotního senzoru 
spl uje základní požadavky a ostatní p íslušná 
ustanovení sm rnice 1999/5/ES.
 Loga a zna ka Bluetooth® jsou zaregistrované 
ochranné známky a vlastnictví spole nosti Bluetooth 
SIG, Inc. Jakékoli použití t chto zna ek spole ností 
BSH Hausgeräte GmbH je licencované. Veškeré 
ostatní zna ky a názvy zna ek jsou zna ky a názvy 
zna ek p íslušných firem.

!

cz Funkce přípravy pokrmů

HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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ADětská pojistka
Dtská pojistka Pomocí d tské pojistky m žete zajistit, aby varnou 
desku nemohly zapnout d ti.

Aktivace a deaktivace dětské pojistky
Varná deska musí být vypnutá.

Aktivace:
1. Zapn te varnou desku hlavním vypína em.
2. Stiskněte symbol   na cca 4 sekundy.

Ukazatel  svítí 10 sekund.
Varná deska je zablokovaná.

Deaktivace:
1. Zapn te varnou desku hlavním vypína em.
2. Stiskněte symbol  na cca 4 sekundy.
Zablokování se zruší.

Automatická dětská pojistka
Pomocí této funkce se d tská pojistka automaticky 
aktivuje vždy, když je varná deska vypnuta.

Zapnutí a vypnutí
Zapnutí automatické d tské pojistky je popsané 
v kapitole  "Základní nastavení".

k Ochrana před náhodnou
     aktivací
Blokování pi utírání Pokud budete ovládací panel otírat, když je varná 
deska zapnutá, m že dojít ke zm n  nastavení. Aby 
k tomu nedošlo, má varná deska k dispozici funkci 
"Ochrana před náhodnou aktivací" pro išt ní.
Aktivace: Stiskněte symbol . Zazní zvukový 
signál. Ovládací panel se na 35 sekund zablokuje. 
M žete ot ít povrch ovládacího panelu, aniž byste 
zm nili nastavení.

Deaktivace: Po 35 sekundách se ovládací panel 
odblokuje. Pro p ed asné zrušení funkce stiskněte
symbol .

Upozornění
30 sekund po aktivaci zazní signál. Ten oznamuje, 
že funkce brzy skon í.
Zablokování išt ní nemá vliv na hlavní vypína . 
Varnou desku lze kdykoli vypnout.

b Automatické vypnutí varné
     zóny
Automatické vypnutí Pokud je varná zóna v provozu delší dobu 
a neprovedete žádnou zm nu nastavení, aktivuje se 
automatické bezpe nostní vypnutí.

Varná zóna p estane h át. Na ukazateli varné zóny bliká 
st ídav   a ukazatel zbytkového tepla  nebo .

Když stisknete jakýkoliv symbol, ukazatel zhasne.
Nyní m žete varnou zónu znovu nastavit.
To, kdy se aktivuje automatické bezpe nostní vypnutí, 
se ídí podle nastaveného stupn  va ení (po 1 až 10 
hodinách).  
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QZákladní nastavení
Základní nastavení Spot ebi  umož uje r zná základní nastavení. M žete si 
je upravit podle svých vlastních zvyklostí.

Ukazatel Funkce

Automatická d tská pojistka
Manuáln *.
Automaticky.
Funkce deaktivovaná.

Zvukové signály
Potvrzující a chybový signál je vypnutý. 
Je zapnutý jen chybový signál.
Je zapnutý jen potvrzující signál. 
Všechny zvukové signály jsou zapnuté.*

Zobrazení spot eby energie
Vypnuté.*
Zapnuté.

Nastavení v závislosti na nadmo ské výšce
-    Snížení.
 

Upozorn ní: Pokud na varné desce není umíst ný teplotní senzor, zobrazí se  . 
-    Zvýšení.

Automatické nastavení doby úpravy pokrmu 
 Vypnuté.*

–  Automatické pokračování doby úpravy.

Délka zvukového signálu budíku při ukončení činnosti

10 sekund.*
 30 sekund.
 1 minuta.

Funkce Power Management. Omezení celkového výkonu varné desky
 Vypnuté.*
 1 000 W, minimální výkon.
.  1 500 W.
 2 000 W.

...
 nebo .Maximální výkon varné desky.

Zm na p ednastavených stup  ohřevu pro funkci move
P ednastavený stupe  ohřevu pro p ední varnou zónu.
P ednastavený stupe  ohřevu pro prost ední varnou zónu.

.  Přednastavený stupe  ohřevu pro zadní varnou zónu.

Kontrola nádoby, výsledek va ení
Není vhodná.
Není optimální.
Vhodná.

* Nastavení z výroby

Základní nastavení.
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Konfigurace aktivace flexibilní varné zóny
Jako dv  nezávislé varné zóny.
Jako jediná varná zóna.*

Spojení bezdrátového teplotního senzoru s varnou deskou
Bezchybné spojení.
Chyba spojení: na základ  chyby p enosu.
Chyba spojení: na základ  chyby teplotního senzoru.

Nastavení režimu cirkulace nebo odv trání
 Je nastavený režim cirkulace.*
 Je nastavený režim odv trání.

Nastavení automatického spušt ní
Vypnuté.*
Zapnuté: Automatický provoz se senzorovým ízením.*
Zapnuté: Ventilace se spustí na stanovený stupe  výkonu.

Nastavení citlivosti senzoru pro ventilaci
Nastavení nejmenší citlivosti senzoru.
Nastavení st ední citlivosti senzoru.*
Nastavení nejv tší citlivosti senzoru.

Nastavení dob hu
Vypnuté.*
Zapnuté: Automatická funkce s dob hem ízeným senzorem.
Zapnuté: Ventilátor b ží v režimu odv trání cca 6 minut a v režimu cirkulace cca 30 minut na stupe  výkonu  a po uplynutí 

této doby se automaticky vypne.*

Resetování na nastavení z výroby
Individuální nastavení.*
Resetování na nastavení z výroby.

Ukazatel Funkce

* Nastavení z výroby
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Provedení základního nastavení: 
Varná deska musí být vypnutá.

1. Zapn te varnou desku.
2. B hem následujících 10 sekund stiskněte a držte 

symbol  po dobu cca 4 sekund.
První ty i ukazatele udávají informace o produktu.
Pro zobrazení jednotlivých ukazatel  stiskněte 
ovládací panel.

3. Opětovným stisknutím symbolu  se
dostanete do základních nastavení.
Na ukazateli svítí  a  jako p ednastavení.

4. Opakovaně stiskněte symbol , až se zobrazí 
požadovaná funkce.

5. Poté v oblasti nastavování zvolte požadované
nastavení.

6. Stiskněte symbol minimálně na 4 sekundy .

Nastavení jsou uložená.

Vypnutí základního nastavení

Vypn te varnou desku pomocí hlavního vypína e.

[Ukazatel spotřeby energie
Ukazatel spoteby energie Tato funkce zobrazuje celkovou spot ebu energie 
b hem posledního va ení této varné desky.
Po vypnutí se na 10 sekund objeví spot eba v kWh.

Na obrázku je p íklad spot eby .  kWh.

Jak tuto funkci zapnete, se dozvíte v kapitole 
 "Základní nastavení".

UkazatelInformace o produktu 
Index zákaznického servisu (ISS)

Výrobní íslo

Výrobní íslo 1 .

Výrobní íslo 2 .
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t Test vhodnosti nádobí

1. Postavte studenou nádobu s cca 200 ml vody
doprost ed varné zóny, jejíž pr m r nejlépe
odpovídá dnu nádoby.

2. P ejd te na základní nastavení a zvolte nastavení .

3. Stiskněte ovládací panel. Na ukazateli varné
zóny bliká .
Funkce je aktivovaná.

Po 10 sekundách se na ukazateli varné zóny 
zobrazí výsledek kvality a rychlosti va ení.

Zkontrolujte výsledek podle následující tabulky:

Pro op tovnou aktivaci této funkce stiskněte ovládací 
panel.

Upozornění
Flexibilní varná zóna je jedna varná zóna, používejte 
jen jednu nádobu.
Pokud je použitá varná zóna o hodn  menší než 
pr m r nádoby, zah eje se pravd podobn  jen 
st ed nádoby a výsledek možná nebude nejlepší.
Informace k této funkci najdete v kapitole 

 "Základní nastavení".
Informace o druhu, velikosti a umíst ní nádoby 
najdete v kapitolách  "Induk ní 
va ení" a  "Zóna Flex".

DČištění spotřebiče
ištní Varování – Nebezpečí popálení! 
Spot ebi  se za provozu zah ívá. P ed išt ním nechte 
spot ebi  vychladnout.

Varování – Nebezpečí úrazu elektrickým proudem! 
Pokud by do spot ebi e vnikla vlhkost, m že to mít za 
následek úraz elektrickým proudem. Nepoužívejte 
vysokotlaký ani parní isti .

Varování – Nebezpečí úrazu elektrickým proudem! 
Vlhkost, která vnikne dovnit , m že zp sobit úraz 
elektrickým proudem. Spot ebi  ist te pouze vlhkým 
hadrem. P ed išt ním vytáhn te sí ovou zástr ku ze 
zásuvky nebo vypn te pojistku v pojistkové sk í ce.

Varování – Nebezpečí úrazu! 
Sou ásti uvnit  spot ebi e mohou mít ostré hrany. 
Noste ochranné rukavice.

Upozornění: K išt ní používejte pouze malé množství 
vody, voda se nesmí dostat do spot ebi e.

Upozornění
P ed išt ním si z paží a rukou sundejte veškeré 
šperky.
Nepoužívejte isticí prost edky, dokud je varná 
deska horká, mohly by tak vzniknout skvrny. 
Zkontrolujte, zda jste odstranili všechny zbytky 
použitého isticího prost edku.

Čisticí prostředky
Používejte pouze isticí prost edky, které jsou vhodné 
pro varné desky. i te se údaji výrobce uvedenými na 
obale výrobku.
Dodržujte všechny pokyny a všechna varování, která 
jsou uvedená u isticích prost edk .
Vhodné isticí a ošet ovací prost edky 
zakoupíte v zákaznickém servisu.

Pozor!
Poškození povrchu
Nepoužívejte:

nez ed né prost edky na mytí nádobí
isticí prost edky pro my ku nádobí

abrazivní prost edky 
vysokotlaké isti e nebo parní isti e
isticí prost edky na pe icí trouby

leptavé isticí prost edky, prost edky s obsahem 
chloru ani agresivní isticí prost edky
isticí prost edky s vysokým obsahem alkoholu

tvrdé, drsné houbi ky, kartá e nebo drát nky

Výsledek
Nádoba není pro varnou zónu vhodná, a proto se neoh eje.*

Nádoba se oh ívá pomaleji, než jste o ekávali, a va ení nepro-
bíhá optimáln .*
Nádoba se oh ívá správn  a va ení je v po ádku.

* Pokud je k dispozici menší varná zóna, otestujte nádobu ješt  jednou
na menší varné zón .

t s eT - r r i h c s egh c oK
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Pozor!
Poškození povrchu
Nové houbové ut rky p ed použitím vždy d kladn  
propláchn te.

Aby nedošlo k poškození r zných povrch  nevhodnými 
isticími prost edky, dodržujte údaje v tabulce. 

Součásti, které je třeba čistit

Rám varné desky (jen u spotřebičů s rámem 
varné desky)
Abyste zabránili poškození rámu varné desky, i te se 
následujícími pokyny:

Používejte pouze teplý mycí roztok.
Nové mycí had íky p ed použitím d kladn  
propláchn te.
Nepoužívejte drhnoucí nebo ostré isticí prost edky.
Nepoužívejte škrabku na sklo nebo špi até 
p edm ty.

Oblast isticí prost edky
Sklokeramika isticí prost edek na sklo v p ípad  skvrn od 

vodního kamene a vody: 
Vy ist te varnou desku, jakmile vychladne. 
M žete použít vhodný isticí prost edek na 
sklokeramické varné desky nebo isticí pro-
st edek na sklo ( . zboží 00311499).
Škrabka na sklo ( . zboží 00087670) 
v p ípad  skvrn od cukru, rýžového škrobu 
nebo plastu: 
Okamžit  vy ist te.  Pozor: nebezpe í popá-
lení.
Poté vy ist te vlhkým had íkem a osušte had-
rem.
Upozorn ní: Nepoužívejte isticí prost edky
pro my ku nádobí.

Ušlechtilá ocel Horký mycí roztok: 
Vy ist te had íkem a poté osušte m kkým 
hadrem.
K išt ní používejte pouze malé množství 
vody, voda nesmí vniknout do spot ebi e.
Zaschlá místa nechte odmo it v malém množ-
ství vody s trochou mycího prost edku, nedrh-
n te je.
Plochy z ušlechtilé oceli ist te pouze ve 
sm ru zbroušení.
U zákaznického servisu nebo ve 
specializovaných prodejnách lze zakoupit 
speciální ošet ovací prost edky na ušlechtilou 
ocel 
( . zboží 00311499). Ošet ovací prost edek 
naneste ve slabé vrstv  m kkým hadrem.
Upozorn ní: Na išt ní rámu varné desky ne-
používejte škrabku na sklo.

Plast Horký mycí roztok: 
Vy ist te m kkým hadrem nebo v my ce 
nádobí.

Ovládací prvky Horký mycí roztok nebo vhodný isticí prost e-
dek na sklo ( . zboží 00311499): 
Vy ist te vlhkým had íkem a poté osušte 
m kkým hadrem.

Litina (kryt filtru) Horký mycí roztok nebo vhodný isticí prost e-
dek na sklo ( . zboží 00311499): 
Vy ist te vlhkým had íkem a poté osušte 
m kkým hadrem.
Upozorn ní: Nemyjte v my ce nádobí!

. Ozna ení
1 Kryt filtru
2 Kovový tukový filtr
3 Nádoba
4 Varná deska
5 Ovládací panel
6 P epadová nádoba
7 Kryt
8 Aktivní uhlíkový filtr (jen p i režimu cirkulace)
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Varná deska
Varnou desku ist te po každém va ení. Zabráníte tak 
p ipe ení ulpívajících zbytk . Varnou desku ist te 
teprve tehdy, když zhasne ukazatel zbytkového tepla. 
Rozlité tekutiny okamžit  odstra te, nenechte 
zaschnout zbytky pokrm .
Varnou desku ist te vlhkým had íkem a poté ji osušte 
hadrem, aby se nevytvo ily skvrny od vodního kamene.
Úporné ne istoty odstraníte nejlépe škrabkou na sklo, 
která se prodává, nebo isticím prost edkem na 
sklokeramiku. i te se pokyny výrobce.
Vhodné škrabky na sklo ( . zboží 00087670) 
zakoupíte u našeho zákaznického servisu.
Dobrých výsledk  dosáhnete pomocí speciálních 
houbi ek na išt ní sklokeramických varných desek.

Ventilace
Aby byla zajišt na správná míra filtrace pach  
a pohlcení tuk , musí se pravideln  m nit nebo istit 
filtry.

Kovové tukové filtry
Kovové tukové filtry se musí istit každých 
30 provozních hodin, minimáln  jednou za m síc.

Varování – Nebezpečí požáru! 
Tuk usazený v tukovém filtru se m že vznítit.
Tukový filtr čistěte minimálně jednou měsíčně.
Spot ebi  nikdy nepoužívejte bez tukového filtru.

Aktivní uhlíkový filtr
Aktivní uhlíkový filtr se musí v pravidelných 
intervalech m nit. i te se ukazatelem nasycení na 
spot ebi i.
Ukazatel nasycení
P i nasycení kovového tukového filtru nebo aktivního 
uhlíkového filtru zazní po vypnutí spot ebi e zvukový
signál.
Na ovladacím panelu svítí následující symboly:

Kovový tukový filtr:  svítí  .
Aktivní uhlíkový filtr: svítí  .
Kovový tukový filtr a aktivní uhlíkový filtr: svítí 
střídavě    a .

Nejpozd ji nyní je t eba vy istit kovový tukový filtr, resp. 
vym nit aktivní uhlíkový filtr.

Výměna filtrů s aktivním uhlím (jen při režimu 
cirkulace vzduchu)
Aktivní uhlíkové filtry vážou pachy z kuchy ských 
výpar . Používají se jen p i cirkula ním provozu.

Upozornění
Aktivní uhlíkový filtr není sou ástí dodávky. Aktivní 
uhlíkový filtr ( . zboží HZ381700) zakoupíte ve
specializovaných prodejnách nebo u zákaznického
servisu.
Aktivní uhlíkový filtr nelze istit ani znovu aktivovat.
Používejte pouze originální filtry. Tak bude zaru ena 
optimální funkce.

1. Ve vestavné sk í ce otev ete všechny uzáv ry na
p ihrádce v plochém kanálu.

2. P ihrádku v plochém kanálu otev ete a vyjm te
aktivní uhlíkový filtr.

3. Nasa te nový aktivní uhlíkový filtr.
4. Zav ete p ihrádku v plochém kanálu a zav ete

všechny uzáv ry.
Upozornění: Zajist te, aby byly všechny uzáv ry
správn  zav ené. V opa ném p ípad  mohou vznikat 
zvuky a m že se snížit výkon ventilace.

Demontáž kovového tukového filtru
Kovové tukové filtry filtrují tuk z kuchy ských výpar . 
Aby byla zaru ena optimální funkce, musí se filtry istit 
minimáln  jednou za m síc.

1. Sejm te kryt filtru.

Upozornění: Zajist te, aby kryt filtru nespadl 
a nepoškodil varnou desku.
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2. Vyjm te kovový tukový filtr a nádobu.

Upozornění: Dole v nádob  se m že nahromadit 
tuk. Kovový tukový filtr nenaklán jte, abyste zabránili 
kapání tuku.

3. Stiskn te oba uzáv ry na stranách nádoby, ímž
odpojíte kovový tukový filtr od nádoby.

4. V p ípad  pot eby nádobu vyprázdn te.
5. Kovový tukový filtr a kryt filtru vy ist te.
6. Po demontáži kovového tukového filtru vy ist te

vnit ek spot ebi e.

Čistění kovových tukových filtrů

Upozornění
Nepoužívejte agresivní isticí prost edky obsahující 
kyseliny nebo zásadité látky.

 Kovový tukový filtr m žete mýt v my ce nádobí nebo 
ru n .

Ručně:

Upozornění: Na úporné ne istoty m žete použít 
speciální prost edek na rozpoušt ní tuk  
(obj. . 00311297). 

Kovový tukový filtr namo te do horkého mycího 
roztoku. 
Kovový tukový filtr vy ist te kartá kem a poté ho 
d kladn  opláchn te.
Kovový tukový filtr nechte okapat.

V myčce nádobí:

Siln  zne išt ný kovový tukový filtr nemyjte spole n  
s nádobím.
Kovový tukový filtr postavte voln  do my ky nádobí. 
Kovový tukový filtr neusk ípn te.

Demontáž a čištění dalších součástí spotřebiče
Vy ist te také vnit ní prostor št rbinového odsava e 
par. Na úporné ne istoty m žete použít speciální 
prost edek na rozpoušt ní tuk  (obj. . 00311297).

1. Sejm te kryt filtru a vy ist te ho vlhkým hadrem
nebo v my ce nádobí.

2. Vyjm te kovový tukový filtr a nádobu.

3. Stiskn te oba uzáv ry na stranách nádoby, ímž
odpojíte kovový tukový filtr od nádoby.

4. V p ípad  pot eby nádobu vyprázdn te.
5. Kovový tukový filtr a nádobu vy ist te v my ce

nádobí.
6. V p ípad  pot eby sejm te kryt pod spot ebi em

a vy ist te ho.

7. Po vy išt ní usušené sou ásti znovu namontujte.
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Nasazení kovového tukového filtru

1. Nasa te nádobu.
2. Nasa te kovový tukový filtr.

Upozornění: Zajist te, aby byl kovový tukový filtr
správn  nasazený. V opa ném p ípad  ventilace
nefunguje.

3. Nasa te kryt filtru.

Resetování ukazatelů nasycení
Jestliže jste p íslušné filtry vy istili nebo vym nili, m li 
byste resetovat ukazatel nasycení, aby p estaly svítit 
ukazatele   a .

Po vypnutí spot ebi e svítí  nebo .

1. Stiskněte symbol .
Zazní zvukový signál. Ukazatel nasycení kovového 
tukového filtru je resetovaný.

2. Pokud svítí , stiskněte znovu symbol .
Zazní zvukový signál. Ukazatel nasycení aktivního 
uhlíkového filtru je resetovaný.

Čištění přepadové nádoby

Upozornění
Zajist te, aby nebyl p ívod k p epadové nádob  
zablokovaný. Pokud se do spot ebi e dostanou 
n jaké p edm ty, po vychladnutí spot ebi e je 
odstra te. Za tímto ú elem sejm te kryt filtru 
a vyjm te nádobu.

     Pokud se zeshora do spot ebi e dostane tekutina, 
zachytí se v p epadové nádob . P epadovou 
nádobu odšroubujte a vyprázdn te. V p ípad  
pot eby sejm te kryt.

1. P epadovou nádobu odšroubujte ob ma rukama.
Upozornění
– P epadovou nádobu nenaklán jte, abyste

zabránili vyte ení kapaliny.
– V p ípad  pot eby sejm te kryt.

2. P epadovou nádobu vyprázdn te a vypláchn te.
3. Po vy išt ní p epadovou nádobu op t p išroubujte.
4. Znovu upevn te kryt.

Bezdrátový teplotní senzor

Teplotní senzor
Teplotní senzor ist te vlhkým hadrem. Nikdy ho 
nemyjte v my ce nádobí. Nepono ujte ho do vody 
a ne ist te ho pod tekoucí vodou.
Po skon ení va ení sejm te teplotní senzor z hrnce. 
Uchovávejte ho na istém, bezpe ném míst , nap íklad 
v obalu, nikoli v blízkosti zdroj  tepla.

Silikonová nálepka
P ed nalepením na teplotní senzor ji o ist te 
a osušte. Vhodná pro my ku.

Upozornění: Nádobu se silikonovou nálepkou
nenechávejte v mycím roztoku delší dobu.

Okénko teplotního senzoru
Okénko senzoru musí být vždy isté a suché. 
Postupujte následovn :

Pravideln  odstra ujte ne istoty a mastnotu.
K ist ní používejte m kký hadr nebo vatové ty inky 
a prost edek na išt ní oken.

Upozornění
       Nepoužívejte drsné isticí prost edky jako drhnoucí 

houbi ky a kartá ky nebo krémové isticí 
prost edky.
Nedotýkejte se okénka senzoru prsty. Mohli byste ho 
zne istit nebo poškrábat.
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{ Často kladené dotazy
)QAF (  ne t r ow t nA  dnu  nega r F  eg i f uäH

spotřebič

 .

  .

spotřebič
spotřebič  

zóny  

  „Indukční vaření".

 
zda  

  „Indukční vaření"   „Zóna Flex"   "Funkce Move" .

zda  
  „Indukční vaření"  „Zóna Flex"  "Funkce Move" .

 
 

spotřebič   spotřebiče".
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3 Co dělat v případě poruchy? 
Porucha, co je nutno udlat?

Varování. Nebezpečí úrazu elektrickým proudem! 
Neodborné opravy jsou nebezpe né. Opravy spot ebi e 
a vým nu poškozených p ívodních vedení smí provád t 
výhradn  technik zákaznického servisu vyškolený naší 
spole ností. Pokud je spot ebi  vadný, vytáhn te 
sí ovou zástr ku ze zásuvky nebo vypn te pojistku 
v pojistkové sk í ce. Zavolejte servis.

Porucha/ukazatel Možná p í ina ešení
Spot ebi  nefunguje. Zástr ka není zapojená v zásuvce. Zapojte spot ebi  do elektrické sít .

Výpadek elektrického proudu. Zkontrolujte, zda fungují ostatní kuchy ské spot ebi e.
Vadná pojistka. V pojistkové sk í ce zkontrolujte, je-li pojistka pro spot ebi  

v po ádku.
Nefunguje osv tlení symbol . Vadná ídicí jednotka. Zavolejte zákaznický servis. 
Ventilace nefunguje. Kovový tukový filtr není správn  nasazený. Nasa te správn  kovový tukový filtr.   " išt ní spotřebiče" na 

stran  41
Senzor pro rozpoznání filtru nefunguje. Kontaktujte zákaznický servis.
Kovový tukový filtr je nasycený. Vy ist te kovový tukový filtr.  " išt ní spotřebiče" na stran  41

Aktivní uhlíkový filtr je nasycený. Vym te aktivní uhlíkový filtr.  " išt ní spotřebiče" na 
stran  41

Žádný ukazatel P erušené napájení. Pomocí jiných elektrických spot ebi  zkontrolujte, zda v p ívodu 
elektrického proudu nedošlo ke zkratu. 

Spot ebi  nebyl zapojen podle schématu elektric-
kého zapojení.

Zkontrolujte, zda je spot ebi  zapojený podle schématu zapojení.

Porucha elektroniky. Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte zákaznický servis.

Ukazatele blikají Ovládací panel je vlhký nebo je zakrytý n jakým 
p edm tem.

Osušte ovládací panel nebo odstra te p edm t.

 Elektronika je p eh átá a vypnula p íslušnou var-
nou zónu.

Po kejte, dokud elektronika dostate n  nevychladne. 
Stiskněte libovolný symbol na varné desce.

 Elektronika je p eh átá a vypnula všechny varné 
zóny.

 + stupe  va ení 
a zvukový signál

Horký hrnec stojí v oblasti ovládacího panelu. 
Hrozí p eh átí elektroniky.

Hrnec odstra te. Za krátkou chvíli chybové hlášení zhasne. 
M žete va it dál.

 a zvukový  signál Horký hrnec stojí v oblasti ovládacího panelu. 
Kv li ochran  elektroniky se varná zóna vypnula.

Hrnec odstra te. Po kejte n kolik sekund. Dotkn te se 
ovládacího panelu. Jakmile chybové hlášení zhasne, m žete 
va it dál.

 / Varná zóna je p eh átá a kv li ochran  pracovní 
plochy se vypnula.

Po kejte, dokud elektronika dostate n  nevychladne, a pak 
znovu zapn te varnou zónu.

Nelze aktivovat funkci p enesení nastavení. Zkontrolujte chybové hlášení, za tímto ú elem se dotkn te 
ovládacího panelu. M žete va it jako obvykle, ale nem žete 
používat funkci přenosu nastavení. Kontaktujte zákaznický servis.

Nelze aktivovat varnou zónu FlexPlus. Zkontrolujte chybové hlášení, za tímto ú elem se dotkn te 
ovládacího panelu. Na ostatních varných zónách m žete va it 
jako obvykle. Kontaktujte zákaznický servis.

Varná zóna byla v provozu dlouhou dobu bez p e-
rušení.

Aktivovalo se automatické bezpe nostní vypnutí. viz kapitola 
"Automatické vypnutí varné zóny".

Teplotní senzor je p eh átý a varná zóna se 
vypnula. e 

Po kejte, dokud teplotní senzor dostate n  nevychladne, a pak 
funkci znovu aktivujte.

Na ovládací panel nestavte horké hrnce.

Pokud se vyskytne porucha, její příčinou je často 
maličkost. Dbejte prosím následujících upozornění 
a tipů, než zavoláte zákaznický servis. 
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Upozornění
Když se na ukazateli zobrazí , musíte podržet 
stisknutý senzor p íslušné varné zóny, abyste si 
mohli p e íst chybový kód.
Pokud chybový kód není uvedený v tabulce, odpojte 
varnou desku od e lektrické sít , po kejte 30 sekund 
a pak ji znovu zapojte. Pokud se ukazatel zobrazí 
znovu, kontaktujte zákaznický servis a uve te
p esný chybový kód.

Teplotní senzor je p eh átý a všechny varné zóny 
se vypnuly.

Když teplotní senzor nepoužíváte, odstra te ho z nádoby 
a uchovávejte ho v dostate né vzdálenosti od ostatních varných 
zón nebo zdroj  tepla. Varné zóny znovu zapn te.

Baterie teplotního senzoru je vybitá. Vym te baterii 3 V CR2032. Viz kapitola  "Vým na baterie".

Teplotní senzor nemá spojení. Funkci vypn te a poté znovu zapn te.

Teplotní senzor je vadný/poškozený. Kontaktujte zákaznický servis.

Ukazatel teplotního senzoru 
nesvítí.

Teplotní senzor nereaguje a ukazatel nesvítí. Vym te baterii 3 V CR2032. Viz kapitola  "Vým na baterie".
Pokud problém p etrvává, držte hlavu teplotního senzoru stisknu-
tou 8 minut a teplotní senzor znovu spojte s varnou deskou.
Pokud problém nadále p etrvává, kontaktujte zákaznický 
servis.

Ukazatel na teplotním sen-
zoru dvakrát bliká.

Baterie teplotního senzoru je tém  vybitá. P íští 
va ení se m že p erušit kv li vybité baterii.

Vym te baterii 3 V CR2032. Viz kapitola  "Vým na baterie".

Ukazatel na teplotním sen-
zoru t ikrát bliká.

Teplotní senzor nemá spojení. Podržte 8 sekund stisknutý symbol na teplotním senzoru 
a teplotní senzor znovu spojte s varnou deskou.

Nesprávné provozní nap tí mimo normální pro-
vozní rozsah.

Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.

Varná deska není správn  p ipojená. Odpojte varnou desku od elektrické sít . Zkontrolujte, zda je zapo-
jená podle schématu zapojení.

Je aktivovaný p edvád cí režim. Odpojte varnou desku od elektrické sít . Po kejte 30 sekund 
a znovu ji zapojte. B hem dalších 3 minut se dotkn te 
ovládacího panelu. P edvád cí režim je deaktivovaný.

Na ovládací panel nestavte horké hrnce.
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4 Zákaznický servis

Pot ebujete-li náš servis, uve te íslo E a íslo FD 
spot ebi e.
Typový štítek s t mito ísly najdete:

 
s i v r e s ý k c i n z a k áZ

spotřebič  
ste se vyhnuli zbytečným 

návštěvám našich servisních techniků.

Označení produktu 
 číslo 

„Základní nastavení"

 
 

spotřebiče  
spotřebič

 
spotřebiče  

 
spotřebiče

spotřebiče, 
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EZkušební pokrmy
Zkušební pokrmy Tato tabulka byla sestavena pro zkušební instituce, aby 
bylo usnadn no testování našich spot ebi .
Údaje v tabulce se vztahují k našemu nádobí Schulte–
Ufer (4dílná sada nádob pro induk ní varnou desku HZ 
390042) v níže uvedených velikostech:

   hluboký hrnec Ø 16 cm, 1,2 l pro varné zóny Ø 14,5 cm, 
   hrnec Ø 16 cm, 1,7 l pro varné zóny Ø 14,5 cm, 
   hrnec Ø 22 cm, 4,2 l pro varné zóny Ø 18 cm, 
   pánev na smažení Ø 24 cm, l pro varné zóny Ø 18 cm.

Čočková polévka z plechovky  
 

ohřevu
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H

Mléčná rýže, příprava bez poklice
 

 
 

 

           

 20 oC
Přísad  

Vepřová pečeně 
pečeně

pečeně  
 

H  

ohřevu
               



*9001240855*

































 

         
 

 s odborníkem na 
odvětrávání  

  
          





 
         

  





Informace v případě elektrických varných desek pro domácnost Symbol Hodnota Jednotka
Značka SIEMENS

Model EX875LX34E

Typ varné desky elektrická
Počet zón a nebo ploch na vaření 4

Technologie ohřevu (indukční zóny a plochy na vaření, sálavé zóny na 
vaření, pevné plotny) indukce

V případe kruhových zón a nebo ploch na vaření: průměr plochy 
užitečného povrchu na elektricky ohřívanou zónu na vaření, 

zaokrouhleno na nejbližších 5 mm

Přední levá Ø 20 / 24 cm
Zadní levá Ø 20 / 24 cm
Zadní pravá Ø

20 / 24
cm

Přední pravá Ø
20 / 24

cm

V případě nekruhových zón a nebo ploch na vaření: délka a šířka plochy 
užitečného povrchu na elektricky ohřívanou zónu a nebo plochu na 

vaření, zaokrouhleno na nejbližších 5 mm

Vypočítaná spotřeba energie na zónu a nebo plochu na vaření na kg
Přední levá 175,0 Wh/kg
Zadní levá 175,0 Wh/kg
Zadní pravá 175,0 Wh/kg
Přední pravá 175,0 Wh/kg

Spotřeba energie varné desky vypočítaná na kg 175,0 Wh/kg
Tabulka povinných informací pro domácnost: (Ve smyslu ekodizajn Nařízení Komise č 66/2014, čl. 2.3.)



Záru ní podmínky
spole nosti BSH domácí spot ebi e s.r.o. 

1. Záruka

2. Po izovací doklad a záru ní list

3. Uplatn ní záruky

http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.



4. Neoprávn nost reklamace

5. Náhradní díly

6. Pozáru ní servis

7. Rozší ená záruka nad rámec zákona

8. Upozorn ní pro prodejce

9. Ochrana osobních údaj

10. Prohlášení o hygienické nezávadnosti výrobk

Ujišt ní dovozce o vydání prohlášení o shod



 
 

opravy@bshg.com

 
 

dily@bshg.com

 
 

siemens.spotrebice@bshg.com

http://www.siemens-home.bsh-group.com/cz.
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* Zoznámenie sa so spotrebičom. . . . . . . . . . . . . . . . 
Váš nový spotrebi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zvláštne príslušenstvo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ovládací panel . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ukazovate  zostatkového tepla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Funkcia senzora varenia (volite né). . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Druhy prevádzky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

K Pred prvým použitím. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Prvé uvedenie do prevádzky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

1 Obsluha spotrebi a. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Zapnutie a vypnutie varnej dosky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Nastavenie varnej zóny. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Zapnutie a vypnutie ventilácie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Intenzívny stupe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Automatické spustenie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Automatická prevádzka so senzorovým riadením. . . . . .
Funkcia dobehu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Odporú ania šéfkuchára. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

| Zóna Flex. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pokyny na používanie varného riadu. . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Použitie ako jedna súvislá varná zóna. . . . . . . . . . . . . . . . .  
Použitie ako dve nezávislé varné zóny. . . . . . . . . . . . . . . . .  

u Funkcia Move. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Aktivácia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivácia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

O asové funkcie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Funkcia Timeru. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Budík. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Stopky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

v Funkcia PowerBoost . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Aktivácia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivácia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

x Funkcia ShortBoost . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Odporúčané použitie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivácia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivácia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

z Funkcia udržiavania tepla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Aktivácia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Deaktivácia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

s Prenos nastavenia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivácia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A Detská poistka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aktivácia a deaktivácia detskej poistky. . . . . . . . . . . . . . . . 
Automatická detská poistka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Vykonanie základného nastavenia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

D istenie spotrebiča. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
istiace prostriedky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Súčasti, ktoré je potrebné čistiť . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Rám varnej dosky (len pri spotrebičoch s rámom
varnej dosky). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Varná doska. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ventilácia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

istenie prepadovej nádoby . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Bezdrôtový teplotný senzor. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Obsah
gnu t i e l na s h c ua r bdeeG

8 Použitie podľa určenia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( Dôležité bezpečnostné pokyny. . . . . . . . . . . . . . . . . .

Riad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

] Príčiny poškodenia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Prehľad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 Ochrana životného prostredia . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tipy na úsporu energie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ekologická likvidácia spotrebiča. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

f Indukčné varenie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Výhody indukčného varenia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ü Funkcie prípravy pokrmov. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Druhy funkcií prípravy pokrmov. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vhodný riad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Senzorika a zvláštne príslušenstvo. . . . . . . . . . . . . . . . . 
Funkcie a nastavenie stupňa ohrevu. . . . . . . . . . . . . . . . .
Odporúčané pokrmy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nastavenie a údržba bezdrôtového
teplotného senzora. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Vyhlásenie o zhode. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

k Ochrana pred náhodnou aktiváciou . . . . . . . . . . . . 

b Automatické vypnutie varnej zóny . . . . . . . . . . . .

Q Základné nastavenie. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

[ Ukazovateľ spotreby energie. . . . . . . . . . . . . . . . . 

t Test vhodnosti riadu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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Produktinfo

Nikdy nedovo te de om, aby sa hrali so 
spotrebi om. istenie a používate skú údržbu 
nesmú vykonáva  deti bez dozoru.

Doplňujúce informácie o výrobkoch, príslušenstve,  
náhradných dieloch a službách môžete nájsť na: 
http://www.siemens-home.bsh-group.com/sk

sk Použitie podľa určenia

8 Použitie podľa určenia 
h c ua r beG  r eßämeg s gnumm i t s eBPozorne si prečítajte tento návod na použitie. 
Tento návod na použitie a montážny návod si 
starostlivo uschovajte pre neskoršie použitie 
alebo pre prípadného ďalšieho majiteľa.
Po vybalení skontrolujte, či nie je spotrebič 
poškodený. Pokiaľ došlo počas prepravy spotrebiča 
k jeho poškodeniu, nepripájajte ho. Písomne si 
zaznamenajte poruchy a zavolajte zákaznícky 
servis, inak zaniká nárok na náhradu škody.
Zabudovanie spotrebiča musí byť vykonané 
podľa priloženého montážneho návodu.
Spotrebič je určený iba na domáce použitie 
v súkromnej domácnosti alebo domácnosti 
podobnom prostredí. Používajte spotrebič 
výhradne na prípravu pokrmov a nápojov. 
Majte spotrebič počas prevádzky pod dozorom. 
Na spotrebič musíte dozerať i pri krátkodobej 
prevádzke. Spotrebič je určený výhradne 
na použitie v uzatvorených priestoroch.
Tento spotrebič je určený na použitie 
v najvyššej povolenej nadmorskej výške 2 000 m.
Nepoužívajte žiadne kryty varnej dosky. Mohli 
by spôsobiť úraz z dôvodu prehriatia, 
vznietenia alebo odlomenia časti materiálu.
Nepoužívajte žiadne ochranné zariadenia 
alebo ochranné mriežky pred deťmi, ktoré nie 
sú odporúčané výrobcom varnej dosky. Mohli  
by spôsobiť úraz. 

Tento spotrebič nie je určený na použitie 
s externými spínacími hodinami alebo 
diaľkovým ovládaním.
Deti staršie ako 8 rokov a osoby so zníženými 
fyzickými, senzorickými alebo mentálnymi 
schopnosťami smú spotrebič používať iba pod 
dohľadom zodpovednej osoby, ktorá ich poučí 
ako spotrebič bezpečne používať, a v prípade, 
že pochopili riziká, ktoré z používania vyplývajú.

Pri použití funkcií na úpravu pokrmu nastavte 
príslušnú varnú zónu pomocou teplotného 
senzora.
Ak používate kardiostimulátor alebo iné 
elektronické zariadenie, odporúčame vám, aby 
ste dbali na zvýšenú opatrnosť pri použití tohto 
spotrebiča alebo pri kontakte so spotrebičom 
pri jeho prevádzke. Poraďte sa so svojím lekárom 
alebo výrobcom daného zdravotníckeho 
zariadenia o prípadnej nezlučiteľnosti
spotrebiča s týmto zdravotníckym
zariadením.

46
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(Dôležité bezpe nostné 
pokyny

Dôležité bezpenostné pokyny Len pri odbornej montáži zodpovedajúcej 
tomuto montážnemu návodu je zaru ená 
bezpe nos  pri používaní. Technik je 
zodpovedný za bezchybné fungovanie 
na mieste inštalácie.
Spotrebiče bez zástrčky smie zapájať iba 
odborník. Ak je spotrebič nesprávne zapojený, 
nemáte v prípade škody nárok na záruku.
Nebezpe né alebo výbušné látky a pary sa 
nesmú odsáva .
Dbajte na to, aby sa do spotrebi a nedostali 
malé predmety alebo tekutiny.
Po vybalení spotrebi  preskúšajte. Pokia  
vznikli škody pri transporte, spotrebi  
nepripájajte.
Tento spotrebi  nie je ur ený na prevádzku 
s externými spínacími hodinami alebo 
dia kovým ovládaním.

Varovanie – Nebezpe enstvo udusenia! 
Obalový materiál predstavuje nebezpe enstvo 
pre deti. Nikdy nenechajte deti hra  sa 
s obalovým materiálom.

Varovanie – Ohrozenie života! 
Spätne nasávané dymové plyny môžu 
spôsobi  otravu.
Ke  sa spotrebi  používa v režime s odvodom 
vzduchu sú asne s ohniskom závislým 
od vetrania miestnosti, postarajte sa vždy 
o dostato ný prívod vzduchu.

Ohniská závislé od vetrania miestnosti (napr. 
vyhrievacie spotrebiče na plyn, olej, drevo 
alebo uhlie, prietokové ohrieva e, ohrieva e 
vody) odoberajú dymové plyny z miestnosti, 
kde sú nainštalované a odvádzajú ich 
odsávacím zariadením (napr. komín) von.
V súvislosti so zapnutým odsáva om pár sa 
z kuchyne a susedných miestností odoberá 
vzduch – bez dostato ného prívodu vzduchu 
vzniká podtlak. Toxické plyny sa z komína 
alebo od ahovej šachty nasávajú naspä  
do obytných priestorov.

 Preto je potrebné zabezpe i  dostato ný 
prívod vzduchu.

       V stene zabudovaná vetracia mriežka  
na prívod a odvod vzduchu samotná 
nezabezpe í dodržiavanie hrani ných 
hodnôt.

Bezpe ná prevádzka je možná len vtedy, ke  
podtlak v miestnosti inštalácie ohniska 
neprekro í 4 Pa (0,04 mbar). Uvedené 
možno dosiahnu , ke  vzduch potrebný 
na spa ovanie môže prúdi  
cez neuzatvárate né otvory, napr. v dverách, 
oknách, v spojení s vetracou mriežkou 
zabudovanou v stene na prívod a odvod 
vzduchu alebo cez iné technické opatrenia.

V každom prípade sa pora te s príslušným 
odborníkom na odvetrávanie, ktorý dokáže
posúdi  celú vetraciu sústavu domu a navrhne 
vám vhodné opatrenie na zabezpe enie 
ventilácie. Ak sa odsáva  pár používa výlu ne 
v cirkula nom režime, prevádzka je možná 
bez obmedzenia.

Dôležité bezpečnostné pokyny sk
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Nebezpe enstvo požiaru! Usadeniny tuku v tukovom filtri sa môžu 
zapáli .
Tukový filter minimálne raz mesa ne 
vy istite.
Spotrebi  nikdy nepoužívajte bez tukového 
filtra.

Nebezpe enstvo požiaru! Usadeniny tuku vo filtroch sa môžu zapáli .
Spotrebi  istite pod a popisu. 
Dodržiavajte intervaly istenia. Spotrebi  
nikdy nepoužívajte bez tukového filtra.

Nebezpe enstvo požiaru! Usadeniny tuku v tukovom filtri sa môžu 
zapáli . V blízkosti spotrebi a nikdy 
nepracujte s otvoreným oh om (napr. 
flambovanie). Spotrebi  sa smie 
nainštalova  v blízkosti zariadenia na pevné
palivo (napr. drevo alebo uhlie) len vtedy, 
ke  je k dispozícii uzavretý, 
neodoberate ný kryt. Iskry nesmú 
odlietava .

N Kovový kryt filtra sa na varnej doske rýchlo 
zohreje. Kryt filtra nikdy nedávajte  
na varnú dosku. Na kryt filtra nedávajte
hrnce alebo iné horúce predmety.

Nebezpe enstvo popálenia! Prístupné asti sa po as prevádzky 
rozhorú ia. Nikdy sa nedotýkajte horúcich 
astí. Deti držte v bezpe nej vzdialenosti.

e s i ewn i h s t i eh r eh c i S  eg i t h c iW
Varovanie – Nebezpečenstvo požiaru!
Horúci olej a tuk sa môže ľahko vznietiť.
Horúci olej a tuk nikdy nenechávajte
bez dozoru. Vzniknutý požiar nikdy nehaste
vodou. Vypnite varnú zónu. Opatrne uhaste
plamene pomocou pokrievky, protipožiarnej
deky alebo podobného nástroja.
Varné zóny sú po použití veľmi horúce.
Nikdy na varnú dosku neumiestňujte
horľavé alebo výbušné predmety.
Neklaďte na varnú dosku žiadne predmety.
Spotrebič bude dosahovať vysoké teploty. 
Neskladujte v zásuvkách priamo pod varnou 
doskou horľavé predmety alebo spreje. 
Varná doska sa vypne sama od seba a nie je 
možné ju už obsluhovať. Neskôr sa môže 
znovu samovoľne zapnúť. Vypnite poistky 
v poistkovej skrini. Volajte zákaznícky servis.

Varovanie – Nebezpečenstvo popálenia! 
Varné zóny a ich okolie, obzvlášť prípadný
rám varnej dosky, dosahujú veľmi vysoké 
teploty. Nikdy sa horúcich plôch nedotýkajte. 
Deti sa musia zdržiavať v bezpečnej 
vzdialenosti.
Varná zóna hreje, ale ukazovateľ nefunguje
Vypnite poistky v poistkovej skrini. Volajte
zákaznícky servis.
Kovové predmety na varnej doske sa veľmi
rýchlo rozpália. Na varnú dosku nikdy
neklaďte kovové predmety (napríklad nože,
vidličky, lyžice, pokrievky).

Po každom použití varnú dosku vypnite
hlavným vypínačom. Nečakajte, až sa varná
doska vypne automaticky, pretože sa na nej
už nenachádzajú žiadne hrnce a panvice.

Varovanie – Nebezpečenstvo zásahu 
elektrickým prúdom! 

Neodborné opravy sú nebezpečné. Opravy
alebo výmenu sieťového kábla smú vykonávať 
len servisní technici vyškolení výrobcom. 
V prípade chyby spotrebiča ho vypnite a 
odpojte od elektrickej siete alebo vypnite 
poistky. Volajte zákaznícky servis.
Prenikajúca vlhkosť môže spôsobiť zásah
elektrickým prúdom. Nepoužívajte žiadne 
vysokotlakové alebo parné čističe.
Poškodený spotrebič môže spôsobiť zásah 
elektrickým prúdom. Chybný spotrebič nikdy 
nezapínajte. Vytiahnite sieťovú zástrčku 
alebo vypnite príslušný istič v poistkovej
skrini. Volajte zákaznícky servis.
Trhliny alebo praskliny v sklokeramike
môžu spôsobiť zásah elektrickým prúdom.
Vypnite poistky v poistkovej skrini. Volajte
zákaznícky servis.
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Varovanie – Nebezpe enstvo 
elektromagnetizmu! 

Tento spotrebi  zodpovedá smernici 
o elektrickej bezpe nosti
a elektromagnetickej kompatibilite. Osoby 
s implantovaným kardiostimulátorom alebo 
inzulínovou pumpou by však nemali tento 
spotrebi  obsluhova . Nie je možné zaru i , 
že všetky tieto zariadenia, ktoré sú na trhu, 
100 % zodpovedajú platnej smernici 
o elektromagnetickej kompatibilite a že
nedôjde k rušeniu, ktoré by ohrozilo 
správnu funkciu kardiostimulátora. K istým 
problémom môže dôjs  tiež v prípade osôb 
s alšími zariadeniami, napr. 
naslúchadlami.

NeBezdrôtový teplotný senzor je magnetický.inkom 
magnetizmu!  Magnetické prvky môžu poškodi  
elektronické implantáty, ako je napríklad 
kardiostimulátor alebo inzulínové pumpy. 
Osoby, ktoré na tele nosia elektronické 
implantáty by preto nemali nosi  teplotný 
senzor so sebou vo vreckách svojho
odevu a od kardiostimulátora alebo 
podobného medicínskeho zariadenia by 
mali dodrža  minimálnu vzdialenos  10 cm.

Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia! 
       Pri varení vo vodnom kúpeli môže sklo varnej

dosky aj varná nádoba prasknú  z dôvodu
prehriatia. Varná nádoba, ktorá je vo 
vodnom kúpeli, nesmie stá  priamo na dne 
nádoby s vodou. Používajte len varné 
nádoby, ktoré sú odolné vo i teplu.

Nebezpe enstvo poranenia! Následkom prítomnosti tekutiny medzi 
dnom hrnca a varnou zónou môže hrniec 
náhle "vyletieť hore". Udržujte varné zóny
a dná hrncov vždy suché.

Nebezpe enstvo poranenia! Sú iastky vo vnútri spotrebi a môžu ma  
ostré hrany. Používajte ochranné rukavice.

Nebezpe enstvo poranenia! Kuchynský riad a varné zóny sú ve mi 
horúce. Nikdy nesiahajte na horúcu varnú 
zónu alebo horúci kuchynský riad. 

ebezpe enstvo poranenia! 

Nebezpe enstvo poranenia! Nevhodné panvice wok môžu vies  
k úrazom. Používajte len panvicu 
wok výrobcu, ktorú si môžete dokúpi  
ako zvláštne príslušenstvo.

       Batéria v bezdrôtovom teplotnom senzore by
sa pri zahriatí mohla poškodiť alebo
i vybuchnúť. Po ukončení úpravy pokrmu 
odstráňte senzor z varnej dosky 
a neskladujte ho v blízkosti tepelného zdroja.
Teplotný senzor sa pri odstraňovaní z varnej 
nádoby veľmi zahreje. Na jeho odstránenie 
používajte kuchynské lapky alebo utierku. 

Varovanie – Nebezpečenstvo poškodenia!
Na spodnej strane varnej dosky sa nachádza 
ventilátor. Pokiaľ je pod varnou doskou 
umiestnená zásuvka, nesmú sa v nej skladovať 
žiadne malé predmety alebo papier. Mohli by sa 
nasať a poškodiť ventilátor alebo chladenie. 
Medzi obsahom zásuvky a prívodom vetráka by 
mala byť medzera aspoň 2 cm.
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       Nebezpe enstvo poškodenia vplyvom korózie.  
Na zabránenie tvorby kondenzovanej vody 
spotrebi  pri varení vždy zapnite. Kondenzovaná 
voda môže vies  ku vzniku korózie.

       Nebezpe enstvo poškodenia vlhkos ou vniknutou  
do elektroniky. Ovládacie prvky nikdy ne istite mokrou 
utierkou.
Poškodenie povrchu nesprávnym istením. Plochy 
z nehrdzavejúcej ocele istite len v smere výbrusu. 
Na ovládacie prvky nepoužívajte istiaci prostriedok 
na nehrdzavejúcu oce .
Poškodenia povrchu použitím ostrých alebo 
abrazívnych istiacich prostriedkov. Nikdy 
nepoužívajte ostré a abrazívne istiace prostriedky.

Preh ad
V nasledujúcej tabu ke nájdete naj astejšie poškodenia:

nedäh cS  r ü f  neh c a s r UVarovanie!
Drsné dná hrncov a panvíc môžu varnú dosku
poškriabať.
Nezapínajte spotrebič s prázdnym riadom. Mohlo by 
to viesť k poškodeniu.
Na ovládací panel, displej alebo rám varnej dosky nikdy
nestavajte žiadne horúce hrnce alebo panvice. Mohlo 
by to viesť k poškodeniu.

V prípade umiestnenia alobalu či plastových nádob 
na varnú zónu dôjde k ich roztaveniu. Neodporúča sa 
na varnej doske používať ochrannú fóliu na sporák.

Pri narazení tvrdých alebo ostrých predmetov
na varnú dosku môže dôjsť k poškodeniu.

Poškodenie
Škvrny

Príčina
Pripálené jedlo.

Nevhodný čistiaci prostriedok. Používajte iba čistiace prostriedky vhodné pre tento typ 
varnej dosky.

Škrabance Soľ, cukor a piesok. Nepoužívajte varnú dosku ako pracovnú a odstavnú dosku.
Drsné dná riadu môžu varnú dosku 
poškriabať.

Skontrolujte riad.

Zafarbenie Nevhodný čistiaci prostriedok. Používajte iba čistiace prostriedky vhodné pre tento typ 
varnej dosky.

Odretý riad. Hrnce a panvice pri posúvaní nadvihujte.
Odlupovanie Cukor, potraviny s vysokým obsahom cukru.   Pripálené jedlo neodkladne odstráňte pomocou škrabky   

na sklo.

Opatrenie
Pripálené jedlo neodkladne odstráňte pomocou škrabky  
na sklo.
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7Ochrana životného 
prostredia

Pri varení zabezpe te dostato ný prívod vzduchu, 
aby odsáva  pár pracoval efektívne a s nízkou 
prevádzkovou hlu nos ou.
Stupe  ventilácie prispôsobte intenzite výparov 
z varenia. Intenzívny stupe  používajte len pod a 
potreby. Nižší stupe  ventilácie znamená nižšiu 
spotrebu energie.
Pri intenzívnych výparoch z varenia zvo te v as vyšší 
stupe  ventilácie. Výpary z varenia, ktoré sa už 
dostali do kuchyne, si vyžadujú dlhší as prevádzky 
odsáva a pár.
Spotrebi  vypnite, ke  ho už nepotrebujete.
Filter istite, príp. vymie ajte v uvedených 
intervaloch, aby sa zvýšila ú innos  ventilácie a aby 
sa zabránilo vzniku požiaru.

Overte si v kapitole "Test vhodnosti riadu", i je riad 
vhodný na induk ný ohrev.

Tipy na úsporu energie
Klaďte na hrnce vždy vhodnú pokrievku. Varenie 
bez pokrievky značne zvyšuje spotrebu energie. 
Používajte sklenené pokrievky, aby ste mohli nazrieť 
do hrnca bez toho, aby ste ich museli zdvíhať.
Používajte hrnce a panvice s rovnými dnami. Nerovné
dná zvyšujú spotrebu energie.
Priemer dna hrnca a panvice by mal súhlasiť
s veľkosťou varnej zóny. Dávajte pozor na nasledujúce:
Výrobcovia riadu uvádzajú často priemer vrchnej časti
hrnca, ktorá je väčšinou väčšia ako priemer dna hrnca.
Na malé množstvo pripravovaného pokrmu používajte
malý hrniec. Veľký, ale iba málo naplnený hrniec
spotrebuje veľa energie.
Varte s malým množstvom vody. Tým ušetríte energiu.
Zelenina si zachová vitamíny a minerály.
Včas prepnite na nižší stupeň výkonu. Tým ušetríte
energiu.

V tejto kapitole nájdete informácie o úspore energie 
a likvidácii spotrebiča.

Ekologická likvidácia spotrebiča
Likvidujte obalové materiály ekologickým spôsobom.

Tento spotrebič je označený v súlade
s európskou smernicou 2012/19/EU, ktorá sa 
týka elektrických a elektronických zariadení 
(waste electrical and electronic equipment – 
WEEE). 
Táto smernica udáva rámec pre spätný odber 
a recykláciu v celej EÚ.

f Indukčné varenie

Výhody indukčného varenia
Indukčné varenie predstavuje celkom nový spôsob 
prípravy pokrmov, pri ktorom vzniká teplo priamo 
v nádobe. To prináša celý rad výhod:

Úspora času pri varení a smažení.
Úspora energie.
Ľahká starostlivosť a čistenie. Rozliate pokrmy sa
nebudú tak rýchlo pripaľovať.
Kontrolovaný prísun energie a viac bezpečnosti.
Varná doska začne alebo preruší prenos energie
ihneď po každom zapnutí alebo vypnutí. Varná doska
preruší prenos energie hneď, ako dôjde k zloženiu
nádoby z varnej dosky, a to i v prípade, že je varná
doska zapnutá.

Riad

Riad vyrobený zo smaltovanej ocele
Liatinový riad
Riad na indukciu zo špeciálnej nehrdzavejúcej ocele.

Používajte iba feromagnetický riad vhodný na indukčné 
varenie, ako napríklad:

Aby ste dosiahli dobrý výsledok, mala by feromagnetická 
oblasť dna nádoby zodpovedať veľkosti varnej zóny.ob
Pokiaľ nedôjde k rozoznaniu riadu na varnej zóne, skúste 
ho dať na varnú zónu s menším priemerom.

Pokiaľ používate jednu varnú zónu, ktorá je flexibilnou 
varnou zónou, môžete použiť väčšiu varnú nádobu 
vhodnú na túto varnú zónu. Informácie o umiestnení 
varného riadu nájdete v kapitole "Zóna Flex".
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Niektorý indukčný riad nemá celú plochu dna 
z feromagnetického materiálu:

Pokiaľ je dno varného riadu feromagnetické iba
čiastočne, zahreje sa iba feromagnetická časť riadu.
Tiež sa môže stať, že sa teplota nerozloží rovnomerne.
Časť nádoby z materiálu, ktorý nie je feromagnetický,
sa pri varení nemusí zahriať na požadovanú teplotu.

Feromagnetická oblasť sa zmenší i v prípade, že
materiál, z ktorého je nádoba vyrobená, obsahuje
napríklad hliník. Môže sa stať, že sa taký riad správne
nezahreje alebo ho varná doska vôbec nerozpozná.

Nevhodný riad

bežnej nehrdzavejúcej ocele,
skla,
keramiky,
medi,
hliníka.

Vlastnosti dna varných nádob
Materiály, z ktorých je riad vyrobený, môžu ovplyvniť 
výsledok varenia.  Používajte hrnce a panvice
z materiálov, ktoré rovnomerne rozložia teplo 
v hrnci, napr. hrnce s „trojvrstvovým dnom“ 
z nehrdzavejúcej ocele, tým ušetríte čas a energiu. 
Používajte riad s rovným dnom, nerovné dná ovplyvňujú 
prívod tepla.

V žiadnom prípade nepoužívajte rozptyľovače tepla alebo 
varné nádoby vyrobené z:

Chýbajúca nádoba alebo jej nevhodná veľkosť
Pokiaľ sa na varnej doske nenachádza žiadny varný riad, 
alebo pokiaľ nemá vhodnú veľkosť, či je z nevhodného 
materiálu, začne blikať ukazovateľ varnej zóny. Postavte 
na varnú zónu vhodný riad. Ukazovateľ prestane blikať. 
Inak sa varná zóna po 90 sekundách automaticky vypne.

Prázdny varný riad alebo riad s tenkým dnom
Nezahrievajte žiadne prázdne hrnce alebo panvice
a nepoužívajte varné riady s tenkým dnom. Vaša varná 
doska je vybavená interným bezpečnostným systémom. 
Riad sa môže veľmi rýchlo rozohriať a včas sa neaktivuje 
bezpečnostný vypínač. Dno nádoby sa môže roztaviť 
a môže sa poškodiť sklokeramika varnej dosky. 
V žiadnom prípade sa nedotýkajte horúceho varného 
riadu. Vypnite varnú dosku. Pokiaľ varná doska 
po vychladnutí nefunguje, volajte zákaznícky servis.

Rozpoznanie varnej nádoby
Každá varná zóna má nižší limit pre rozpoznanie 
hrnca,  ten závisí od feromagnetického priemeru 
a materiálu dna používaného riadu. Preto vždy 
používajte varnú zónu, ktorá najviac zodpovedá 
priemeru dna hrnca.
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*Zoznámenie sa
so spotrebičom

Oboznámenie sa so spotrebiom Informácie o rozmeroch a výkone varných zón 
nájdete viz  Strana 2

Váš nový spotrebi

Zváštne príslušenstvo

--------

Vhodný riad na varenie
Existujú panvice, ktoré sú optimálne vhodné  
pre použitie funkcie senzora smaženia. Dajú sa 
dodato ne zakúpi  v špecializovaných predajniach 
alebo prostredníctvom nášho zákazníckeho servisu. 
Vždy uve te príslušné referen né íslo. 

. Ozna enie
1 Kryt filtra
2 Tukový kovový filter
3 Nádoba
4 Varná doska
5 Ovládací panel
6 Kryt ventilátora
7 Prepadová nádoba
8 Kryt
9 Potrubie*
10 Aktívny uhlíkový filter*
11 Rúra na odvod vzduchu**
*len pri cirkula nej prevádzke
**len pri odvetrávacej prevádzke

Súprava na prevádzku s odvodom 
vzduchu

HZ381400

Súprava na cirkula nú prevádzku HZ381500

Aktívny uhlíkový filter HZ381700

Panvica s priemerom 15 cm HZ390210
Panvica s priemerom 19 cm HZ390220
Panvica s priemerom 21 cm HZ390230

Zoznámenie sa so spotrebičom  sk

V tejto kapitole sa zoznámite s ukazovateľmi, ovládacími 
prvkami a rôznymi funkciami svojho spotrebiča. 
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Ovládací panel

Ovládacie plochy
Ke  sa varný panel zohreje, svietia symboly ovládacích 
plôch, ktoré sú aktuálne k dispozícii.
Ke  sa dotknete symbolu, príslušná funkcia sa aktivuje.

Upozornenia
Príslušné symboly ovládacích plôch sa rozsvietia 
pod a dostupnosti. 
Ukazovatele varných zón alebo zvolených funkcií 
svietia jasnejšie.
Ovládací panel udržiavajte vždy istý a suchý. 
Vlhkos  môže ma  negatívny vplyv na jeho funkciu.

Varné zóny

Ovládacie plochy
Zapnutie a vypnutie spotrebi a

Zablokovanie ovládacieho panela na ú ely istenia 
a zapnutie detskej poistky
Prechod medzi oblas ou nastavení varného panela 
a ventiláciou/vynulovanie ukazovate ov zne istenia

 / Výber varnej zóny

0 IIIIIIIIIIII Nastavenie stup ov varenia/nastavenie stup ov venti-
lácie 1 – 9 v avej oblasti nastavení
Funkcia PowerBoost a ShortBoost pre stupne 
varenia/zapnutie intenzívneho stup a ventilácie
Zapnutie senzora pe enia

Zapnutie automatického režimu ventilácie

Zapnutie funkcie udržiavania tepla

Naprogramovanie asu ohrevu a kuchynského budíka

Zapnutie funkcie stopiek

Aktivovanie funkcie Move

Zapnutie flexibilnej varnej oblasti

Symboly
Prevádzkový stav

- Stupne varenia/stupne ventilácie

/ Zvyškové teplo

Funkcia PowerBoost/intenzívny stupe  ventilácie

Funkcia ShortBoost

Funkcia udržiavania teploty

Senzor pe enia

Funkcie varenia

ºC Teplota – funkcie varenia

Detská poistka

Funkcia asova a

Nastavenie asu ohrevu

Krátkodobý asova

Prenesenie nastavení

 / Ukazovatele asova a

Spotreba energie

Automatický režim ventilácie

 Indikátor nasýtenia – aktívny uhlíkový filter

 Indikátor nasýtenia – tukový kovový filter

Symboly

Varná zóna
Jednoduchá varná zóna Používajte riad na varenie vhodnej ve kosti.

 Flexibilná varná oblas                                      Pozrite kapitolu  "Zóna Flex"

Používajte len riad na varenie vhodný na varenie induk ným ohrevom, pozri odsek  "Indukčné varenie"

sk   Zoznámenie sa so spotrebičom
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Ukazovate  zostatkového tepla
Varná doska má pre každú varnú zónu ukazovate
zostatkového tepla. Signalizuje, že varná zóna je
ešte horúca. Pokým svieti ukazovate  zostatkového
tepla, nedotýkajte sa varnej zóny.
V závislosti od výšky zostatkového tepla sa zobrazujú
tri indikácie:

Zobrazenie : vysoká teplota
Zobrazenie : nízka teplota

Ak riad po as varenia vezmete z varnej zóny, 
striedavo bliká ukazovate  zostatkového tepla
a zvolený stupe  ohrevu.
Po vypnutí varnej zóny sa rozsvieti ukazovate  
zostakového tepla. Aj ke  je varná doska už
vypnutá, svieti ukazovate  zostatkového tepla,
pokia  je varná zóna teplá.

Funkcia teplotného senzora (volite né)
V závislosti od verzie spotrebi a je teplotný senzor 
sú as ou spotrebi a ako príslušenstvo alebo sa môže 
objedna  ako zvláštne príslušenstvo pod nasledujúcim
íslom výrobku.

Druhy prevádzky
Tento spotrebi  môžete používa  v prevádzke 
s odvetraním alebo s cirkuláciou vzduchu.

Režim s odvodom vzduchu

Upozornenie: Odpadový vzduch sa nesmie odovzdáva  
do komína na odvod dymu a odpadového vzduchu, 
ktorý je v prevádzke, ani do šachty, ktorá slúži 
na vetranie priestorov, kde sú nainštalované ohniská.

Ak sa odpadový vzduch vedie do komína na odvod 
dymu a odpadového vzduchu, ktorý nie je 
v prevádzke, musí sa vyžiada  povolenie 
príslušného odborníka na odvetrávanie.

 Ak sa odpadový vzduch vedie cez obvodovú stenu, 
mala by sa použi  priechodka stenou.

Prevádzka s cirkuláciou vzduchu

Upozornenie: Na pohltenie pachov pri prevádzke 
s cirkuláciou vzduchu musíte namontova  filter 
s aktívnym uhlím. Rôzne možnosti prevádzky 
spotrebi a s cirkuláciou vzduchu nájdete v prospekte 
alebo sa spýtajte vášho špecializovaného obchodníka. 
Potrebné príslušenstvo dostanete v špecializovaných 
predajniach alebo v zákazníckom servise. ísla 
príslušenstva nájdete na konci návodu na obsluhu.

Teplotný senzor HZ39050

Nasávaný vzduch sa prechodom 
cez tukový filter pre istí a odvádza sa 
cez potrubný systém von.

Nasávaný vzduch sa v tukových filtroch 
a filtri s aktívnym uhlím vy istí a vy istený 
je odvádzaný spä  do kuchyne.
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KPred prvým použitím
Pred prvým použitím Pred prvým použitím spotrebi a dodržte nasledujúcu 
inštrukciu:
Spotrebi  a príslušenstvo dôkladne vy istite.
Prv než za nete používa  váš nový spotrebi , musíte ho 
nastavi .

Prvé uvedenie do prevádzky

Upozornenie: Spotrebi  je pri dodaní nastavený 
na cirkula nú prevádzku.

Možné nastavenia:

       Pri cirkula nej prevádzke je s ukazateľom 
nastavená hodnota  (nastavenie z výroby).

       Pri odvetrávacej prevádzke je s ukazateľom 
nastavená hodnota .

Prepnutie ukazovateľa na odvetrávaciu prevádzku
Ke  chcete používa  odvetrávaciu prevádzku, displej 
elektronického riadenia sa musí príslušne prestavi  
v základných nastaveniach.

1. Skontrolujte, i je spotrebi  pripojený a vypnutý.
2. Spotrebi  zapnite.
3. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd podržte

symbol  stla ený cca 4 sekundy.
Prvé štyri ukazovatele udávajú informácie o výrobku.
Dotknite sa ovládacieho panela, aby ste mohli vidie
jednotlivé ukazovatele.

4. Opakovaným stlačením symbolu  sa
dostanete k základným nastaveniam.
Na ukazovateli sa rozsvieti  a  ako 
prednastavenie.

5. Opakovane stlačte symbol  dovtedy, kým sa
nezobrazí .

6. V oblasti nastavení vyberte požadované nastavenie
.

7. Tlačte symbol  aspo  4 sekundy. 
Nastavenia sa uložia.

8. Spotrebi  vypnite hlavným vypína om, aby ste
opustili základné nastavenia.

Displej elektronického riadenia je prestavený 
na odvetrávaciu prevádzku.

Prepnutie ukazovateľa na cirkula nú prevádzku
Spotrebi  je pri dodaní nastavený na cirkula nú 
prevádzku. 
Ak boli nastavenia zmenené a chcete nastavi  ukazovateľ 
elektronického riadenia v základných nastaveniach 
na cirkula nú prevádzku, postupujte nasledovne.

1. Skontrolujte, i je spotrebi  pripojený a vypnutý.
2. Spotrebi  zapnite.
3. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd podržte

symbol  stla ený cca 4 sekundy.
Prvé štyri ukazovatele udávajú informácie o výrobku.
Dotknite sa ovládacieho panela, aby ste mohli vidie
jednotlivé ukazovatele.

4. Opakovaným stlačením symbolu  sa 
dostanete  k základným nastaveniam.
Na ukazovateli sa rozsvieti  a  ako 
prednastavenie.

5. Opakovane stlačte symbol  dovtedy, kým sa
nezobrazí .

Informácie o výrobku Ukazovateľ
Index zákazníckeho servisu (SI)

Výrobné íslo

Výrobné íslo 1 .

Výrobné íslo 2 .

Informácie o výrobku Ukazovateľ
Index zákazníckeho servisu (SI)

Výrobné íslo

Výrobné íslo 1 .

Výrobné íslo 2 .



Obsluha spotrebi a sk

15

6. V oblasti nastavení vyberte požadované
nastavenie .

7. Tlačte symbol  aspo  4 sekundy. 
Nastavenia sa uložia.

8. Spotrebi  vypnite hlavným vypína om, aby ste
opustili základné nastavenia.

Ukazovateľ elektronického riadenia je
prestavený na cirkula nú prevádzku.

1 Obsluha spotrebi a
Ovládanie spotrebia V tejto kapitole sa do ítate, ako sa nastaví varná 
zóna. V tabu ke nájdete stupne ohrevu a dobu prípravy
pre rôzne pokrmy.

Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia! 
Kovový kryt filtra sa na varnej doske rýchlo zohreje.
Kryt filtra nikdy nedávajte na varnú dosku. Na kryt
filtra nedávajte hrnce alebo iné horúce predmety.

Upozornenie: Zapnite odsáva  pár na za iatku varenia 
a až za nieko ko minút po ukon ení varenia ho opä  
vypnite. Kuchynské výpary sa tak odstránia 
najú innejšie.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky
Varnú dosku zapnite a vypnite hlavným vypína om.
Zapnutie: Stlačte symbol . Zaznie signál. Symboly
patriace k varným zónam a funkciám, ktoré sú práve 
k dispozícii, sa rozsvietia. Varná doska je pripravená 
na prevádzku.

Vypnutie: Tlačte symbol  dovtedy, kým ukazovatele
nezhasnú. Ukazovate  zostatkového tepla svieti, kým
nie sú varné zóny dostato ne vychladnuté.

Upozornenia
      Varná doska sa vypne automaticky, pokia  sú všetky

varné zóny vypnuté dlhšie než 30 sekúnd 
a ventilácia je vypnutá.

       Zvolené nastavenia zostanú prvé 4 sekundy  
po vypnutí varnej dosky uložené. Ke  varnú 
dosku v priebehu tohto asu znova zapnete,
uvedie sa do prevádzky s predchádzajúcimi 
nastaveniami.

Nastavenie varnej zóny
V oblasti nastavení nastavte požadovaný 
stupe  ohrevu.
Stupe  ohrevu 1 = najnižší stupe .
Stupe  ohrevu 9 = najvyšší stupe .
Každý stupe  ohrevu má jeden medzistupe . Tento sa
ozna uje pomocou .

Upozornenie: avé varné zóny sa nastavujú v avej 
oblasti nastavenia a pravé varné zóny v pravej oblasti 
nastavenia.
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Výber varnej zóny a stup a ohrevu 
Varný panel musí by  zapnutý.

1. Stlačte symboly  a  požadovanej varnej zóny.
Ukazovate   svieti jasnejšie.

2. Posúvajte prst cez oblas  nastavenia, kým
sa nerozsvieti požadovaný stupe  ohrevu.

Stupe  ohrevu je nastavený.

Zmena stupňa ohrevu
Zvo te varnú zónu a na programovacej zóne 
nastavte požadovaný stupeň ohrevu.

Vypnutie varnej zóny
Vyberte varnú zónu a v programovacej zóne nastavte 

. Varná zóna sa vy pne a objaví sa ukazovate  
zostatkového tepla.

Upozornenia
Pokia  sa na varnú zónu neumiestnila varná nádoba, 
zvolený stupeň ohrevu bliká. Po určitom ase sa varná 
zóna vypne.

       Ak sa na varnú zónu umiestnila varná nádoba  
pred zapnutím varnej dosky, bude rozpoznaná
20 sekúnd po zapnutí hlavného vypína a a varná 
zóna sa zvolí automaticky. Po rozpoznaní 
nádoby zvo te stupeň ohrevu do 20 sekúnd, inak
sa varná zóna vypne.

Zapnutie a vypnutie ventilácie

Upozornenie: Výkon vždy prispôsobte aktuálnym 
podmienkam. Pri intenzívnych kuchynských výparoch 
zvo te vysoký výkonový stupe .

Upozornenie: Ak nie je k dispozícii kovový tukový filter,
ventilácia sa nedá zapnú . Vložte kovový tukový filter.
Funkcie varnej dosky sú dostupné aj bez kovových 
tukových filtrov.  " istenie spotrebiča" na strane 41

Upozornenie: Vetracie otvory nezablokujte predmetmi. 
Na kryt filtra nedávajte žiadne predmety. V opa nom 
prípade sa zníži výkon ventilácie.

Upozornenie: Po zapnutí ventilácie už pravá oblas  
nastavení nie je dostupná. V avej oblasti nastavení 
zmeníte výkonový stupe  ventilácie.

Zapnutie ventilácie

Upozornenie:  Ak symboly  a  nie sú dostupné, 
vložte správne kovový tukový filter.
Symboly  a  nie sú dostupné. Ventilácia sa môže 
zapnú .

1. Stlačte symbol .
Ventilácia sa spustí na výkonovom stupni . 
Nastavený výkonový stupe  sa zobrazí 
v indika nom poli a v avej oblasti nastavení.
Pravá oblas  ovládacieho panela nie je dostupná.
Upozornenia
– Stupne ohrevu sa po as nastavenia výkonového 

stup a ventilácie nedajú zmeni .
– Po as nieko kých sekúnd sa môže vybra

výkonový stupe  ventilácie. Potom sa oblas  
nastavení môže znova použi  na nastavenie 
stup ov ohrevu.

2. V oblasti nastavení vyberte požadovaný výkonový
stupe .
Nastavený výkonový stupe  sa zobrazí v  avej 
oblasti ovládacieho panela.

Nastavenie stup a výkonu

1. Stlačte symbol .
Ventilácia sa spustí na výkonovom stupni . 
Nastavený výkonový stupe  sa zobrazí v avej oblasti 
panela. Pravá oblas  nastavení nie je dostupná.

2. V avej oblasti nastavení zvo te požadovaný
výkonový stupe .
Nastavený výkonový stupe  sa zobrazí v avej oblasti 
nastavení.

Vypnutie ventilácie
Ke  chcete vypnú  spotrebi , Stlačte symbol . Ke
chcete vypnú  len ventiláciu, postupujte takto:

1. Stlačte symbol .
2. Zvo te symbol  v oblasti panela.
3. Ke  chcete zmeni  oblas  nastavenia ovládacieho

panela, stlačte symbol .

Upozornenie: V závislosti od zvolených základných 
nastavení sa dobeh spustí po vypnutí spotrebi a.
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Intenzívny stupe
Pri vzniku silných pachov a pary aktivujte intenzívny 
stupe . Pri om pracuje odsáva  pár krátky as 
s maximálnym výkonom. Po krátkom ase sa 
samo inne prepne naspä  na nízky stupe .

Zapnutie

1. Stlačte symbol .
2. Stlačte symbol .

Symbol  a symboly avej oblasti panela svietia.
V indika nom poli sa zobrazí . Intenzívny stupe  je 
aktivovaný.

Upozornenie: Asi po 8 minútach sa spotrebi  
samo inne prepne naspä  na výkonový stupe  .

Upozornenie: Po nieko kých sekundách sa znova 
zobrazí oblas  nastavení pre stupne ohrevu.

Vypnutie

1. Stlačte symbol .
2. V priebehu nasledujúcich sekúnd prejdite prstom

cez oblas  panela tak, aby sa zobrazil výkonový
stupe   alebo iný výkonový stupe .

Automatické spustenie
V závislosti od základných nastavení sú možné 
nasledovné možnosti, hne  ako sa vyberie výkonový 
stupe  varnej zóny:

Ventilácia sa nespustí.
Ventilácia sa spustí na výkonovom stupni, ktorý 
vyberie senzor.
Ventilácia sa spustí na stanovenom výkonovom 
stupni .

V základných nastaveniach si vyberte požadovanú 
možnos . Okrem toho si môžete v základných 
nastaveniach prispôsobi  citlivos  senzora. 

Automatická prevádzka so senzorovým 
riadením

Zapnutie
Stlačte symbol .

Optimálny výkonový stupe  sa automaticky nastaví 
pomocou senzora. Na displeji sa zobrazí .

Vypnutie
Stlačte symbol .

Na displeji sa zobrazí naposledy nastavený výkonový
stupe . Automatická prevádzka je vypnutá.

Upozornenie: Ventilátor sa automaticky vypne, ke  
kvalita vzduchu v miestnosti klesne pod ur itú úrove .

Funkcia dobehu
Funkcia dobehu umož uje, aby ventila ný systém 
po vypnutí nieko ko minút bežal alej. Tak sa 
odstránia ešte prítomné kuchynské výpary. Potom sa 
ventila ný systém automaticky vypne.
V základných nastaveniach môžete zvoli  nasledujúce 
možnosti dobehu:

Deaktivovanie dobehu
Aktivovanie automatickej funkcie so senzorom 
riadeným dobehom

       Aktivovanie dobehu na stanovenú dobu  
so stanoveným výkonovým stup om

Upozornenie: Funkcia dobehu sa automaticky spustí, 
ke  bola zapnutá minimálne jedna varná oblas  aspo  
jednu minútu.

Ak je aktivovaná automatická prevádzka so senzorom 
riadeným dobehom, po as dobehu svietia symboly  
a .

Vypnutie
Stlačte symbol .

Funkcia dobehu sa okamžite ukon í.
Ak je splnená jedna z nasledujúcich podmienok, 
funkcia dobehu sa vypne:

       as dobehu uplynul.
       Spotrebi  sa znova zapne.
       Senzor zistí pri aktivovanej automatickej funkcii  

so senzorom riadeným dobehom príslušnú 
kvalitu vzduchu.
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* Bez pokrievky
** Viackrát obráti
***Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8,5

Odporúčanie šéfkuchára

Odporúčanie

Pri ohrievaní kaší, krémových polievok
a hustých omáčok pokrmy občas premiešajte.
Na predhriatie nastavte stupeň ohrevu 8 alebo 9.
Pri varení s pokrievkou znížte stupeň ohrevu hneď
potom, ako začne z nádoby unikať para.
Pre dosiahnutie dobrých výsledkov varenia nie je
potrebné, aby z nádoby unikala para.
Po ukončení varenia ponechajte pokrievku na nádobe,
kým nebudete pokrm servírovať.
Pri varení s použitím tlakového hrnca postupujte
podľa pokynov výrobcu.
Pre zachovanie živín v potravinách nevarte pokrmy
zbytočne dlho. Na nastavenie optimálneho času 
prípravy pokrmu môžete použiť budík.
Pre zdravší výsledok varenia by sa olej nemal príliš
rozpáliť.
Aby pokrm zozlatol, smažte ho postupne po malých
porciách.
Varný riad sa pri varení môže veľmi zahriať.
Odporúčame vám používať kuchynské lapky.
Odporúčania na energeticky úsporné varenie nájdete
v kapitole   „Ochrana životného prostredia“.

Tabuľka varenia
Táto tabuľka ukazuje, ktorý stupeň ohrevu je vhodný pre daný druh potravín. Čas prípravy pokrmu sa môže líšiť 
v závislosti od typu, váhy, hrúbky a kvality danej potraviny.

1 - 1.5 -
Rozohrievanie 
Čokoládová poleva 
Maslo, med, želatína 1 - 2 -

1.5 - 2 -
1.5 - 2.5 -

Ohrev a udržiavanie teploty 
Eintopf (hustá polievka) napr. šošovicová 
Mlieko*
Ohrev klobás vo vode* 3 - 4 -

3 - 4 15 - 25
Rozmrazovanie a ohrev 
Špenát, mrazený     
Guláš, mrazený 3 - 4 35 - 45

4.5 - 5.5 20 - 30
4 - 5 10 - 15
1 - 2 3 - 6

Mierne varenie 
Zemiakové knedle*
Ryby*
Biele omáčky, napr. bešamel
Šľahané omáčky, napr. francúzska, holandská 3 - 4 8 - 12

Stupeň
ohrevu

Doba 
prípravy 
(v min.)



Obsluha spotrebi a sk

19

2.5 - 3.5 15 - 30
2 - 3 30 - 40
4.5 - 5.5 25 - 35
4.5 - 5.5 15 - 30
6 - 7 6 - 10
3.5 - 4.5 120 - 180
3.5 - 4.5 15 - 60
2.5 - 3.5 10 - 20
3.5 - 4.5 7 - 20
4.5 - 5.5 -

4 - 5 50 - 65
4 - 5 60 - 100
3 - 4 50 - 60

6 - 7 6 - 10
6 - 7 8 - 12
6 - 7 8 - 12
7 - 8 8 - 12
5 - 6 10 - 20
5 - 6 10 - 30
4.5 - 5.5 20 - 30
6 - 7 10 - 20
5 - 6 8 - 20
6 - 7 8 - 20
6 - 7 8 - 15
7 - 8 4 - 10
7 - 8 10 - 20
7 - 8 15 - 20
6 - 7 6 - 10
6.5 - 7.5 -
3.5 - 4.5 3 - 6
5 - 6 3 - 6

8 - 9 -
7 - 8 -
6 - 7 -
6 - 7 -
6 - 7 -
4 - 5 -

* Bez pokrievky
** Viackrát obráti
***Predhrievanie na stupni ohrevu 8 - 8,5

Varenie, varenie v pare, dusenie  
Ryža (v dvojitom množstve vody) 
Mliečna ryža***
Neošúpané varené zemiaky 
Varené zemiaky
Cestoviny, rezance* 
Eintopf (hustá polievka) 
Polievky 
Zelenina
Mrazená zelenina 
Varenie v tlakovom hrnci

Pečenie/smaženie s malým množstvom oleja* 
Rezne, prírodné alebo obaľované 
Rezne, mrazen
Kotlety, prírodné alebo obaľované** 
Steak (hrbka 3 cm)
Hydinové prsia (hrbka 2 cm)** 
Hydinové prsia, mrazená**
Karbonátky (hrbka 3 cm)** 
Hamburger (hrbka 2 cm)** 
Ryby a rybie filety, prírodn
Ryby a rybie filety, obaľované
Ryby, obaľované a mrazené, napr. rybie prsty 
Krevety, tigrie krevety
Restovaná zelenina a huby
Orestovaná zelenina s mäsom na ázijský spsob 
Mrazené pokrmy, napr. pečené pokrmy 
Palacinky (smažené postupne)
Omelety (smažené postupne) 
Volská  oká

Dusenie
Rolády
Pečené mäso v hrnci 
Guláš

Fritovanie* (150 – 200 g na porciu v 1 – 2 l oleja, smažené porcie) 
Mrazené potraviny, napr. hranolčeky, kuracie nugety
Krokety, mrazené
Mäso, napr. kuracie kúsky
Ryby, obaľované alebo v cestíčku
Zelenina, huby, obaľované alebo v cestíčku
Drobné smažené pokrmy, napr. šišky, ovocie v cestíčku

Stupeň
ohrevu

Doba 
prípravy 
(v min.)
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|Zóna Flex Použitie ako jedna súvislá varná zóna 
Flexibilná varná zóna sa aktivuje ako jediná varná
zóna.

Aktivácia

1. Vyberte flexibilnú varnú oblas  symbolom .
2. V oblasti nastavení zvo te požadovaný stupe

ohrevu.
Flexibilná varná zóna je aktivovaná.

Zmena stup a ohrevu
V príslušnej oblasti panela vyberte varnú zónu
a zme te stupe  ohrevu.

Pridanie nového riadu
Položte nový riad na varenie na varnú zónu a stlačte
dvakrát symbol . Nový riad na varenie sa rozpozná 
a predtým zvolený stupe  ohrevu zostane zachovaný.

Upozornenie: Ke  sa riad na použitej varnej zóne 
presunie alebo nadvihne, varná doska spustí
automatické vyh adávanie a predtým zvolený 
stupe  ohrevu zostane zachovaný.

Deaktivácia 
Stlačte symbol .

Flexibilná varná oblas  je deaktivovaná. Obidve varné 
zóny fungujú na alej ako dve nezávislé varné zóny.

Použitie ako dve nezávislé varné zóny
Použite flexibilnú varnú zónu ako dve nezávislé varné
zóny.

Rozdelenie varných zón

1. Stlačte symbol .
2. Vyberte požadovanú varnú zónu symbolom .
3. V oblasti nastavení zvo te požadovaný stupe

ohrevu.
Varná zóna je aktivovaná.

Upozornenia
       Ke  sa varná doska vypne a potom znova zapne,

flexibilná varná zóna sa znova použije ako
jedna varná zóna.

 Ako zmeni  nastavenie konfigurácie flexibilnej 
oblasti, nájdete v kapitole  "Základné nastavenia".

Spojenie obidvoch varných zón 
Stlačte symbol .
Flexibilná varná zóna je aktivovaná.

Ako dve závislé varné zóny

Predné a zadné varné zóny s dvomi induktormi sa 
môžu používa  navzájom nezávisle. Nastavte pre 
každú varnú zónu a požadovaný stupe  ohrevu. 
Použite na každej varnej zóne len jednu varnú 
nádobu.

enoZ  x e l FFlexibilnú varnú zónu je možné podľa potreby používať 
ako súvislú varnú zónu alebo ako dve nezávislé varné 
zóny.  
Flexibilná varná zóna sa skladá zo štyroch induktorov, 
ktoré fungujú nezávisle jeden od druhého. Pokiaľ je 
flexibilná varná zóna v prevádzke, je aktivovaná iba tá časť 
varnej zóny, na ktorej stojí riad.

Pokyny na používanie varného riadu
Aby ste mali istotu, že spotrebič zaznamenal umiestnenie 
varného riadu, a že je teplo rovnomerne rozložené, 
musíte varnú nádobu umiestniť správne do stredu:

Ako jedna súvislá varná zóna

Priemer menší ako 13 cm 
vrátane: Položte varnú nádobu 
na jednu zo štyroch pozícií, 
ktoré vidíte na obrázku.

Priemer väčší než 13 cm: 
Položte varnú nádobu na jednu 
z troch pozícií, ktoré vidíte 
na obrázku.

Pokiaľ varná nádoba zaberie viac 
miesta ako jednu varnú zónu, 
umiestnite ju na vrchný alebo 
spodný okraj flexibilnej varnej 
zóny.
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Prednastavenie stupňa ohrevu: 
Predná oblas  = stupe  ohrevu 

Stredná oblas  = stupe  ohrevu 

Zadná oblas  = stupe  ohrevu .

Aktivácia
1. Vyberte jednu z dvoch varných zón patriacich

do flexibilnej varnej oblasti.
2. Stlačte symbol , svieti jasnejšie. Flexibilná

varná zóna sa aktivuje ako jedna súvislá varná zóna.
Stupe  ohrevu oblasti, na ktorej sa nachádza riad
na varenie, svieti na ukazovateli varnej zóny.

Funkcia je aktivovaná.

Zmena stup a ohrevu
Stupne ohrevu jednotlivých varných oblastí sa dajú po as
procesu varenia zmeni . Položte riad na varnú zónu 
a zme te stupe  ohrevu v oblasti nastavenia panela.

Upozornenia
       Zmení sa len stupe  ohrevu oblasti, na ktorej sa

nachádza riad.
      Ak sa funkcia deaktivuje, stupne ohrevu troch

varných zón sa vrátia na prednastavené hodnoty.

Deaktivácia
Stlačte symbol . Svieti slabšie.

Funkcia bola deaktivovaná.

Upozornenie: Ke  sa jedna z varných zón nastaví
na , funkcia sa v priebehu nieko kých sekúnd 
deaktivuje.

u Funkcia Move
no i t k nuF  e v oMTáto funkcia aktivuje celú flexibilnú varnú zónu, ktorá je 
rozdelená do troch varných oblastí s nastavenými 
stupňami ohrevu.
Používajte na tejto varnej zóne iba jednu varnú nádobu. 
Veľkosť varnej oblasti závisí od používaného varného 
riadu a od toho, či je riad správne umiestnený.

S touto funkciou je možné jednoducho prostredníctvom 
umiestnenia riadu na inú varnú oblasť prispôsobiť 
stupeň ohrevu počas varenia. 

Varné oblasti

Prednastavenie jednotlivých oblastí je možné zmeniť 
nezávisle od oblastí ostatných. Informácie
o zmene tohto nastavenia nájdete v kapitole

 „Základné nastavenie“.

Upozornenie
        Ak spotrebič rozpozná vo flexibilnej varnej zóne

viac ako jednu varnú nádobu, funkcia sa deaktivuje.
Ak je varná nádoba nadvihnutá alebo presunutá
v rámci flexibilnej varnej zóny, varná doska ju 
automaticky začne vyhľadávať a nastaví sa stupeň 
ohrevu v rozpoznanej oblasti.
Informácie o type, veľkosti a umiestnení riadu nájdete
v kapitole  „Zóna Flex“.
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O asové funkcie

Nastavenie vykonáte takto:

1. Stlačte dvakrát symbol . Na ukazovateli časových 
funkcií svieti symbol  a ukazovateľ .

2. Vyberte varnú zónu. Ukazovate   svieti.
3. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd nastavte

požadovaný as ohrevu v oblasti nastavenia panela.

4. Stlačte symbol , ím potvrdíte zvolené
nastavenie.

5. Vyberte požadovaný stupe  ohrevu.

as ohrevu za ne plynú .

Upozornenia
Pre všetky varné zóny sa môže automaticky nastavi  
rovnaký as ohrevu. Nastavený as plynie 
pre každú varnú zónu nezávisle od seba.
Informácie o automatickom programovaní asu 
varenia nájdete v odseku  "Základné nastavenia"

        Ak sa flexibilná varná oblas  zvolí ako jedna súvislá
varná zóna, nastavený as je pre celú varnú zónu
rovnaký.
Ak sa pre kombinovanú varnú zónu zvolí funkcia 
Move, nastavený as je pre tie tri varné zóny 
rovnaký.

Senzor smaženia
Ak sa pre niektorú varnú zónu naprogramuje as 
ohrevu a senzor smaženia je aktívny, as ohrevu za ne
plynú  až po dosiahnutí zvoleného stup a teploty.

Funkcie prípravy porkmov
Ak je pre nejakú varnú zónu naprogramovaná doba 
varenia a je aktivovaná niektorá z funkcií varenia, spustí 
sa nastavený as varenia až vtedy, ke  sa dosiahne 
teplota pre zvolenú oblas .

Zmena alebo vymazanie asu
Stlačte dvakrát symbol  a potom vyberte
príslušnú varnú zónu.

Ke  chcete vymaza  naprogramovaný as ohrevu, 
v oblasti nastavenia zme te as ohrevu alebo 
nastavte .

Stlačte symbol , ím potvrdíte zvolené
nastavenie.

Po uplynutí asu
Varná zóna sa vypne, ukazovate   bliká 
a stupe  ohrevu zobrazuje . Zaznie signál.

Na ukazovateli časových funkcií blikajú  a ukazovateľ
.

Pri dotyku symbolu  ukazovatele zhasnú a zvukový 
signál sa vypne.

Upozornenia
Ak bol naprogramovaný as ohrevu pre viac varných 
zón, zobrazí sa na ukazovateli časových funkcií vždy
najkratší as ohrevu.
Ke  chcete zisti  zostávajúci as ohrevu varnej zóny, 
dvakrát stlačte symbol a vyberte príslušnú varnú
zónu.

as ohrevu môžete nastavi  až do  minút.

neno i t k nu f t i eZVaša varná doska má tri časové funkcie:
Funkcia Timeru
Budík
Stopky

Funkcia Timeru
Po uplynutí nastaveného času sa varná zóna  
automaticky vypne.
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Budík
Prostredníctvom budíku môžete nastavi  as až
na 99 minút. 

Funguje nezávisle od varných zón a iných nastavení. 
Táto funkcia automaticky nevypína varnú zónu.

Nastavenie

1. Stlačte symbol . Na ukazovateli časových funkcií
svietia  a ukazovateľ .

2. V oblasti nastavenia panela zvo te požadovaný as 
a na potvrdenie tohto nastavenia stlačte symbol .

Po nieko kých sekundách za ne plynú  as.

Zmena alebo vymazanie asu 
Stlačte symbol .

Ke  chcete vymaza  naprogramovaný as ohrevu, 
v oblasti nastavenia zme te as ohrevu alebo 
nastavte .

Stlačte symbol , ím potvrdíte zvolené
nastavenie.

Po uplynutí asu
Po uplynutí asu zaznie signál. Na ukazovateli 
časových funkcií blikajú  a symbol .

Po stlačení symbolu  ukazovatele zhasnú.

Stopky
Stopky zobrazujú as, ktorý uplynul
od aktivovania.
Funguje nezávisle od varných zón a iných nastavení. 
Táto funkcia automaticky nevypína varnú zónu.

Aktivovanie
Stlačte symbol . Na ukazovateli časových funkcií
svietia .

as za ne plynú .

Deaktivovanie
Stlačte symbol . Na ukazovateli časových funkcií sa
zobrazia  a potom zmiznú.

Funkcia je deaktivovaná.

Upozornenie: Na deaktivovanie stopiek sa musí zvoli  
táto funkcia.

vFunkcia PowerBoost
Funkcia PowerBoost Použitím funkcie PowerBoost môžete rýchlejšie 
zohria  ve ké množstvá vody ako s príslušným 
stup om ohrevu .

Túto funkciu možno pre varnú zónu aktivova  vždy 
vtedy, ke  iná varná zóna tej istej skupiny nie je 
v prevádzke (pozri obrázok).

Upozornenie: Vo flexibilnej oblasti možno tiež 
aktivova  funkciu Powerboost, ke  sa varná zóna 
používa ako jedna súvislá varná zóna.

Aktivácia

1. Vyberte varnú zónu.
2. Stlačte symbol .

Ukazovate   svieti.
Funkcia je aktivovaná. 

Deaktivácia
1. Vyberte varnú zónu.
2. Stlačte symbol .

Ukazovateľ  zhasne a varná zóna sa prepne
naspä  na stupe  ohrevu .

Funkcia je deaktivovaná.

Upozornenie: Za ur itých okolností sa môže funkcia 
PowerBoost automaticky vypnú  kvôli ochrane 
elektronických prvkov vo vnútri varnej dosky
pred prehriatím.
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xFunkcia ShortBoost
Funkcia ShortBoost S funkciou ShortBoost sa dá riad na varenie 
zohria  rýchlejšie ako so stup om ohrevu .

Na deaktivovanie funkcie vyberte vhodný 
stupe  ohrevu pre vaše jedlo.
Túto funkciu možno pre varnú zónu aktivova  vždy 
vtedy, ke  iná varná zóna tej istej skupiny nie je 
v prevádzke (pozri obrázok).

Upozornenie: Pri flexibilnej varnej oblasti sa môže 
funkcia ShortBoost aktivova  aj vtedy, ke  sa 
používa ako jedna súvislá varná zóna.

Odporúčané použitie
Použite vždy varnú nádobu, ktorá nebola vopred 
zohriata.
Používajte hrnce a panvice s rovným dnom. 
Nepoužívajte nádoby s tenkým dnom.
Nikdy nenechávajte bez dozoru rozohria  prázdny 
riad na varenie, olej, maslo alebo mas .
Na riad na varenie nedávajte pokrievku.
Riad na varenie položte do stredu na varnú zónu. 
Uistite sa, že priemer dna riadu zodpovedá ve kosti 
varnej zóny.

       Informácie o druhu, ve kosti a umiestnení riadu  
na varenie nájdete v odseku  "Indukčné varenie"

Aktivácia

1. Vyberte varnú zónu.
2. Stlačte dvakrát symbol .

Ukazovate   svieti.
Funkcia je aktivovaná. 

Deaktivácia

1. Vyberte varnú zónu.
2. Stlačte symbol .

Ukazovate   zhasne a varná zóna sa prepne 
naspä  na stupe  ohrevu .

Funkcia je deaktivovaná.

Upozornenie: Za ur itých okolností sa funkcia 
ShortBoost automaticky deaktivuje kvôli ochrane 
elektronických prvkov vo vnútri varnej dosky.

z Funkcia udržiavania teploty
Funkcia udržiavania tepla Táto funkcia je vhodná na rozpúš anie okolády alebo 

masla a na udržiavanie teplých jedál a nádob. 

Aktivácia

1. Stlačte symbol .
2. Vyberte v priebehu nasledujúcich 10 sekúnd

požadovanú varnú zónu.
Ukazovate   svieti.

Funkcia je aktivovaná. 

Deaktivácia

1. Stlačte symbol .
2. Vyberte varnú zónu.

Ukazovateľ  zhasne. Varná zóna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovate  zostatkového tepla.

Funkcia je deaktivovaná.
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s Prenos nastavenia

Aktivácia
1. Presu te riad zo zapnutej varnej zóny na inú varnú 

zónu.
Na pôvodnej varnej zóne bliká stupe  ohrevu. Riad
sa rozpozná a na ukazovateli novej varnej zóny 
blikajú predtým zvolené stupne ohrevu a symbol .

2. Nastavenia potvrdíte výberom novej varnej zóny.
Nastaví sa stupe  ohrevu pôvodnej varnej zóny
na .

Nastavenia boli prenesené na novú varnú zónu.

Upozornenia
Presu te riad na varenie na varnú zónu, ktorá nie je 
zapnutá, ktorá ešte nie je prednastavená alebo  
na ktorej predtým nebol iný riad na varenie.

 Funkcia PowerBoost alebo ShortBoost sa môže 
prestavova  z ava doprava alebo sprava do ava len 
vtedy, ke  nie je aktívna žiadna varná zóna.
Ke  sa položí nový riad na varenie na inú varnú zónu 
prv než boli potvrdené nastavenia, táto funkcia bude 
pripravená pre obidve nádoby.
Ke  sa premiestni viac nádob, funkcia bude 
pripravená len pre nádobu, ktorá bola premiestnená 
ako posledná.

negnu l l e t s n i E  no v  gnuga r t r ebÜPomocou tejto funkcie je možné preniesť z jednej zóny 
na druhú druh ohrevu, stupeň ohrevu a naprogramovaný 
čas varenia.  
Pre prenos nastavenia posuňte varný riad zo zapnutej 
varnej zóny na inú.

Upozornenie: Doplňujúce informácie o umiestnení riadu 
nájdete v kapitole  „Zóna Flex“.
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1, 2, 3, 4, 5

1/70 ºC Všetky varné zóny

2/90 ºC Všetky varné zóny

3/100 ºC Všetky varné zóny

4/120 ºC
Všetky varné zóny

5/170 ºC Všetky varné zóny

Ü Funkcie prípravy pokrmov
neno i t k nu f z ne t s i s s ah c oKFunkcie prípravy pokrmov sú zárukou jednoduchého 
varenia a sľubujú vynikajúce výsledky varenia.  
Odporúčané teplotné stupne sú vhodné pre každý 
druh ohrevu. 
Tieto funkcie vám umožnia variť bez použitia 
zbytočne vysokých teplôt a zaistia vám vynikajúci 
výsledok varenia i smaženia.
Počas celého procesu varenia merajú senzory teplotu 
varnej nádoby. To umožňuje regulovať výkon varenia 
a udržiavať tak správnu teplotu.  
Hneď ako sa dosiahne zvolená teplota, je možné pridať 
pokrmy. Automaticky sa udržuje konštantná teplota 
bez toho, aby bolo nutné meniť teplotný stupeň.  
Varné zóny, ktoré disponujú senzorom smaženie, sú 
označené symbolom. 
Funkcie prípravy pokrmov sú dostupné pre všetky 
varné zóny, pokiaľ je k nim pripojený bezdrôtový 
teplotný senzor.
V tejto kapitole nájdete nasledujúce informácie:

Druhy funkcií prípravy pokrmov
Vhodný riad
Senzorika a zvláštne príslušenstvo
Funkcie a nastavenie stupňa ohrevu
Odporúčané pokrmy
Nastavenie a údržba bezdrôtového teplotného senzora

Druhy funkcií prípravy pokrmov
Pomocou funkcií prípravy pokrmov je možné pre každý pokrm zvoliť najlepší vhodný druh prípravy. 
Nasledujúca tabuľka vám ponúkne rôzne nastavenia, ktoré sú pre tieto funkcie dostupné:

Senzor smaženia

Pečenie/smaženie s malým množstvom tuku

Funkcia prípravy pokrmov

Ohrev a udržiavanie teploty

Mierne varenie

Varenie

Varenie v tlakovom hrnci

Smaženie vo veľkom množstve oleja*

Funkcia prípravy pokrmov Nastavenie
teploty

Vhodný
riad

Dostupná zóna Aktivácia

*Predhrievajte s pokrievkou a smažte bez pokrievky.
Ak varná doska nedisponuje bezdrôtovým teplotným senzorom, je možné ho zakúpiť u špecializovaných predajcov 
alebo v našom zákazníckom servise.
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      Na flexibilných varných zónach sa môže sta , že
sa senzor smaženia neaktivuje pri odlišnej ve kosti
panvíc alebo ak sú panvice nesprávne umiestnené. 
Pozri kapitolu  "Zóna Flex".

Senzor smaženia
So senzorom smaženia môžete pripravova  jedlá 
v panvici s použitím malého množstva oleja.

Varné zóny s touto funkciou sú ozna ené 
symbolom pre senzor smaženia.

Výhody
Varná zóna sa zahrieva iba v prípade potreby. Tým 
sa šetrí energia. Olej a tuk sa neprehrievajú.

       Ak prázdna panvica dosiahla optimálnu teplotu  
na pridanie oleja a jedla, zaznie signál.

Upozornenia
Na panvicu nepokladajte žiadnu pokrievku, 
v opa nom prípade nebude regulátor fungova . 
Môžete však používa  sitko na ochranu proti 
rozstrekovaniu, aby sa zabránilo vystreknutiu tuku.
Na pe enie používajte vhodný olej alebo tuk. Ak sa 
použije maslo, margarín, za studena lisovaný olivový 
olej alebo brav ová mas , nastavte teplotný stupe  
1 alebo 2.
Nikdy nenechávajte panvicu zahrieva  bez dozoru, 
s jedlom i bez jedla.
Ak má varná zóna vyššiu teplotu ako riad na varenie 
alebo opa ne, senzor teploty sa neaktivuje 
správnym spôsobom.

Funkcie prípravy pokrmov sk

Vhodný riad
Doprostred varnej zóny s priemerom čo 
najvhodnejším pre dno danej nádoby umiestnite 
varnú nádobu.
Funkcie prípravy pokrmov nie sú vhodné na smaženie 
vo varných nádobách, ku ktorým je pripojený senzor 
na smaženie.
Existujú panvice na smaženie, ktoré sú ideálne s použitím 
senzora na smaženie. Je možné ich zakúpiť 
prostredníctvom nášho zákazníckeho servisu alebo 
v špecializovanom obchode.
Vždy uveďte príslušné referenčné číslo:

HZ390210 panvica s priemerom 15 cm 
HZ390220 panvica s priemerom 19 cm
HZ390230 panvica s priemerom 21 cm

Tieto panvice na smaženie majú nepriľnavý povrch, 
môžete teda pokrmy smažiť s malým množstvom oleja.

Senzor smaženia bol nastavený konkrétne pre tento
druh a veľkosť panvice na smaženie.

Upozornenie

Iné druhy panvíc na smaženie sa môžu prehriať
a dosiahnuť teplotu vyššiu alebo nižšiu ako zvolený
stupeň ohrevu. Vyskúšajte najprv najnižší stupeň
ohrevu a potom ho prípadne zmeňte.

S funkciami prípravy pokrmov môžete použiť akýkoľvek 
varný riad vhodný na indukčné varenie. Informácie o type 
riadu vhodného na indukčné varenie nájdete v kapitole 

 ,,Indukčné varenie“.

V tabuľke funkcií prípravy pokrmov sú uvedené druhy 
riadu vhodné pre konkrétne funkcie.

Senzorika a zvláštne príslušenstvo
Počas celého procesu varenia merajú senzory teplotu 
hrnca alebo panvice. Tým sa reguluje výkon s veľkou 
presnosťou a udržuje sa správna teplota. 
Vaša varná doska disponuje dvoma rôznymi systémami 
na meranie teploty:

Senzor smaženia: Pod varnou doskou sa 
nachádzajú teplotné senzory. Kontrolujú teplotu 
dna panvice.
Funkcia varenia: bezdrôtový teplotný senzor prevádza
teplotu hrnca na ovládacie pole. Senzor je pripevnený
na hrnci.

Na používanie funkcií prípravy pokrmov potrebujete 
bezdrôtový teplotný senzor. 
Pokiaľ nie je k vašej varnej doske bezdrôtový teplotný 
senzor priložený, môžete ho zakúpiť dodatočne u predajcu 
alebo prostredníctvom nášho zákazníckeho servisu 
po zadaní referenčného čísla HZ39050. 
Informácie k bezdrôtovému teplotnému senzoru nájdete 
v odseku  „Príprava a starostlivosť o bezdrôtový 
teplotný senzor“.

Funkcie a nastavenie stupňa ohrevu

Pri smažení vo veľkom množstve oleja vždy používajte
funkcie prípravy pokrmov. „Smaženie vo veľkom
množstve oleja v hrnci“, stupeň ohrevu 5.
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Nastavenie
Z tabu ky vyberte vhodný stupe  teploty. Prázdnu 
panvicu postavte na varnú zónu. 

1. Stlačte symbol .
2. Vyberte varnú zónu. Na ukazovateli varnej zóny svieti 

ukazovate  .

3. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd zvo te v oblasti
nastavenia požadovaný stupe  teploty.

Funkcia je aktivovaná.
Symbol teploty  bliká, kým sa nedosiahne 
teplota smaženia. Zaznie signál a symbol
teploty prestane blika .

4. Po dosiahnutí teploty smaženia dajte do panvice
najprv olej a potom jedlo.

Upozornenie: Jedlo obrá te, aby sa nepripálilo.

Vypnutie senzora smaženia
Stlačte symbol  a vyberte príslušnú varnú zónu.
Varná zóna sa vypne a rozsvieti sa ukazovate  
zostatkového tepla.

Funkcie prípravy porkmov
S týmito funkciami môžete potraviny zohrieva , dusi , 
vari , vari  s využitím tlakového hrnca alebo fritova  
v hrnci s dostato ným množstvom oleja, 
pri kontrolovanej teplote.
Tieto funkcie sú vám k dispozícii pre všetky varné zóny.

Výhody

Varná zóna hreje iba v prípade potreby. Tým sa šetrí 
energia. Olej alebo tuk sa neprehrievajú.
Teplota sa priebežne kontroluje. Zabráni sa 
vykypeniu jedál. Teplota sa nemusí dodato ne 
regulova .
Signál hlási, ke  voda alebo olej dosiahnu optimálnu 
teplotu na vloženie jedla. V prípade, že sa má jedlo 
prida  hne  od za iatku, uvidíte to v tabu ke.

Upozornenia
Používajte hrnce a panvice s rovným dnom. 
Nepoužívajte hrnce a panvice s tenkým alebo 
zdeformovaným dnom.
Hrniec napl te tak, aby bol obsah nad silikónovou 
podložkou zvonku na hrnci.
Na pe enie s malým množstvom oleja používajte 
senzor smaženia.

 Riad na varenie postavte tak, aby teplotný senzor 
smeroval k bo nej vonkajšej ploche varnej dosky. 

      Po as procesu varenia neodstra ujte teplotný 
senzor z hrnca. Ak je proces varenia ukon ený, 
môžu sa zvoli  funkcie pre inú varnú zónu.
Po varení vyberte teplotný senzor z hrnca. Pozor, 
teplotný senzor môže by  ve mi horúci.

Nastavenie teploty

Nastavenie teploty
1 Veľmi nízka

Vhodné na
Príprava a konzervácia omáčok, dusenej zeleniny alebo smaženie na extra panenskom
olivovom oleji, masle či margaríne.

2 Nízka Smaženie na extra panenskom olivovom oleji, masle či margaríne, napr. omelety.
3 Stredná – 

nízka
4 Stredná – 

vysoká
Smaženie steakov (stredne či dobre prepečených), mrazených, obaľovaných a špeciálnych 
pokrmov, napr. rezňov, čerstvého ragú a zeleniny.

5 Vysoká Smaženie pokrmov pri vysokých teplotách, napr. steaky (krvavé) či zemiakových hranolčekov.

Smaženie rýb a hutných pokrmov, napr. karbonátok alebo klobás.

sk Funkcie prípravy pokrmov
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Vyberte si základné nastavenie , pozrite si 
kapitolu  "Základné nastavenia".

       Základné nastavenie je štandardne nastavené  
na hodnotu 3. Ak sa miesto vášho bydliska 
nachádza vo výške v rozmedzí 200 a 400 metrov n. 
hladinou mora, nie je potrebné nastavova  bod 
varu, v opa nom prípade si vyberte nastavenie, 
ktoré je uvedené v nasledujúcej tabu ke 
pre príslušnú výšku:

Na prepojenie bezkáblového teplotného senzora 
s ovládacím panelom postupujte nasledovne:

1. Vyberte si základné nastavenie , pozrite
si kapitolu  "Základné nastavenia".
Svieti ukazovateľ jednej z varných zón
a ukazovateľ . Oblasti nastavenia sa vypnú.

2. Vyberte si varnú zónu, ktorej ukazovateľ sa rozsvieti.
Zaznie zvukový signál. Bliká ukazovateľ .

3. Po as 30 sekúnd zatla te na symbol 
na bezkáblovom teplotnom senzore.
Po nieko kých sekundách sa na ukazovateli varnej
zóny zobrazí výsledok prepojenia teplotného senzora 
s ovládacím panelom.

Hne  ako bude teplotný senzor bezchybne 
prepojený s ovládacím panelom, funkcie 
prípravy pokrmov budú k dispozícii.

Výška Hodnota nastavenia 
0 – 100 m.

100 – 200 m.

200 – 400 m. *

400 – 600 m.

600 – 800 m.

800 – 1 000 m.

1 000 – 1 200 m.

1 200 – 1 400 m.

Viac ako 1 400 m.

* Základné nastavenie

Výsledok
Bezchybné prepojenie

Chybné prepojenie z dôvodu chyby pri prenose.

Chybné prepojenie: z dôvodu chyby teplotného senzora.

Funkcie prípravy pokrmov sk

Teplotné rozmedzie a nastavenie

Funkcia prípravy pokrmov
Ohrev a udržiavanie teploty

Nastavenie teploty     
1/70 ºC

Teplotné rozmedzie  
60 - 70 ºC

           Vhodné pre
Napr. polievky, punč

Mierne varenie 2/90 ºC 80 - 90 ºC Napr. ryža, mlieko
Varenie 3/100 ºC 90 - 100 ºC Napr. cestoviny, zelenina
Varenie v tlakovom hrnci 4/120 ºC 110 - 120 ºC Napr. kurča, dusené pokrmy
Smaženie vo veľkom množstve oleja v hrnci 5/170 ºC 170 - 180 ºC Napr. šišky, karbonátky

Tipy na funkcie prípravy pokrmov

Ohrev/udržiavanie teploty: Mrazené pokrmy
v porciách, napr. špenát. Vložte mrazený pokrm do
varnej nádoby. Pridajte množstvo vody odporúčané
výrobcom. Zakryte varnú nádobu a nastavte stupeň
ohrevu 1/70 °C. Počas prípravy miešajte.
Mierne varenie: Hustejšie pokrmy, napr. omáčky.
Priveďte pokrmy do varu na odporúčanej teplote. Hneď
ako pokrm zhustne, varte mierne na stupni 2/90 °C.
Po zaznení zvukového signálu udržujte pokrm teplý
na požadovaný čas na tomto nastavení.
Funkcia prípravy pokrmov: Zahrejte vodu
v zakrytej nádobe. Voda nepretečie. Zvoľte
stupeň ohrevu 3/100 °C.
Varenie v tlakovom hrnci: Postupujte podľa pokynov
výrobcu. Po zaznení zvukového signálu pokračujte
na požadovaný čas vo varení. Zvoľte stupeň ohrevu
4/120 °C.
Smaženie vo veľkom množstve oleja v hrnci: Zahrejte
olej v zakrytej nádobe. Po zaznení zvukového signálu
snímte pokrievku a vložte pokrm. Zvoľte stupeň
ohrevu 5/170°C.

Upozornenie
Vždy varte s použitím pokrievky. Výnimka: „Smaženie
vo veľkom množstve oleja v hrnci“, stupeň ohrevu
5/170 °C.
Pokiaľ dosiaľ nezaznel zvukový signál, uistite sa, že je
varná nádoba prikrytá pokrievkou.
Horúci olej a tuk počas ohrevu nikdy nenechávajte
bez dozoru. Používajte olej či tuk vhodný na smaženie. 
Nemiešajte dohromady rôzne druhy tukov, napr. olej 
a masť. Zmesi rôznych tukov môžu pri zahriatí začať 
peniť.
Pokiaľ nie ste s výsledkom prípravy pokrmu spokojní,
napr. pri varení zemiakov, nabudúce skúste použiť
menej vody, ale odporúčaný stupeň ohrevu
ponechajte zachovaný.

Nastavenie bodu varu
Bod varu závisí od nadmorskej výšky vášho bydliska. 
Môžete ho nastaviť, pokiaľ sa voda varí príliš alebo 
naopak nedostatočne silno. Vykonáte to nasledovne:

Upozornenie: Nastavenie teploty 3/100 °C je praktickým 
spôsobom varenia, a to i v prípade, že voda počas ohrevu 
príliš silno nevrie. Pokiaľ však nie ste s bodom varu 
spokojní, môžete zmeniť jeho nastavenie.

Pripojenie bezdrôtového teplotného senzora 
k ovládaciemu panelu
Pred prvým použitím funkcií prípravy pokrmov je 
potrebné pripojiť bezdrôtový teplotný senzor 
k ovládaciemu panelu.
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Chyba spojenia následkom poruchy teplotného 
senzora sa môže vyskytnú  z nasledovných 
dôvodov:
– Chyba komunikácie prostredníctvom Bluetooth.
– Symbol na teplotnom senzore nebol stla ený

do 30 sekúnd po výbere varnej zóny.
– Batéria teplotného senzora je vybitá.
Bezkáblový teplotný senzor resetujte a zopakujte 
proces prepojenia.
Pri chybnom prepojení následkom chyby pri prenose 
zopakujte proces prepojenia.
Ak je prepojenie aj napriek tomu na alej chybné , 
obrá te sa na technický zákaznícky servis.

2. Hrniec s dostato ným množstvom tekutiny postavte
na želanú varnú zónu a vždy ho zakryte pokrievkou.

3. Stla te symbol  na bezdrôtovom senzore teploty.
Na ovládacom paneli svieti ukazovateľ 
pre všetky varné zóny.

4. Vyberte si varnú zónu, na ktorej sa nachádza hrniec 
s teplotným senzorom.

5. Z tabu ky si vyberte vhodný teplotný stupe .

Funkcia je aktivovaná.
Symbol teploty  bliká dovtedy, kým voda alebo 
olej nedosiahli teplotu zodpovedajúcu pre vloženie 
jedla. Zaznie signál a symbol teploty prestane blika .

6. Po zaznení signaliza ného tónu odoberte pokrievku
a pridajte jedlo. Po as procesu varenia udržiavajte
hrniec zatvorený.

Vyberte si varnú zónu a na ovládacom paneli nastavte
na . Varná zóna sa vypne a rozsvieti sa ukazovateľ
zostatkového tepla.

Upozornenie: Aby ste znova mohli aktivova  funkcie 
varenia, po kajte cca 10 sekúnd.

sk Funkcie prípravy pokrmov

Resetovanie bezdrôtového teplotného senzora

1. Stlačte symbol  na cca  8 – 10 sekúnd. Pritom 
trikrát blikne LED oznámenie teplotného senzora. 
Pri treťom rozsvietení LED svetla začne reset.
V tomto okamihu snímte prst zo symbolu. Hneď ako
zhasne LED, je bezdrôtový teplotný senzor
resetovaný.

2. Zopakujte postup prepojenia od bodu 2.

Postup pre nastavenie:

1. Pripojte teplotný senzor k varnej nádobe, pozrite
kapitolu  „Nastavenie a údržba bezdrôtového 
teplotného senzora“.

Upozornenie: Nezakrývajte varnú nádobu pri použití
funkcie „Smaženie vo veľkom množstve oleja v hrnci“.

Vypnutie funkcií prípravy pokrmov
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Senzor smaženia 4 6 - 10
Senzor smaženia 4 6 - 10
Senzor smaženia 3 10 - 15
Senzor smaženia 4 10 - 15
Senzor smaženia 5 6 - 8
Senzor smaženia 4 8 - 12
Senzor smaženia 3 10 - 20
Senzor smaženia 3 8 - 20
Senzor smaženia 3 6 - 30
Senzor smaženia 2 6 - 9
Senzor smaženia 4 7 - 12
Senzor smaženia 4 6 - 10

Smaženie s malým množstvom oleja 

Rezne prírodné alebo oba ované a vyprážané
Filé
Kotlety*
Cordon bleu,  rezne*
Steak, rare (hrúbka 3 cm)
Steak,  medium alebo well done (hrúbka 3 cm)
Prsia z hydiny (hrúbka 2 cm)*
Párky, uvarené alebo surové*
Hamburger,  mäsové knedlí ky, plnené mäsové gu ô ky* 
Pe e ová paštéta
Mäso krájané na rezance, gyros
Mleté mäso
Slanina Senzor smaženia 2 5 - 8

Mierne varenie 
Párky 2 / 90 ºC 10 - 20

3 / 100 ºC 20 - 30
3 / 100 ºC 60 - 90

Varenie 
Mäsové knedli ky
Kur a
Te acie varené alebo dusené 3 / 100 ºC 60 - 90

Varenie v tlakovom hrnci 
Kur a, te acie mäso*** 4 / 120 ºC 15 - 25

Smaženie vo veľkom množstve oleja 
asti kur a a a gu ô ky z mletého mäsa** 5 / 170 ºC 10 - 15

* Viackrát obrá te.
** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky zmažte po jednotlivých porciách ( as pre jednu porciu si pozrite v tabu ke). 
*** Jedlo pridajte na za iatku.

Senzor smaženia 3 10 - 20
Senzor smaženia 3 - 4 10 - 20

Smaženie s malým množstvom oleja 
Pe enie ryby v celku, napr. pstruh
Rybie filé, prírodné alebo oba ované
Krevety, kraby Senzor smaženia 4 4 - 8

Mierne varenie 
Dusenie ryby, napr. morská š uka 15 - 20

Smaženie vo veľkom množstve oleja 
Ryba, v pivnom cestí ku alebo  oba ovaná a vyprážaná* 10 - 15
* Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky fritujte po jednotlivých porciách (tabu ka znázor uje as pre jednu porciu).

Odporúčané pokrmy 
V nasledujúcej tabuľke nájdete výber pokrmov podľa ich typu. 
Teplota a čas prípravy pokrmu sú závislé od množstva, stavu a kvality potravín.

Funkcie prípravy pokrmov sk

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Mäso Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Ryba Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC

Funkcie prípravy pokrmov 5 / 170 ºC
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Senzor smaženia 5 -
Senzor smaženia 2 3 - 6
Senzor smaženia 2 - 4 2 - 6
Senzor smaženia 2 4 - 9
Senzor smaženia 3 10 - 15

Smaženie s malým množstvom oleja 
Palacinky*
Omeleta*
Volské oko
Praženica
Cisársky trhanec
Chudobný rytier Senzor smaženia 3 4 - 8

Varenie
Varenie vajec** 3 / 100 ºC 5 - 10
* Celkový as  na jednu porciu. Piec  za sebou.
** Jedlo pridajte na za iatku.

Senzor smaženia 1 - 2 2 - 10
Senzor smaženia 3 4 - 12
Senzor smaženia 3 4 - 15
Senzor smaženia 1 10 - 20
Senzor smaženia 4 10 - 15

Smaženie s malým množstvom oleja 
Cesnak, cibu a
Cukety, baklažány
Paprika, zelená šparg a
Zelenina dusená na oleji, napr. cuketa, zelená paprika 
Huby
Zelenina glazovaná Senzor smaženia 3 6 - 10

3 / 100 ºC 10 - 20
3 / 100 ºC 30 - 40
3 / 100 ºC 60 - 90
3 / 100 ºC 15 - 20

Varenie
Zelenina erstvá, napr. brokolica 
Zelenina erstvá, napr. ruži kový kel 
Cícer*
Hrášok
Šošovicový eintopf* 3 / 100 ºC 45 - 60

4 / 120 ºC 3 - 6
4 / 120 ºC 25 - 35

Varenie v tlakovom hrnci* 
Zelenina, napr. zelená fazu ka 
Cícer, fazu a
Šošovicový eintopf 4 / 120 ºC 10 - 20

Smaženie vo veľkom množstve oleja 
Zelenina a huby oba ované alebo v pivnom cestí ku** 5 / 170 ºC 4 - 8
* Jedlo pridajte na za iatku.
** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky smažte po jednotlivých porciách ( as pre jednu porciu si pozrite v tabu ke).

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Pokrmy z vajec Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Zelenina a strukoviny Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

 Funkcie prípravy pokrmov 
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Senzor smaženia 5 6 - 12
Senzor smaženia 4 15 - 25
Senzor smaženia 5 2,5 - 3,5
Senzor smaženia 1 50 - 55

Smaženie s malým množstvom oleja 
Pe ené zemiaky (zo zemiakov uvarených v šupke) 
Pe ené zemiaky (zo surových zemiakov) 
Zemiakové placky*
Švaj iarske rösti (zemiakové placky)
Glazované zemiaky Senzor smaženia 3 15 - 20

Mierne varenie 
Zemiakové knedli ky 2 / 90 ºC 30 - 40

Varenie
Zemiaky** 3 / 100 ºC 30 - 45

Varenie v tlakovom hrnci 
Zemiaky** 4 / 120 ºC 10 - 12
* Celkový as na jednu porciu. Piec  za sebou.
** Jedlo pridajte na za iatku.

Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 25 - 35
Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 3 - 8

Mierne varenie 
Ryža
Polenta*
Krupicová kaša Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 5 - 10

Varenie
Rezance Funkcie prípravy pokrmov 3 / 100 ºC 7 - 10
Tašti ky, pirohy Funkcie prípravy pokrmov 3 / 100 ºC 6 - 15

Funkcie prípravy pokrmov 4 / 120 ºC 5 - 8
Varenie v tlakovom hrnci
Ryža**
*** Rozohrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky a za stáleho miešania. 
** Jedlo pridajte na za iatku.

Mierne varenie
Instantné polievky, napr. krémové polievky* Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 10 – 15

Funkcie prípravy pokrmov 3 / 100 ºC 60 – 90
Varenie
Domáce vývary, napr. mäsové alebo zeleninové polievky** 
Instantné polievky, napr. rezancová polievka Funkcie prípravy pokrmov 3 / 100 ºC 5 – 10

Varenie v tlakovom hrnci 
Domáci vývar, napr. zeleninová polievka** Funkcie prípravy pokrmov 4 / 120 ºC 3 – 6
* asto premiešajte.
** Jedlo pridajte hne  na za iatku.

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Zemiaky Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Cestoviny a obilniny Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Polievky Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov 
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Senzor 
smaženia

1 25 - 35

Smaženie s malým množstvom oleja 

Paradajková omá ka so zeleninou 

Bešamelová omá ka Senzor 
smaženia

1 10 - 20

Syrová omá ka, napr. omá ka z gorgonzoly Senzor 
smaženia

1 10 - 20

Redukovanie omá ky, napr. paradajkovej omá ky, bolonskej omá ky Senzor 
smaženia

1 25 - 35

Sladké omá ky,  napr. pomaran ová omá ka Senzor 
smaženia

1 15 - 25

Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 40 - 50
Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 10 - 15
Funkcie prípravy pokrmov 3 / 100 ºC 15 - 25

Mierne varenie 
Mliečna ryža*
Ovsená kaša
Kompót**

okoládový puding*** Funkcie prípravy pokrmov 2 / 90 ºC 3 - 5

Smaženie vo veľkom množstve oleja 
Jemné pe ivo, napr. berlínske šišky, donuty a pampúchy* Funkcie prípravy pokrmov 5 / 170 ºC 5 - 10
* Pravidelne premiešavajte.
** Jedlo pridajte na za iatku.
*** Rozohrejte s pokrievkou, varte bez pokrievky  a za stáleho miešania.
*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky  smažte po jednotlivých porciách (tabu ka  znázor uje as pre jednu porciu).

Senzor smaženia 4 15 - 20
Senzor smaženia 4 10 - 30
Senzor smaženia 4 10 - 30
Senzor smaženia 4 10 - 15
Senzor smaženia 3 5 - 10
Senzor smaženia 3 10 - 20
Senzor smaženia 4 8 - 12
Senzor smaženia 5 4 - 6
Senzor smaženia 3 6 - 10
Senzor smaženia 4 10 - 30

Smaženie s malým množstvom oleja 
Rezne
Cordon bleu*
Prsia z hydiny*
Kuracie nugety
Gyros, kebab
Rybie filé, prírodné alebo oba ované
Rybie prsty
Zemiakové hranol eky
Jedlá na panvici, napr. zeleninová panvica s kur a om 
Jarné závitky
Camembert/syr Senzor smaženia 3 10 - 15

Zmrazená zelenina  so smotanovou omá kou, napr. špenát so smotanou** 1 / 70 ºC 15 - 20
* Viackrát obrá te.
** Tekutinu pridávajte pod a informácií od výrobcu.
*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky smažte po jednotlivých porciách ( as pre jednu porciu si pozrite v tabu ke).

Ohrev/Funkcia udržiavania teploty  

Funkcie prípravy pokrmov

Omáčky Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Mäso Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Mrazené potraviny Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

 Funkcie prípravy pokrmov 
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Varenie
Zelenina, mrazená, napríklad fazu ové lusky** 3 / 100 ºC 15 - 30

Smaženie vo veľkom množstve oleja 
Mrazené hranol eky*** 5 / 170 ºC 4 - 8
* Viackrát obrá te.
** Tekutinu pridávajte pod a informácií od výrobcu.
*** Olej zahrejte pri zatvorenej pokrievke. Bez pokrievky smažte po jednotlivých porciách ( as pre jednu porciu si pozrite v tabu ke).

Senzor smaženia 3 7 - 10
Senzor smaženia 1 5 - 10
Senzor smaženia 3 6 - 10

Smaženie s malým množstvom oleja  
Camembert/syr
Instantné jedlá s pridaním vody, napr. opekané cestoviny* 
Krutóny
Mandle/orechy/píniové oriešky Senzor smaženia 4 3 - 15

1 / 70 ºC 10 - 20Konzervované jedlá, napr. gulášová polievka* 
Varené víno** 1 / 70 ºC -

Mierne varenie 
Mlieko** 2 / 90 ºC -
* Jedlo pridajte na za iatku a pravidelne premiešavajte.
** Jedlo pridajte na za iatku.

Ohrev/Funkcia udržiavania teploty  

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov
Funkcie prípravy pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov

Mrazené potraviny Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Ďalšie Nastavenie 
teploty

Celková doba 
prípravy 
od zaznenia 
signálu (v min.)

Funkcie prípravy 
pokrmov

Funkcie prípravy pokrmov 

s r o s ne s r u t a r epmeT  ne s o l l eba k  s ed  ege l f P  dnu  gnu t i e r eb r oVV tejto kapitole nájdete nasledujúce 
informácie:

Prilepenie silikónovej nálepky
Použitie bezdrôtového teplotného senzora
Čistenie
Výmena batérie

Zvláštne príslušenstvo, ako je napr. silikónová nálepka 
a teplotný senzor, je možné zakúpiť prostredníctvom 
nášho zákazníckeho servisu alebo v špecializovanom 
obchode. Vždy uveďte príslušné referenčné číslo:

00577921    Súprava 5 silikónových nálepiek
HZ39050 Teplotný senzor a súprava 5 silikónových 

nálepiek

Silikónová nálepka prichytí teplotný senzor k varnej 
nádobe.
Silikónová nálepka sa musí prichytiť k varnej 
nádobe pri prvom použití tejto nádoby s funkciou 
prípravy pokrmov.
Postupujte nasledovne:

Miesto spojenia na varnej nádobe musí byť
odmastené. Očistite varnú nádobu, riadne ju osušte
a utrite miesto spoja odmasťovačom, napr. liehom.
Odstráňte zo silikónovej nálepky ochrannú fóliu.
Nalepte túto nálepku na správne miesto varnej
nádoby s použitím priloženej šablóny.

Pritlačte silikónovú nálepku vrátane jej vnútornej strany.
Lepidlo vyžaduje 1 hodinu na stvrdnutie. Riad v tomto 
čase nie je možné používať.

Varný riad so silikónovou nálepkou sa nesmie dlho
namáčať v mydlovej vode.
Pokiaľ sa silikónová nálepka odlepí, nalepte na jej miesto
novú.
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 Funkcie prípravy pokrmov 

Pred pripojením teplotného senzora sa uistite, že je
silikónová nálepka celkom suchá.
Umiestnite varnú nádobu tak, aby teplotný senzor
smeroval k vonkajšej strane varnej dosky.
Aby nedošlo k prehriatiu, teplotný senzor nesmie
smerovať k inej horúcej varnej nádobe.
Po ukončení prípravy pokrmu odstráňte teplotný
senzor z varnej nádoby. Uchovávajte ho na čistom
a bezpečnom mieste mimo tepelných zdrojov.
Môžete použiť až tri teplotné senzory súčasne.

Neumývajte bezdrôtový teplotný senzor v umývačke 
riadu.
Informácie o čistení teplotného senzora nájdete v kapitole 

 „Čistenie“.

Prilepte teplotný senzor na silikónovú nálepku 
a správne ho nastavte.

e i r e t t aB  r ed  n l e s h c ews uAPokiaľ stlačíte symbol bezdrôtového teplotného senzora 
a nerozsvieti sa LED kontrolka, znamená to, že je batéria 
vybitá.
Výmena batérie:

Odstráňte zo spodnej časti obalu silikónový
kryt. Odstráňte skrutky pomocou skrutkovača.

Odstráňte hornú časť obalu. Vyberte staré batérie.
Vložte dovnútra nové batérie. Dbajte na správnu
polaritu batérií.

Na vybratie batérií nepoužívajte kovové predmety. 
Nedotýkajte sa kontaktov batérií.

Zložte späť hornú a dolnú časť obalu.
Uistite sa, že sú kontaktné spony správne
umiestnené.

Na spodnú časť obalu teplotného senzora umiestnite
znovu silikónový obal.

Používajte iba batérie najvyššej kvality 
CR2032. Majú obzvlášť dlhú životnosť.
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ADetská poistka
Detská poistka Detskou poistkou môžete zabráni , aby deti zapli 
varný panel.

Aktivácia a deaktivácia detskej poistky 
Varná doska musí by  vypnutá.

Aktivácia:
1. Varnú dosku zapnite hlavným vypína om.
2. Symbol  stlačte na cca 4 sekundy.

Ukazovate   svieti 10 sekúnd.
Varná doska je zablokovaná. 

Deaktivácia:
1. Varnú dosku zapnite hlavným vypína om.
2. Symbol  stlačte na cca 4 sekundy.
Blokovanie je vypnuté.

kOchrana pred náhodnou 
aktiváciou
Blokovanie pred utieraním Ke  chcete utrie  ovládací panel, zatia  o je zapnutá 
varná doska, mohli by ste zmeni  nastavenia. Aby sa 
tomu zabránilo, varná doska má funkciu ochrana 
pred náhodnou aktiváciou na ú ely istenia.

Aktivácia: Stlačte symbol . Zaznie zvukový signál.
Ovládací panel je na 35 sekúnd zablokovaný. Teraz 
môžete poutiera  povrch ovládacieho panela bez toho, 
aby ste zmenili nastavenia.

Deaktivácia: Ovládací panel sa po 35 sekundách
odblokuje. Ke  chcete funkciu pred asne zruši , 
stlačte symbol .

Upozornenia
30 sekúnd po aktivovaní zaznie signál. Oznamuje, že 
funkcia sa oskoro ukon í.
Blokovanie pri istení nemá vplyv na hlavný vypína . 
Varnú dosku je možné kedyko vek vypnú .

b Automatické vypnutie
Automatické vypnutie Ke  je varná zóna dlhší as v prevádzke a neboli 
vykonané žiadne zmeny nastavenia, aktivuje sa 
automatické bezpe nostné vypnutie.
Varná zóna prestane hria . Na ukazovateli varnej 
zóny bliká striedavo  a ukazovate  zostatkového 
tepla  alebo .

Pri dotyku ubovo ného symbolu sa ukazovate  vypne. 
Varná zóna sa teraz môže znova nastavi .
Kedy sa aktivuje automatické bezpe nostné 
vypnutie, závisí od nastaveného stup a ohrevu
(po 1 až 10 hodinách).

Spoločnosť Robert Bosch Hausgeräte GmbH vyhlasuje, 
že tento spotrebič s funkciou bezdrôtového 
teplotného senzora spĺňa základné požiadavky a 
ďalšie príslušné ustanovenia smernice 1999/5/EG.

Logá a značka Bluetooth® sú registrované ako ochranné 
známky a sú vlastníctvom spoločnosti Bluetooth SIG, Inc. 
Tieto ochranné známky používa spoločnosť Robert Bosch 
Hausgeräte GmbH podľa licencie. Všetky ďalšie ochranné 
známky a mená obchodných značiek vlastnia tieto 
jednotlivé spoločnosti.

Automatická d
S touto funkciou sa detská poistka aktivuje automaticky 
po vypnutí varnej dosky.

Informácie o automatickej aktivácii detskej poistky 
nájdete v kapitole  ,,Základné nastavenie“.

HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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QZákladné nastavenia
Základné nastavenia Spotrebi  ponúka rôzne základné nastavenia. Tie je 
možné prispôsobi  vašim osobným zvyklostiam.

Indikátor Funkcia

Automatická detská poistka
Manuálne*.
Automaticky.
Funkcia je deaktivovaná.

Zvukové signály
Potvrdzujúci signál a signál chyby je vypnutý.
Zapnutý je len signál chyby.
Zapnutý je len potvrdzujúci signál.
Všetky zvukové signály sú zapnuté.*

Zobrazenie spotreby energie
Vypnuté.*
Zapnuté.

Nastavenie pod a nadmorskej výšky
-        Zníženie

Základné nastavenie
Upozornenie: Ak na varnom paneli nie je umiestnený teplotný senzor, zobrazí sa  . 

-        Zvýšenie

Automatické nastavenie doby prípravy pokrmu 
 Vypnuté.*
-  Automatiké pokračovanie doby prípravy

Trvanie zvukového signálu uplynutia asu nastaveného na budíku
10 sekúnd.*
 30 sekúnd.
 1 minúta.

Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového výkonu varnej dosky 
 Vypnuté.*
 1 000 W minimálny výkon.
.  1 500 W
 2 000 W.

...
 alebo .Maximálny výkon varnej dosky.

Zmena prednastavených stup ov ohrevu pre funkciu Move 
 Prednastavený stupe  ohrevu pre prednú varnú oblas . 
 Prednastavený stupe  ohrevu pre strednú varnú oblas . 
.  Prednastavený stupeň ohrevu pre zadnú varnú oblasť.

Kontrola riadu na varenie, výsledok varenia
Nevhodný
Nie je optimálný
Vhodný

* nastavenie z výroby
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Vykonanie základného nastavenia: 
Varná doska musí by  vypnutá.

1. Zapnite varnú dosku.
2. V priebehu nasledujúcich 10 sekúnd podržte

symbol  stla ený cca 4 sekundy.
Prvé štyri ukazovatele udávajú informácie o výrobku.
Dotknite sa oblasti panela, aby ste mohli vidie
jednotlivé ukazovatele.

3. Ke  znova stlačíte symbol , dostanete sa 
k základným nastaveniam.
Na ukazovateli sa rozsvieti  a  ako 
prednastavenie.

4. Opakovane stláčajte symbol , kým
sa nezobrazí požadovaná funkcia.

Konfigurácia aktivovania flexibilnej varnej oblasti 
         Ako dve nezávislé varné zóny.
         Ako jedna súvislá varná zóna.*

Prepojenie bezdrátového teplotného senzora s varnou doskou
Bezchybné prepojenie
Chybné prepojenie z dôvodu chyby pri prenose.
Chybné prepojenie z dôvodu chyby teplotného senzora.

Nastavenie cirkula nej alebo odvetrávacej prevádzky
Cirkula ná prevádzka je nastavená.*
Odvetrávacia prevádzka je nastavená.

Nastavenie automatického spustenie
Vypnuté.
Zapnuté: Automatická prevádzka so senzorovým riadením.*
Zapnuté: Ventilácia sa spustí na stanovenom výkonovom stupni.

Nastavenie citlivosti senzora ventilácie
Nastavenie najnižšej citlivosti senzora.
Nastavenie strednej citlivosti senzora.*
Nastavenie najvyššej citlivosti senzora.

Nastavenie dobehu
Vypnuté.
Zapnuté: Nastavenie automatickej funkcie so senzorom riadeným dobehom.
Zapnuté: Ventilácia beží v odvetrávacej prevádzke cca 6 minút a v cirkula nej prevádzke cca 30 minút na výkonovom stupni  

a po uplynutí tohto asu sa automaticky vypne.*

Obnovenie výrobných nastavení
Individuálne nastavenia.*
Obnovenie výrobných nastavení.

Indikátor Funkcia

* Výrobné nastavenia

Informácie o výrobku Ukazovateľ
Index zákazníckeho servisu (SI)

Výrobné íslo

Výrobné íslo 1 .

Výrobné íslo 2 .
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5. Potom v oblasti panela vyberte požadované 
nastavenie.

6. Stláčajte symbol  aspo  4 sekundy.

Nastavenia boli uložené.

Výstup zo základných nastavení

Vypnite varnú dosku pomocou hlavného vypína a.

[ Ukazovateľ spotreby energie
Indikátor spotreby energie Táto funkcia zobrazuje celkovú spotrebu energie 
posledného varenia na tejto varnej doske.

Po vypnutí sa po as 10 sekúnd zobrazuje spotreba 
v kWh.

Obrázok znázor uje príklad so spotrebou .  kWh.

Ako zapnú  túto funkciu sa dozviete v kapitole 
 "Základné nastavenia"
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tTest vhodnosti riadu
Test riadu na varenie Touto funkciou sa môže skontrolova  rýchlos  a kvalita 
varenia v závislosti od riadu na varenie.
Výsledok je referen ná hodnota a závisí od vlastností 
riadu na varenie.

1. Položte studený riad na varenie s cca 200 ml vody
do stredu varnej zóny, ktorá sa priemerom najlepšie
hodí k dnu riadu.

2. Prejdite k základným nastaveniam a zvo te
nastavenie .

3. Dotknite sa oblasti panela. Na ukazovateli varnej
zóny bliká .
Funkcia je aktivovaná.

Po 10 sekundách sa na ukazovateli varnej zóny objaví 
výsledok týkajúci sa kvality a rýchlosti varenia.

Skontrolujte výsledok na základe nasledovnej tabu ky:

Aby ste túto funkciu znova aktivovali, dotknite sa oblasti 
nastavenia.

Upozornenia
Flexibilná varná oblas  je jediná varná zóna; použite 
len jedu nádobu na varenie.
Ke  je použitá varná zóna ove a menšia ako priemer 
riadu na varenie, zohrieva sa pravdepodobne len 
stred nádoby a výsledok sa nepodarí optimálne 
alebo uspokojivo.
Informácie o tejto funkcii nájdete v kapitole 

 "Základné nastavenia".
      Informácie o druhu, ve kosti a umiestnení riadu  

na varenie nájdete v kapitolách  
"Indukčné varenie" a  "Zóna Flex".

D istenie spotrebiča
istenie Varovanie – Nebezpe enstvo popálenia! 
Spotrebi  sa po as prevádzky rozhorú i. Pred istením 
ho nechajte vychladnú .

Varovanie – Nebezpe enstvo úrazu elektrickým 
prúdom! 
Pokia  by do spotrebi a vnikla vlhkos , mohlo by to ma  
za následok úraz elektrickým prúdom. Nepoužívajte 
vysokotlakový ani parný isti .

Varovanie – Nebezpe enstvo úrazu elektrickým 
prúdom! 
Vniknutá vlhkos  by mohla spôsobi  úraz elektrickým 
prúdom. Spotrebi  istite len vlhkou utierkou. Pred 
istením vytiahnite sie ovú zástr ku alebo vypnite 

poistku v poistkovej skrini.

Varovanie – Nebezpe enstvo poranenia! 
Sú iastky vo vnútri spotrebi a môžu ma  ostré hrany. 
Používajte ochranné rukavice.

Upozornenie: Na istenie použite len malé množstvo 
vody, do spotrebi a sa nesmie dosta  voda.

Upozornenia
   Pred istením odstrá te všetky šperky z rúk a paží. 
   Pokým je varná doska horúci, nepoužívajte žiadne

istiace prostriedky, môžu vzniknú  škvrny. 
Presved te sa, že sa všetky zvyšky použitého 
istiaceho prostriedku odstránili.

istiace prostriedky
Používajte len istiace prostriedky, ktoré sú vhodné 
na varné dosky. Prosím, ria te sa pokynmi výrobcu
uvedenými na obale výrobku.
Dodržiavajte všetky pokyny a upozornenia, ktoré sú 
priložené k istiacim prostriedkom.
Vhodné istiace a ošetrovacie prostriedky si môžete 
zakúpi  prostredníctvom zákazníckeho servisu.

Pozor!
Poškodenie povrchu
Nepoužívajte

nezriedený umývací prostriedok na riad
istiaci prostriedok na umýva ku riadu

abrazívne istiace prostriedky 
vysokotlakové isti e alebo parné isti e
istiaci prostriedok na rúry

žieravé, chlórové alebo agresívne istiace 
prostriedky
istiace prostriedky s vysokým obsahom alkoholu

tvrdé, abrazívne špongie, kefky alebo abrazívne 
vankúšiky

Pozor!
Poškodenie povrchu
Nové istiace špongie pred použitím vždy dôkladne 
premyte!

Aby ste rozdielne povrchy nepoškodili použitím 
nesprávneho istiaceho prostriedku, dodržiavajte údaje 
uvedené v tabu ke. 

Výsledok
Riad na varenie nie je vhodný pre danú varnú zónu, preto sa 
nezohrieva.*
Riad na varenie sa zohrieva pomalšie, ako sa o akáva a proces 
varenia neprebieha optimálne.*
Riad na varenie sa zohrieva správne a proces varenia je 
v poriadku.

* Ak by bola k dispozícii menšia varná zóna, otestujte riad na varenie
ešte raz na menšej varnej zóne.
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Súčasti, ktoré je potrebné čistiť

Rám varnej dosky (len na spotrebi och 
s rámom)
Aby ste predišli poškodeniu rámu varnej dosky,
dodržiavajte, prosím, nasledujúce pokyny:

Používajte len teplý umývací roztok
Nové istiace handri ky pred použitím dôkladne 
premyte.
Nepoužívajte abrazívne alebo agresívne istiace 
prostriedky.
Nepoužívajte škrabku na sklo alebo špicaté 
predmety.

Oblas istiace prostriedky
Sklokeramika isti  na sklo, ak sú vápenaté škvrny a zvyšky 

vody: 
Vy istite varnú dosku, hne  ke  je vychlad-
nutá. Môže sa použi  vhodný istiaci prostrie-
dok na sklokeramickú varnú dosku alebo 
sklo ( . výrobku 00311499).
Škrabka na sklo ( . výrobku 00087670) na 
škvrny z cukru, ryžového škrobu alebo plastu: 
Okamžite vy istite.  Pozor: Nebezpe enstvo 
popálenia.
Potom vy istite vlhkou handri kou a osušte 
utierkou.
Upozornenie: Nepoužívajte istiaci prostrie-
dok na umýva ku riadu.

Nehrdzavejúca oce Horúci umývací roztok: 
Vy istite handri kou a potom osušte mäkkou 
utierkou.
Na istenie použite len malé množstvo 
vody, do spotrebi a nesmie vniknú  voda.
Zaschnuté miesta nechajte odmoči  
s malým množstvom vody s umývacím pro-
striedkom, nezoškrabujte ich.
Plochy z nehrdzavejúcej ocele istite len 
v smere výbrusu.
V zákazníckom servise alebo 
špecializovaných predajniach možno 
zakúpi  špeciálne istiace prostriedky na 
nehrdzavejúcu oce  ( . výrobku 00311499). 
Prostriedok naneste v tenkej vrstve mäkkou 
handri kou.
Upozornenie: Na istenie rámu  varnej 
dosky nepoužívajte škrabku na sklo.

Plast Horúci umývací roztok: 
Vy istite mäkkou utierkou alebo v umýva ke 
riadu.

Ovládacie prvky Horúci umývací roztok alebo vhodné pro-
striedky na istenie skla 
( . výrobku 00311499): 
Vy istite vlhkou handri kou a potom 
osušte mäkkou utierkou.

Liatina (kryt filtra) Horúci umývací roztok alebo vhodné pro-
striedky na istenie skla 
( . výrobku 00311499): 
Vy istite vlhkou handri kou a potom 
osušte mäkkou utierkou.
Upozornenie: Neumývajte v umýva ke riadu.

. Ozna enie
1 Kryt filtra
2 Kovový tukový filter
3 Nádoba
4 Varná doska
5 Ovládací panel
6 Prepadová nádoba
7 Veko krytu
8 Aktívny uhlíkový filter (len v cirkula nej prevádzke)
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Varná doska
Varnú dosku vy istite po každom varení. Zabránite tak, 
aby sa zvyšky jedál pripálili. Varnú dosku za nite isti  
až vtedy, ke  ukazovate  zostatkového tepla zhasne. 
Vykypené tekutiny okamžite odstrá te, nedovo te, aby 
zvyšky jedál zaschli.

Varnú dosku vy istite vlhkou handri kou a osušte
utierkou, aby nevznikli vápenaté škvrny.
Odolné ne istoty odstránite najlepšie bežnou škrabkou 
na sklo alebo isti om skla. Dodržiavajte pokyny 
výrobcu.
Vhodnú škrabku na sklo ( . výrobku 00087670) 
dostanete v našom zákazníckom servise.
So špeciálnymi špongiami na istenie 
sklokeramických varných dosiek docielite dobré
výsledky istenia.

Ventilácia
Aby sa zabezpe ila dostato ná úrove  absorpcie 
pachov a tukov, filtre sa musia pravidelne vymie a  
a isti .

Kovový tukový filter
Kovové tukové filtre sa musia vy isti  po každých
30 prevádzkových hodinách, minimálne však raz 
mesa ne.

Varovanie – Nebezpe enstvo požiaru! 
Usadeniny tuku v tukovom filtri sa môžu zapáli .
Tukový filter minimálne raz mesa ne vy istite.
Spotrebi  nikdy nepoužívajte bez tukového filtra.

Aktívny uhlíkový filter
Aktívny uhlíkový filter sa musí meni  v pravidelných 
intervaloch. Všímajte si ukazovate  nasýtenia filtra 
na vašom spotrebi i.

Ukazovateľ nasýtenia
Pri nasýtení kovového tukového filtra alebo aktívneho
uhlíkového filtra zaznie po vypnutí spotrebi a signál.
Na ovládacom paneli svietia nasledovné symboly:

       Kovový tukový filter:   svieti
      Aktívny uhlíkový filter:   svieti
      Tukový kovový filter a aktívny uhlíkový filter:    

a  striedavo svietia

Najneskôr teraz by ste mali kovový tukový filter vy isti , 
príp. vymeni  aktívny uhlíkový filter.

Výmena aktívneho uhlíkového filtra (len v cirkula nom 
režime)
Aktívne uhlíkové filtre viažu pachové látky 
z kuchynských výparov. Používajú sa len pri cirkula nej 
prevádzke.

Upozornenia
Aktívny uhlíkový filter nie je sú as ou dodávky. 
Aktívny uhlíkový filter ( . výrobku HZ381700) 
zakúpite u špecializovaného predajcu alebo
v zákazníckom servise.
Aktívny uhlíkový filter nemožno isti  alebo znova 
aktivova .
Používajte len originálne filtre. Zabezpe í sa tým 
optimálne innos  spotrebi a.

1. V kuchynskej linke otvorte všetky uzatváracie prvky
v zásuvke v plochom kanáli.

2. Otvorte zásuvku v plochom kanáli a vyberte aktívny
uhlíkový filter.

3. Vložte nový aktívny uhlíkový filter.
4. Zatvorte zásuvku v plochom kanáli a všetky

uzatváracie prvky.
Upozornenie: Zabezpe te, aby boli všetky 
uzatváracie prvky správne zatvorené. V opa nom 
prípade môžu vznika  zvuky a výkon ventilácie by sa 
mohol zníži .
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Demontáž kovového tukového filtra
Kovové tukové filtre filtrujú tuky z kuchyns kých výparov.
Aby bola zaru ená optimálna funkcia, filter sa musí 
vy isti  minimálne raz mesa ne.

1. Odoberte kryt filtra.

Upozornenie: Zabezpe te, aby kryt filtra nespadol 
a nepoškodil varný panel.

2. Vyberte kovový tukový filter a nádobu.

Upozornenie: Tuk sa môže zbiera  dolu v nádobe. 
Kovový tukový filter neprevracajte, aby ste zabránili
odkvapkávaniu tuku.

3. Stla te obidva uzatváracie prvky na bokoch nádoby,
aby ste kovový tukový filter odobrali z nádoby.

4. Nádobu v prípade potreby vyprázdnite.
5. Vy istite kovový tukový filter a kryt filtrov.
6. Po demontáži kovových tukových filtrov spotrebi

zvnútra vy istite.

istenie kovového tukového filtra

Upozornenia
Nepoužívajte agresívne istiace prostriedky ani 
istiace prostriedky s obsahom kyselín alebo lúhov. 

       Kovový tukový filter môžete umýva  v umýva ke
riadu alebo ru ne.

Ru ne:

Upozornenie: Pri silnom zne istení môžete použi  
špeciálny prostriedok na rozpúš anie tukov 
( . výrobku 00311297). 

       Kovový tukový filter namo te do horúceho
umývacieho roztoku. 

       Na istenie kovového tukového filtra použite kefku
a filter potom dobre opláchnite.

       Kovový tukový filter nechajte odkvapka .

V umýva ke riadu:

      Silno zne istený kovový tukový filter neumývajte
spolu s riadom.

      Kovový tukový filter položte vo ne do umýva ky
riadu. Kovový tukový filter nezacviknite.

Demontáž a istenie alších sú astí spotrebi a
Pravidelne istite aj vnútro odsavača pár v pracovnej 
doske. Pri silnom zne istení môžete použi  špeciálny 
prostriedok na rozpúš anie tukov ( . výrobku 00311297).

1. Kryt filtra odoberte a vy istite vlhkou handrou alebo
v umýva ke riadu.

2. Vyberte kovový tukový filter a nádobu.

3. Stla te obidva uzatváracie prvky na bokoch nádoby,
aby ste kovový tukový filter odobrali z nádoby.

4. Nádobu v prípade potreby vyprázdnite.
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5. Kovový tukový filter a nádobu umyte v umýva ke 
riadu.

6. V prípade potreby odoberte veko krytu
pod spotrebi om a vy istite.

7. Po vy istení vysušené asti znova namontujte.

Vloženie kovového tukového filtra

1. Vložte nádobu.
2. Vložte kovový tukový filter.

Upozornenie: Zabezpe te, aby bol kovový tukový
filter vložený správne. V opa nom prípade nebude 
fungova  ventilácia.

3. Založte kryt filtra.

Resetovanie ukazovate ov nasýtenia
Ke  ste vy istili alebo vymenili príslušné filtre, mali by 
ste vynulova  ukazovate  zne istenia, aby 
ukazovatele   a  prestali svieti .

Po vypnutí spotrebi a svieti  alebo .

1. Stlačte symbol .
Zaznie signál. Ukazovate  zne istenia kovového 
tukového filtra je vynulovaný.

2. Ak svieti , znova stlačte symbol .
Zaznie signál. Ukazovate  zne istenia aktívneho
uhlíkového filtra je vynulovaný.

istenie prepadovej nádoby

Upozornenia
Zabezpe te, aby nebol blokovaný prítok 
k prepadovej nádobe. Ak sa do spotrebi a dostanú 
predmety, po vychladnutí spotrebi a ich odstrá te. 
Odoberte kryt filtra, vyberte kovový tukový filter
a nádobu.
Ak sa dostane zhora do spotrebi a tekutina, zachytí 
sa v prepadovej nádobe. Odskrutkujte a vyprázdnite 
prepadovú nádobu. V prípade potreby odoberte 
veko krytu.

1. Prepadovú nádobu odskrutkujte obidvomi rukami.
Upozornenia
– Prepadovú nádoby nikdy neprevracajte, aby

nevytiekla tekutina.
– V prípade potreby odoberte veko krytu.

2. Vyprázdnite a vypláchnite prepadovú nádobu.
3. Po vy istení prepadovú nádobu znova priskrutkujte.
4. Veko krytu znova upevnite.

Bezdrôtový teplotný senzor

Teplotný senzor
Teplotný senzor vy istite pomocou vlhkej handry.
Nikdy ho neumývajte v umýva ke riadu. Neponárajte 
ho do vody a ne istite ho pod te úcou vodou.
Senzor teploty po varení odstrá te z hrnca na varenie. 
Odložte ho na istom, bezpe nom mieste, napríklad 
v obale a nie v blízkosti zdrojov tepla.

Silikónová lepiaca páska
Pred umiestnením na teplotnom senzore ju vy istite 
a vysušte. Vhodná na istenie v umýva ke riadu.

Upozornenie: Riad so silikónovou páskou nedávajte
na dlhší as do umývacieho roztoku.

Okienko teplotného senzora
Okienko senzora musí by  vždy isté a suché. 
Postupujte takto:

Ne istoty a vystreknutý tuk pravidelne odstra ujte.
Na vy istenie použite mäkkú handri ku alebo vatovú 
ty inku a prostriedok na istenie okien.

Upozornenia
Nepoužívajte žiadne istiace prostriedky 
spôsobujúce škrabance, ako sú abrazívne špongie 
a kefy alebo istiaca emulzia.
Okienka na senzore sa nedotýkajte prstami. Mohlo 
by dôjs  k jeho zne isteniu alebo poškriabaniu.
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Pri použití spotrebiča

Prečo nemôžem zapnúť varnú dosku a prečo stále svieti symbol detskej poistky?

Prečo blikajú displeje a počujem zvukový signál?

  

Zvuky

Prečo spotrebič pri varení vydáva zvuky?
spotrebič

 

Možné zvuky:

Bzučivý zvuk podobný transformátoru:

Tichý pískavý zvuk:

Praskavý zvuk:

Riad

Ktoré typy riadu môžem použiť s indukčnou varnou doskou?

Vysoké pískavé zvuky:
zóny  

Hluk ventilátora:

Prečo sa varná doska nezahrieva a prečo stále bliká nastavenie stupňa ohrevu?

 
   

Prečo trvá zahriatie riadu tak dlho alebo prečo sa dostatočne nezahrieva, aj keď je nastavený vysoký stupeň 
ohrevu?

 
  

   ia
Čistenie

Ako mám varnú dosku vyčistiť?

spotrebič   spotrebiča
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Porucha - o robi? Spravidla bývajú poruchou ahko odstránite né 
mali kosti. Prv než kontaktujte zákaznícky servis, 
venujte, prosím, pozornos  nasledujúcim pokynom.

Varovanie. Nebezpečenstvo úrazu elektrickým prúdom! 
Je nebezpe né vykonáva  neodborné opravy. Opravy 
a výmeny chybných prívodných káblov smie vykonáva  len 
náležite pou ený pracovník zákazníckeho servisu. 
Ak je spotrebi  poškodený, vytiahnite sieťovú 
zástr ku z elektrickej siete alebo vypnite 
príslušný isti  v poistkovej skrinke. Obrá te sa 
na zákaznícký servis.

Porucha/indikácia Možná prí ina Riešenie
Spotrebi  nefunguje Zástr ka nie je zasunutá. Pripojte spotrebi  do elektrickej siete.

Výpadok elektrického prúdu. Skontrolujte, i iné kuchynské spotrebi e fungujú.
Chybná poistka. Skontrolujte v poistkovej skrini, i je poistka spotrebi a v poriadku.

Osvetlenie symbolu nefun-
guje.

Riadiaca jednotka je chybná. Zavolajte zákaznícky servis. 

Ventilácia nefunguje. Kovový tukový filter nie je správne vložený. Vložte správne kovový tukový filter.  " istenie spotrebiča" 
na strane 41

Senzor na snímanie filtra nefunguje. Zavolajte zákaznícky servis.
Kovový tukový filter je zne istený. Vy istite tukový kovový filter.  " istenie spotrebiča" 

na strane 41
Aktívny uhlíkový filter je zne istený. Vyme te aktívny uhlíkový filter.  " istenie spotrebiča"

 na strane 41
Žiadna indikácia Napájanie je prerušené. Pomocou iných elektrických zariadení skontrolujte, i sa na elek-

trickom napájaní nevyskytol skrat. 
Spotrebi  nebol pripojený pod a schémy zapoje-
nia.

Zabezpe te, aby bol spotrebi  pripojený pod a schémy zapojenia.

Porucha elektroniky. Ak sa porucha nedá odstráni , informujte technický zákaznícky 
servis.

Ukazovatele blikajú Ovládací panel je vlhký alebo zakrytý nejakým 
predmetom.

Ovládací panel osušte alebo odstrá te predmet.

 Elektronika sa prehriala a vypla príslušnú varnú 
zónu.

Po kajte, kým elektronika dostato ne nevychladne. Potom sa 
dotknite ubovo ného symbolu varnej dosky.

 Elektronika sa prehriala a všetky varné zóny sa 
vypli.

 + stupe  varenia 
a zvukový signál

V oblasti ovládacieho panela sa nachádza horúci 
hrniec. Hrozí, že elektronika sa prehreje.

Odstrá te hrniec. Ukazovateľ chyby krátko potom zhasne. Je 
možné alej pokra ova  vo varení.

 a zvukový signál V oblasti ovládacieho panela sa nachádza 
horúci hrniec. Z dôvodu ochrany elektroniky 
sa varná zóna vypla.

Odstrá te hrniec. Po kajte nieko ko sekúnd. Dotknite sa 
ovladacieho panela. Ke  zhasne indikátor chyby, je možné alej 
pokra ova  vo varení.

 / Varná zóna je prehriata a z dôvodu ochrany pra-
covnej plochy sa vypla.

Po kajte, kým elektronika dostato ne nevychladne a potom 
znovu zapnite varnú zónu.

Funkcia prenesenia nastavení sa nedá aktivova .    Skontrolujte ukazovateľ porúch tým, že sa dotknete 
ovladacieho panela. Môžete vari  tak ako ste zvyknutý, 
bez použitia funkcie prenesenia nastavení. Kontaktujte 
technický zákaznícky servis.

Varná oblas  FlexPlus sa nedá aktivova . Skontrolujte ukazovateľ porúch tým, že sa dotknete ovladacieho 
panela. So zvyšnými varnými zónami možno vari  ako zvy ajne. 
Kontaktujte technický zákaznícky servis.

Varná zóna bola v prevádzke dlhý as bez preru-
šenia.

Automatické bezpe nostné vypnutie sa aktivovalo. Pozri kapitolu
       "Automatické vypnutie". 

Teplotný senzor je prehriaty a varná zóna bola 
vypnutá.

Po kajte, kým teplotný senzor nebude dostato ne vychladnutý 
a aktivujte funkciu znovu.

Na ovládací panel nedávajte horúce hrnce.

3 Čo robiť v prípade poruchy?

 sk
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Upozornenia
       Ke  sa objaví ukazovateľ , musí sa podrža  stla ený

senzor príslušnej varnej zóny, aby sa dal od íta  kód 
poruchy.
Ke  kód poruchy nie je uvedený v tabu ke, odpojte 
varnú dosku od elektrickej siete, po kajte
30 sekúnd a potom ho znova pripojte. Ak sa objaví 
znova, kontaktujte zákaznícky servis 
a uve te kód poruchy.

Teplotný senzor je prehriaty a všetky varné zóny 
boli vypnuté.

Ak sa teplotný senzor nepoužíva, odstrá te ho z riadu na varenie 
a uložte ho mimo dosahu iných varných zón alebo zdrojov tepla. 
Opä  zapnite varné zóny.

Batéria teplotného senzora je vybitá. Vyme te batériu 3 V CR2032. Pozri kapitolu  "Výmena 
batérie"Teplotný senzor už nie je pripojený. Vypnite a následne opä  zapnite funkciu.

Teplotný senzor je pokazený/poškodený. Kontaktujte technický zákaznícky servis.

Ukazovateľ teplotného 
senzora  nesvieti

Teplotný senzor nereaguje a ukazovateľ sa 
nerozsvieti.

Vyme te batériu 3 V CR2032. Pozri kapitolu  "Výmena 
batérie" Ak problém pretrváva, podržte stla ené tla idlo 
teplotného sen-zora 8 minút a senzor teploty opä  prepojte 
s varnou doskou. Ak problém na alej pretrváva, kontaktujte 
technický zákaznícky servis.

Ukazovateľ na teplotnom 
senzore zabliká dvakrát

Batéria teplotného senzora je takmer vybitá. 
Nasledujúci proces varenia sa môže z dôvodu 
vybitej batérie preruši .

Vyme te batériu 3 V CR2032. Pozri kapitolu  "Výmena batérie"

Ukazovateľ na teplotnom 
senzore zabliká trikrát

Teplotný senzor už nie je pripojený. Podržte symbol na teplotnom senzore stla ený 8 sekúnd 
a teplotný senzor opä  pripojte k varnej doske.

Prevádzkové napätie je chybné, mimo normál-
neho prevádzkového rozsahu.

Kontaktujte dodávate a elektrickej energie.

Varná doska nie je správne pripojená. Odpojte varnú dosku od elektrickej siete. Zabezpe te, aby bol 
spotrebi  pripojený pod a schémy zapojenia.

Predvádzací režim je aktivovaný. Odpojte varný panel od elektrickej siete. Po kajte 30 sekúnd 
a pripojte ho znovu. Po as nasledujúcich 3 minút sa dotknite 
ovladacieho panela. Predvádzací režim bol deaktivovaný.

Na ovládací panel nedávajte horúce hrnce.
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4 Zákaznícky servis

Označenie produktu (č. E) a výrobné číslo (č. FD)  
Pri komunikácii s naším zákazníckym servisom uvádzajte číslo E 
a číslo FD daného spotrebiča. Typový štítok s týmito číslami 
nájdete:

Keď si váš spotrebič vyžaduje opravu, je tu pre vás 
náš zákaznícky servis. Vždy nájdeme vhodné 
riešenie, aby sme zabránili aj zbytočným návštevám 
personálu zákazníckeho servisu.

Na dokladoch od spotrebiča.
Na spodnej časti varnej dosky.

Označenie produktu (č. E) nájdete aj na sklokeramickej
ploche varnej dosky. Index zákazníckeho servisu (KI)
a výrobné číslo (č. FD) môžete skontrolovať
v základných nastaveniach. Pozri v kapitole „Základné 
nastavenia"

 
 

spotrebiča  
spotrebič

spotrebiča  
 
 

spotrebiče
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E Skúšobné pokrmy
e t h c i r eg f ü r P  

spotrebič

Stupeň Predhriatie     VarenieSkúšobné pokrmy Riad
ohrevu

Pok-
rievka

Rozpustená čokoláda

Šošovicová polievka, ohrievanie a udržiavanie teploty

Príprava bešamelu

Šošovicová polievka z plechovky 
 

Pok-
Doba úpravy rievka

pokrmu
(min:sek)

Stupeň 
ohrevu

sk
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Príprava mliečnej ryže

Príprava ryže*

Bravčové karé

Príprava palaciniek**

Smažené zemiakové hranolčeky
H

Mliečná ryža, príprava bez pokrievky 

Stupeň Predhriatie     VarenieSkúšobné pokrmy Riad
ohrevu

Pok-
rievka

Pok-
Doba úpravy rievka

pokrmu
(min:sek)

Stupeň 
ohrevu

 sk



*9001240855*

































sk

 

 

 
 

 

  odborníkom na 
odvetravanie  

 







   

    

  

   

 
    

   



Symbol Hodnota Jednotka
Značka SIEMENS

Identifikácia modelu EX875LX34E
Typ varnej dosky elektrická

Počet zón alebo plôch na varenie 4
Technológia ohrevu (indukčné zóny a plochy na varenie, sálavé zóny 

na varenie, pevné platne) indukcia

V prípade kruhových zón alebo plôch na varenie: priemer plochy 
užitočného povrchu na elektricky ohrievanú zónu na varenie, 

zaokrúhlený na najbližších 5 mm

Ľavá predná Ø 20 / 24 cm
Ľavá zadná Ø 20 / 24 cm
Pravá zadná Ø cm
Pravá predná Ø cm

V prípade nekruhových zón alebo plôch na varenie: dĺžka a šírka
plochy užitočného povrchu na elektricky ohrievanú zónu alebo plochu 

na varenie, zaokrúhlené na najbližších 5 mm

Vypočítaná spotreba energie na zónu alebo plochu na varenie na kg
Ľavá predná 175,0 Wh/kg
Ľavá zadná 175,0 Wh/kg
Pravá zadná 175,0 Wh/kg
Pravá predná 175,0 Wh/kg

Spotreba energie varnej dosky vypočítaná na kg 175,0 Wh/kg
Tabuľka povinných informácii pre domácnosť: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie č 66/2014,  čl.2.3.)

Informácie v prípade  pre domácnosť 

20 / 24
20 / 24



Záručný list
BSH

Dovozca:  BSH domácí spotřebiče s.r.o.

Výrobok: Produktové číslo:
E-Nr.

Poradové číslo:
FD

Dátum predaja, pečiatka, podpis Dátum montáže, pečiatka, podpis

Predajca je povinný úplne a čitateľne vyplniť všetky požadované údaje v záručnom liste v deň preda-
ja spotrebiča. Neoddeliteľnou súčasťou tohto záručného listu je daňový doklad o predaji výrobku.

Záručný list je dokladom práv spotrebiteľa v zmysle Občianskeho zákonníka. Je súčasťou výrobku 
s výrobným číslom uvedeným na prednej strane tohto záručného listu, zvlášť v prípadoch dlhších 
než zákonom daná záručná lehota je záručný list jedným z dokázateľných prostriedkov práv užíva-
teľa. Je v záujme spotrebiteľa, aby si skontroloval správnosť a úplnosť všetkých uvedených údajov, 
ako i to, či dostal od predajcu záručný list so správnym označením pre uvedený druh výrobku.

Odporúča sa, aby výrobky montoval a uviedol do prevádzky autorizovaný servis, ktorý poskytuje 
záruku odbornej montáže, predvedenie a preskúšanie výrobku.
Montáž a inštalácia spotrebiča musí byť vykonaná v súlade s vyhláškou ÚBP SR č. 718/2002 Z. z. 
súvisiacich predpisov a noriem v platnom znení.
Pred montážou výrobku je nutné, aby boli splnené všetky podmienky pre pripojenie na inžinierske 
siete podľa platných noriem a podľa návodu na použitie.

Zápisy o uskutočnených opravách:

Dátum objed.
opravy

Dátum
dokončenia

Číslo
oprav. listu Stručný opis poruchy

roky záruka 
na všetky 
spotrebiče



Upozornenie pre predajcov
Predajca je povinný dať zákazníkovi platný doklad o predaji, kde bude uvedený dátum predaja 
a označenie spotrebiča, a súčasťou dokladu o kúpe tovaru je správne a úplne vyplnený záručný 
list v deň predaja výrobku. V prípade predpredajnej reklamácie je potrebné predložiť riadne 
vyplnený reklamačný protokol.

Záručné podmienky
–  na výrobok sa poskytuje záručná lehota 24 mesiacov odo dňa zakúpenia výrobku kupujúcim
–  spotrebiteľ je oprávnený chybu vytknúť do šiestich mesiacov od jej zistenia, najneskôr však do

uplynutia záručnej lehoty
–  pri reklamácii je podmienkou predložiť platný daňový doklad o kúpe výrobku (napr. poklad-

ničný blok, faktúru a pod.)
–  ak je výrobok používaný na iný než výrobcom stanovený účel alebo je výrobok používaný v rám-

ci predmetu obchodnej činnosti, poskytuje sa záručná lehota 6 mesiacov odo dňa zakúpenia,
keďže spotrebiče sú určené výhradne na použitie v domácnosti

–  za chybu výrobku sa nepovažuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplývajúce absencie
niektorých pôvodných vlastností, ktoré boli spôsobené napr. zanedbaním bežnej údržby, čis-
tenia, nadmerným používaním výrobku

–  záručná lehota neplynie počas obdobia, keď kupujúci nemôže užívať tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpovedá predávajúci

–  ak nebude zistená žiadna porucha, na ktorú sa vzťahuje bezplatná záručná oprava, alebo bude
zistená porucha nezavinená výrobcom, hradí náklady spojené s vyslaním servisného technika
osoba, ktorá uplatnila nárok na túto opravu

–  záručné opravy vykonávajú autorizované servisné strediská podľa zoznamu uvedeného v tomto 
záručnom liste

Právo na bezplatnú opravu výrobku na náklady BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná 
zložka Bratislava, zaniká, ak:
–  je nečitateľný výrobný štítok alebo na výrobku chýba,
–  údaje na doklade o predaji sa líšia od údajov uvedených na výrobnom štítku spotrebiča,
–  výrobok bol namontovaný v rozpore s návodom na montáž, prípadne nebol dodržaný súlad

s platnými STN alebo s návodom na obsluhu,
–  výrobok bol neodborne namontovaný alebo nebol uvedený do prevádzky organizáciou opráv-

nenou v zmysle vyhlášky ÚBP SR č. 718/2002 Z. z., platí pre plynové spotrebiče a spotrebiče
s elektrickým napájaním 400 V, ako i pre spotrebiče dodávané bez elektrického kábla, prípad-
ne bez elektrickej koncovky,

–  bola vykonaná konštrukčná zmena alebo zásah do výrobku neoprávnenou osobou,
–  porucha na výrobku vznikla použitím neoriginálnych náhradných dielov alebo príslušenstva,
–  ide o poškodenie: mechanické, nadmernou záťažou, v dôsledku vodného kameňa, neodborné-

ho zapojenia, živelnou pohromou, vonkajšími vplyvmi a pod.

Vyhlásenie o hygienickej neškodnosti výrobku
Všetky výrobky distribuované spoločnosťou BSH domácí spotřebiče s.r.o., organizačná zložka 
Bratislava, prichádzajúce do styku s potravinami spĺňajú požiadavky o hygienickej neškodnosti 
podľa európskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlásenie sa vzťahuje na všetky výrobky prichá-
dzajúce do styku s potravinami uvedené v aktuálnom cenníku BSH domácí spotřebiče s.r.o., 
organizačná zložka Bratislava.

Symbol uvedený na výrobku alebo jeho obale upozorňuje na to, že výrobok po skončení 
jeho životnosti nepatrí k bežnému domácemu odpadu, ale ho treba odovzdať do špe-
ciálnej zberne odpadu na recyklovanie elektrických alebo elektronických spotrebičov. 
Vašou podporou správnej likvidácie pomáhate opäť získať cenné suroviny a chrániť tak 
životné prostredie. Ďalšie informácie o recyklovaní tohto výrobku získate na miestnom 
úrade, v zberni odpadu alebo v združení Envidom, ktoré zabezpečuje zber, prepravu, 
spracovanie, recykláciu a ekologické zneškodňovanie elektroodpadu v zmysle zákona.

H
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dily@bshg.com

 
 

siemens.spotrebice@bshg.com
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