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EYPouziti podie uréeni

Peclivé si predtéte tento navod. Jediné tak
mizZete svij spotfebic¢ spravné a bezpecné
pouzivat. Navod k pouziti a ndvod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dalSiho maijitele.

Tento spotfebi¢ je ur€en pouze pro vestavbu.
Ridte se specialnim navodem k montazi.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
posSkozeni béhem prepravy spotfebic
nezapojujte.

Spotfebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebid
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ je uréeny pouze pro pouziti
v domacnosti a v odpovidajicim prostredi
domacnosti. Spotfebi¢ pouZzivejte pouze

k pfipravé pokrm( a napojd. Spotfebi¢ méjte
béhem provozu pod dozorem. Spotrebi¢
pouzivejte pouze v uzavienych prostorech.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti
sméji tento spotiebi¢ pouzivat pouze pod
dozorem nebo pokud byly seznameny

s bezpe&nym pouzivanim spotfebice

a pochopily nebezpedi s tim spojena.

Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat. Cisténi

a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti bez
dozoru.

Prislusenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.
— "PFislusenstvi" na strané 11



I\ Dulezita bezpeénostni

upozornéni

Obecné

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

Hoflavé pfedméty uloZzené ve varném
prostoru se mohou vznitit. Do varného
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
prfedméty. Nikdy neotevirejte dvitka
spotfebice, kdyz uvnitf zacne vznikat dym.
Spotiebi¢ vypnéte a vytahnéte sifovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice.

PFi otevieni dvifek spotfebiCe vznikne
privan. Papir na peceni by se mohl dostat
do kontaktu s topnymi prvky a vznitit se.
Papir na peceni pfi predehfivani nikdy
nepokladejte na pfisluSenstvi bez upevnéni.
Zatizte papir na peceni vzdy nadobou nebo
formou na peceni. Papirem na peceni
vyloZte vZzdy jen plochu, kterou budete
potfebovat. Papir na peceni nesmi
pfesahovat okraje pfisluSenstvi.

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

Pristroj se silné zahtiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lanku ve vnitfnim prostoru. Nechte pfistroj
pokazdé vychladnout. Zabrante détem v
pfistupu k pfistroji.

Prislusenstvi a nadoby jsou velmi horké.
Horké pfislusenstvi a nadoby vyndavejte

z varného prostoru vzdy chniapkou.
Alkoholové pary se mohou v horkém
varném prostoru vznitit. Nikdy nepouzivejte
k ptipravé pokrm0 velké mnozstvi napoju
s vysokym procentem alkoholu. Pouzivejte
pouze malé mnoZstvi ndpojl s vysokym
procentem alkoholu. Opatrné oteviete
dvirka spotrebice.

/\ Varovani — Nebezpedéi opareni!

Pristupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotfebicCe.

Pri otevreni dvifek spotfebi¢e mize unikat
horka para. Paru nemusi byt v zavislosti na
teploté vidét. Pri otevirani nestdijte prilis
blizko u spotiebice. Opatrné otevrete dvirka
spotfebiCe. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Z vody v horkém varném prostoru muize
vzniknout horka para. Nikdy nelijte do horké
trouby vodu.

Ddlezitd bezpeénostni upozornéni cs

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

= Posgkrabané sklo dvifek spotfebice muze
prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

s Zaveésy dvifek spotfebice se béhem
otevirani a zavirani dvifek pohybuji a mohou
vas seviit. Nesahejte do prostoru zavésu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy spotfebi¢e a vymeénu poskozenych
pfivodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznického servisu vyskoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebic vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skiirice.
Zavolejte servis.

= Kontaktem s horkymi soucastmi spotfebice
muze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotrebicd. Zabrarite kontaktu
privodnich kabel( elektrickych spotfebici
s horkymi soucastmi spotiebice.

= Pokud by do spotfebice vnikla vihkost,
muZe to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni &istic.

= Vadny spotiebi¢ mize zplsobit Uraz
elektrickym proudem. Vadny spotfebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

/A\ Varovani — Nebezpeéi v dlsledku
magnetického pole!

V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Magnety
mohou ovlivnit elektronické implantaty, napf.
kardiostimulatory nebo inzulinové davkovace.
Pokud nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

Mikrovinny ohfev

/\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

= Pouziti spotfebice, které neni v souladu
s uréenim, je nebezpeéné a mze zplsobit
Skody.
Neni pfipustné suseni pokrmt nebo odévd,
ohrivani pantofli, polstarkd s obilnymi nebo
jinymi zrny, houbicek, vihkych hadr(



cs Ddlezitd bezpecénostni upozornéni

a podobné.
Napriklad ohfaté pantofle nebo polstarky
s nebo jinymi obilnymi zrny se mohou vznitit
i po nékolika hodinach.Spotfebi¢ pouzivejte
pouze k pfipravé pokrmU a napojl.

= Potraviny se mohou vznitit. Potraviny nikdy
neohfivejte v tepelné izolacnich obalech.
Potraviny v plastovych nebo papirovych
obalech nebo v obalech z jinych hoflavych
materiall nenechaveijte pfi ohfivani nikdy
bez dozoru.
Nikdy nenastavujte pfilis vysoky mikrovinny
vykon ani pfili§ dlouhou dobu mikrovinného
ohfevu. Ridte se udaji v tomto navodu
k pouziti.
Nikdy mikrovinnym ohfevem nesuste
potraviny.
Nikdy nerozmrazujte nebo neohfivejte
potraviny s nizkym obsahem vody, jako
napr. chléb, na pfilis vysoky vykon
mikrovinného ohfevu nebo pfilis dlouho.

= Stolni olej se mize vznitit. Nikdy
mikrovinnym ohfevem nerozehfivejte stolni
olej.

/A Varovani — Nebezpeéi vybuchu!

Tekutiny nebo jiné potraviny v pevné
uzavfenych nadobach mohou explodovat.
Nikdy neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny
v pevné uzavfenych nadobach.

/A\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

= Potraviny s pevnou slupkou nebo
skofapkou mohou béhem ohfivani, ale také
jesté po ném vybusnym zplsobem
prasknout. Nikdy nevarte vejce ve skofapce
ani neohfivejte vejce varena natvrdo. Nikdy
nevarte Skeble a koryse. U volskych ok
nebo vajec do skla pfedem napichnéte
Zloutek. U potravin s tvrdou slupkou, jako
jsou napt. jablka, rajska jablka, brambory
nebo parky, mize slupka prasknout. Pfed
ohfivanim slupku napichnéte.

= Kojenecka vyziva se ohfiva nerovhomeérné.
Nikdy neohfivejte kojeneckou vyZzivu
v uzavienych nadobéach. Vzdy odstrarite
vicko nebo dudlik. Po ohtati dobfe
zamichejte nebo protfepte. Nez date ditéti
vyzivu, pfekontrolujte jeji teplotu.

= Ohraté pokrmy predavaji teplo. Nadoba
muze byt horka. Nadoby a pfisluSenstvi
vyndavejte z varného prostoru vzdy
chriiapkou.

= U vzduchotésné uzavienych potravin maze
obal prasknout. Vzdy dodrZujte pokyny
uvedené na obale. Pokrmy vyndaveijte
z varného prostoru vzdy chhiapkou.

/\ Varovani — Nebezpeéi opareni!

Pfi ohfivani kapalin mize dochazet

k utajenému varu. PFi utajeném varu dosahne
tekutina teploty varu, aniz dochazi

k vystupovani typickych bublin. Jiz pfi
sebemensim otfesu nadoby muze horka
tekutina zacit nahle prudce bublat

a vystfiknout. Pfi ohfivani vlozte vzdy do
nadoby Izici. Zabranite tak utajenému varu.

/\ Varovani — Nebezpeéi urazu!

Nevhodnda nadoba muze prasknout.
Porcelanové a keramické nadoby mohou mit
v drzadlech a poklickach drobné dirky. Za
témito dirkami mohou byt skryty dutinky.
Vnikne-li do téchto dutinek vihkost, mdze dojit
k prasknuti nadoby. Pouzivejte pouze nadoby
vhodné pro mikrovinny ohfev.

/\ Varovani — Nebezpedéi trazu elektrickym
proudem!

Spotfebi¢ pracuje s vysokym napétim. Nikdy
neodstranujte kryt spotfebice.

/\ Varovani — Nebezpeéi vazného poskozeni

zdravi!

= V pfipadé nedostatecného disténi mize
dojit k poskozeni povrchu. Mlze unikat
energie mikrovinného ohrevu. Pravidelné
Cistéte spotfebiC a ihned odstranujte zbytky
potravin. UdrZujte v Gistoté varny prostor,
tésnéni dvifek, dvitka a doraz dvefi.

= Poskozenymi dvitky varného prostoru nebo
tésnénim dvitek miZe mikrovinna energie
unikat. Nikdy nepouzivejte spotfebic, jsou-li
poSkozena dvitka varného prostoru, tésnénf
dvifek nebo plastovy ram dvifek. Zavolejte
zaékaznicky servis.

= U spotfebicd bez krytu unika mikrovinna
energie. Nikdy neodstranujte kryt
spotfebice. Pro udrZzbu nebo opravu
zavolejte servis.

Cistici funkce

/\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!

A\ Spotiebic je béhem disticl funkce zvenku
velmi horky. Nikdy se nedotykejte dvifek
spotrebice. Nechte spotiebi¢ vychladnout. Déti
se musi zdrzovat v dostatecné vzdalenosti od
spotrebice.



EJPFiiny poskozeni

Obecné

Pozor!

= PrisluSenstvi, félie, papir na peceni nebo nadoba na
dné trouby: Na dno trouby nepokladejte zadné
pfislusenstvi. Na dno trouby nepokladejte fdlii
jakéhokoli druhu ani papir na peceni. Pokud je
nastavend teplota nad 50 °C, nestavte na dno trouby
zadné nadoby. Hrozi hromadéni tepla. Doby peceni
pak jiz nesouhlasi a poskozuje se smalt.

m Alobal: Alobal nesmi ve varném prostoru pfijit do
kontaktu se sklenénou tabuli. Na sklenéné tabuli by
mohlo dojit ke zménam barvy.

= Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte do
horkého varného prostoru vodu. Vznikla by para.
Zménou teploty by mohlo dojit k poskozeni smaltu.

= Vihkost ve varném prostoru: Dlouhodobé pusobeni
vlhkosti ve varném prostoru muize vést ke korozi. Po
pouziti nechte varny prostor vyschnout.
Neuchovavejte vihké potraviny delsi dobu v
uzavieném prostoru. Neskladujte pokrmy ve varném
prostoru.

= Ochlazeni s otevienymi dvitky spotfebice: Po
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte varny
prostor ochladit s uzavifenymi dvitky. Nesvirejte nic
do dvitek spotfebice. | kdyZ nechate dvitka jen
pooteviena, muzZete dojit k poskozeni sousedicich
Casti nabytku.

Pouze v pfipadé provozu s velkou vihkosti nechte
vyschnout varny prostor s otevienymi dvitky.

= Stéva z ovoce: Velmi Stavnaté ovocné kolace
nekladte na plech prili$ husté. Stava z ovoce
kapajici z plechu by zpusobila skvrny, které jiz nelze
odstranit. Pokud mozno pouzijte univerzalni vysoky
plech.

= Silné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni silné
znecisténé, nebudou dvitka spotfebice béhem
provozu spravné zaviené. MizZe dojit k poSkozenfi
sousediciho ndbytku. Tésnéni vzdy udrzujte v &istoté.

m Dvitka spotiebice jako sedatko nebo odkladact
plocha: Na oteviena dvitka spotfebice nestoupeijte,
nesedejte ani se na né nevéste. Na dvirka
spotfebice nestavte zadné nadoby ani pfislusenstvi.

m Zasunuti pfisluSenstvi: V zavislosti na typu
spotfebiCe muze prislusenstvi pfi zavirani dvirek
spotiebice poskrabat sklenénou tabuli. Prislusenstvi
vzdy zasurite do varného prostoru az nadoraz.

m Preprava spotfebice: Spotfebi¢ nepfenasejte ani
nedrzte za madlo dvitek. Madlo dvitek by nevydrzelo
vahu spotfebice a mohlo by se ulomit.

Mikrovinny ohiev

Pozor!

m Jiskfeni: kov, napf. IZzice ve skle, musi byt ve
vzdalenosti nejméné 2 cm od stén varného prostoru
a vnitfni strany dvifek. Jiskry mohou znicit sklo
dvitek.

= Kombinovani prisluSenstvi: Nekombinuijte rost
s univerzalnim vysokym plechem. Pfi t&ésném
zasunuti nad sebou se mohou tvofit jiskry.
Zasouvejte vZdy pouze ve vlastni vySce.

Priciny poskozeni cs

= Hlinikové misky: NepouZzivejte ve spotfebici hlinikové
misky. Dojde k poskozeni spotfebice vznikajicim
jiskfenim.

m  Provoz s mikrovinnym ohfevem bez pokrm(: Provoz
spotrebice bez pokrmd ve varném prostoru vede k
pretizeni. Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez
pokrmu ve varném prostoru. Vyjimkou je kratkodoby
test nadobi. — "Obsluha spotrebice" na strané 14

L L
L4 s

/Il A |

= Popcorn do mikrovinné trouby: Nikdy nenastavujte
vysoky vykon mikrovinného ohtevu. PouZijte
maximalni vykon 600 W. Sa¢ek s popcornem vzdy
polozte na sklenény talif. Sklenéna tabule mize
nasledkem pretiZzeni prasknout.

EJOchrana Zivotniho
prostiedi

Vas novy spotfebi¢ je mimoradné energeticky Usporny.
Zde najdete tipy, jak muZete pfi pouzivani spotfebice
usetfit jesté vice energie a jak spravné spotrebic
zlikvidovat.

Uspora energie

»  Spotfebi¢ pfedehfivejte pouze tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulkdch navodu
k pouziti.

m PouZivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou
vodivost.

= Dvitka spotfebice otevirejte béhem provozu co
mozna nejméné.

m Vice kolac¢u pecte nejlépe po sobé. Pedici trouba je
jesté tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého
kolace. Muzete také vlozit do trouby 2 truhlikové
formy vedle sebe.

= P¥i del$i dobé peceni mizete spotiebi¢ vypnout
10 minut pfed skonéenim doby peceni a vyuZit
k dopeceni zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s pfedpisy na ochranu
Zivotniho prostredi.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s

E evropskou smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi

mmmm zafizenimi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Tato smérnice stanovi jednotny evropsky (EU)
ramec pro zpétny odbér a recyklovani
pouZitych zafizen.



cs Seznameni se spotfebi¢em

B Seznameni se spotfebiéem

V této kapitole jsou popsany rizné ukazatele a ovladaci
prvky. Déle se seznamite s rdznymi funkcemi vaseho
spotfebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotrebice jsou mozné
odchylky v barvach a jednotlivych detailech.

Zplisoby topeni

Asist

Mikrovinny ohrev

Tlacitka

Tlacitka nalevo a napravo od ovladaciho panelu
Ize stisknout. Stiskem tlacitka provedte
pozadovanou ¢innost.

U spotfebic¢l, které nemaiji predni ¢ast z uslechtilé
oceli, nelze stisknout tlacitka dotykovych poli.
Dotykova pole

Pod dotykovymi poli se nachézeji snimace.
Klepnutim na pfislusny symbol zvolte funkci.
Otoény voli¢

Otoc¢ny voli¢ je umistén tak, aby se bez omezeni
mohl otacet doleva nebo doprava. Lehce ho
stisknéte a prstem jim otacejte v pozadovaném
sméru.

Displej

Na displeji mazZete sledovat hodnoty nastaveni,
moznosti voleb nebo také napovédné texty.
dotykové displeje

Na dotykovych displejich vidite aktualni moznosti
volby. Klepnutim na pfislusné textové policko je
zde zvolite pfimo. Textova policka se méni

v zavislosti na vybéru.

Ovladaci prvky

Jednotlivé ovladaci prvky jsou pfizplsobeny rdznym
funkcim vageho spotiebice. Svij spotfebi¢ mizete
jednoduse a pohodiné nastavovat.

Tlacitka a dotykova pole

Na tomto misté je kratce vysvétlen vyznam rznych
tlacitek a dotykovych poli.

— Hlavni
—— menu
T —

Ovladaci panel

Nad ovladacim panelem mUzete pomoci tladitek,
dotykovych poli, dotykovych displeji a oto¢ného volice
nastavit rizné funkce spotiebie. Na displeji se
zobrazuji aktudlni nastaveni.

Néhled zobrazuje ovladaci panel na zapnutém
spotfebici s ukazatelem menu.

Mikrokombi

Cisténi

Zakladni
nastaveni

Symbol Vyznam

Tladitka

0} on (zapnuto)/off ~ Zapnuti a vypnuti spotfebice
(vypnuto)

D start/stop

Spustit provoz a pridrzet nebo dlouhym
stiskem (cca 3 s) prerusit

Dotykova pole

menu Menu Otevfit menu Druhy provozu

Budik Zvolit budik

§ Informace Zobrazeni pokyn(

c=  Détskd pojistka  Aktivace a deaktivace détskeé pojistky

dlouhym stiskem (cca 4 s)

Otoény voli¢

Oto¢nym volicem zménite hodnoty nastaveni, které jsou
zobrazeny na displeji.

Pro listovani v nabidkach dotykovych displejd pouzivejte
rovnéz otocny volic.

Ve vétsiné nabidek musite opét tocit zpét, kdyz je
dosazeno prvniho nebo posledniho bodu.

Displej

Displej je uspofadan tak, aby v§echny tdaje mohly byt
pohodiné sledovany v kazdé situaci.

Hodnota, kterou mdzete zménit, je zvyraznéna

a zobrazena bilym pismem. Hodnota na pozadi je
zobrazena Sedé.



Zvyraznénou hodnotu Ize zménit pfimo, aniz by
napred musela byt zvolena.

Po spusténi provozu je vzdy zvyraznéna teplota

a stupen. Bila linie je soucasné linii ohfevu

a vypliuje se cervené.

Upozornéni: Pfi mikrovinném ohfevu je zvyrazné-
na doba trvani. Linie ohfevu se neobjevi.

Zvyraznéni

Jakmile pomoci otocného volice zménite zvyraz-
nénou hodnotu, zobrazi se zvétSena pouze tato
hodnota.

ZvétSeni

Prstenec

Na vnéjSim okraji displeje se nachazi prstenec.

Pokud ménite hodnotu, prstenec indikuje, v které ¢asti
menu se nachazite. V zavislosti na oblasti nastaveni

a délce menu je prstenec bud spojity, nebo rozdélen do
segmentd.

Bé&hem provozu se prstenec v sekundovém taktu
vypliiuje Cervené. Po kazdé celé minuté se segmenty
vyplfiuji opét zpfedu. BEhem doby provozu zmizi
kaZzdou sekundu jeden segment.

Ukazatel teploty

Po spusténi provozu se na displeji graficky zobrazi
aktualni teplota ve varném prostoru.

Linie ohfevu Bila linie pod teplotou se zleva doprava vypliiuje cer-
vené tim vice, ¢im vice se varny prostor zahfiv. Pfi
predehfivani je dosazeno optimélniho okamziku

k vloZeni pokrmu, jakmile je celd linie vyplnéna Ger-
vene.

U nastavovacich stupiiti, napf. na stupni grilovani, je
linie ohfevu ihned vyplnéna cervené.

Ukazatel zbyt-  Kdyz je spotfebic vypnuty, indikuje prstenec zbyt-

kového tepla  kové teplo ve varném prostoru. Gim mensi je zbyt-
kové teplo, tim tmavsf je prstenec, az pfipadné zcela
zmizi.

Zpusoby topeni

Abyste vzdy nasli spravny druh ohfevu pro pfislusny
pokrm, vysvétlime vam nyni rozdily a oblasti pouZiti.
Symboly jednotlivych druht ohfevu napomahaji
zapamatovani.

Druh ohfevu Teplota Pouziti
Pro pecenf koldcli a masa na jedné nebo vice drovnich.
Ventilator rozhdni teplo z kruhového topného télesa na zadni sténé stejnomérné

30-275°C

4D horky vzduch

Seznameni se spotfebi¢em cs

Upozornéni: Na zékladé teplotni setrvacnosti se
zobrazenad teplota mize mirné lisit od skute¢né teploty
v troubé.

Dotykové displeje

Dotykové displeje jsou zaroven ukazatele a ovladaci
prvky. Ukazuji vam, jakou funkci mizZete zvolit a co je jiz
nastaveno. Pro vybér funkce klepnéte jednoduse pfimo
na textové poli¢ko.

Jaka funkce je zvolena, poznate na ¢erveném svislém
sloupci po strané. Pfislusna hodnota je na displeji
zvyraznéna bile.

Mala Cervena Sipka po strané textového policka
oznacuje, na jakou funkci mazete prejit vpred nebo
vzad.

Teplota

4D horky vzduch

Druhy provozu

Spotiebi¢ ma k dispozici rtiizné druhy provozu, které
vam usnadnuji provoz spotfebice.

Presny popis najdete v pfislusné kapitole.

Druh provozu Pouziti

Zplisoby topeni Pro optimaini pripravu pokrmd jsou
—> "Obsluha spotrebice" k dispozici riizné jemné nastavené

nastrané 14 druhy provozu.

Assist Pro velké mnoZstvi pokrmd jsou

—> "Pokrmy" na strané 28~ Vhodné hodnoty nastaveni jiz
naprogramovang.

Mikrovinny ohfev Diky mikrovinnému ohfevu miiZete

— "Mikrovinny ohfev" rychleji varit, ohfivat nebo rozmrazo-

nastrané 17 vat pokrmy.

Mikrokombi Takto mdzete k mikrovinnému ohrevu

—> "Mikrovinny ohfev" navic pridat urcity druh ohfevu.

nastrané 17

Cisténi Pro ¢istént jsou k dispozici riizné ¢is-

—s "Cistici funkce" tici funkce: EcoClean Direct a suseni.

nastrané 23

Z&kladni nastaveni

—> "Zdkladni nastaveni"
na strané 20

Zakladni nastaveni spotiebice miizete
podle potreby upravit.

Pri velmi vysokych teplotach spotfebi¢ po delsi dobé
ponékud snizi teplotu.

po celé troubé.




cs Seznameni se spotfebi¢em

Horni/dolni ohfev 30-300°C Pro tradiéni peceni kolacli a masa na jedné rovni. Obzvlasté vhodny pro kolace
se Stavnatou horni vrstvou.
Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

Horky vzduch Eco 30-275°C Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrm(i na jedné trovni bez
predehrati.
Ventilator energeticky optimalizovanym zpisobem rozhani teplo z kruhového top-
ného télesa na zadni sténé rovnomerné v prostoru trouby.

Ba [

[ﬂ Horni/dolni ohrev Eco 30-300°C Pro energeticky optimalizované peceni vybranych pokrmi.
&co Teplo sala stejnomérné shora i zdola.
Gril s cirkulaci vzduchu 30-300°C Pro pedeni dribeze, celych ryb a vétsich kust masa.

54

Grilovaci topné téleso a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator viff
horky vzduch kolem pokrmu.

E] Velkoplo$ny gril Stupné grilovanf: Pro gri}oyani nizkych grilovanych pokrm(, napr. steakd, klobas nebo toastd, a pro
1 =slaby zapékani.
2 = stiedni Ohriva se celd plocha pod grilovacim topnym télesem.
3=silny
E] Maloplo$ny gril Stupné grilovani: Pro grilovani malych mnoZstvi, napr. steak(, klobds nebo toastt, a pro zapékani.
1= slaby Ohfivd se stredni plocha pod grilovacim topnym télesem.
2 =stfedni
3 =silny
Stupen pro pizzu 30-275°C P[o ph’pra\{u pizz'yevl pokrm, ktercf vyiaqujvw' velké teplo zFiolfl. )
Hreje dolnitopné téleso a kruhove topné téleso na zadni sténé.
Mirny ohfev 70-120°C Eg(é[é)ggné apomalé peceni opecenych jemnych kousk( masa v nepfiklopené
Teplo sala pfi nizké teploté stejnomémé shora i zdola.
Q Dolni ohfev 30-250°C Pro vafeni ve vodni ldzni a pro dopékani.
Teplo sdld zdola.
s UdrZovani teploty 60-100°C Pro udrZovéni teploty hotovych pokrmdi.
E] Predehfivani nddobf 30-70°C Pro ohfivani nadobi.

Navrzené hodnoty

Ke kazdému druhu provozu uvadi spotfebic¢ navrzenou
teplotu nebo stuperi. MiZete je pfevzit nebo zménit

v pfislusném rozsahu.

Mikrovinny ohiev

Abyste pouzivali vzdy spravny vykon mikrovinného
ohfevu, najdete zde prehled rliznych oblasti pouziti.

Vykon mikrovinného ohfevu maximalni doba trvani Pouziti

QoW 1h30min Pro rozmrazovani choulostivych pokrma.

180 W 1h30min Pro rozmrazovdni a dal$i vareni.

360 W 1h 30 min Pro vafeni masa a ohfivani choulostivych pokrmi.
600 W 1h30min Pro ohfivani a vareni pokrm.

1000w 30 minut Pro ohfivani tekutin.
Mikrokombi

Vybér druhl ohfevu muzete kombinovat s mikrovinnym
ohfevem. Spotrebi¢ hfeje a soucasné je zapnut
mikrovinny ohfev. Pokrm je tak hotovy rychleji.

K tomu jsou vhodné vykony mikrovinného ohfevu mezi
90 a 360 W.

10



Dalsi informace

Ve vétsiné pripadu spotfebiC poskytuje pokyny a dalsi
informace k pravé provadéné ¢innosti.

Klepnéte na pole i. Pokyn se na nékolik sekund zobrazi
na displeji. V pfipadé delSich pokyni mizZete oto¢nym
voli¢em listovat aZ na konec.

Nékteré pokyny se zobrazuji automaticky, napf.
potvrzeni, vyzva nebo varovani.

Funkce varného prostoru

Funkce ve varném prostoru usnadnuji provoz
spotfebice. Varny prostor je napt. cely osvétleny
a chladici ventilator chrani spotfebi¢ pred prehfatim.

Otevieni dvifek spotiebice

Pokud b&hem provozu oteviete dvirka spotfebice,
provoz se pozastavi. Po zavieni dvitek pokracuje dal.

Upozornéni: Pfi druhu provozu mikrovinny ohfev musite
po zavreni dvifek pokracovat v provozu tlacitkem start/
stop D. MuZete zménit pfisludné zakladni nastaveni.
—> "Zdkladni nastaveni" na strané 20

Osvétleni varného prostoru

Otevrete-li dvitka spotfebiCe, zapne se osvétleni
varného prostoru. Pokud zlistanou dvifka oteviena déle
nez cca 15 minut, osvétleni se zase vypne.

U vétSiny druhl provozu se osvétleni varného prostoru
zapne pfi spusténi provozu. PFi ukonéeni provozu se
vypne.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mizete nastavit,
aby se osvétleni pfi provozu nezapinalo. — "Zakladn/
nastaveni" na strané 20

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina podle potfeby. Teply
vzduch unika dvitky.

Pozor!
Nezakryvejte ventilacéni Stérbiny. Jinak se spotiebic
bude prehfivat.

Aby po skonceni provozu pedici prostor rychleji
vychladl, béZi jesté urcitou dobu chladici ventilator.

Upozornéni: Dobu dobéhu chladiciho ventilatoru
mUZete zménit v zékladnich nastavenich. — "Zékladni
nastaveni" na strané 20

PrisluSenstvi cs

Bl Pfislusenstvi

K vagemu spotfebici patfi rlizné pfisluSenstvi. Ziskate
prehled o doddvaném pfisluSenstvi a jeho spravném
vyuZziti.

Dodavané prislusenstvi

Vas spotfebi¢ je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

Rost

Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy.
Pro pecené a grilované pokrmy.

Rost je vhodny pro mikrovinny ohfev.

Univerzalni vysoky plech

Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké pecené.

MiZete ho pouzivat jako nadobu pro
zachyceni tuku, kdyZ grilujete na rostu.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi. Je specialné
prizplsobeno vasemu spotiebidi.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zdkaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

Upozornéni: Kdyz se pfislusenstvi zahfeje, muze se
zdeformovat. Na funkci to nema zadny vliv. Po
vychladnuti deformace zmizi.

Zasunuti prislusenstvi

Pedici prostor ma tfi vySky zasunuti. Vysky zasunuti se
pocitaji zdola nahoru.

3
2

il

Do vysek zasunuti 1, 2 a 3 zasouvejte pfislusenstvi vzdy
mezi obéma vodicimi tyéemi pfislusné vysky zasunuti.

Upozornéni

= Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do trouby zasunuli
vzdy spravne.

m Zasurite pfisluSenstvi vzdy Uplné do trouby, aby se
nedotykalo dvifek spotfebice.

Funkce zaskoceni

Prislusenstvi Ize vytahnout asi do poloviny, pak zaskodi.
Tato funkce zabrariuje zvrhnuti pfislusenstvi pfi
vytahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnuti fungovala,
musi byt pfisluSenstvi zasunuté do trouby spravné.



cs Prislusenstvi

Pri zasouvani rostu dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval dold. Napis ,microwave“ musi byt
vpredu a zakfiveni musi sméfovat doll ~.

Vkladaci rost

Pro maso, drlibezZ a ryby.

Pro vioZeni do univerzdlniho vysokého plechu
kviili zachyceni odkapavajicino tuku a Stavy
Zmasa.

HEZ324000

Univerzélni vysoky plech, s nepfilnavou vrst-
vou

Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené pokrmy
avelké pecené.

Pecivo a pecené se k univerzalnimu vysokému
plechu neprichyti.

HEZ632010

Pri zasouvani plechl dbejte na to, aby byl vystupek a
vzadu a sméfoval dolu. Zkosena strana prislugenstvi b
musi byt vpredu u dvifek spotfebice.

Priklad na obrdzku: univerzaini vysoky plech

Plech na peceni, s nepfilnavou vrstvou
Pro kolace na plechu a drobné pecivo.
Pecivo se k pecicimu plechu neprichyti.

HEZ631010

Profesionalni vysoky plech
Pro pfipravu velkého mnoZstvi.

HEZ633070

Poklice pro profesionalni vysoky plech

Diky poklici se z profesiondlniho vysokého plechu
stava profesiondini pekac.

HEZ633001

Plech na pizzu
Pro pizzu a velké kulaté kolace.

HEZ617000

Grilovaci plech

Pro grilovani misto rostu nebo nebo k zachycenf
odkapdvajiciho tuku. PouZivejte pouze na univer-
zalnim vysokém plechu.

HEZ625071

Zvlastni pfislusenstvi

ZvIastni prisluenstvi maZete zakoupit u zékaznického
servisu ve specializovanych prodejnach nebo na
internetu. Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici
naleznete v naSich prospektech nebo na internetu.

Nabidka a mozZnost objednani on-line se v jednotlivych
zemich lidi. Nahlédnéte do prodejnich podkladu.

PFi nakupu uvedte presné objednaci Cislo zvlastniho
pfislusenstvi.

Upozornéni: Kazdé zvlastni pfislusenstvi se nehodi pro
kazdy spotfebic. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy pfesné
Ciselné oznaceni (E-Nr.) svého spotfebice.

— "Zdkaznicky servis" na strané 28

2Zvlastni pfislusenstvi Objednaci ¢islo

Rost HEZ634080
Pro nadoby, kolacové a zapékaci formy a pro
pecené a grilované pokrmy.

Pecici kamen pro peceni chleba

Pro domdcf chléb, housky a pizzu, které maji mit
kfupavy spodek.

Pecici kamen musi byt predehfaty na doporuce-
nou teplotu.

HEZ327000

Sklenény pekac (5,1 1)
Na dusené pokrmy a ndkypy.
ObzvIasté vhodny pro druh provozu ,pokrmy*.

HEZ915001

Sklenéna misa
Pro velké peceng, Stavnaté koldce a nakypy.

HEZ864000

Sklenény plech
Pro ndkypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

HEZ636000

Univerzalni vysoky plech HEZ632070
Pro Stavnaté koldce, pecivo, zmrazené pokrmy

avelké pecené.

MUzZete ho pouzivat jako nadobu pro zachyceni

tuku, kdy? grilujete pfimo na rostu.

Plech na peceni HEZ631070

Pro kolace na plechu a drobné pecivo.
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Pfed prvnim pouzitim

NeZ budete moci vyuzivat “"vas novy spotfebic¢, musite
provést potfebna nastaveni. Vycistéte varny prostor a
prislusenstvi.

Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrické siti nebo po vypadku proudu
se na displeji zobrazi nastaveni pro prvni uvedeni do
provozu. Mize trvat nékolik sekund, nez se vyzva
zobrazi.

Upozornéni: Tato nastaveni mlzete v zékladnich
nastavenich kdykoliv zménit. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 20

Nastaveni jazyka

Nejdfive se objevi jazyk. Pfednastaveny jazyk je
Lnémdcina“.

1. Oto¢nym voli¢em nastavte poZadovany jazyk.
2. Nastaveni potvrdte klepnutim na dalsi textové
poli¢ko.
Zobrazi se dal$i nastaveni.

Nastaveni ¢asu
Cas zadina ,12:00“ h.

1. Klepnéte na textové policko ,Cas*.

2. Oto¢nym voli¢em nastavte Cas.

3. Nastaveni potvrdte klepnutim na textové poli¢ko
»,Ukoncit nastaveni®.

Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze bylo dokon¢eno

prvni uvedeni do provozu.

Cisténi varného prostoru a pfislusenstvi

NeZ poprvé zaénete ve spotfebici pfipravovat pokrm,
vycCistéte pecici prostor a pfislusenstvi.

Cisténi varného prostoru

Aby se odstranila viiné novoty, rozehfejte uzavieny
a prazdny varny prostor.

Dbejte na to, aby se v pecicim prostoru nenachazely
zbytky oball, napt. polystyrenové kulicky. Pfed zahratim
mékkou a vihkou utérkou otfete hladké plochy ve
varném prostoru. Dokud se pfistroj ohfiva, dobfe
vétrejte kuchyn.

Provedte uvedena nastaveni. Nastaveni druhu ohfevu
a teploty je popsané v ndsledujici kapitole. — "Obsluha
spotrebice" na strané 14

Druh ohfevu Horni/dolni ohiev &)

Teplota 240°C

Doba trvani 1 hodina

Pfed prvnim pouzitim cs

Po uplynuti uvedené doby spotfebi¢ vypnéte tlacitkem
on/off ©.

Jakmile se varny prostor ochladi, mycim roztokem
a mycim hadrem umyjte hladké plochy.

Cisténi prislusenstvi
PrisluSenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartackem.



cs Obsluha spotfebice

EYObsluha spotrebiée

S ovladacimi prvky a jejich funkci jste se uz seznamili.
Nyni Vam vysvétiime, jak spotfebi¢ nastavit. Dozvite se,
co se stane po zapnuti a vypnuti spotfebice a jak
nastavit druhy provozu.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Abyste mohli nastavit spotfebi¢, musite ho zapnout.
Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit i pfi
vypnutém spotfebici. Ur&ité ukazatele a upozornéni na

displeji, napf. ukazatel zbytkového tepla v troubg,
z(istanou zobrazené i pfi vypnutém spotiebidi.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej. Neni-li delsi
dobu provedeno Zadné nastaveni, spotfebi¢ se
automaticky vypne.

Zapnuti spotrebice

Tlacitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O zapnéte
spotrebic.

Na displeji se objevi logo Bosch a poté menu druhti
provozu.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mlzete urcit,
ktery druh provozu se ma zobrazovat. — "Zakladni
nastaveni" na strané 20

Vypnuti spotfebice

Tlacitkem on/off (zapnuto/vypnuto) O vypnéte
spotfebic.

Pripadné probihajici funkce se ukondi.

Na displeji se zobrazi ¢as nebo piip. ukazatel
zbytkového tepla.

Upozornéni: V zékladnich nastavenich mlzete nastavit,
zda se na vypnutém spotrebi¢i ma zobrazovat ¢as.
—> "Zdkladni nastaveni" na strané 20

Spusténi provozu

Kazdy provoz musi byt spuétén tlacitkem start/stop D.
Po spusténi se na displeji kromé nastaveni objevi
ukazatel Casu. Kromé toho se objevi prstenec a linie
ohfevu.

Zastaveni provozu

Tlagitkem start/stop [ muzete zastavit a znovu spustit
provoz.

Drzite-li tladitko start/stop [ stisknuté po dobu cca
3 sekund, provoz se zcela prerusi a vSechna nastaveni
se vrati na vychozi hodnotu.

Upozornéni: Po preruseni nebo pozastaveni provozu
muze dal béZet chladici ventilator.

Nastaveni druhu provozu

Po zapnuti spotfebice se zobrazi nastaveny navrhovany
druh provozu.

14

Chcete-li nastavit jiny druh provozu, pfejdéte do menu.
Presny popis k jednotlivych druhim provozu najdete
v pfislusné kapitole.

V zasadé plati:

1. Klepnéte na pfislusné textové policko.
Funkce je zvyraznéna.

2. Oto¢nym voli¢em zmérite zvyraznénou volbu.

3. Pokud je to nutné, provedte dals$i nastaveni.
Klepnéte na pfislusné textové policko a otocnym
voli¢em zménte hodnotu.

4. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebic.

Spotiebi¢ zacne pracovat.

Nastaveni druhu ohfevu a teploty

Nenili zvolen druh provozu Druhy ohfevu, klepnéte
v menu na textové poli¢ko ,Druhy ohfevu“. Na
dotykovych displejich se objevi menu druhl ohfevu.

Priklad na obrazku: horky vzduch Eco (&) pfi teploté

195 °C.

1. Klepnéte na textové policko s poZzadovanym druhem
ohfevu. Pfip. v menu listujte oto&nym voli¢em.

Horni |

4D horky vzduch - .
dolni ohrev Eco

Horni| O Gril s cirkulaci

dolni ohrev

Horky vzduch Eco

Teplota je zvyraznéna.
2. Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu.

Horky vzduch Eco

Teplota

3. Tlacitkem start/stop [ spustte spotiebic.
Cas na displeji ukazuje, jak dlouho jiZz provoz bézi.

00m 00s

Spotfebi¢ zaéne ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .



Upozornéni: Na spotfebici mizete rovnéz nastavit dobu
trvani a konec provozu. — "Casové funkce"
na strané 15

Andern (zménit)

Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci
oto¢ného voliCe Ize teplotu pfimo zménit a uloZit.

Pro zmé&nu druhu ohfevu nejprve tladitkem start/stop D

preruste provoz a klepnéte na textové policko druhu
ohtevu. Objevi se menu. Klepnéte na pozadovany druh

ohfevu. Na displeji se objevi pfislusna navrzena teplota.

Upozornéni: Zménite-li druh ohtevu, vréati se na pavodni
hodnotu i ostatni nastavent.

Rychly ohiev

S rychlym ohfevem muzZete u nékterych druht ohfevu
zkratit jeho dobu.

Vhodnymi druhy ohfevu pro rychly ohfev jsou:
n 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni, vioZte
pokrm do trouby az po skoncenf rychloohfevu.

Nastaveni

Dbejte na vhodny druh ohfevu a nastavenou teplotu
nejméné 100 °C. Jinak nelze rychly ohfev aktivovat.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Klepnéte na textové policko ,Rychly ohfev®.

V textovém policku je uvedeno ,zap“. Na displeji se
zobrazi pokyn k potvrzeni.

Jakmile rychly ohfev skon¢i, zazni signal a na displeji
se objevi upozornéni. V textovém policku je uvedeno
Lvyp“. VloZzte pokrm do trouby.

Upozornéni: Casova funkce Doba trvani se spusti
soucasné s rychlym ohfevem. Dobu trvani nastavte
teprve v okamziku, kdy rychly ohtfev skonéi.

Prerusit
Pro preruseni rychlého ohfevu klepnéte znovu na

textové policko ,Rychly ohfev®. V textovém policku je
uvedeno ,vyp*“.

Casové funkce  cs

Casové funkce
Spotrebi¢ ma rizné ¢asové funkce.

Casova funkce Pouziti

Doba trvani Po uplynuti nastavené doby trvani spotrebic
automaticky ukonci provoz.

Konec Zadejte dobru trvani a poZadovany Cas konce.
Spotrebi¢ se automaticky spusti, aby se ohfev
ukoncil v poZzadovanou dobu.

Budik Budik funguje jako minutka. B&Z nezavisle na

provozu a jinych ¢asovych funkeich. Po uply-
nuti nastaveného ¢asu se spotfebi¢ automa-
ticky nezapne nebo nevypne.

Dobu trvani a konec muZzete po nastaveni provozu
vyvolat pomoci dotykovych displejd. Budik ma vilastni
pole & a Ize jej kdykoli nastavit.

Po uplynuti doby trvani nebo ¢asu budiku zazni signal.
Signdl muzete predcasné ukoncit klepnutim na pole
nebo dotykovy displej.

Upozornéni: Dobu trvani signdlu mazete zménit
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 20

Nastaveni doby trvani

Na spotiebici mizete nastavit dobu tepelné Upravy
pokrmu. Doba tepelné Upravy tak nebude neimysiné
prekro¢ena a pro ukonéeni provozu nemusite
preruSovat jinou praci.

Nastaveni

Podle toho, jakym smérem oto¢ny voli¢ nejprve otodite,
za¢ne doba trvani navrzenou hodnotou: doleva
10 minut, doprava 30 minut.

Do jedné hodiny Ize dobu trvani nastavit v minutovych
krocich, potom v pétiminutovych krocich.

Maximalné Ize nastavit 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00 h, doba trvani 45 minut.
1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné
2. Pred spusténim klepnéte na textové policko ,Doba
trvani“.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
3. Otocnym voliCem nastavte dobu trvani.
Cas konce se vypodte automaticky.

Horky vzduch Eco Dobatrvani

45m00s



cs  Casové funkce

4. Tlacitkem start/stop D spustte spotiebic.
Doba trvani se zacne odmérfovat.

44m 53s

Spotfebi¢ zacne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signdl. Spotiebic
pfestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci textového policka ,Doba trvani“ mizete znovu
nastavit dobu trvani nebo tladitkem start/stop D
pokracovat v provozu bez doby trvani.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .
Zménit a prerusit

Pokud chcete zménit dobu trvani, klepnéte na textové
policko ,Doba trvani“. Doba trvani je zvyraznéna

a muZete ji kdykoliv zménit pomoci otocného volice.
Zména je prevzata pfimo.

Chcete-li zrusit dobu trvani, nastavte ji znovu na nulovou

hodnotu. Po pfevzeti zmény pokracuje provoz bez doby
trvani.

Nastaveni konce

Cas ukong&eni provozu miZete posunout. M(iZzete napf.
rano vlozit pokrm do trouby a nastavit, aby byl hotovy
v poledne.

Upozornéni

m Dbejte na to, aby potraviny nebyly v troubé pfilis
dlouho a nezkazily se.

m Konec jiZz nenastavuijte, pokud byl provoz zahdjen.
Vysledek vafeni by jiz neodpovidal.

Nastaveni
Konec doby trvani Ize posunout zpét maximalné
0 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00 h, nastavena doba trvani
je 45 minut a pokrm ma byt hotovy ve 12:00 h.

1. Nastaveni druhu provozu a teploty nebo stupné

2. Nastavte dobu trvani.
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3. Pred spusténim klepnéte na textové policko

Na displeji je vypodcitany ¢as konce zvyraznén bile.
4. Oto¢nym voli¢em posurite konec na pozdéjsi dobu.

Horky vzduch Eco 45m 00s

195 Konec

5. TlaGitkem start/stop D spustte spotfebid.
Na displeji je ¢as, ve kterém se spotiebi¢ spusti.

45m 00s

Spotfebi¢ je ve vyCkavacim rezimu. Kdyz se spotfebi¢
spusti, zobrazuje se na displeji zbyvajici doba.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signdl. Spotfebi¢
prestane ohfivat. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Pomoci textového policka ,Doba trvani“ mlzete znovu
nastavit dobu trvani nebo tlacitkem start/stop D
pokraCovat v provozu bez doby trvani.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .
Zmeénit a prerusit
Po spusténi jiz ¢as konce nelze zménit.

Chcete-li smazat dobu trvani a konec, preruste provoz
tlaGitkem start/stop D. V provozu muzete pokracovat
bez doby trvani a konce.



Nastaveni budiku

Budik béZi soubézné s jinymi nastavenimi. Budik
muZete nastavit kdykoli, i kdyz je spotfebi¢ vypnuty. Ma
vlastni signal, takZe rozpoznate, jestli uplynula doba
budiku nebo nastavena doba trvani.

Nastaveni

Doba budiku zac¢ina vzdy na hodnoté nula minut.
Cim vy88i je hodnota, tim vétsi jsou Gasové kroky pfi
nastaveni.

Lze nastavit maximalné 24 hodin.

1. Klepnéte na pole .
Symbol sviti Cervené. Na displeji je doba budiku
zvyraznéna bile.
. Oto¢nym voli¢em nastavte ¢as budiku.
3. Spustte spotiebi¢ klepnutim na pole .
Upozornéni: Po nékolika sekundach se budik
_automaticky spusti.
Cas na budiku za¢ne ubihat.

N

Budik ztistane zobrazen na displeji, i kdyZ je pfistroj
vypnuty. Pfi béZném provoz jsou nastaveni tohoto
provozu v popiedi. Klepnete-li na pole &, zobrazi se na
nékolik sekund doba budiku.

Jakmile ¢as uplyne, zazni signal a na displeji se objevi
upozornéni. Symbol jiz nesuviti.

Tip: Vztahuje-li se nastavena doba budiku na provoz
spotfebice, pouzijte dobu trvani. Cas je viditelny
v popredi a spotfebi¢ se automaticky vypne.

Zménit a prerusit
Pokud chcete zménit ¢as budiku, klepnéte na pole &.

Cas budiku je zvyraznén bile a muZete ho kdykoliv
zménit pomoci otocného volice.

Pokud chcete zrusit budik, vynulujte ¢as budiku. Po
prevzeti zmeény jiz symbol nesviti.

Mikrovinny ohfev cs

Mikrovinny ohrev

Diky mikrovinnému ohfevu muzete velmi rychle vafrit,
ohfivat nebo rozmrazovat vase pokrmy. Mikrovinny
ohfev mlzete pouZivat samostatné nebo v kombinaci
s druhem ohfevu.

Abyste mohli optimalné vyuzivat mikrovinny ohfev,
dodrZujte pokyny k nadobi a fidte se pokyny
v tabulkach pouziti na konci navodu k pouZiti.

Nadobi

Ne kazdé nadobi je vhodné pro mikrovinny ohfev. Aby
nedoslo k poskozeni spotiebiCe, k ohfivani pokrm
pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny ohfev.

Vhodné nadobi

Vhodné je teplovzdorné nadobi ze skla, sklenéné
keramiky, porcelanu, keramiky “nebo teplotné
odolného plastu. Tyto materialy propoustéji mikrovinné
impulzy.

PouZivat muZete také servirovaci nadobi. Usetfite si tak
prendavani. Nadobi se zlatou nebo stfibrnou dekoraci
pouzivejte jen tehdy, pokud vyrobce zarucuje, Ze je
vhodné pro mikrovinny ohfev.

Nevhodné nadobi

Nevhodné je kovové nadobi. Kov nepropousti
mikroviny. Pokrmy v uzavienych kovovych nadobach
z(stanou studené.

Pozor!

Jiskfeni: kov, napf. IZice ve skle, musi byt ve vzdalenosti
nejméné 2 cm od stén varného prostoru a vnitfni strany
dvitek. Jiskry mohou znigit sklo dvitek.

Test nadobi

Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez pokrmu. Jedina
vyjimka je kratky test nadobi.

Nejste-li si jisti, zda je vase nadoba vhodna pro
mikrovinny ohfev, provedte tento test:

1. Do varného prostoru vloZte prazdnou nadobu.
Nastavte maximalni vykon a na 2 az 1 minutu
zapnéte spotfebic.

2. V pribéhu testu kontrolujte teplotu nadobi.

Nadoba musi zlstat studend, popf. vliazna.

Je-li horkd, nebo vznikaji-li jiskry, neni nadoba vhodna.
Ukoncete test.



cs Mikrovinny ohfev

Vykony mikrovinného ohievu
Mate k dispozici riizné vykony mikrovinného ohfevu,
vhodné pro rizné druhy pokrmd a Uprav.

Provoz s mikrovinnym ohfevem potfebuje vzdy dobu
trvani. Navrzenou dobu trvani mizete prevzit nebo
Vv pfislusné oblasti zménit.

Pouziti maximalni doba

trvani

oW k rozmrazovani choulostivych pokrmG 1 h 30 min

180W  krozmrazovania dalSimu vareni 1h30min

360W  kvareni masa a ohfivani choulosti- 1h30min
vych pokrm(i

600 W k ohfivani a vareni pokrmdi 1h30min

1000W Kk ohfivani tekutin 30 min

Nastaveni mikrovinného ohfevu

DodrZujte pokyny pro vhodnou nadobu, neZ nastavite
mikrovinny ohfev.

1. Klepnéte na pole menu.
Objevi se vybér druhl provozu.
2. Klepnéte na textové poli¢ko ,mikrovinny ohfev“.
3. Klepnéte na textové policko s pozadovanym
vykonem mikrovinného ohfevu.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
4. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani.
5. Tlacitkem start/stop D spustte spotfebid.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. Linie ohfevu
se u mikrovinného ohfevu neobjevi.
Spotfebi¢ se zapne.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signdl. Spotfebi¢
ukonéi provoz. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .

Zménit a prerusit

Po spusténi je vzdy zvyraznéna doba trvani. Pomoci
oto¢ného volice Ize dobu trvani pfimo zménit a ulozit.
Pro zménu vykonu mikrovinného ohfevu preruste
provoz tlacitkem start/stop . Klepnéte na textové
poli¢ko poZzadovaného vykonu a pokradujte v provozu
tlaGitkem start/stop D. Doba trvani je zachovana.
Chcete-li prerusit mikrovinny ohfev, zastavte provoz
tlaGitkem start/stop Da zvolte jiny druh provozu.
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Nastaveni Mikrokombi

U nékterych druh( ohfevu muZete zapnout mikrovinny
ohrfev.

Vhodné druhy ohfevu:

. 4D horky vzduch

© Horni/dolIni ohfev

Gril s cirkulaci vzduchu
%) Velkoplogny gril

] Maloplosny gril

PFi Mikrokombi mate k dispozici vykony mikrovinného
ohfevu 90, 180 a 360 W.

DodrZujte pokyny pro vhodnou nadobu, nez nastavite
Mikrokombi.

1. Klepnéte na pole menu.
Objevi se vybér druhl provozu.
2. Klepnéte na textové poli¢ko ,Mikrokombi*.
3. Klepnéte na textové policko s pozadovanym druhem
ohfevu.
4. Klepnéte na textové policko s poZzadovanym
vykonem mikrovinného ohfevu.
Na displeji je bile zvyraznéna teplota nebo stuper.
5. Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu nebo stupen.
6. Klepnéte na textové policko ,doba trvani*.
Na displeji je doba trvani zvyraznéna bile.
7. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani.
8. Tlacitkem start/stop D spustte spotfebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Spotfebi¢ se zapne.

Jakmile doba trvani uplyne, zazni signal. Spotfebi¢
ukoné&i provoz. Na displeji je doba trvani 00m 00s.

Kdyz je spotfebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off .
Zmeénit a prerusit
Po spusténi je vzdy zvyraznéna teplota. Pomoci

oto¢ného voli¢e Ize teplotu nebo stupefi pfimo zménit
a ulozit.

Pro zménu doby trvani klepnéte na textové policko
,Doba trvani“ a oto¢nym knoflikem zmérite. Zména je
prevzata pfimo.

Pro zménu druhu ohfevu nebo vykonu mikrovinného
ohfevu nejprve preruste provoz tlacitkem start/stop D.
Klepnéte na textové policko druhu ohfevu nebo vykonu
mikrovinného ohfevu a zmérite jej.

Upozornéni: Zménite-li druh ohfevu nebo vykon
mikrovinného ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu
i ostatni nastaveni.

Chcete-li prerusit Mikrokombi, zastavte provoz tlacitkem
start/stop Da zvolte jiny druh provozu.



Suseni

Po provozu varny prostor vysuste, aby v ném nezlstala
zadna vihkost.

Spusténi suseni
Pfi suSeni se varny prostor zahtiva, takze se vihkost,

ktera v ném je, vypafi. Poté otevrete dvitka spotfebice,
aby mohla para ze spotfebice uniknout.

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Hrubé nedistoty ve varném prostoru ihned odstrarite
a vytfete vlhkost ze dna varného prostoru.

3. V pfipadé potfeby zapnéte spotiebic tlacitkem on/
off .

4. Klepnéte na policko menu.
Objevi se vybér druhl provozu.

5. Klepnéte na textové policko ,Cisténi*.

6. Klepnéte na textové policko ,suseni*.
Zobrazi se doba trvani. Nelze ji zménit.

7. Tlagitkem start/stop D spustte spotfebic.
Spusti se suseni a po 10 minutdch se automaticky
vypne.

8. Otevrete dvitka spotfebice a nechte je 1 az 2 minuty
oteviend, aby mohla z varného prostoru uniknout
vlhkost.

Ruéni vysuseni varného prostoru

. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

. Odstrarite z varného prostoru nedistoty.

. Vysuste varny prostor mékkym hadrem.

. Dvitka spotrebic¢e nechte 1 hodinu otevienad, aby
varny prostor Uplné vyschnul.

HWN =

Détska pojistka cs

[ Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaven, je vybaveny détskou pojistkou.

Ovladaci panel je zablokovany a nelze nic nastavit.
Jediné Ize spotiebi¢ vypnout tladitkem on/off .

Aktivace a deaktivace

Détskou pojistku miZete aktivovat nebo deaktivovat pfi
zapnutém i vypnutém spotrebici.

Pole c= stisknéte vZzdy po dobu cca 4 sekund.

Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzent.

Pfi zapnutém spotiebici sviti pole c= Cervené. Je-li
spotfebi¢ vypnuty, pole c= nesviti.



cs Z&kladni nastaveni

B Zakladni nastaveni

K dispozici jsou rtizna nastaveni, abyste mohli
optimalné a jednoduse obsluhovat spotiebic. V pfipadé
potfeby muiZete tato nastaveni zménit.

Zména zakladnich nastaveni
Spotfebi¢ musi byt zapnuty.

1. Klepnéte na pole menu.
Objevi se vybér druhi provozu.

2. Klepnéte na textové policko ,Zakladni nastaveni®.
Na dotykovych displejich se objevi nastaveni.

3. Klepnéte na textové policko s poZzadovanym
nastavenim.
Vybrané nastaveni je zobrazeno na ¢erveném
sloupci po strané textového policka.
Na displeji je uvedena pfislusna hodnota.

4. Hodnotu podle potfeby zmérite oto¢nym voli¢em.
5. Klepnéte na textové policko s dal§im nastavenim.
Na displeji se zobrazi pfislusna hodnota, kterou

mUzZete otoénym volicem zménit.
6. Prochazejte nastaveni a podle potfeby je mérte
otoénym voli¢em.
Pro listovani v nastavenich klepnéte na textové
policko ,Dalsi nastaveni®.
7. Pro potvrzeni klepnéte na pole menu.
Objevi se dotaz, zda maji byt zmény uloZeny.
8. Klepnéte na textové policko ,Ulozit".
Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze nastaveni byla
uloZena.

Prerusit

Nechcete-li zmény uloZit, klepnéte na pole

menua potom na textové policko ,Neulozit“. Na displeji
se zobrazi upozornéni, Zze nastaveni nebyla uloZzena.
Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej tlacitkem
on/off ©

Seznam zakladnich nastaveni

V zavislosti na vybaveni Vaseho spotfebic¢e nemusi byt
néktera zakladni nastaveni dostupna.

Nastaveni Volba

Jazyk K dispozici dalsi jazyky
Cas Cas ve formatu 24 h
Vyrobni nastaveni Resetovat
Neresetovat*
Akusticky signal Kratkd doba trvani (30 s)
Stredni doba trvani (1 min)*
Dlouhd doba trvani (5 min)
Hlasitost Stupnice s 5 stupni
Zvuk tlacitek Zapnuty
Vypnuty* (zvuk zdstava pri on/off )
Jas displeje Stupnice s 5 stupni
Zobrazeni hodin \Vyp.
Digitdlni*
Analogovy
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Osvétleni PFi provozu vypnuté

Pi provozu zapnuté*

Automatické pokraCovani Nepokracovat automaticky™
PFi Zaviit dvitka
(Pouze pro druh provoz mikrovinny ohrev)

Jen zablokovani tlacitek*
Zablokovani dvitek a zablokovani tlacitek

Détska pojistka

Hlavni menu
Zplisoby ohrevu*
Mikrovinny ohfev
Mikrokombi
Asist

Provoz po zapnuti

Ztlumeni v noci Vypnuty*

Zapnuty

Ukazatele*
Nezobrazit

Logo znacky

Doba dobéhu ventildtoru  Doporucend*
Minimalini

Program sabat

Zapnuty
Vypnuty*
Vyrobni nastaveni (V zavislosti na typu spotrebice se vyrobni nasta-

veni mohou lisit.)

Upozornéni: Zmény nastaveni jazyka, zvuku tlacitek
a jasu displeje maji okamZity Ucinek. VSechny ostatni se
aktivuji az po uloZeni nastaveni.

Vypadek elektrického proudu

Vami provedené zmény nastaveni zUstanou zachovany
i po vypadku proudu.

PFi delSim preruseni proudu musite znovu provést
pouze nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Kratké
preruseni proudu mdZe spotfebic¢ prekonat.

Zména casu

Pokud chcete zménit nastaveni asu, napf. z letniho
¢asu na zimni, zménte zakladni nastaveni.

Spotfebi¢ musi byt zapnuty.

1. Klepnéte na pole menu.
Na displeji se objevi vybér druht provozu.
2. Klepnéte na textové poli¢ko ,Zakladni nastaveni®.
Na dotykovych displejich se objevi nastaveni.
3. Klepnéte na textové policko ,Cas”.
Na displeji se zobrazi ¢as.
4. Pomoci otocného volice zmérite nastaveni Casu.
5. Pro potvrzeni klepnéte na pole menu.
Objevi se dotaz, zda maji byt zmény uloZeny.
6. Klepnéte na textové pollcko LUlozit“.
Na displeji se zobrazi upozornéni, Ze nastaveni byla
uloZena.



[ Program sabat

PFi programu sabat muiZete nastavit dobu trvani az
74 hodin. Pokrmy v troubé zlstanou teplé, aniz byste ji
museli zapinat nebo vypinat.

Spousténi programu sabat

Pfed pouzitim programu sabat jej musite aktivovat
v zakladnich nastavenich. — "Zdkladni nastaveni"
na strané 20

Je-li zakladni nastaveni pfislusné upraveno, je program
sabat uveden v druzich ohfevu jako posledni.

Spotfebi¢ pouziva horni/dolni ohfev. Teplotu Ize nastavit
v rozmezi 85 °C az 140 °C.

Musi byt zvolen druh provozu Druhy ohfevu. Na

dotykovych displejich se objevi menu druh( ohfevu.

1. Klepnéte na textové poli¢ko ,Program sabat”.

Na displeji je bile zvyraznéna navrzena hodnota pro
teplotu.

2. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.

3. Pred spusténim klepnéte na textové policko ,Doba
trvani“.

Na displeji je bile zvyraznéna navrzena hodnota pro
dobu trvani.

4. Otocnym voliévem nastavte pozadovanou dobu.
Upozornéni: Cas konce se vypocte automaticky,
nelze jej vSak posunout.

5. Tlagitkem start/stop D spustte spotiebic.

Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.

Spotfebi¢ zaéne ohfivat.

Jakmile doba trvani programu sabat uplyne, zazni
signal. Spotfebic¢ prestane ohfivat. Na displeji je doba
trvani 00m 00s.

Tlagitkem on/off (zapnuto/vypnuto) Mvypnéte
spotrebic.

Upozornéni: Pokud oteviete dvitka spotfebice, provoz
se nezastavi.

Zmeénit a prerusit

Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li prerusit program sabat, vypnéte spotiebic
tlacitkem on/off . Tladitkem start/stop D jiz provoz
nemUZete zastavit.

Program sabat cs

I} Cistici prostfedky

V pripadé pedlivé udrzby a cCisténi zistane spotfebic
dlouho pékny a funkéni. Vysvétlime Vam, jak spravné
udrZovat a Cistit spotfebic.

Vhodné cCistici prostiedky

Aby riizné povrchy nebyly poskozeny nevhodnymi
Cisticimi prostfedky, dodrzujte udaje v tabulce.

V zavislosti na typu spotiebi¢e nemusi mit vas spotfebic
vS§echny povrchy.

Pozor!

Nebezpeci poskozeni povrchu:
Nepouzivejte

= ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,
m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,
= tvrdé draténky nebo houbicky,

= vysokotlaké nebo parni Cistice,

m specialni prostfedky pro cisténi za tepla.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné
proplachnéte.

Tip: Mimoradné vhodné Cistici a oSetfovaci prostfedky
Ize zakoupit u zékaznického servisu. Ridte se pokyny
vyrobce.

AVarovéni — Nebezpeci popaleni!

Pfistroj se silné zahtiva. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch nebo topnych ¢lankd ve vnitfnim prostoru. Nechte
pfistroj pokazdé vychladnout. Zabrarite détem v
pristupu k pristroji.

Oblast Cisténi

Vnéjsi plochy spottebice

Celo z uslechtilé  Horky myci roztok:

oceli VlycCistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
Ihned odstrante vapenaté, tukové, Skrobové
skvrny a skvrny od bilku. Pod takovymi skvrnami
se miZe vytvorit koroze.
U zdkaznického servisu nebo ve specializované
prodejné Ize zakoupit specidlni oSetrovaci pro-
stfedky na uslechtilou ocel vhodné na teplé povr-
chy. O8etfovaci prostfedek naneste ve slabé
vrstvé mékkym hadrem.

Plast Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
NepouZzivejte Gistici prostredek na sklo nebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

Ovladaci panel Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

NepouZivejte Cistici prostredek na sklo nebo
Skrabku na sklo.
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cs  Cistici prosttedky

Sklenéné tabule  Horky mycf roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.
NepouZivejte Skrabku na sklo ani dréténky
z uslechtilé oceli.

Madlo dvitek Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym had-
rem.

KdyZ se na madlo dvifek dostane prostfedek na
odstrafiovani vodniho kamene, okamzité ho
otfete. Tyto skvrny jinak uz neptijdou odstranit.

Vnitiek spotfebice

Smaltované Ridte se pokyny pro plochy peciciho prostoru na
a samocistici plo- konci tabulky.
chy

Sklenény kryt Horky myci roztok:
osvétlenivarného VyCistéte hadfikem a poté osuSte mékkym had-
prostoru rem.
Pfi silném znecisténi pouZijte Cistici prostredek na
pecici trouby.

Tésnéni dvitek Horky myci roztok:
Nesundavejte tés- VyCistéte hadrem.
néni! Nedrhnéte.

Kryt dvifek Cisticf prostredek na uslechtilou ocel:
z uslechtilé oceli  DodrZujte pokyny vyrobce.

NepouZzivejte oSetrovaci prostredky na uslechtilou
ocel.

Kryt dvifek pred ¢isténim demontuijte.

Cistici prostfedek na uslechtilou ocel:
Dodrzujte pokyny vyrobce.

Vnitfni ram dvi-
fek z uslechtilé

oceli Lze jim odstranit zmény barvy.
NepouZivejte oSetfovaci prostredky na uslechtilou
ocel.

Radmy Horky myci roztok:

Namocte a vyGistéte hadiikem nebo kartackem.

Vysuvny systém  Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Neodstranujte mazaci tuk z vysuvnych list, pokud
mozno je Cistéte v zasunutém stavu. Nemyjte
v mycce nadobi.

Prislusenstvi Horky myci roztok:
Namocte a vyCistéte hadfikem nebo kartdckem.
Pri silném znecisténi pouZijte draténku
z uSlechtilé oceli.

Upozornéni

= Nepatrné rozdily barev na pfedni ¢asti spotfebice

jsou zpUsobeny rlznymi materidly, jako je sklo, plast

nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které pdsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici
trouby.

= Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a na funkci to nema zadny vliv.

Hrany tenkych plech( se nedaji Uplné smaltovat.

Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim neni

ovlivnéna.
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Plochy v pecicim prostoru

Zadni sténa, horni sténa a postranni stény v pecicim
prostoru jsou samodistici. Poznate to podle drsného
povrchu.

Dno pecdiciho prostoru je smaltované a ma hladky
povrch.

Cisténi smaltovanych ploch

Hladké smaltované plochy vycistéte hadrem a horkym
mycim roztokem nebo vodou s octem. Osuste meékkym
hadfikem.

Pripecené zbytky pokrm( namodcte vihkym hadrem

a mycim roztokem. P¥i silném znedisténi pouzijte
nerezovou draténku nebo Cistici prostredek na pecici
trouby.

Pegici troubu nechte po ¢isténi otevienou vyschnout.
Cisténi samogisticich ploch

Samodistici plochy jsou opatfené porézni, matnou
keramickou vrstvou. KdyzZ je spotfebi¢ v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstrariuje nedistoty stiikajici pfi
peceni.

Pokud se samodistici plochy jiz dostatecné samy necisti
a vznikaji tmavé skvrny, Ize je vyCistit pomoci Cistici
funkce. Ridte se pokyny v pfislusné kapitole. — "Cistic/
funkce" na strané 23

Pozor!

Na samocistici plochy nepouzivejte Cistici prostfedky na
pecici trouby. Povrch by se poskodil. Jestlize se istici
prostfedek na pecici trouby na tyto plochy pfece jenom
dostane, okamzité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouZivejte abrazivni Cistici pomdcky.

Udrzovani spotiebice v istoté

Aby se nevytvofily Uporné ulpivajici necistoty, udrzujte
spotrebic vzdy Cisty a necistoty ihned odstrariujte.

Tipy

= Pegici prostor Cistéte po kazdém pouZiti. Necistoty
se nepfipecou.

m VZdy ihned odstrarite vapenaté, tukové, skrobové
skvrny a skvrny od bilku.

= Na peceni velmi Stavnatych kolacl pouzivejte
univerzalni vysoky plech.

m PouZivejte vhodnou nadobu na peceni, napt. pekac.



Jl¥Cistici funkce

Pomoci Eistici funkce ,,EcoClean Direct” se vycisti
samodistici plochy v pecicim prostoru.

EcoClean Direct

Pomoci &istici funkce ,,EcoClean Direct” se vycisti
samodistici plochy v pec¢icim prostoru.

Samodistici plochy (zadni sténa, horni sténa a postranni
stény) jsou opatfené porézni, matnou keramickou
vrstvou. Kdyz je pecici trouba v provozu, tato vrstva
absorbuje a odstranuje necistoty stfikajici pfi peceni

a grilovani. Pokud se plochy jiz dostate¢né nedisti

a vznikaji tmavé skvrny, Ize povrch vycistit pomoci
gistici funkce.

Upozornéni: Spotiebi¢ registruje pouzivani. Spotrebic
upozorni, Ze je doporu¢eno provést ¢isténi. Doporuceni
bude zobrazené tak dlouho, dokud kompletné
neprobéhne distici funkce.

Pokud se nebudete touto vyzvou fidit, mize dojit

k poskozeni samocisticich ploch.

Pokud je spotiebi¢ silné znedistény jiz drive, resp.
pokud zjistite na zadni sténé skvrny, neCekejte

s Cisténim na vyzvu. Cim Castéji se Cisténi provadi, tim
déle je zarucena Cistici schopnost samocisticich ploch.
Spotrebi¢ mazete pomoci Cistici funkce Cistit podle
potreby kdykoli.

Pred spusténim éistici funkce
Vyjméte z trouby ramy, vysuvy, pfisluSenstvi a nadoby.

Cisténi dna pediciho prostoru a vnitiku dvirek
spotiebice

QOdstrante ze dna pediciho prostoru, vnitftku dvifek
spotiebice a osvétleni peciciho prostoru hrubé
necistoty. Jinak vzniknou skvrny, které jiz nebude
moZné odstranit.

Pozor!

Na samogdistici plochy nepouziveijte &istici prostfedky na
pecici trouby. Povrch by se poskodil. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamZité ho otfete vodou a houbovou utérkou.
Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Gistici pomUcky.

Nastaveni ¢istici funkce

Pred nastavenim Cistici funkce dbejte na to, abyste
dodrzeli vS§echny pokyny k pfipravé.

Doba trvani je u Cistici funkce pevné nastavena na
1 hodinu. Nelze ji ménit.

1. Klepnéte na policko menu.

Objevi se vybér druhl provozu.
2. Klepnéte na textové policko ,cisténi“.
3. Klepnéte na textové policko ,EcoClean Direct".
4. Tlacitkem start/stop D spustte spottebic.

Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba. U Sistici
. funkce se indikacni ¢ara ohfevu nezobrazuje.
Cistici funkce se spusti.

V pribéhu Cistici funkce kuchyni vétrejte.

Cistici funkce  cs

Jakmile funkce ¢isténi skonci, zazni signal. Na displeji
je zobrazena doba trvani 00 m 00 s. Tlagitkem on/off
Ovypnéte spotiebid.

Posunuti ¢asu konce

Cas konce miiZete posunout dozadu. Pfed spusténim
klepnéte na textové policko ,Konec* a oto¢nym volic¢em
posurite konec na pozdéjsi dobu.

Po spusténi se spotfebiC pfepne do vyckavaciho
rezimu. Cas konce jiZ nelze ménit.

Prerusit
Chcete-li funkci ¢isténi prerusit, vypnéte spotfebic

tlacitkem on/off . Tlacitkem start/stop D jiz provoz
nemUZete zastavit.

Upozornéni: Pocitadlo provoznich hodin se nevynuluje.
Na displeji se dale zobrazi vyzva ke spusténi Cistici
funkce.

Po skonéeni ¢istici funkce

Po vychladnuti peciciho prostoru ho v pfipadé potfeby
vytfete vihkym hadrem.

Upozornéni: Béhem provozu a Cistici funkce se mohou
na plochach tvofit Cervené skvrny. Nejednd se o rez, ale
zbytky potravin. Tyto skvrny nejsou zdravi $kodlivé

a neomezuji Cistici funkci samocisticich ploch.

Suseni

Po provozu varny prostor vysuste, aby v ném nezlstala
74dnd vlhkost.

Spusténi suseni

Pri suSeni se varny prostor zahfiva, takze se vihkost,
kterda v ném je, vypafi. Poté otevrete dvirka spotfebice,
aby mohla péara ze spotfebice uniknout.

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
2. Hrubé necistoty ve varném prostoru ihned odstrarite
a vytfete vihkost ze dna varného prostoru.
3. V pfipadé potfeby zapnéte spotiebic tlacitkem on/
off @.
4. Klepnéte na policko menu.
Objevi se vybér druhd provozu.
. Klepnéte na textové policko ,&isténi“.
. Klepnéte na textové poli¢ko ,suseni®.
Zobrazi se doba trvani. Nelze ji zmé&nit.
7. Tlacitkem start/stop D spustte spotfebic.
Spusti se suSeni a po 10 minutach se automaticky
vypne.
8. Oteviete dvirka spotiebiCe a nechte je 1 az 2 minuty
otevfena, aby mohla z varného prostoru uniknout
vlhkost.

Ruéni vysuseni varného prostoru

. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

. Odstrante z varného prostoru necistoty.

. Vysuste varny prostor mékkym hadrem.

. Dvitka spotfebice nechte 1 hodinu oteviena, aby
varny prostor Uplné vyschnul.

A WN =
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cs Ramy

Ramy

V pfipadé peclivé udrzby a cisténi zlstane spotiebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popséano, jak muzete
vyjmout a vydistit ramy.

Vysazeni a zavéSeni ramu

AVarovém’ — Nebezpeéi popaleni!

Ramy se silné zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych
ramu. VZdy nechte spotiebi¢ vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v dostate¢né vzdalenosti od spotrebice.

Vyjmuti rama

1. Ram vpredu zatlacte nahoru (obrazek H)
2. a vyhdknéte (obrézek H).

3. Potom cely ram otocte ven aa vyhaknéte dozadu b
(obrazek H).

=

Ramy vycistéte mycim prostfedkem a houbickou. Na
Uporné nedistoty pouZzijte kartacek.

Zasunuti drzaka

Pokud pfi vyjimani ramG vypadly drzéky, musite je
Znovu spravné zasunout.

1. Drzéky se vpfedu a vzadu lisi (obrazek H).

2. Drzak vpfedu protahnéte hakem nahofe do kulatého
otvoru a, nastavte jej trochu Sikmo, zavéste dole
a postavte rovné b (obrazek H).
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3. Drzék vzadu zavéste hakem do horniho
otvoru aa zatlaéte do dolniho otvoru b (obrazek H).

3

NS

Sl

Zavéseni ramu
Pfi zavéSeni dbejte na to, aby bylo zkoseni na ramu
nahore.

Ramy dosedaji vpravo a vlevo.

1. Ram nasadte vzadu Sikmo a protdhnéte nahore
adole a (obrazek ).
2. Vytahnéte ram dopfedu (obrézek H).

1

3. Potom vpredu zaklapnéte a zasunte (obrazek H)

4. a zatlacte dolU (obrazek H).

t@
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[ElDvifka spotfebiée

V pripadé pedlivé udrzby a cisténi zlstane spotiebic
dlouho pékny a funkéni. Zde je popséano, jak muzete
vycCistit dvitka spotfebice.

Demontaz krytu dvifek

Vlozka z uslechtilé oceli v krytu dvifek mize zménit
barvu. Pro dukladné vycisténi miZete kryt demontovat.

1. Pooteviete dvitka spotfebice.
2. ZatlaCte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).
3. Sejméte kryt (obrazek H).

Opatrné zavrete dvirka spotfebice

|

1)

()

Upozornéni: Vycistéte viozku z uslechtilé oceli
v krytu Cisticim prostfedkem na uSlechtilou ocel.
Zbyvaijici ¢asti krytu dvifek vycCistéte mycim roztokem
a meékkym hadrem.

4. Znovu pootevrete dvifka spotfebice. Nasadte kryt
a pritlacte ho, aZ slySitelné zaskodi (obrazek H).

b

|

@
5. Zavrete dvitka spotrebice.

Dvitka spotfebice cs

Demontaz a montaz sklenénych tabuli

Kvali lepsimu ¢isténi mizete sklenéné tabule ve
dvitkach pedici trouby demontovat.

Demontaz ze spotiebice

1. Pooteviete dvitka spotiebice.
2. Zatlacte na kryt na levé a pravé strané (obrazek H).

3. Sejméte kryt (obrazek H).

4. Povolte a vyjméte Srouby vlevo a vpravo na dvirkach
spotiebice (obrazek H).

5. NeZ dvitka zase zavfete, vloZte mezi né nékolikrat
preloZzenou utérku (obrazek A).
Vytahnéte nahoru predni tabuli a madlem dold ji
poloZte na rovnou plochu.

6. Oba drzaky na prostifedni tabuli zatlacte nahoru,
neodstranujte je (obrazek ). Jednou rukou
pridrzujte tabuli. Tabuli vyjméte.

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym
hadrem.

AVarovéni — Nebezpeci vazného poskozeni zdravi!
PFi povoleni Sroubl jiz neni bezpecnost spotfebice
zaruc¢ena. Mize unikat energie mikrovinného ohfevu.
Srouby nikdy nepovolujte.
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cs Dvitka spotfebice

Nepovolujte ¢tyfi cerné Srouby (obrazek B). 5. PritlaCte pfedni tabuli dole tak, aby slySitelné
zaskocCila (obrazek H).
a 6. Dvitka spotfebiCe znovu pooteviete a odstrarite
utérku.
7. Znovu naSroubujte oba Srouby vlevo a vpravo.
8. Nasadte kryt a pfitlacte ho, az slySitelné zaskodi
(obrazek B).
AVarovam Nebezpeci urazu! ’
Pogkrabané sklo dvifek spotfebice mlze prasknout. g
NepouZivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo
abrazivni Cistici prostfedky.
] Zévésy dvifek spotfebice se béhem otevirani a (&)
zavirani dvifek pohybuji a mohou vas sevfit. . - N
Nesaheite do prostoru z&vas(. 9. Zavfete dvitka spotfebice.
. . Pozor!
Montaz na spotrebic Pecici prostor pouzivejte znovu teprve tehdy, kdyz jsou
Pri montazi vnitfni tabule dbejte na to, aby Sipka vpravo tabule fadné namontované.

nahofe na tabuli souhlasila se Sipkou na plechu.

1. Prostfedni tabuli nasadte do drzéku (obrazek )
a nahofe ji pfitisknéte.

2. Oba drzéky zatlacte doll (obrazek H).

Vs

3. Predni tabuli nasadte dole do drzakud (obrazek H).
4. Zavrete pfedni tabuli natolik, aby byly oba horni haky
proti otvoru (obrazek H).
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Porucha, co je nutno udélat? cs

Samostatné odstranovani zavad

Technické zavady na spotiebic¢i muZete ¢asto lehce
odstranit sami.

Pokud se pokrm optimalné nepodafi, najdete na konci
navodu k pouziti mnoho tipd a pokynt k napravé.

— "Otestovali jsme pro vds v naSem kuchyriském
studiu" na strané 29

) Porucha, co je nutno
udélat?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali¢kost. Nez kontaktujete servis, pokuste se sami
odstranit zavadu pomoci této tabulky.

Zavada Mozné pficina Odstranéni/pokyny
Spotiebi¢ nefunguje. Vadnd pojistka. Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfifice.
Vlypadek elektrického proudu  Zkontrolujte, zda funguje kuchyriské svétlo nebo jiné kuchyiiské spotfebice.
Na displeji je ,Sprache Deutsch*, Vlypadek elektrického proudu  Znovu nastavte jazyk a Cas.
Je-li spotfebiC vypnuty, Cas se neob-  Zakladni nastaveni zménéno.  Zménte zakladni nastaveni ukazatele hodin.
jevi.
Spotfebi¢ se neohreje, na displeji sviti V zdkladnich nastavenich je  Odpojte spotiebi¢ kratce od sité (vypnéte pojistku v pojistkové skfifice)
symbol [Z1. aktivovan predvadécirezim.  andsledné do 3 minut deaktivujte v zakladnich nastavenich predvadéci rezim.
Otocny voli¢ vypadl z uloZeni na ovld-  Otocny volic byl omylem uvol- - Otocny voli¢ je odnimatelny Jednoduse vioZte otocny voli¢ do jeho uloZeni a
dacim panelu. nén. pritlacte ho, az zaklapne a mize se otacet obvyklym zpdsobem.
Otocny voli¢ se otdci obtizné. Negistoty pod otoénym voli-  Otoény voli¢ je odnimatelny Uvolnéte otocny volic tim, Ze ho jednoduse vytah-
cem. nete z uloZeni. Nebo pfitlacte okraj otocného volice, takze se vyklopi a Ize ho
snadno uchopit.
Otocny voli¢ a jeho uloZeni ve spotrebici opatrné vycistéte mycim roztokem a
hadrem. Osuste mékkym hadFikem. NepouZivejte ostré nebo brusné pro-
stredky. Nenamdcejte je ani nepouzivejte cistici prostredky na nddobi.
Nevyjimejte otocny voli¢ prili§ ¢asto, aby jeho uloZeni zdstalo stabilni.

AVarovéni — Nebezpedi Urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy spotfebice
a vymeénu poskozenych pfivodnich vedeni smi provadet
vyhradné technik zakaznického servisu vyskoleny nasi
spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny, vytahnéte
sitovou zéstréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfifice. Zavolejte servis.

Chybova hlaseni na displeji

Objevi-li se na displeji chybové hlaseni s pismenem ,D*
nebo ,E“, napf. DO111 nebo EO0111, spotfebi¢ vypnéte
a znovu zapnéte tlacitkem on/off .

Pokud se jednalo o jednordzovou zdvadu, identifikace
zmizi. Pokud se chybové hlaseni objevi znovu,
kontaktujte servis a uvedte pfitom pfesnou podobu
chybového hlaseni.

Maximalni doba provozu

Pokud na spotfebici nezménite nastaveni nékolik hodin,
spotrebi¢ automaticky prestane ohfivat. Zabrani se tak
neumysinému trvalému provozu.

Kdy je dosaZzeno maximalni doby provozu, zalezi na
aktudlnich nastavenich druhu provozu.

Maximalni doba provozu dosazena

Na displeji se objevi upozornéni, ze je dosazeno
maximalni doby provozu.

Pro pokracovani provozu klepnéte na libovolné pole
nebo otoc¢te oto€nym volicem.

Pokud spotfebi¢ nepotfebujete, vypnéte jej tlacitkem
on/off ®.

Tip: Aby nedoSlo k nezadoucimu vypnuti spotfebice,
napf. pfi dlouhé dobé peceni, nastavte dobu trvani.
Spotrebi¢ bude hrat, dokud neuplyne nastavena doba
trvani.

Osvétleni varného prostoru

Pro osvétleni varného prostoru je vas spotfebi¢
vybaveny jednou nebo nékolika LED Zarovkami
s dlouhou Zivotnosti.

Pokud LED Zarovka nebo sklenény kryt svétla jsou
prece jenom poskozené, zavolejte zakaznicky servis.
Kryt svétla se nesmi odstranovat.
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FE Zakaznicky servis

Pottfebuje-li vas spotfebi¢ opravu, obratte se na nas
servis. VZzdy najdeme vhodné feseni, aby nedochéazelo
ke zbyte¢nym vyjezdim servisniho personalu.

Cislo vyrobku a vyrobni é&islo

P¥i telefonatu uvedte Uplné Giselné oznaceni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Vyrobni stitek s
prislusnymi ¢isly najdete po otevieni dvifek spotfebice.

@ | E-Nr. FD: Z-Nr. |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muZete si Udaje svého spotiebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

C. vyrobku (E-

Nr) Vyr. & (FD-Nr.)

Zékaznicky servis T

Méjte na paméti, ze navstéva servisniho personalu neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje vSech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servisu.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Dulvéfujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, ze
oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni ndhradni dily
pro vas spotrebic.
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&3 Pokrmy

Pomoci druhu provozu ,Assist* mizete pripravovat
nejriznéjsi pokrmy. Spotiebi¢ za vas provede optimalni
nastaveni.

Upozornéni k nastavenim

= Vysledek peceni zavisi na kvalité potravin a velikosti
a druhu nadoby. Pro optimalni vysledek peceni
pouZivejte pouze potraviny v bezvadném stavu
a maso s teplotou z chladni¢ky. U zmrazenych
pokrmU pouZivejte pouze potraviny pfimo z mrazaku.

= U nékterych pokrml se zobrazi navrZena teplota,
doba trvani a navrzeny druh ohfevu. Teplotu a dobu
trvani miZete zménit podle svych potieb.

m U ostatnich pokrmU se zobrazi vyzva k zadani
hmotnosti. Vzdy zadejte celkovou hmotnost, kromé
pfipadd, kdy se na spotfebici zobrazi jina vyzva.
Spotrebi¢ za vas provede nastaveni ¢asu a teploty.
Nastaveni hmotnosti mimo uréené hmotnostni
rozmezi neni mozné.

» U pecéenych pokrmd, u kterych za vas provede volbu
teploty spotiebi¢, muZe byt uloZzena teplota az
300 °C. Dbejte proto na to, abyste pouzili
dostatec¢né tepelné odolnou nadobu.

m Zobrazi se vam pokyny, napf. k nadobg, vySce
zasunuti nebo pfidani tekutiny u masa. Nékteré
pokrmy je béhem pedeni nutné napf. obratit nebo
zamichat. To se vam zobrazi kratce po spusténi na
displeji. Ve spravny okamzik vas pak upozorni
akusticky signal.

= Informace o vhodné nddobé a tipy a triky pro
pfipravu najdete na konci navodu k pouziti.

— "Otestovali jsme pro vds v nasem kuchyriském
studiu" na strané 29

Mikrovinny ohrev

U nékterych pokrm( se automaticky aktivuje mikrovinny
ohtev. Mikrovinnym ohfevem se vyrazné zkracuje doba
vareni, snizi se témé&r na polovinu. Spotfebi¢ vas
upozorni, abyste pouzili nadobu, ktera je vhodna pro
mikrovinny ohfev. V kapitole Mikrovinny ohfev najdete
pokyny ke vhodné nadobé. — "Mikrovinny ohrev”

na strané 17

Nastaveni pokrmu pomoci funkce Assist

Prochazejte Urovnémi a sledujte, jaké pokrmy mate ve
funkci Assist k dispozici a zda musite pro pokrm zadat
hmotnost. Potraviny k tomuto Uc¢elu pfedem zvaZzte.

Pokrmy jsou sestaveny podle jednotné struktury:

= Kategorie

= Pokrm

= Uprava

Pro listovani v jednotlivych udrovnich pouZivejte otocny
volic.



1. Klepnéte na pole menu.
Objevi se vybér druhl provozu.
2. Klepnéte na textové policko ,Assist".
Objevi se kategorie.
3. Klepnéte na pozadovanou kategorii.
Objevi se pokrmy pfislusné kategorie.
4. Klepnéte na pozadovany pokrm.
Objevi se jednotlivé Upravy.
5. Klepnéte na pozadovanou Upravu.
Na displeji se objevi pfislusna nastaveni. U mnoha
Uprav pokrmd mUzete nastaveni pfizplsobit podle
potreby.
U nékterych pokrmd musite misto toho nastavit
hmotnost.
6. TlaGitkem start/stop D spustte spotfebic.
Na displeji se zobrazuje zbyvajici doba.
Spotiebi¢ zacne ohfivat.

Jakmile doba trvani uplyne, zaznf signdl. Spotfebic
prestane ohfivat.

Kdyz je spotiebi¢ hotov, vypnéte jej tlacitkem on/off ©.

Dokoncovani

Po uplynuti doby trvani mlzete nékteré pokrmy
dokoncit, nejste-li s vysledkem tepelné Upravy jesté
spokojeni.

Na displeji se objevi dotaz, zda chcete provést
dokonceni. Chcete-li provést dokoncéeni, klepnéte na
textové policko ,Dokoné&eni“. Je navrzena doba trvani,
kterou muazete zménit. Tlacitkem start/stop D spustte
spotrebid.

Upozornéni: Dokoncovani mlzZete provadét libovolné
Casto.

Pokud jste s vysledkem peceni spokojeni, klepnéte na
textové policko ,Ukondéit®.

Tlagitkem on/off (zapnuto/vypnuto) Ovypnéte
spotfebic.

Posunuti ¢asu konce

U nékterych pokrmd mdzete posunout zpét ¢as konce.
Pred spusténim klepnéte na textové policko ,,Konec*
a otocnym voli¢em posunte konec na pozdéjsi dobu.
Po spusténi se spotfebi¢ pfepne do vyckavaciho
reZzimu. Cas konce jiz nelze ménit.

Zmeénit a prerusit
Po spusténi jiz nastaveni nelze zménit.

Chcete-li postup prerusit, vypnéte spotrebic tlacitkem
on/off @. Tlacitkem start/stop D jiZ provoz nemuZete
zastavit.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

[Ell Otestovali jsme pro vas v
nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmU a pro né vhodna
nastaveni. UkdZeme vam, ktery druh ohfevu a jaka
teplota jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Dozvite se,
které pfisluSenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba
ho zasunout. Dostanete od nas tipy k nadobam

a pfipravé pokrma.

Upozornéni: Pri peCeni potravin mlze v troubé vznikat
vodni para.

Vas spotrebic¢ je velmi energeticky Usporny a pfi
provozu se ven dostane jen velmi malo tepla. Na
zakladé vysokych rozdild mezi teplotou uvnitf
spotfebice a vnéjsSimi ¢astmi spotfebiCe se mize na
dvitkach, ovladacim panelu a prednich stranach
sousedniho nabytku srazet kondenzovana voda. To je
normalni jev, ktery je podminény fyzikalné. Tvorbu
kondenzatoru Ize snizit pfedehfatim nebo opatrnym
otevienim dvitek.

Silikonové formy

Pro dosazeni optimélniho vysledku peceni
doporucujeme tmavé kovové formy na peceni.

Pokud presto chcete pouzivat silikonové formy, fidte se
Udaiji a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou Casto
mensi nez normalni formy. Udaje mnoZstvi a recepty se
mohou lisit.

Kolace a drobné pecivo

Vas spotfebi¢ je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni kolacl a drobného pediva. V tabulkach

s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrma.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti t&sta.
PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spottebi¢. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Pecete-li v kombinaci s mikrovinnym ohfevem, mizete
vyrazné zkratit dobu vareni.

V kombinovaném provozu muzete pouzivat obvyklé
kovové pecici formy. Tvofi-li se mezi pedici formou

a rostem jiskry, zkontrolujte, zda je forma zvenku &ista.
Zmérnite polohu formy na rostu. Kdyz to nepomze,
pecte dale bez mikrovinného ohfevu. Doba peceni se
prodlouZi.

Pouzivate-li formy z plastu, keramiky nebo skla,
zkracuje se doba peceni uvedena v tabulkach
nastaveni. Buchta hnédne zdola méné silné.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem je mozné
pouze na jedné urovni.
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Vysky zasunuti
PouZzivejte uvedené vysky zasunuti.

Peceni na jedné urovni
PFi peceni na jedné uUrovni pouZivejte nasledujici vySku
zasunutf:
= vySka 1
Peceni na dvou trovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Soucasné vlozené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
= univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu
prvni rost: vyska 3
druhy rost: vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy souc¢asné, muzete uetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkam spotfebiCe a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzaini vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvitklim spotrebice.

U stavnatych kolacl pouZivejte univerzalni vysoky
plech, aby v pfipadé preteceni $tavy nedoslo

k znecisténi peciciho prostoru.

Formy na peceni

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluZuje doba pecéenf
a pecivo nezhnédne rovnomeérne.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
kola¢e a drobné pecivo. Teplota a doba pedeni zavisi
na vlastnostech a mnozZstvi tésta. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi
hodnoty. PFi niz&i teploté dosahnete rovnomérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vyssi
hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kola¢e nebo drobné pecivo by byly hotové jen zvenku,
ale uvnitf by byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vlioZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehtati se uvedené doby pedeni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm( je pfedehfati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce. Dalsi informace
najdete v ¢asti Tipy pro kolaCe a drobné pecivo na
konci tabulky s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

PouZité druhy ohfevu:

. 4D horky vzduch
= [D horni/dolni ohfev
m [@ stuperi pro pizzu

Prislusenstvi/nadoba Vyska za- Druh Teplotave  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  °C vinného vani
ohfevu ve v min
wattech
Kolace ve formé
Treny kolac, jednoduchy véncova/truhlikové forma 1 ] 150-170 55-70
Treny kolac, jednoduchy véncova/truhlikové forma 1 160-180 90 30-40
Treny kolac, jemny véncova/truhlikové forma 1 (=] 150-170 60-80
Ovocny koldc z treného tésta, jemny  bdbovkova forma 1 (=] 160-180 45-60
Ovocny koldc z treného tésta, jemny  bdbovkova forma 1 170-190 90 35-45
Dortovy korpus z tfeného tésta dortova forma 1 = 150-170 20-40
Ovocny nebo tvarohovy dort rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170 65-85
s korpusem z kiehkého tésta
Ovocny nebo tvarohovy dort rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-180 180 30-40
s korpusem z kiehkého tésta 100 B 20
plech na pizzu 1 ] 190210 45-55

Svycarsky kolac

“* 5 min pret

ivejte, nepouzivejte funkci rychlého ohrevu
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Prislusenstvi/nadoba

Vyska za-
sunuti

Druh
ohfevu

Teplota ve

°C vinného
ohfevu ve
wattech

vani
v min

cs

Vykon mikro- Doba tr-

Francouzsky kolac (tarte) koldcova forma, bily plech 1 190-210 30-45
Kynutd babovka babovkova forma 1 150-160 6575
Kynuty koldc v rozeviraci formé rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-160 25-35
Piskotovy korpus, 2 vejce dortova forma 1 ] 170-180 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 1 ] 160-170* 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 1 150-170* 30-50
Kolaée na plechu
Treny koldC s horni vrstvou plech na peceni 1 B 160-180 20-40
Treny koldc, 2 urovné uniyer;élnivysoky plech +plechna  3+1 150-170 35-50
pedeni
Krehké tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 = 170-190 25-40
Krehké tésto se suchou hornivrstvou, —univerzalni vysoky plech + plechna ~ 3+1 150-170 40-55
2 lrovné peceni
Krehké tésto se Stavnatou hornivrst-  univerzalni vysoky plech 1 ] 160-180 60-80
vou
Svycarsky kolac univerzalni vysoky plech 1 180-200 60-70
Kynuty kolac se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 = 160-180 1525
Kynuty koldc se suchou horni vrstvou, —univerzalni vysoky plech + plechna ~ 3+1 160-170 25-35
2 lrovné peceni
Kynuty kold¢ se tavnatou horni vrst-  univerzalni vysoky plech 1 8 180-200 30-45
vou
Kynuty kolac se Stavnatou horni vrst-  univerzalni vysoky plech + plechna ~ 3+1 150-160 4560
vou, 2 Urovné peceni
Kynuta vanocka, kynuty vénec plech na pecenf 1 150-160 35-45
Piskotovd roldda plech na peceni 1 B8 190-210* 10-15
Stola z 500 g mouky univerzdlnf vysoky plech 1 150-160 50-60
Sladky zavin univerzdinf vysoky plech 1 170-180 40-60
Zavin, zmrazeny plech na peceni 1 190-210 30-45
Z&vin, zmrazeny univerzdlnf vysoky plech 1 200-220 90 20-25
Drobné pecivo
Kolacky** plech na peceni 1 B 160" 25-35
Koldcky** plech na peceni 1 150~ 2540
Koldcky, 2 trovné** uniyergélnfvysoky plech +plechna ~ 3+1 140* 3545
pedeni
Muffiny plech na muffiny 1 ] 170-190 15-30
Muffiny, 2 drovné plechy na muffiny 3+1 150-170* 20-30
Drobné kynuté pecivo plech na peceni 1 = 160-170 30-40
Pecivo z listového tésta plech na peceni 2 170-190* 20-45
Pecivo z listového tésta 2 Urovné uniyer;élnfvysoky plech +plechna  3+1 170-190* 20-45
pecent
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 1 8 200220 30-45
Plundrové pecivo plech na peceni 1 160-180 20-30

* predehrat

** 5 min predehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohievu
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PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  °C vinného vani
ohfevu ve v min
wattech
Cukrovi
Stfikané pecivo** plech na peceni 1 = 150-160* - 20-30
Sttikané pecivo** plech na peceni 1 140-150* - 25-35
Cukrovi plech na pecenf 2 140-160 - 15-30
Cukrovi, 2 drovné univerzalnf vysoky plech + plechna ~ 3+1 130-150 - 20-35
peceni
Pénové cukrovi plech na peceni 2 80-90* - 120-150
Pénoveé cukrovi, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plechna ~ 3+1 80-90* - 120-180
peceni
Makronky plech na peceni 2 90-110 - 20-40
Makranky, 2 trovng univerzalnf vysoky plech + plechna ~ 3+1 90-110 - 20-40
peceni

* predehrat

** 5 min predehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohfevu

Tipy pro kolace a drobné pecivo

Chcete zjistit, zda je kolac propeceny.

Pichnéte Spejli $pejli do koldce v misté, kde je nejvyssi. Pokud se na ni tésto nepfilepi, je kold¢ hotovy.

Koldc ,spadne”.

PFisté pouzijte méné tekutiny. Nebo nastavte o 10 °C nizSi teplotu a prodiuzte dobu peceni. Dodrzujte uve-
dené prisady a pokyny pro pripravu uvedené v receptu.

Kolac vybéhl uprostred hodné do
vySky a na okrajich je nizsi.

\VlymaZte jen dno rozeviraci formy. Po upeceni kolac opatrné uvolnéte nozem.

Stéva z ovoce pretékd.

PFisté pouzijte univerzalni vysoky plech.

Drobné pecivo se pfi peceni lepi
k SObE.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby mohly hezky zvétsit svij
objem a opéci se ze vSech stran.

Kolac je prilis suchy.

Nastavte 0 10 °C vyssi teplotu a zkratte dobu pecent.

Kolac je celkové prilis svétly.

Pokud jste zvolili spravnou vy$ku zasunuti a spravné prislusenstvi, v piipadé potfeby zvyste teplotu nebo pro-
dluzte dobu pedeni.

Kolac je nahore prilis svétly, ale
zespoda prilis tmavy.

PFisté ho zasurite o jednu troven vys.

Kold¢ je nahore prilis tmavy, ale
zespoda prilis svétly.

PFisté ho zasurite o jednu droven nize. Zvolte nizSi teplotu a prodiuzte dobu pecenti.

Kolac v kulaté nebo v truhlikové
formé je vzadu pfilis tmavy.

Formu na peceni nestavte az k zadni sténg, nybrz doprostred prisluSenstvi.

Koldc je celkové prilis tmavy.

PFisté zvolte nizsi teplotu a prodluzte dobu pecent.

Pecivo hnédne nerovnomérné.

Zvolte 0 néco nizsi teplotu.

| preénivajici papir na peceni miize mit viiv na cirkulaci vzduchu. Vzdy ustfihnéte spravnou velikost papiru na
pecen.

Dbejte na to, aby forma na peceni nestala pfimo pred otvory v zadni sténé trouby.

PFi peceni drobného peciva by jednotlivé kousky mély mit stejnou velikost a tloustku.

Pekli jste na vice trovnich. Pecivo na
hornim plechu je tmavsi neZ na spod-
nim.

PFi peceni na vice Urovnich pouzivejte vzdy 4D horky vzduch. Soucasné vioZzené pecivo na plechach nebo ve
forméch nemusf byt hotové ve stejnou dobu.

Koldc vypadd dobre, ale uvnit je
nedopeceny.

Pecte o néco déle na nizsi teplotu a v pripadé potieby pridejte méné tekutiny. U kolacd se Stavnatou horni vrst-
vou nejprve predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a pak pridejte horni vrstvu.

Koldc nelze vyklopit.

Nechte kola¢ po upeceni jesté 5 az 10 minut vychladnout. Pokud ho ani poté nelze vyklopit, opatrné ho na
okraji uvolnéte nozem. Znovu formu obratte a nékolikrdt na ni polozte studeny mokry hadr. PFisté formu
vymazte tukem a vysypejte strouhankou.
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Chléb a housky

Va$ spotfebi¢ je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni chleba a housek. V tabulkach s nastavenim

najdete optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrm(.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti tésta.
Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi pro vas
spotrebic. Je optimainé uzpusobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Vysky zasunuti
Pouzivejte uvedené vySky zasunuti.

Peceni na jedné arovni

PFi peceni na jedné urovni pouZivejte nasledujici vySku
zasunuti:

= vyska 1

Peceni na dvou urovnich
Pouzivejte 4D horky vzduch. Sou¢asné vloZzené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
= univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mizete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo Uhlopficné nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravne.

Rost

Rost zasunte vyrazenym napisem ,Microwave"

k dvitkam spotfebiCe a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na pe¢eni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvirkm spotfebice.

Formy na peceni

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluZuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomerné.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Pfislusenstvi

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

Zmrazené potraviny

Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
Odstrarite z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upedéeni pak bude také
nerovnomerné.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
chleby a housky. Teplota a doba peceni zavisi na
vlastnostech a mnoZstvi tésta. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousejte niz§i hodnoty.
PFi nizsi teploté dosahnete rovnomeérnéjsiho zhnédnuti.
V pfipadé potfeby pristé nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Chléb a housky by byly hotové jen zvenku, ale uvnitf by
byly nedopecené.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm( je pfedehfati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce. Nékteré pokrmy se povedou
nejlépe, kdyz je pecete v nékolika krocich. Ty jsou
uvedené v tabulce.

Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro tésto
na plechu na peceni, tak také pro tésto v truhlikové
formé.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného pediva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pozor!

Do horké trouby nikdy nelijte vodu a nestavte nadoby
s vodu na dno trouby. Stfidanim teplot by se mohl
poskodit smalt.

Pouzité druhy ohfevu:

- 4D horky vzduch

= [ horni/dolni ohfev

u gril s cirkulaci vzduchu
m [[Velkoplogny gril

u [7] Maloplogny gril

Vyskaza- Druh
sunuti ohfevu

Teplota ve °C/
stuper grilovani

Chiéb
Bily chiéb, 750 g univerzélni vysoky plech nebo truhlikova 1 190-200 20-30
forma
Zitno-psenicny chiéb, 1,5 kg truhlikova forma 1 220" 10
180 20-30
Zitno-psenicny chiéb, 1,5 kg univerzdlnf vysoky plech 1 190-200* 3545

* predehrat
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Prislusenstvi Vyskaza- Druh

sunuti ohfevu

Teplota ve °C/
stupen grilovani

Celozrnny chléb, 1 kg univerzdlni vysoky plech 1 220" 10
180 40-50

Chlebovd placka univerzdini vysoky plech 1 B8 250270 20-30

Housky

Housky nebo bagety k rozpékani, predpe-  univerzalni vysoky plech 2 = 200-220 10-20

cené

Housky, sladké, cerstvé plech na peceni 1 B8 170-180* 15-25

Housky, sladké, cerstvé, 2 trovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni  3+1 150-160* 20-30

Housky, Cerstvé plech na peceni 1 B8 180-200 25-35

Bageta, pfedpecend, chlazend univerzalni vysoky plech 2 ] 200-220 10-20

Housky, zmrazené

Housky nebo bagety k rozpékani, predpe-  univerzdini vysoky plech 2 200220 15-25

cené

Louhované pecivo, syrové polotovary plech na peceni 1 B 220-240 1525

Croissanty, syrové polotovary plech na pecenf 1 150-170* 20-35

Toasty

Zapetené toasty, 4 ks rost 2 [ 3 515

Zapecené toasty, 12 ks rost 2 250 515

opecené toasty rost 3 [ 3 36

* pfedehrat

Pizza, quiche a pikantni kolace

Vas spotfebic je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni pizzy, quiche a pikantnich kolacd. V tabulkach
s nastavenim najdete optimalni nastaveni pro velké
mnozstvi pokrmu.

Ridte se také pokyny v &asti tykajici se kynuti tésta.
Pouzivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotrebic. Je optimalné uzplsobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Pecete-li v kombinaci s mikrovinnym ohfevem, muZzete
vyrazné zkratit dobu vareni.

V kombinovaném provozu mdzZete pouZivat obvyklé
kovové pecici formy. Tvofi-li se mezi pecici formou

a rostem jiskry, zkontrolujte, zda je forma zvenku Cista.
Zmeérite polohu formy na rostu. KdyZ to nepomze,
pecte dale bez mikrovinného ohfevu. Doba peceni se
prodlouzi.

Pouzivate-li formy z plastu, keramiky nebo skla,
zkracuje se doba peceni uvedena v tabulkach
nastaveni. Pikantni buchta hnédne zdola méné silng.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem je mozné
pouze na jedné drovni.

Vysky zasunuti
PouZivejte uvedené vysky zasunuti.
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Peceni na jedné urovni

PFi peceni na jedné urovni pouZivejte nasledujici vySku
zasunutf:

= vysSka 1

Peceni na dvou trovnich
PouZivejte 4D horky vzduch. Soucasné vloZzené pecivo
na plechach nebo ve formach nemusi byt hotové ve
stejnou dobu.
= univerzalni vysoky plech: vyska 3

plech na peceni: vyska 1
= formy na rostu

prvni rost: vyska 3

druhy rost: vySka 1

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mlzete usetfit az
45 procent energie. Postavte formy do trouby vedle
sebe nebo uhlopfi¢né nad sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasunite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkdm spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvifk(im spottebice.

Na pizzu s bohatou oblohou pouZivejte univerzaini
vysoky plech.



Formy na peceni

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
a sklenénych forem se prodluzuje doba peceni

a pecivo nezhnédne rovnomérné.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Zmrazené potraviny

NepouZivejte silné namrazené zmrazené potraviny.
QOdstrante z pokrmu led.

Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené
nerovnomérné. Zhnédnuti po upecéeni pak bude také
nerovnomerné.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro riizné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na vliastnostech
a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdrive vyzkousSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.
V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Pokrm by byl hotovy jen zvenku, ale uvnitf by byl
nedopedceny.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. Pri
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

U nékterych pokrm( je predehfati nutné, v tom pfipadé
je to uvedeno v tabulce.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobného peciva v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
az 20 procent energie.

PouZité druhy ohfevu:

M 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev
= [@] stupen pro pizzu

Prislusenstvi Vyskaza- Druh Teplotave  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu °C vinného vani
ohfevu ve v min
wattech
Pizza
Pizza, Cerstva plech na peceni 1 200-220 - 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Urovné uniyergélnl’vysoky plech +plechna ~ 3+1 180-200 - 3545
pedeni
Pizza, Gerstvd, tenké tésto plech na pizzu 1 210230 - 20-30
Pizza, chlazend rost 1 210230 - 10-20
Pizza, zmrazena
Pizza, tenké tésto, 1 ks rost 1 210-230 - 10-20
Pizza, tenké tésto, 1 ks univerzalni vysoky plech 1 = 210-230 90 10-20
Pizza, tenké tésto, 2 ks rost + plech na peceni 3+1 200-220 - 1525
Pizza, silné tésto, 1 ks rost 1 180-200 - 20-30
Pizza, silné tésto, 1 ks univerzalni vysoky plech 1 = 200220 90 1525
Pizza, silné tésto, 2 ks univerzalni vysoky plech + rost 3+1 160-180 - 25-35
pizza-bagetka rost 1 200220 - 20-30
pizza-bagetka, 2 ks univerzdlni vysoky plech 1 180-200 90 10-20
Minipizza plech na peceni 1 B 210230 - 10-20
Mini pizzy, 9 ks univerzdlni vysoky plech 1 B 210230 90 10-20
Pikantni kolace a quiche
Pikantni koldce ve formé rozeviraci forma @ 28 cm 1 170-190 - 50-60
Pikantni koldce ve formé rozeviraci forma @ 26 cm 1 (] 180-200 90 3540
Quiche kol&cova forma, bily plech 1 190-210 - 3550
Alsasky kolac univerzdlnf vysoky plech 1 B 260-280* - 10-20
Pirohy zapékaci forma 1 B 190-200 - 40-50
Empanada univerzdlnf vysoky plech 1 180-190 - 3545
Burek univerzdlnf vysoky plech 1 B 180-200 - 3545

* predehrat
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Nakyp a suflé

Vas spotrebic je vybaveny cetnymi druhy ohfevu pro
peceni nakypu a suflé. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrm.
PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotiebic. Je optimalné uzpusobené pro pedici prostor
a druhy provozu.

Uprava pokrmti pomoci mikrovinného ohfevu

Vafite-li pouze s mikrovinnym ohfevem nebo
v kombinaci s nim, mdzete vyrazné zkratit dobu vareni.

VZzdy pouzivejte Zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné
k mikrovinnému ohtevu. — "Mikrovinny ohrev"

na strané 17

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji
a rovnomérnéji.

Vysky zasunuti
Vzdy pouZivejte uvedené vysky zasunuti.

MuZete péct na jedné Urovni ve formach nebo

s univerzalnim vysokym plechem.

= Formy na rostu: vySka 1

= Univerzalni vysoky plech: vyska 2

Suflé muZete péct také ve vodni 1azni v univerzalnim
vysokém plechu. Univerzalni vysoky plech zasurite do
vysky 1.

Pokud pfipravujete pokrmy soucasné, mizete usetfit az
45 procent energie. Formy postavte do trouby vedle
sebe.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouZili spravné prislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

PrisluSenstvi/nadoba

Rost
Rost zasunte vyrazenym napisem ,Microwave"
k dvitkdm spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech
Univerzaini vysoky plech zasunte opatrné az nadoraz
zkosenim ke dvitkiim spotfebice.

Nadoba

Na nakypy a zapékané pokrmy pouZivejte Siroké mélké
nadoby. V uzkych vysokych nadobach budou pokrmy
vyzadovat vice ¢asu a budou na horni strané tmavsi.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rdzné
nakypy a suflé. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozZstvi a receptu. Propeceni nakypu zavisi na
velikosti nadoby a vySce nakypu. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte nizsi
hodnoty. Pfi niZsi teploté dosahnete rovnomeérnéjsiho
zhnédnuti. V pfipadé potreby pfisté nastavte vyssi
hodnotu.

Upozornéni: Dobu peceni nelze zkratit vys$si teplotou.
Nakyp nebo suflé by byly hotové jenom na povrchu,
uvnit by ale byly syrové.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZeni pokrmu do studené
trouby. USetfite tak az 20 procent energie. P¥i
pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

PouZité druhy ohfevu:

n 4D horky vzduch

& horni/dolni ohfev

gril s cirkulaci vzduchu
stupen pro pizzu

n
| |
| |
Druh Doba tr-
vani

v min

Vyska za-
sunuti

Teplotave  Vykon mikro-
vinného
ohfevu ve

wattech

ohfevu  °C

Nékyp, pikantni, vafené prisady zapékaci forma 1 B 200-220 35-55
Nékyp, pikantni, vafené prisady zapékaci forma 1 140-160 360 20-30
Nékyp, sladky zapékaci forma 1 = 170-190 45-60
Nékyp, sladky zapékaci forma 1 140-160 360 25-35
Lasagne, cerstvé, 1kg zapékaci forma 1 160-180 50-60
Lasagne, cerstvé, 1kg zapékaci forma 1 B8 180-200 360 20-30
Lasagne, mrazené, 400 g univerzalnf vysoky plech 1 190-210 30-40
Lasagne, mrazené, 400 g nadoba oteviend 1 B8 200-210 180 2025
Zapékané brambory, syrové pfisady, zapékaci forma 1 170-180 50-65
vysoké 4 cm

Zapékangé brambory, syrové pfisady, — zapékaci forma 1 170-190 360 20-25
Vysoké 4 cm

Suflé zapékaci forma 1 160-170* 40-50
Suflé formicky na 1 porci 1 B8 170-190 65-75
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Drlibez

Vas$ spotfebic je vybaveny riznymi druhy ohfevu pro
peceni driibeze. V tabulkéch s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro nékteré pokrmy.

Peceni na rostu

Peceni na rostu je obzvlasté vhodné pro velkou drlibez
nebo vice kusl soucasné.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*“

k dvitkdm spotfebice a zakfivenim dol( do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasunte
zkosenim k dvitkam spotfebice do nizsi vySky zasunuti.

Podle velikosti a druhu drlibezZe nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az V2 | vody. Zachyti se odkapavajici
tuk. Z tohoto vypeku mUzete pfipravit omacku. Navic
vznikne méné koufe a trouba zUstane Cistsi.

Peceni v nadobé

PouZivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouZziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nddoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Drubez se peCe pomaluji a méné zhnédne. PouZijte
vySSi teplotu a/nebo delsi dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peden.
Nepfiiklopena nadoba

Pro peceni dribeze pouZivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.
Priklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné cCistsi. Dbejte na to, aby méla pokli¢ka
spravnou velikost a dobfe pfiléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pri odklopeni poklicky po peceni mizZe proudit ven
velmi horkd para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekaci Ize driibeZ upéct dokfupava.
PouZijte pekac se sklenénou poklic¢kou a nastavte vySsi
teplotu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Dribez muzZete obzvlast dobfe péci v kombinaci

s mikrovinnym ohfevem. Doba peceni se tak vyrazné
zkrati.

Na rozdil od konvenéniho provozu se doba peceni

v kombinaci s mikrovinnym ohfevem Fidi podle celkové
hmotnosti.

Tip: Mate-li jiné mnoZstvi, neZ je uvedeno v tabulkach
nastaveni, pomUze vam zakladni pravidlo: dvojité
mnoZstvi odpovida témérF dvojité dobé trvani.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

VZzdy pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Kovové pecici formy nebo fimsky
hrnec jsou vhodné pouze k peceni bez mikrovinného
ohfevu. Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné

k mikrovinnému ohfevu. — "Mikrovinny ohrev"

na strané 17

Grilovani

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotfebice.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkam spotiebice a zakfivenim dold do uvedené
vy$ky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasunte
zkosenim k dvitkam spotfebice do nizsi vysky zasunuti.
Zachyti se odkapavajici tuk.

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych kousku
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 1.

Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zlstanou hezky $tavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidliCkou, vyteCe z néj $tava
a bude suché.

Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vyping, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m  P¥i grilovani maze vznikat kour.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro driibez.
Teplota a doba peceni zavisi na mnoZzstvi, vlastnostech
a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkous$ejte nizsi hodnoty. V pfipadé
potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro viozeni driibeze bez
nadivky pfipravené k peceni s teplotou z lednice do
studené trouby. Usetfite tak aZz 20 procent energie. P¥i
predehfati se uvedené doby peceni zkrati o nékolik
minut.

V tabulce najdete Udaje pro drlibeZ s navrzenou

hmotnosti. Pokud chcete péct dribez s vétsi hmotnosti,
v kazdém pfipadé pouzijte nizsi teplotu. V pfipadé vice
kusU se pfi uréovani doby peceni fidte podle hmotnosti

stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je dribez vétsi, tim nizsi teplota
a delSi doba peceni.

DribeZ po uplynuti cca V2 az %5 uvedené doby obratte.
Upozornéni: PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je

vhodny pro zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na peceni.

37



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Tipy PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
m U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly. Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
Tak muZze vytékat tuk. az 20 procent energie.
m U kachnich prsou nafiznéte kizi. Kachni prsa " .
neobracejte. Pouzité druhy ghrevu:
m Pokud budete dribez obracet, pecte ji nejprve prsni L] 4D hlorky \{zduvch
stranou, resp. stranou s ki dold. = [ horni/dolni ohfev
m DrabeZ bude obzvlasté do kiupava opecena, pokud u gril s cirkulaci vzduchu
ji ke konci pe¢eni potfete maslem, slanou vodou L] EVelkopjosny gril
nebo pomeranéovou $tavou. = (&) stupen pro pizzu

Prislusenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave °C/  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  stupen grilovani vinného vani
ohfevu ve v min
wattech
Kufe
Kufe, 1 kg nadoba oteviend 1 200-220 - 60-70
Kufe, 1kg nadoba uzaviend 1 230-250 360 2535
Platky kufecich prsou, po 150 g rost 3 [ 3* - 1520
(grilovani, 5 min pfedehrat)
Platky kufecich prsou, 2 ks po 150 nddoba otevfenad 1 190210 180 25-30
g (grilovani)
Malé ¢ésti kufete, po 250 ¢ rost 2 220-230 - 30-35
Malé ¢asti kufete, 4 kspo250g  nddoba oteviend 1 190210 360 20-30
Kufeci kousky, nugetky, zmrazené  univerzalni vysoky plech 2 200-220 - 10-20
ngoeci kousky, nugetky, zmrazené, univerzaini vysoky plech 1 190210 360 1520
9
Brojler, 1,5 kg nadoba oteviend 200-220 - 7090
Brojler, 1,5 kg nadoba uzaviend 1 200-220 360 30
180 15-25
Kachna a husa
Kachna, 2 kg nadoba oteviend 1 180-200 - 90-110
Kachna, 2 kg univerzalnf vysoky plech 1 X 170-190 180 60-80
Kachni prsa, po 300 g rost 2 230-250 - 17-20
Husa, 3 kg nadoba oteviena 1 160-170 - 120-150
Husa, 3 kg nadoba oteviend 1 170-190 180 3040
Husf stehna, po 350 g rost 2 210-230 - 40-50
Husf stehna, po 350 g univerzalnf vysoky plech 1 170-190 180 60-80
Krita
Milada krita, 2,5 kg nadoba oteviend 1 180-190 - 70-90
Milada krita, 2,5 kg nadoba uzaviend 1 210-230 360 4550
Krlti prsa, bez kosti, 1 kg nadoba uzaviend 1 B8 240-260 - 80-100
Krlti horni stehno, s kosti, 1 kg nadoba oteviend 1 180-200 - 80-100
Kr(ti horni stehno, s kosti, 1 kg nadoba uzaviend 1 210-230 360 4550

* pfedehrat
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Maso

Va$ spotfebi¢ je vybaveny ¢etnymi druhy ohfevu pro
peceni masa. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalni nastaveni pro velké mnoZstvi pokrmu.

Peceni a duseni

Libové maso potfete podle chuti tukem nebo ho oblozte
platky slaniny.

Kuzi kfizem nafiznéte. Pokud budete peceni obracet,
pedte ji nejprve kazi dolu.

Kdyz je pecené hotova, méla by se nechat jesté

10 minut odpocivat ve vypnuté, zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozloZi. Pfipadné peceni zabalte do alobalu.
Doporucena doba na odpocinuti neni zapoditana

v uvedené dobé peceni.

Peceni na rostu

PFi peceni na rostu bude maso ze vSech stran obzvlasté
kfupavé.

Do univerzalniho vysokého plechu nalijte podle velikosti
a druhu masa az "2 | vody. Zachyti se odkapavajici tuk
a $tava z pecené. Z tohoto vypeku muZete pfipravit
omacku. Navic vznikne méné koure a trouba zlistane
Cistsi.

Rost zasurite vyrazenym ndpisem ,Microwave*

k dvirkam spotiebice a zakfivenim dold do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasunte
zkosenim k dvitkdm spotfebice do nizsi vysky zasunuti.

Peceni a duseni v nadobé

Peceni a duseni v nadobé je komfortnéjsi. Peceni Ize

v nadobé snadnéji z trouby vyndat a omacku muzete
uvafit pfimo v nadobé.

PouZivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouziti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba do trouby
vejde.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Ve sklenéné
nadobé by mélo byt dno pokryté do vysky cca 2 cm.

MnoZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby a na tom, zda pouZijete poklicku. Pokud pecete
maso ve smaltovaném nebo tmavém kovovém pekaci,
je potfeba o néco vice tekutiny nez ve sklenéné
nadobg.

Tekutina v nddobé se pfi peceni vypafuje. V pfipadé
potifeby opatrné prilijte tekutinu.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Maso se pece pomaleji a méné zhnédne. PouZijte vySsi
teplotu a/nebo delsi dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peden.
Nepfiklopena nadoba

Pro peceni masa pouzivejte nejlépe hlubokou formu na
peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate vhodnou
nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

Priklopena nadoba

Pfi peceni v pfiklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné cistsi. Dbejte na to, aby méla pokli¢ka
spravnou velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte
na rost.

Vzdalenost mezi masem a poklickou by méla byt
minimalné 3 cm. Maso muze zvétsit svij objem.

P¥i odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte poklicku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

Pred dusenim maso podle potfeby pfedem opedéte. Aby
pfi duseni vznikla omacka, pridejte vodu, vino, ocet

a podobné. Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky
1-2 cm.

Tekutina v nadobé se pfi peceni vyparuje. V pfipadé
potifeby opatrné prilijte tekutinu.

| v pfiklopeném pekdaci Ize maso upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklickou a nastavte vySsi
teplotu.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Nékteré pokrmy Ize pfipravit v kombinaci s mikrovinnym
ohfevem. Doba peceni se tak vyrazné zkrati.

Na rozdil od konvenéniho provozu se doba peceni
v kombinaci s mikrovinnym ohfevem fidi podle celkové
hmotnosti.

Tip: Mate-li jiné mnozstvi, nez je uvedeno v tabulkach
nastaveni, pomU(ze vam zékladni pravidlo: dvojité
mnozstvi odpovida témér dvojité dobé trvani.

VZdy pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro
mikrovinny ohfev. Kovové pecici formy nebo fimsky
hrnec jsou vhodné pouze k peceni bez mikrovinného
ohfevu. DodrZujte pokyny pro nadobi vhodné

k mikrovinnému ohfevu. — "Mikrovinny ohrev"

na strané 17

Pozor!

Pouzivate-li pecici sacek, neuzavirejte jej kovovymi
svorkami. Pouzijte kuchyriskou nit. Pro rolady
nepouzivejte kovové jehly. Mohly by se tvofit jiskry.

Grilovani

Bé&hem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotiebice.

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*”

k dvitkam spotfebiCe a zakfivenim dold do uvedené
vySky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasurite
zkosenim k dvitkam spotiebice do nizsi vysky zasunuti.
Zachyti se odkapavajici tuk.

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tué¢nych kouskd
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 1.

Grilujte pokud moZno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomérné

a zUstanou hezky Stavnaté. Grilované kousky polozte
pfimo na rost.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj stava
a bude suché.
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Upozornéni

m Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

= P¥i grilovani maze vznikat kouf.

Doporuéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro &etné
masové pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi, vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou
zde uvedena rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte
nizsi hodnoty. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySsi
hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni masa s teplotou

z lednice do studené trouby. USetfite tak az 20 procent
energie. Pri pfedehrati se uvedené doby peceni zkrati
0 nékolik minut.

V tabulce najdete Udaje pro kusy pecené s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct kus masa s vétsi
hmotnosti, v kazdém pfipadé pouZijte nizsi teplotu.

V pfipadé vice kusu se pfi uréovani doby peceni fidte

PrisluSenstvi/nadoba

Veprové maso

Vyska za-
sunuti

podle hmotnosti nejtézsiho kusu. Jednotlivé kusy by
mély byt priblizné stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je pedend vétsi, tim nizsi teplota
a delSi doba peceni.

Peceni a grilovany pokrm po uplynuti cca 2 az %4
uvedené doby obratte.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd. Dal$i informace najdete
v ¢asti Tipy pro peceni, duseni a grilovani na konci
tabulky s nastavenim.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.

Pouzité druhy ohfevu:

. 4D horky vzduch

= [E horni/dolni ohfev

u gril s cirkulaci vzduchu
s [Velkoplosny gril

. mikrovinny ohfev

Druh
ohfevu

Doba tr-
vani
v min

Teplota ve °C/
stupen grilovani

Vykon mikro-
vinného
ohfevu ve
wattech

Veprovd pecené bez kiize, napr. nadoba oteviend 1 180-200 120-130
krkovice, 1,5 kg

Veprova pecené bez kiiZe, napr. nddoba uzaviend 1 X 180-200 180 40-50
krkovice, 1,5 kg

Veprovd pecené s kiiZi, napt. plec, nadoba oteviena 1 190-200 130-140
2kg

Veprovd pecené, 1,5 kg nadoba oteviend 1 220-230 70-80
Veprovd pecené, 1,5 kg nadoba uzaviend 1 210-230 90 50-60
Veprovd panenka, 400 g rost 2 220-230 20-25
Uzené kotlety s kosti, 1 kg (pfidat  nddoba uzaviena 1 210-220 60-80
trochu vody)

Uzené kotlety s kosti, 1 kg nadoba oteviend B 360 40-50
Veprové steaky, silné 2 cm rost 3 & 2 16-20
Veprové medailonky, silné 3cm — rost 3 & 3 - 812

(5 min predehrat)

Hovézi maso

Hovézi svickovd, stredné prope- nadoba oteviend 1 210-220 40-50
cend, 1kg

Hovézi svickova, stfedné prope- nadoba uzaviend 1 B 180-200 90 30-40
cend, 1kg

Dusend hovézi pecené, 1,5 kg nadoba uzaviend 1 200-220 130-140
Roastbeef, stfedné propeceny, nadoba oteviend 1 220-230 60-70
1,5kg

Roastbeef, stredné propeceny, nadoba oteviend 1 ] 240-260 180 30-40
1,5kg

* predehrat
** bez obraceni

*** pod néj zasurite do vySky 1 univerzaini vysoky plech
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Prislusenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave °C/  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  stupen grilovani vinného vani

ohfevu ve v min
wattech

Steak, silny 3 cm, stfedné prope-  rost 3 O 3 - 15-20
ceny

Burger, vysoky 3-4 cm rost 2 [} 3 20-30
Teleci maso

Teleci pecené, 1,5 kg nadoba oteviend 1 160-170 - 100-120
Teleci pecené, 1,5 kg nadoba uzaviend 1 200-210 90 70-80
Teleci nozicka, 1,5 kg nadoba otevienad 1 ] 200210 - 100-110
TelecinoZicka, 1,5 kg nadoba oteviend 1 180-200 90 60-70
Jehné¢i maso

Jehnéci kyta bez kosti, stfedné pro- nddoba oteviena 1 170-190 - 50-70
pecend, 1,5kg

Jehnéci kyta bez kosti, stfedné pro- nadoba uzaviend 1 = 180-200 90 50-60
pecend, 1,5 kg

Jehnéci hibet s kosti** nddoba oteviend 1 180-190 - 40-50
Jehnéci hibet s kosti** nadoba oteviend 1 190-210 90 3040
Jehnéci kotlety™** rost 3 il 3 - 12-18
Klobasy

Grilovaci parek rost 2 (i} 3 10-20
Pokrmy z masa

Sekand, 1kg nadoba oteviend 1 170-180 - 70-80
Sekana, 1 kg nadoba oteviena 1 170-190 360 3040

* predehrat
** bez obracenf

*** pod néj zasurite do vysky 1 univerzaini vysoky plech

Tipy pro peceni, duseni a grilovani

Varny prostor je silné znecistény.

Pecte pokrm v priklopeném pekéci nebo pouzijte grilovaci plech. Kdyz pouzijete grilovaci plech, dosdhnete pri
peceni optimélnich vysledku. Grilovaci plech si miiZete dokoupit jako zvi&stni prislusenstvi.

Pecené je prilis tmava a kirka misty
spalend a/nebo je pecené vysusend.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu. PFiSté zvolte niZsi teplotu a v pripadé potteby zkratte dobu peceni.

Klirka je prilis slabd.

Zvyste teplotu nebo po skonceni doby pecent kratce zapnéte gril.

Pecené vypada dobfe, ale omacka je
spalend.

PFi$té pouZijte mensi nadobu na peceni a v pripadé potfeby pridejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobfe, ale omacka je
prili§ svétla a vodovd.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a v pripadé potreby pridejte méné tekutiny.

Maso se pfi dusenf pripaluje.

Poklicka se musf hodit na nddobu na peceni a musi byt dobre pfiklopena.
SniZte teplotu a v pfipadé potieby prilévejte béhem dusenf jesté tekutinu.

Pecené neni propecend.

Peceni nakrdjejte. Omacku pfipravujte v nadobé na peceni a pridejte k ni plétky pe¢ené. Maso upravujte
pouze s mikrovinnym ohfevem.

Grilovany pokrm je vysuseny.

Maso osolte a7 po grilovani. Sil vytahuje z masa vodu. Pri obraceni do grilovaného pokrmu nepichejte. Pouzi-
vejte klesté na grilovani.
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Ryby

Vas spottebic je vybaveny rdznymi druhy ohfevu pro
peceni ryb. V tabulkach s nastavenim najdete optimalni
nastaveni pro velké mnoZstvi pokrmu.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vloZte do
trouby v poloze na bfiSe, hibetni ploutvi nahoru. Aby
dobfe drzela, vlozte do otvoru v bfiSe rozfiznuty
brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.

Jestli je ryba uz upecéena, poznate podle toho, Ze Ize
snadno uvolnit hibetni ploutev.

Peceni a grilovani na rostu

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave“

k dvitkam spotfebice a zakfivenim dol( do uvedené
vysky zasunuti. Univerzalni vysoky plech navic zasunte
zkosenim k dvitkam spotfebiCe do nizsi vysky zasunuti.

Upozornéni: V pfipadé grilovani velmi tuénych kousku
nezasouvejte univerzalni vysoky plech pfimo pod rost,
ale do vysky 1.

Podle velikosti a druhu ryby nalijte do univerzalniho
vysokého plechu az 2 | vody. Odkapavajici tekutina se
zachyti. Vznikne méné koure a trouba zlstane Gistsi.

Béhem grilovani nechte dvitka spotfebice zaviena.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvitky spotiebice.
Grilujte pokud mozno stejné kousky s podobnou
tloustkou a hmotnosti. Tak se opecou rovnomeérné

a zlstanou hezky $tavnaté. Grilované kousky poloZte
pfimo na roét.

Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich klesti.
Pokud rybu propichnete vidli¢kou, vytece z ni §tava
a bude sucha.

Upozornéni

= Grilovaci topné téleso se stale zapina a vypina, to je
normalni. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na
nastaveném stupni grilovani.

m  P¥i grilovani mdZze vznikat kouf.

Peceni a duseni v nadobé

PouZivejte pouze nadoby, které jsou vhodné pro pouZiti
v pecici troubé. Zkontrolujte, zda se nadoba vejde do
trouby.

nadobu postavte na suchou podlozku. Kdyby byl
podklad mokry nebo studeny, nadoba by mohla
prasknout.

Lesklé pekace z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji
teplo jako zrcadlo, a jsou proto vhodné jen ¢astecné.
Ryba se pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vyssi
teplotu a/nebo delsi dobu peceni.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peden.
Nepfiklopena nadoba

Pro peceni celé ryby pouzivejte nejlépe hlubokou formu
na peceni. Postavte formu na rost. Pokud nemate
vhodnou nadobu, pouzijte univerzalni vysoky plech.
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Pfiklopena nadoba

Pri peceni v priklopené nadobé zlistane pecici prostor
podstatné Cistsi. Dbejte na to, aby méla poklicka
spravnou velikost a dobre priléhala. Nadobu postavte
na rost.

Pro duseni dejte do nadoby dvé az tfi IZice tekutiny
a trochu citronové $tavy nebo octa.

Pfi odklopeni poklicky po peceni mize proudit ven
velmi horka para. Nazdvihnéte pokli¢ku vzadu, aby
horka para unikala smérem od vaseho téla.

| v pfiklopeném pekaci Ize rybu upéct dokfupava.
Pouzijte pekac se sklenénou poklickou a nastavte vyssi
teplotu.

Duseni s mikrovinnym ohfevem
Rybu muZzete dusit i s mikrovinnym ohrevem.

PouZijte k tomu uzavienou nadobu vhodnou

k mikrovinnému ohfevu nebo pro zakryti pouzijte talif i
specialni mikrovinnou fdlii. Dodrzujte pokyny pro nadobi
vhodné k mikrovinnému ohfevu. — "Mikrovinny ohrev"
na strané 17

Vlastni chut zUstane do velké miry zachovana a sul

a kofeni muZete pouzivat s mirou. U celych ryb pridejte
jednu az tfi polévkové IZice vody nebo citrénové stavy.
Po uvareni nechte rybu jesté 2 az 3 minuty
vytemperovat.

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji
a rovnomernéji.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro pokrmy

z ryb. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi,
vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde uvedena
rozpéti nastaveni. Nejdfive vyzkousSejte niz&i hodnoty.
V pfipadé potreby pristé nastavte vy$si hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vioZeni ryby s teplotou

z lednice do studené trouby. Usetfite tak az 20 procent
energie. P¥i pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
0 nékolik minut.

V tabulce najdete udaje pro ryby s navrzenou
hmotnosti. Pokud chcete péct rybu s vétsi hmotnosti,

v kazdém pfipadé pouzijte nizZsi teplotu. V pfipadé vice
ryb se pfi ur€ovani doby peceni fidte podle hmotnosti
stejné velké.

V&eobecné plati: Cim je ryba v&tsi, tim nizsi teplota

a delsi doba peceni.

Rybu, ktera neni v poloze na bfise, po uplynuti cca V2 az
2 uvedené doby obratte.

Upozornéni: PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je
vhodny pro zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou
velikost papiru na peceni.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
az 20 procent energie.
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Pouzité druhy ohfevu: u stupen pro pizzu
. gril s cirkulaci vzduchu n mikrovinny ohfev
s [Velkoplosny gril

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave°C/  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  stupen grilovani vinného vani
ohievu ve v min
wattech
Ryby
Ryba, grilovang, celd 300 g, napf.  nddoba oteviena 1 170-190 - 20-30
pstruh
Ryba, grilovand, celd 300 g, napf.  rost 2 2 90 15-20
pstruh
Ryba, dusend, celd 300 g, napf. nadoba uzaviend 1 B - 600 3
pstruh 360 07
|Ryba, grilovang, celd 1,5 kg, napf.  nadoba oteviend 1 170-190 - 30-40
050
lRyba, grilovand, celd 1,5 kg, napf.  nddoba oteviend 1 230-250 360 30-40
0s0S
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napf. nadoba uzaviend 1 = - 600 10
losos 360 1015
Rybi filé
Rybi filg, pFirodni, grilované rost 2 (] 1* 1525
Rybi filg, prirodni, duSené, 400 g nadoba uzaviena 1 = 600 4
360 38
Rybi podkovy
Rybi podkova, silnd 3 cm** rost 2 [} 3 18-22
Ryba, zmrazena
Ryba, celd 300 g, napr. pstruh nadoba uzaviend 1 600 5
360 712
Rybf filé, prirodni nadoba uzaviend 1 210-230 - 2540
Rybi filg, pfirodni, 400 g nadoba uzaviend 1 - 600 10-15
Rybi filé, zapecené rost 2 X 220240 - 35-45
Rybi filé, zapecené, 400 g nadoba oteviend 1 ] 3 360 1520
Rybi prsty (prlibézné obracejte) plech na peceni 1 220240 - 10-20
Rybi pokrmy
Rybi terina, 1 000 g forma na terinu 1 B - 360 20-25

* predehrat

** pod néj zasunte do vySky 1 univerzalni vysoky plech

Zelenina a pfilohy poklicku na nadobi, pouzijte talif nebo specidlni félii pro
) o » L | ) mikrovinny ohfev. DodrZujte pokyny pro naddobi vhodné
Zde najdete udaje k pfipravé grilované zeleniny, k mikrovinnému ohfevu.

rambor a zmrazenych vyrobkd z brambor.
brambor a azenych vyrobkt z brambo Ploché pokrmy se uvafri rychleji nez vysoké. Proto

PrisluSenstvi, které nepouzivéte, vyndeijte z trouby. pokud moZno rozmistéte pokrmy po celé plose nadobi.

Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite - e N _

energii. Obiloviny pri vareni s.lln,e:vpenl. VP,rolvsechny obllrje
produkty, jako napf. i ryzi, pouzivejte vysokou nadobu

Vareni v kombinaci s mikrovinnym ohifevem s poklickou.

Chcete-li vafit v kombinaci s mikrovinnym ohtevem, Viastni chut pokrmu zdstane zachovéna. Proto

pouzivejte vzdy uzavienou nadobu vhodnou pouzivejte sul a kofeni's mirou.

k mikrovinnému ohfevu. Pokud nemate vhodnou

43



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

Nenajdete-li pro pfipravované mnozstvi pokrmu zadny
udaj nastaveni, prodluzte nebo zkratte dobu varenf
podle tohoto zékladniho pravidla: dvojité mnoZstvi
odpovida témér dvojité dobé trvani.

Pokrmy pribézné dvakrat az trikrat zamichejte nebo
obratte. Po zahfati nechte pokrmy jesté dvé az tfi minuty
vytemperovat.

Pokrmy pfedavaiji teplo nadobé. Ta mlze byt velmi
horka i pfi samotném mikrovinném ohrevu.

Vysky zasunuti

Pouzivejte uvedené vysky zasunuti.
Peceni na jedné urovni

Ridte se udaiji v tabulce.

Peceni na dvou trovnich

PouZivejte 4D horky vzduch. Soucasné vloZené plechy
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

= Univerzalni vysoky plech: vyska 3

m Plech na peceni: vyska 1

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvirkam spotfebice a zakfivenim dold.

Prislusenstvi/nadoba

Zelenina, cerstva

Vyska za-
sunuti

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na pec¢eni zasurite
az nadoraz zkosenim ke dvirkiim spotfebice.

Papir na peceni

Pouzivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucéené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro rizné
pokrmy. Teplota a doba peceni zavisi na mnoZzstvi

a vlastnostech potravin. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkouSejte nizsi hodnoty. PFi nizsi
teploté dosahnete rovhomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni pokrmu do studené
trouby. PFi pfedehfati se uvedené doby peceni zkrati
0 nékolik minut.

Pokud chcete péct podle vlastniho receptu, fidte se
podle podobnych pokrmd v tabulce.

Pouzité druhy ohfevu:

4D horky vzduch

= horni/dolni ohfev

gril s cirkulaci vzduchu
[FVelkoplogny gril

stupef pro pizzu
mikrovinny ohfev

Druh
ohfevu

Doba tr-
vani
v min

Teplota ve °C/
stupen grilovani

Vykon mikro-
vinného
ohfevu ve
wattech

Zelenina, Cerstvd, 250 g* nadoba uzaviend 1 600 812
Zelenina, Cerstva, 500 g* nadoba uzaviend 1 600 12-17
Zelenina, zmrazena

Spenat, 450 g* nadoba uzaviena 1 600 13-18
Zeleninova smés, 250 g* nadoba uzaviena 1 600 10-14
Zeleninové smés, 500 g* nadoba uzaviend 1 600 1520
Zeleninové pokrmy

Grilovand zelenina univerzalnf vysoky plech 3 & 3 10-15
Brambory

Pecené brambory, rozpilené univerzalnf vysoky plech 1 160-180 4560
Pecené brambory, rozpllené, 1 kg univerzalni vysoky plech 1 200-220 360 15-20
Brambory varené ve slupce, celé,  nddoba uzaviend 1 B 600 10-13
250"

Vafené loupané brambory, na nadoba uzaviend 1 = 600 1317
Ctvrtky, 500 g*

Vyrobky z brambor, zmrazené

Rosti (bramborové placky) (prd- univerzaini vysoky plech 2 200-220 20-30
béZné obracejte)

Bramborové tasticky, pinéné (pri-  univerzélni vysoky plech 2 190-210 1525

béZné obracejte)
* priibéZné jednou a7 dvakrét zamichejte
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PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh
sunuti ohfevu

Teplotave °C/  Vykon mikro- Doba tr-
stuperi grilovani  vinného vani

ohfevu ve v min
wattech

Krokety plech na peceni B8 200-220 - 1525
Hranolky (pribézné obracejte) plech na pecent 190-210 - 20-30
Hranolky, 500 g univerzdlnf vysoky plech 250270 180 15-20
Hranolky, 2 irovné (pribéZné obra- univerzaini vysoky plech + plech na 200-220 - 30-40
cejte) peceni
Ryze
Dlouhozrnnd ryze, 250 g + 500 ml nadoba uzaviend B 600 7-9
voda 180 1316
Prirodni ryze, 250 g + 650 mlvoda nddoba uzaviena B - 600 11-13
180 2530
Rizoto, 250 g + 900 ml voda nadoba uzaviena B - 600 12-14
180 2227
Obilné pokrmy
Kuskus, 250 g + 500 ml voda nadoba uzaviend 600 6-8
Jahly nemleté, 250 g + 600 ml nadoba uzaviend 600 8-10
voda 180 1015
Polenta / kukuficna krupice, nadoba uzaviena B - 600 6-8
1259+ 500 mlvoda* 180 47
Kroupy, 250 g + 750 ml voda nadoba uzaviend B - 600 11-13
180 2530
Vejce
Vajecna sedlina ze 2 vajec nadoba uzaviend B - 360 6-8

* pribézné jednou az dvakrat zamichejte

Dezerty

Ve svém spotfebi¢i mlZete pripravovat jogurt a rizné
dezerty.

Pro pfipravu mikrovinnym ohfevem vzdy pouZivejte
zaruvzdorné nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev.
Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému
ohfevu. — "Mikrovinny ohfev" na strané 17

Stavite-li nadobu na rost, zasurite jej vyrazenym
napisem ,Microwave"“ k dvitkam spotfebice
a zakfivenim dold.

Ptiprava jogurtu

Vyjméte z trouby pfisluSenstvi a ramy. Pedici prostor
musi byt prazdny.

1. Na varné desce zahfejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C.
Pokud pouzijete trvanlivé mléko, staci ho zahtat na
40 °C.
. Primichejte 150 g jogurtu (s teplotou z lednice).
. Naplrite do 8alkd nebo malych sklenicek a zakryjte
potravinovou folii.
4. Salky nebo skleni¢ky postavte na dno trouby
a provedte nastaveni podle tabulky.
5. Kdyz je jogurt hotovy, nechte ho vychladnout
v lednici.

wWnN

Puding z pudingového prasku

Pudingovy prasek podle pokyn( na baleni smichejte
s mlékem a cukrem ve vysoké nadobé vhodné

k mikrovinnému ohfevu. Provedte nastaveni podle
Udajl v tabulce.

Jakmile mléko vystoupi, silné promichejte. Tento postup
dvakrat az trikrat opakujte.

Priprava mlééné ryze
1. Zvazte ryzi a ptidejte 4ndsobné mnozZstvi mléka.
2. RyZi a mléko vloZte do vysoké nadoby vhodné
k mikrovinnému ohfevu.
3. Provedte nastaveni podle Udajl v tabulce.
4. Jakmile mléko vystoupi, silné promicheijte a snizte

vykon mikrovinného ohfevu podle Gdajd v tabulce.
Béhem vareni vicekrat promichejte.

Kompot

Odvazte ovoce v nadobé vhodné k mikrovinnému
ohfevu a na kazdych 100 g pridejte polévkovou IZici
vody. Podle chuti pfidejte cukr a kofeni. Nadobu
zakryjte a nastavte podle Udaju v tabulce.

Béhem vareni dvakrat az tfikrat zamichejte.
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Popcorn (prazena kukuftice) pro mikrovinny ohiev

PouZivejte tepelné odolnou, plochou sklenénou nadobu,
napft. viko nakypové formy. NepouZivejte porcelan nebo
silné zahnuté talite.

Sacek popcornu polozte oznacenou stranou dol na
nadobu. Provedte nastaveni podle Udaji v tabulce.

V zévislosti na vyrobku a mnozstvi mize byt potfebné
pfizplsobeni ¢asu.

Aby se popcorn nepfipaloval, sa¢ek po 1 72 minuté
vyjméte a protfeste. Po skonceni peceni varny prostor
vytrete.

Pfislu$enstvi/nadoba

nadoba uzaviend 1

Puding z pudingového prasku*

Vyska zasunuti

AVarovénl’ — Nebezpeci popaleni!

U vzduchotésné uzavrenych potravin miize obal
prasknout. VZdy dodrzujte pokyny uvedené na obale.
Pokrmy vyndavejte z varného prostoru vzdy chfiapkou.

Doporucéené hodnoty nastaveni

PouZité druhy ohfevu:
= [ horni/dolni ohfev
M mikrovinny ohfev

Druh
ohfevu

Doba tr-
vani
v min

Teplota ve
°C

Vykon mikro-
vinného
ohfevu ve
wattech

58

4045

Jogurt formicky na 1 porci Dnovarného pro- & 480-540
storu

MIgcna ryze, 125 g + 500 ml nddoba uzaviena 1 = 600 10

migka” 180 2025

Kompat, 500 g nadoba uzaviena 1 600 912

Popcorn (prazend kukufice) pro  nadoba oteviend 1 600 4-6

mikrovinny ohfev, 1 sacek
4100 g™

¢ jednou az dvakrat zamichejte

** uzavrené sacky polozte na nadobu

Uspora energie s druhy ohfevu eco

S energeticky uspornymi druhy ohfevu horky vzduch
eco a horni/dolni ohfev eco mlzete pfi peceni pokrmd
usetfit energii.

Pokrmy vkladejte do studené, prazdné trouby. Jen tak
dosahnete optimalizované spotfeby energie. Béhem
peceni nechte dvitka spotfebice zaviena.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndeijte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi pro vas
spotiebic. Je optimalné uzplsobené pro pecici prostor
a druhy provozu.

Prislusenstvi

Dbejte na to, abyste vzdy pouzili spravné pfislusenstvi
a abyste ho do trouby zasunuli spravné.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkam spotfebice a zakfivenim dold.

Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni
Univerzalni vysoky plech nebo plech na peceni zasurite
aZ nadoraz zkosenim ke dvitk(m spotrebice.
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Formy na peceni a nadoby
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni. Lze
s nimi uSetfit az 35 procent energie.

Nadoby z uslechtilé oceli nebo hliniku odrazeji teplo
jako zrcadlo. Vhodnéjsi jsou nadoby ze smaltu, tepelné
odolného skla nebo hliniku litého pod tlakem

s povrchovou Upravou, které neodrazeji teplo.

PFi pouZiti bilych plechovych forem, keramickych forem
nebo sklenénych forem se prodluZuje doba peceni

a kola¢e nezhnédnou rovnomérné.

Papir na peceni

PouZivejte pouze papir na peceni, ktery je vhodny pro
zvolenou teplotu. VZdy ustfihnéte spravnou velikost
papiru na peceni.

Doporucéené hodnoty nastaveni

Zde najdete Udaje pro peceni rliznych pokrmid pomoci.
Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech

a mnozstvi tésta. Proto jsou zde uvedena rozpéti
nastaveni. Nejdfive vyzkousejte niz&i hodnoty. Pfi nizsi
teploté dosahnete rovnomérnéjsiho zhnédnuti.

V pfipadé potfeby pfisté nastavte vySSi hodnotu.

Upozornéni: Vyssi teplotou nelze zkratit dobu peceni.
Kola¢e nebo pecivo by byly hotové jen zvenku, ale
uvnitf by byly nedopecené.
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Pouzité druhy ohfevu:
n horky vzduch Eco
= [ZJ) horni/dolni ohfev Eco

PfisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C va’n!'
v min
Kolace ve formé
Treny koldc ve forme véncova/truhlikova forma 1 140-160 60-80
Dortovy korpus z tfeného tésta dortova forma 1 140-160 20-40
Pigkotovy korpus, 2 vejce dortova forma 1 150-170 20-30
Piskotovy dort, 3 vejce rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Piskotovy dort, 6 vajec rozeviraci forma @ 28 cm 1 @) 150-160 50-60
Kynutd babovka babovkova forma 1 = 150-160 6575
Kolaée na plechu
Treny kold¢ se suchou hornf vrstvou plech na pecenf 1 160-180 20-40
Krehké tésto se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 170-180 2535
Kynutd vanocka, kynuty vénec plech na peceni 1 = 150-160 3545
Kynuty kola¢ se suchou horni vrstvou plech na peceni 1 = 150-170 20-35
Drobné pecivo
Muffiny plech na muffiny 2 160-180 15-30
Kolacky plech na peceni 1 150-160 25-35
Pecivo z listového tésta plech na peceni 2 170-190 2550
Pecivo z odpalovaného tésta plech na peceni 1 200220 3545
Cukrovi plech na peceni 2 140-160 15-30
Stfikané pecivo plech na peceni 2 140-150 2540
Drobné kynuté pecivo plech na peceni 1 = 150-160 30-40
Chiéb a housky
Zitno-penicny chiéb, 1,5 kg truhlikova forma 1 = 200-210 3545
Chlebovd placka univerzdlnf vysoky plech 1 = 250-270 1520
Housky, sladké, cerstvé plech na pecenf 1 = 170-190 1520
Housky, cerstvé plech na peceni 1 = 180-200 25-35
Maso
\1/e5piové pecené bez k(ize, nap. krkovice, nadoba oteviend 1 = 180-190 120-140
19 Kg
Duend hovézi pecené, 1,5 kg nddoba uzavrend 1 = 200220 140-160
Teleci pecené, 1,5 kg nddoba oteviend 1 = 170-180 110-130
Ryby
Ryba, dusend, celd 300 g, napf. pstruh nadoba uzaviena 1 = 190-210 25-35
Ryba, dusend, celd 1,5 kg, napr. losos nddoba uzavrend 1 = 190-210 4555
Rybi filg, pfirodnf, duSené nadoba uzaviena 1 = 190210 15-35
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Mirny ohiev

Mirny ohfev je pomalé peceni pfi nizké teploté. Nazyva
se proto také nizkoteplotni peceni.

Mirny ohfev je idedlni pro vSechny jemné kousky (napf.
kfehké ¢asti hovéziho, teleciho, vepfového, jehnééiho
a dribeze), které maji byt upecené dorlizova nebo
domékka. Maso zlstane hezky Stavnaté, kiehké

a mekké.

Vyhoda: Mate dost ¢asu na planovani menu, protoze
maso pfipravené pomoci mirného ohfevu Ize bez
problémU udrzovat teplé. Béhem peceni nemusite maso
obracet. Dvitka spotfebi¢e nechte zaviena, aby bylo
zachovano stejnomérné klima v troubé.

Pouzivejte pouze Cerstvé a hygienicky nezdvadné maso
bez kosti. Peclivé odstrarite Slachy a tuéné okraje. Tuk
zanechava pfi mirném ohfevu silnou pfichut. Mlzete
také pouZit okofenéné nebo naloZené maso.
NepouZivejte rozmrazené maso.

Po upeceni pomoci mirného ohfevu mizete maso hned
nakrajet. Neni potfeba ho nechat ulezet. Diky specialni
metodé peceni je maso rizové, ale neni syrové nebo
malo upecené.

Upozornéni: U mirného ohfevu nelze pouZit odloZeny
start s nastavenym ¢asem konce.

Nadoby

Pouzivejte mélké nadoby, napf. porcelanovy nebo
sklenény servirovaci podnos. Nadobu dejte do trouby
predehrat.

Nepfiklopenou nadobu postavte vzdy na rost ve vysce
1.

Dalsi informace najdete v ¢asti Tipy pro mirny ohfev na
konci tabulky s nastavenim.

Vas spotrebi¢ je vybaveny druhem ohfevu mirny ohrev.
Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyZ je trouba
UplIné vychladla. Nechte varny prostor s nadobou cca
10 minut prohrat.

Maso zprudka a dostatec¢né dlouho opecte ze vSech
stran na varné zéné pfi vysoké teploté, i na koncich.
Okamzité ho poloZte na pfedehfatou nadobu. Nadobu
s masem vloZte zpét do trouby a pecte pomoci mirného
ohfevu.

Doporucéené hodnoty nastaveni

Teplota mirného ohfevu a doba peceni zavisi na
velikosti, tloustce a kvalité masa. Proto jsou zde
uvedena rozpéti nastaveni.

Pouzity druh ohfevu:
= [ZJ mirny ohfev

Néadoba Vyskaza- Druh Doba opece- Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu  nivmin °C vani
v min

Dribez
Kachniprsa, 400 g nddoba oteviend 1 6-8 90" 45-60
Platky kufecich prsou, po 200 g nddoba oteviend 1 57 90" 45-60
Kriti prsa, bez kosti, 1 kg nddoba oteviend 1 8-10 90* 120-150
Veprové maso
Veprova pecené, silnd 5-6 cm, 1,5 kg nddoba oteviend 1 8-10 85" 210240
Veprovd panenka, celd nddoba oteviend 1 6-8 85" 60-90
Veprové medailonky, silné 4 cm nddoba oteviend 1 57 85* 90-120
Hovézi maso
Hovézi pecené (Spicka), silnd 6-7 cm, nddoba oteviend 1 8-10 85" 240-300
1,5kg
Hovézi svickova, celd, 1 kg nadoba oteviena 1 4-6 85* 120-180
Roastbeef, silny 5-6 cm nadoba oteviena 1 6-8 85* 210-270
Hovézi medailonky / rumpsteak, silné  nadoba oteviend 1 57 85" 60-120
4cm
Teleci maso
Teleci pecené, siind 4-5c¢m, 1,5kg  nadoba oteviend 1 8-10 85" 180-240
Teleci pecené, silnd 10-15 cm, nadoba oteviend 1 8-10 85" 240-300
1,5kg
Teleci panenka, celd, 800 g nddoba oteviend 1 57 85" 150-210
Teleci medailonky, silné 4 cm nddoba oteviend 1 57 85" 90-120

* pfedehrat
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Vyskaza- Druh Doba opece- Teplotave  Doba tr-

sunuti ohfevu  niv min °C vani

v min

Jehnéci maso

Jehnégi hibet, vykostény, po 200 g nddoba oteviena

57 85" 4575

Jehnégi kyta bez kosti, stfedné prope- nddoba oteviena
¢end, 1 kg svazana

6-8 85* 180-240

* predehrat

Tipy pro mirny ohrev

Peceni kachnich prsou pomoci mir-

ného ohfevu. do kfupava.

Studend kachni prsa viozte do panve a opecte nejprve stranu s k(zi. Po mirném ohfevu 3 az 5 minut grilujte

Maso upecené pomoci mirného
ohfevu neni tak horké jako normaing
upecené maso.

Aby upecené maso tak rychle nevychladlo, ohrejte talife a podavejte hodné horké omacky.

Suseni

Pomoci 4D horkého vzduchu muzete skvéle susit. Pfi
tomto zplsobu konzervace se diky zbaveni vody
koncentruji aromatické latky.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce, zeleninu a bylinky
a dukladné je umyjte. Na rost polozte pedici nebo
pergamenovy papir. Nechte ovoce fadné okapat
a osuste ho.

Nakrajejte ho na stejné velké kousky nebo tenké platky.
Neoloupané ovoce polozte na misu rozfiznutou stranou
nahoru. Dbejte na to, aby se ovoce ani houby na rostu
nepfekryvaly.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte.
Blansirovanou zeleninu nechte fadné okapat a pak ji
rovnomeérné rozprostfete na rost.

Bylinky suste se stonky. Rozprostiete bylinky
rovnomerné a mirné navrsené na rost.

Prislusenstvi

Jadrové ovoce (plétky jablek, siiné 3mm, na  rost

jeden rost 200 g)

Pro suseni pouzivejte nasledujici vySky zasunuti:
= 1 rost: vyska 2
m 2 roSty: vyska 3+1

Stavnaté ovoce a Stavnatou zeleninu nékolikrat obratte.
Ihned po ususeni sejméte z papiru.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete nastaveni pro suseni riiznych
potravin. Teplota a doba trvani zavisi na druhu, vihkosti,
zralosti a tloustce suSenych potravin. Cim déle nechate
potraviny susit, tim budou lépe konzervované. Cim tenci
kousky nakrajite, tim rychleji budou potraviny ususené

rozpéti nastaveni.
Pokud chcete susit dalsi potraviny, fidte se podle
podobnych potravin v tabulce.

PouZzity druh ohfevu:
. 4D horky vzduch

Vyska za- Druh Teplotave  Doba tr-

sunuti ohievu  °C vani

v hodinac
]

©

80

Peckovité ovoce (Svestky) rost 2 80 8-10
vKloFenoyé zelenina (mrkev), nastrouhand, blan- rost 2 80 47
Sirovana

Houby na platky rost 2 60 6-8
Bylinky, ocisténé 1-2rosty 60 2-6
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Zavarovani

Ve spottebici mlzete zavafovat ovoce a zeleninu.

AVarovénl' — Nebezpeci poranéni!
Pri nespravném zavareni mohou zavarovaci sklenice
prasknout. Ridte se pokyny pro zavarovani.

Sklenice

Pouzivejte pouze Cisté a neposSkozené zavarovaci
sklenice. PouZivejte pouze tepelné odolné, Cisté

a neposkozené gumicky. Spony a pruziny predem
zkontrolujte.

P¥i zavafovani pouzivejte pouze sklenice stejné velikosti
a s obsahem stejnych potravin. V troubé muZzete
souGasné zavarovat obsah maximalné Sesti
zavarovacich sklenic o objemu 2, 1 nebo 1'% I.
NepouZivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavafovaci sklenice se nesmi pfi zavafovani v troubé
dotykat.

Priprava ovoce a zeleniny

PouZivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Dikladné je
omyijte.

Ovoce, resp. zeleninu podle druhu oloupejte, zbavte
pecek a nakrajejte a napliite do zavarovacich sklenic
cca 2 cm pod okraj.

Ovoce

Ovoce v zavafovacich sklenicich zalijte horkym
cukrovym roztokem (cca 400 ml na litrovou sklenici), ze
kterého jste sebrali pénu. Na 1 litr vody:

m cca 250 g cukru u sladkého ovoce

m cca 500 g cukru u kyselého ovoce

Zelenina
Zeleninu v zavarovacich sklenicich zalijte horkou
svarenou vodou.

Okraje sklenic otfete, musi byt Cisté. Na kazdou sklenici
poloZte mokrou gumic¢ku a viéko. Sklenice uzavrete
sponami. Postavte sklenice do univerzalniho vysokého
plechu tak, aby se nedotykaly. Do univerdlniho
vysokého plechu nalijte 500 ml horké vody (80 °C).
Provedte nastaveni podle Udaju v tabulce.

Konec zavafovani

Ovoce

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhru bublinky. Jakmile to ve v8ech sklenicich zacne
bublat, vypnéte spotiebic. Sklenice nechte v troubé
uvedenou dobu dojit, teprve pak je z trouby vyjméte.

Zelenina

Po urcité dobé zacnou v kratkych intervalech stoupat
vzhdru bublinky. Jakmile to ve v8ech zavarovacich
sklenicich probublava, snizte teplotu na 120 °C

a nechte sklenice v zaviené troubé dale probublavat,
jak je uvedeno v tabulce. Po uplynuti této doby
spotiebi¢ vypnéte a vyuZijte jesté nékolik minut
zbytkové teplo, jak je uvedeno v tabulce.

Po zavareni vyjméte sklenice z trouby a postavte je na
Cistou utérku. Horké sklenice nestavte na studeny nebo
mokry podklad, mohly by prasknout. Zavafovaci
sklenice prikryjte, aby byly chranéné pred prdvanem.
Spony odstrante az po vychladnuti sklenic.

Doporucéené hodnoty nastaveni

Casy uvedené v tabulce nastaveni jsou orientaéni
hodnoty pro zavarovani ovoce a zeleniny. Mize na né
mit vliv pokojova teplota, pocet sklenic, mnozstvi,
teplota a kvalita obsahu sklenic. Udaje se vztahuji na
jednolitrové oblé sklenice. Dfive nez pedici troubu
pfepnete, pfip. vypnete, ujistéte se, Ze to ve sklenicich
fadné probublava. Probublavani zacne cca po 30-60
minutach.

Pouzity druh ohfevu:
n 4D horky vzduch

Nédoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba trvani v min
sunuti ohfevu °C
Zavarovani
Zelenina, napr. mrkev 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probublavani: 30-40
120 od probublavani: 30-40
- dojit: 30
Zelenina, napf. okurky 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probubldvani: 30-40
- dojit: 30
Peckovité ovoce, napr. tfesné, 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probubldvani: 30-40
Svestky - dojit: 35
Jadrové ovoce, napr. jablka, jahody 1litrové zavarovaci sklenice 160-170 do probublavani: 30-40
dojit: 25
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Kynuti tésta

Ve spottebi¢i mdZete nechat vykynout tésto rychleji nez
pfi pokojové teploté. Pouzijte druh ohfevu horni/dolni
ohtev. Tento druh provozu spoustéjte jen tehdy, kdyzZ je
trouba UpIné vychladla.

Nechte tésto vykynout vzdy dvakrat. Ridte se tdaji

v tabulkach s nastavenim pro 1. a 2. kynuti (kynuti tésta
a kynuti peciva).

Kynuti tésta

Provedte nastaveni podle Udaju v tabulce a nechte
spotfebi¢ rozehrat. Postavte misu s téstem na rost.

Bé&hem kynuti neotevirejte dvitka spotfebice, protoze by
unikl vihky vzduch. Tésto prikryjte.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

Kynuti peciva

VloZte pecivo do vySky zasunuti uvedené v tabulce.
Pokud chcete troubu predehfat, nechte pecivo vykynout
mimo spotfebi¢ na teplém misté.

Doporucené hodnoty nastaveni

Teplota a doba kynuti zavisi na druhu a mnoZstvi
prisad. Proto jsou Udaje v tabulce s nastavenim
orientaéni hodnoty.

Pouzity druh ohtevu:
= [ horni/dolni ohfev

Prislusenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Doba tr-
sunuti ohfevu °C vani
v min
Kynuté tésto, lehké misa 1 B8 3540 2530
plech na peceni 1 = 35-40 10-20
Kynuté tésto, tézké a tucné misa 1 =8 3540 20-40
plech na peceni 1 ] 3540 15-25

Rozmrazovani

Pro rozmrazovani zmrazeného ovoce, zeleniny,
drlbeze, masa, ryb a peciva pouZivejte druh ohfevu
mikrovinny ohfev.

Vyjméte zmrazené potraviny z obalu a v nadobé vhodné
k mikrovinnému ohfevu postavte na rost. Dodrzujte
pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému ohfevu.
— "Mikrovinny ohrev" na strané 17

Rost zasurite vyrazenym napisem ,Microwave*

k dvitkam spotfebice a zakfivenim dold.

Prislusenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Dosahnete tak optimalniho vysledku peceni a uSetfite
energii.

Doporucéené hodnoty nastaveni

Casové Udaje v tabulce jsou orientadni hodnoty. Zavisi
na kvalité, teploté zmrazeni (-18 °C) a vlastnostech
potravin. Jsou zde uvedena ¢asova rozpéti. Nejprve
nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji prodluzte.

Prislusenstvi/nadoba

Rozmrazeni se ¢asto dafi Iépe ve vice krocich. Jsou
spole¢né uvedeny v tabulce.

Tip: Nizké zmrazené kousky nebo jednotlivé porce se
rozmrazi rychleji nez zmrazené v bloku.

Pokrmy priibézné jednou aZ dvakrat zamichejte nebo
obratte. Velké kusy nékolikrat obratte. Pokrm od sebe
béhem rozmrazovani oddélujte, resp. jiz rozmrazené
kousky vyjméte z trouby.

Rozmrazené pokrmy nechte jesté 10 az 30 minut
odpocivat ve vypnutém spotfebici, aby se vyrovnala
teplota.

Tip: Mate-li jiné mnoZstvi, neZ je uvedeno v tabulce
nastaveni, pomU(ze vam zakladni pravidlo: dvojité
mnoZstvi odpovida témérF dvojité dobé trvani.

Pouzity druh ohfevu:
mikrovinny ohfev

VySkaza- Druh
sunuti ohfevu

Vykon mikro- Doba tr-
vinného vani

ohfevu ve v min
wattech

Chiéb, housky

Chléb, 500 g nepriklopend nadoba 1 B 180 3
90 10-15
Housky rost 1 B 180 510
90 510

* po uplynut 1/2 ¢asu obratte

51



cs Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu

PfisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  vinného vani

ohfevu ve v min

wattech
Kolaé
Kolac, Stavnaty, 500 g nepfiklopend nddoba 1 = 180 )

90 15-20
Kolac, suchy, 750 g nepfiklopend nddoba 1 B 180 2

90 10-15
Maso a driibez
kure, celé, 1,2 kg* nepfiklopend nddoba 1 180 10

90 10-15
¢asti driibeze, 250 g* nepriklopend nadoba 1 B 180 3

90 510
Kachna, 2 kg* nepriklopend nadoba 1 B 180 10

90 30-40
Maso, veelku, napf. pecené (syrové maso) nepfiklopend nddoba 1 180 15
800" 90 1015
Maso, veelku, napr. pec¢ené (syrové maso) nepriklopend nadoba 1 180 15
Tk 90 20-30
Maso, veelku, napf. pe¢ené (syrové maso) nepriklopend nadoba 1 B 180 15
1.5kg® 90 2535
Maso, kousky nebo platky, napf. gulas (syrové nepfiklopena nadoba 1 B 180 8
maso), 500 g* 90 510
Mleté maso, michang, 200 g* nadoba oteviena 1 90 8-15
Mieté maso, michané, 500 g* nepfiklopend nddoba 1 180 )

90 10-15
Mieté maso, michané, 800 g* nepriklopend nadoba 1 B 180 10

90 15-20
Ryby
Ryba, celd, 300 g* nepfiklopend nddoba 1 B 180 3

90 10-15
Rybifilé, 400 g* nepriklopend nadoba 1 B 180 )

90 10-15
Ovoce, zelenina
Bobulovité ovoce, 300 g nadoba oteviend 1 180 5-10
Zelenina, 600 g nepriklopend nadoba 1 180 10

90 813
Ostatni
Maslo ¢astecné rozmrazit, 125 g nadoba oteviena 1 = 90 79

* po uplynuti 1/2 ¢asu obratte
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Ohfivani pokrmt pomoci mikrovinného
ohfevu

Pomoci mikrovinného ohfevu mizete ohtivat pokrmy
nebo je v jednom kroku rozmrazovat a ohfivat.

Vyjméte hotové pokrmy z obalu. V nadobi vhodném pro
mikrovinny ohfev se pokrmy ohfivaji rychleji

a rovnomeérnéji. Rlizné soucasti pokrmu se mohou
ohfivat s rliznou rychlosti.

Ploché pokrmy se uvafi rychleji nez vysoké. Proto
pokud mozno rozmistéte pokrmy po celé plose nadobi.
Potraviny by nemély byt navrstvené na sobg.

Pokrmy vzdy zakryvejte. Tak docilite stejnomérného
vysledku vareni. Pokud nemate vhodnou poklic¢ku na
nadobi, pouzijte talif nebo specidlni félii pro mikrovinny
ohrev.

Pokrmy priibézné dvakrat az trikrat zamichejte nebo
obratte. Po zahfati nechte pokrmy jesté 1 az 2 minuty
vytemperovat.

Ohrivate-li kojeneckou stravu, postavte lahvicku bez
dudliku nebo vicka na rost. Po ohfati dobfe protrepejte
nebo zamichejte a bezpodmine&né zkontrolujte teplotu.

Pokrmy predavaiji teplo nadobé. Ta muiZe byt velmi
horka i pfi samotném mikrovinném ohtevu.

Tip: Mate-li jiné mnoZstvi, neZ je uvedeno v tabulce
nastaveni, pomUze vam zakladni pravidlo: dvojité
mnozstvi odpovida témérF dvojité dobé trvani.

AVarovénl' — Nebezpeci opareni!

Pri ohfivani kapalin muze dochazet k utajenému varu.
Pfi utajeném varu dosahne tekutina teploty varu, aniz
dochazi k vystupovani typickych bublin. Jiz pfi
sebemensim otfesu nadoby muze horké tekutina zacit
nahle prudce bublat a vystfiknout. Pfi ohfivani viozte
vzdy do nadoby IZici. Zabranite tak utajenému varu.

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

Pozor!

Jiskfeni: kov, napt. IZice ve skle, musi byt ve vzdalenosti
nejméné 2 cm od stén varného prostoru a vnitfni strany
dvifek. Jiskry mohou znicit sklo dvitek.

Doporucené hodnoty nastaveni

V tabulce najdete hodnoty nastaveni pro riizné napoje
a pokrmy pro mikrovinny ohfev. Casové udaje jsou
orientaéni hodnoty. Zaviseji na nadobg, kvalité, teploté
a vlastnostech potravin. Jsou zde uvedena ¢asova
rozpéti. Nejprve nastavte kratSi dobu a podle potfeby ji
prodluZte.

Hodnoty uvedené v tabulkdch plati pro vioZeni pokrmu
do studené trouby.

Nejsou-li pro pokrm uvedeny Zadné hodnoty, fidte se
podle podobnych pokrmi v tabulce.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, vyndejte z trouby.
Doséahnete tak optimalniho vysledku peceni a usetfite
energii.

Po skonc&eni peceni varny prostor vytrete.

Pouzity druh ohfevu:
mikrovinny ohfev

Nadoba Vyskaza- Druh Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  vinného vani

ohfevu ve v min
wattech

Ohfivani napoji

200 ml (dobre zamichat) nadoba oteviend 1 B 1000 1-3

400 ml (dobfe zamichat) nadoba oteviena 1 3 1000 2-6

Onhfivani kojenecké stravy

Lahev s mlékem, 150 ml (dobfe zamichat) nadoba oteviend 1 B 360 13

Zelenina, chlazena

250¢ nadoba uzaviend 1 S 600 38

Zelenina, zmrazena

volnd, 250 g nadoba uzaviend 1 600 8-12

Smetanovy Spendt, zmrazeny v bloku, 450 g nddoba uzaviend 1 600 11-16

Pokrmy, chlazené

Pokrm na talifi, 1 porce nadoba uzaviena 1 600 48

Polévka, eintopf, 400 ml nadoba uzaviena 1 600 57
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Vyskaza- Druh Vykon mikro- Doba tr-

sunuti ohfevu  vinného vani
ohfevu ve v min
wattech
Prilohy, napr. téstoviny, knedliky, brambory, ~ nddoba uzaviend 1 B 600 510
ryze
Nékypy, 400 g, napf. lasagne, zapékané nddoba oteviend 1 B 600 5-10
brambory

Pokrmy, zmrazené

Pokrm na talifi, 1 porce nddoba uzavrend 1 600 11-15
Polévka, eintopf, 200 ml (dobfe zamichat) nadoba uzaviena 1 1000 2-4
Prilohy, 500 g, napf. téstoviny, knedliky, nddoba uzaviena 1 600 7-10
brambory, ryZe

Nakypy, 400 g, napf. lasagne, zapékané nadoba uzavfena 1 B 600 11-15
brambory

Udrzovani teploty

Pomoci druhu ohfevu udrzovani teploty mizete uvarené
pokrmy udrZovat teplé. Zabranite tak vytvareni
kondenzatu a nemusite troubu vytirat.

Hotové pokrmy neudrZujte teplé déle nez dvé hodiny.
Méjte na paméti, Ze neékteré pokrmy se pfi udrzovani
teploty dal pe¢ou. Pokrmy pfipadné pfiklopte.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly sestaveny pro zkuSebni instituce, aby
bylo usnadnéno testovani nasich spotfebicd.
Podle normy EN 60350-1:2013 resp.

IEC 60350-1:2011 a podle normy EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Peceni
Soucasné vloZzené pecivo na plechach nebo ve formach
nemusi byt hotové ve stejnou dobu.

Vysky zasunuti pfi peceni na dvou urovnich:
= univerzalni vysoky plech: vyska 3
plech na peceni: vyska 1

Zakryty jablkovy kolaé

Zakryty jablkovy kola¢ na jedné urovni: Tmavé
rozeviraci formy postavte Uhlopfi¢né vedle sebe.

PfisluSenstvi/nadoba

Otestovali jsme pro vas v nasem kuchynském studiu cs

Kolace v rozeviracich formach z bilého plechu: Pecte
pomoci horniho/dolniho ohfevu na jedné drovni. Misto
rostu pouZijte univerzalni vysoky plech a postavte na ngj
rozeviraci formu.

Vodovy piskot

Vodovy piSkot na dvou urovnich: Rozeviraci formy
postavte na rosty Uhlopfi¢né nad sebe.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pro vloZzeni do studené
trouby.

= Ridte se pokyny k pfedehfati v tabulkach. Hodnoty
nastaveni plati bez rychloohfevu.

= Nejdfive pouzijte k peceni nizsi z uvedenych teplot.

PouZzité druhy ohfevu:

M 4D horky vzduch
= [ horni/dolni ohfev
n stupeni pro pizzu

Vyska za-
sunuti

Druh Teplota ve
ohfevu  °C

Peceni

Stifkané pecivo plech na peceni 1 B 150-160* 20-30
Stifkané pecivo plech na peceni 1 140-150* 25-35
Kolacky plech na peceni 1 B8 160" 25-35
Kolacky plech na pecenf 1 150~ 25-40
Kolacky, 2 drovné univerzalni vysoky plech + plech na peceni 3+1 140~ 3545
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 1 ] 160-170**  25-35
Vodovy piskot rozeviraci forma @ 26 cm 1 160-170** 3045
Zakryty jablkovy kold¢ 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 1 = 180-200 60-70
Zakryty jablkovy kola¢ 2 formy z ¢erného plechu @ 20 cm 1 170-180 60-70

* 5 min predehfivejte, nepouZivejte funkci rychlého ohfevu

te, nepouzivejte funkei rychlého ohfevu

Grilovani

Navic vloZte univerzalni vysoky plech. Zachyti se do néj
kapalina a trouba zlstane distsi.

Prislusenstvi

Pouzity druh ohfevu:
u  [TVelkoplodny gril

Druh Doba tr-
ohfevu vani

Vyska za-
sunuti

v min

Grilovani
opecené toasty rost 3 (] 3 36
Hovézi burger, 12 ks* rost 2 & 3 20-30

*po 2/3 celkové doby obratte
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Uprava pokrmt pomoci mikrovinného ohfevu PouZité druhy ohfevu:

Pro pfipravu mikrovinnym ohfevem vzdy pouzivejte 4D. hor_ky VZdEJCh
zaruvzdorné nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev. gr'|l S C|rkqla0|vvzduchu
Dodrzujte pokyny pro nadobi vhodné k mikrovinnému mikrovinny ohfev
ohtevu. — "Mikrovinny ohrev" na strané 17

Stavite-li nadobu na rost, zasurite jej vyrazenym

napisem ,Microwave“ k dvitkam spotfebice

a zakfivenim dold.

PrisluSenstvi/nadoba Vyskaza- Druh Teplotave  Vykon mikro- Doba tr-
sunuti ohfevu  °C vinného vani

ohievu ve v min
wattech

Rozmrazovani pomoci mikrovinného ohfevu

Maso nepriklopend nadoba 1 8 - 180 5
90 10-15
Vareni pomoci mikrovinného ohfevu
Vajetné mléko nepriklopend nadoba 1 B - 360 15
180 20-25
Piskot nadoba oteviend 1 600 79
Sekand nadoba oteviend 1 600 22-27
Vareni kombinované s mikrovinnym ohfevem
Zapékané brambory nadoba oteviend 1 150-170 360 2530
Kolde nadoba oteviend 1 190-210 180 12-18
Kure nadoba oteviend 1 180-200 360 2535
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Dulezité pokyny — obrazek 1

m Vestavna skiifika nesmi mit za spotfebicem zadni sténu. Mezi
sténou a dnem skfitiky, resp. zadni sténou skfitky umisténé
vyse, musi byt zachovana vzdalenost minimalné 35 mm.
Vestavna skfittka musi mit na pfednf strané vétraci otvor

50 cm2. U nabytkovych korpusl bez vétraciho vyfezu v zadni
¢asti postrannich sten 200 cm2. Za timto Ucelem sefiznéte kryt
soklu nebo namontujte vétraci miizku.

Vétraci drézky a saci otvory nesmi byt zakryté.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé poskozeni béhem
prepravy spotfebi¢ nezapojujte.

Vestavny nabytek musi byt odolny viéi teploté az do 90 °C,
prilehlé predni hrany nabytku az do 70 °C.

Vyrezy v ndbytku provedte pfed zasazenim spotiebice.
Qdstrarite piliny, funkce elektrickych sou¢astek by mohla byt
negativné ovlivnéna.

Abyste zabranili pofezani, pouzivejte ochranné rukavice. Casti,
které jsou piistupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

U spotrebicd s vyklopnym Eelnim panelem se spinaéi dbejte na
to, aby Celni panel se spinaci pfi vysunuti nenarazel do
sousedniho nabytku.

Zasuvka pro pfipojeni spotfebie musi byt umisténa v oblasti
vySrafované plochy A nebo mimo prostor zabudovani
spotrebice.

Neupevnény ndbytek pfipevnéte bézné proddvanym
Ghelnikem Bke sténé.

m Rozméry na obrézcich jsou v mm.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Spotrebi¢ mize obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovliviiovat elektronické implantaty, napf. kardiostimulatory nebo
inzulinové davkovace. Proto pfi montazi dodrzujte minimalni
vzdalenost 10 cm od elektronickych implantatu.

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotfebice musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.

Pracovni desku pfipevnéte k vestavnému nabytku.

Je-li spotfebi¢ vestavén pod varnou deskou, musi byt dodrzeny
nasledujici minimalni rozméry (pfipadné véetné nosné
konstrukce):

7222 {2

Druh varné desky a a b
nasazena  vroviné

Indukéni varna deska 42 mm 44 mm 5mm

Celoplosna 48 mm 53 mm 5mm

indukéni varna deska

Plynové varnd deska 37 mm 47 mm 5mm

Elektricka varna des- 28 mm 30 mm 2mm

ka

Na zékladé potfebné minimalni vzdalenosti b vyplyva minimaln{
tloustka pracovni desky a.

Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

Spotiebi¢ ve vysoké skiifice — obrazek 3

Pro odvétravani spotfebice musi byt v mezidnech vétraci vyrez.
Pokud mé vysoka skfitfika kromé zadnich stén pfislusnych prvku
dal$i zadni sténu, musi se tato zadni sténa odstranit.

Spotiebi¢ umistéte maximalné do takové vysky, abyste mohli bez
problém0 vyjimat prislusenstvi.

Vestavba do rohu — obrazek 4

Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné pfi vestavbé
do rohu dodrZet rozméry C. Rozmér D zavisi na tloustce predni
hrany nabytku pod madlem.

Pripojeni spotrebice

Spotrebi¢ odpovida stupni ochrany 1 a smi byt pfipojen jen
kabelem s ochrannym vodi¢em.

P’iivveékerych montéznich pracich musi byt spotiebi¢ odpojeny od
sité.

Spotrebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci privodniho kabelu, ktery
je soucasti dodavky. Zapojte pfivodni kabel na zadni strané
spotrebice (zacvaknout!).

Privodni kabel dlouhy 3,0 m Ize obdrzet u zdkaznického servisu.
V ptipadé vymény smi byt pouzit pouze origindlni kabel, ktery lze
obdrzet u zakaznického servisu.

Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Privodni kabel se zastrékou s ochrannym kontaktem
Spotfebi¢ se smi zapojovat pouze do predpisové instalované
sitové zasuvky s ochrannym kolikem.

Jestlize zasuvka nenf po vestavbé spotfebice pfistupnd, musi se
na strané instalace pouzit jisti¢ vSech pdli se vzdalenosti kontaktt
min. 3 mm.

Privodni kabel bez zastréky s ochrannym kontaktem
Elektrické pfipojeni smi provadét pouze koncesovany odbornik.
Plati pro néj ustanoveni regiondlniho dodavatele elektfiny.

Pfi instalaci se musi pouzit jisti¢ vSech pdlu se vzdalenosti
kontaktti min. 3 mm. Identifikujte fazove vodice a nulovy vodi¢

v pfipojovaci zasuvce. V pfipadé nespravného pfipojeni mize
dojit k poskozenf spotrebice.

Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipojeni. Napéti viz
typovy $titek. Pfi zapojovani vodicu sitové pripojky dodrzujte
barevné rozliSeni:zeleno-Zlutd = ochranny vodi¢ é modra =
nulovy vodi¢, hnéda = faze (krajni vodic).

Pouze Velka Britanie a Australie

Pfipojte minimalné pomoci 16A zastréky nebo pouzijte jisténi 16 A.
Pouze Svédsko, Finsko a Norsko

Spotebic Ize pripojit také pomoci pfiloZzené zastrcky s ochrannym
kontaktem. Zastrcka musi byt pfistupnd i po dokonceni vestavby.
Pokud tomu tak neni, je nutné na strané instalace rovnéz pouzit
jisti¢ véech poll se vzdalenosti kontakt( min. 3 mm.

Upevnéni spotiebic¢e — obrazek 5

1. Spotiebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

2. Spotrebi¢ pfisroubujte.

Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
zadnymi pfidavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skiifiky nesmi byt pripevnéné
tepelnéizolaéni listy.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci $rouby.

3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytdhnéte.
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UjiSténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH doméaci spotiebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni

o shodé ve smyslu zékona ¢. 22/97 Sb a nafizeni viady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zarucni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihaty z ddvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst. 3
Obcanského zakoniku). Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihlty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylou€eny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li$i od Udajd na vyrobnim S$titku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vyssim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr(i vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotfebice
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Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotfebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotirebi¢cit BOSCH
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.



Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

Kompaktna rira na pecenie @ BOSCH

s mikrovinnym ohrevom
CMG656BS1

[sk] Navod na pouzitie
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EYPouzitie podra uréenia

Pozorne si precitajte tento navod. Jedine tak
mobzete svoj spotrebi€ spravne a bezpecne
pouzivat. Navod na pouzitie a navod na
montaz uschovajte na neskorSie pouzitie
alebo pre dalSieho majitela.

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na
zabudovanie.

Riadte sa Specialnym navodom na montaz.
Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade
poskodenia pocas prepravy spotrebic
nezapajajte.

Spotrebice bez zastréky smie zapajat iba
opravneny odbornik. Pokial je spotrebi¢
nespravne zapojeny, nemate v pripade Skody
narok na zaruku.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na pouzitie

v domacnosti a v zodpovedajucom prostredi
domacnosti. Spotrebi¢ pouzivajte iba

na pripravu pokrmov a napojov. Spotrebi¢
majte pocas prevadzky pod dozorom.
Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzatvorenych
priestoroch.

Deti od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti smu tento spotrebi¢
pouzivat iba pod dozorom alebo pokial boli
zoznamené

s bezpecnym pouzivanim spotrebica a
pochopili nebezpecenstva s tym spojene.
Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat. Cistenie
a pouzivatelskd udrzbu nesmu vykonavat
deti bez dozoru.

PrisluSenstvo vzdy spravne zasurite do rary.
— ,Prislusenstvo” na strane 11



INDolezité bezpeénostné

upozornenia

Vseobecne

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo poziaru!

Horlavé predmety ulozené vo varnom
priestore sa mozu vznietit. Do varného
priestoru nikdy neukladajte horfavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
spotrebica, ked vnutri zaéne vznikat dym.
Spotrebi€ vypnite a vytiahnite sietovu
zastréku zo zasuvky alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a vznikne prievan.
Papier na pecenie by sa mohol dostat do kontaktu
s ohrievacimi prvkami a vznietit sa. Papier na
pecenie pri predhrievani nikdy nekladte na
prisluSenstvo bez upevnenia. Zatazte papier na
pecenie vzdy nadobou alebo formou na pecenie.
Papierom na pecenie vylozte vzdy len plochu,
ktoru budete potrebovat. Papier na pecenie
nesmie presahovat okraje prisluSenstva.

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo popalenia!

Pristroj sa silno zahrieva. Nikdy sa

nedotykajte hortcich pléch alebo

ohrievacich ¢lankov vo vnutornom priestore.
Nechaijte pristroj zakazdym vychladnut.
Zabrante detom v pristupe k pristroju.
PrisluSenstvo a nadoby su velmi horuce. Horuce
prisluSenstvo a nadoby vyberajte z varného
priestoru vzdy lapkou.

= Alkoholové pary sa mézu v horucom varnom

priestore vznietit. Nikdy nepouzivajte na
pripravu pokrmov velké mnozstvo napojov

s vysokym percentom alkoholu. Pouzivajte iba
malé mnozstvo napojov s vysokym percentom
alkoholu. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!

Pristupné sucasti su po€as prevadzky
horuce. Nikdy sa nedotykajte horucich
sucasti. Udrzujte deti mimo dosahu
spotrebica.

= Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat
horuca para. Paru nemusi byt v zavislosti od
teploty vidiet. Pri otvarani nestojte prilis blizko pri
spotrebici. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.
Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.

Z vody v horticom varnom priestore méze
vzniknat horica para. Nikdy nelejte do horucej
rary vodu.

Délezité bezpe¢nostné upozornenia sk

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo trazu!
= Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a moze
prasknut. Nepouzivajte Skrabku na sklo ani
ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
u Zavesy dvierok spotrebia sa po¢as otvarania
a zatvarania dvierok pohybuju a mézu vas
zovriet. Nesiahajte do priestoru zavesov.

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo trazu

elektrickym pradom!

= Neodborne opravy su nebezpecné.
Opravy spotrebi¢a a vymenu poskodenych
privodnych vedeni smie vykonavat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vySkoleny
nasou spolo¢nostou. Pokial je spotrebic
chybny, vytiahnite sietovu zastréku zo
zasuvky alebo vypnite poistku v poistkovej
skrinke.

= Kontaktom s horucimi su¢astami spotrebica
moze dojst k roztaveniu kéblovej izolacie
elektrickych spotrebicov. Zabrante kontaktu
privodnych kablov elektrickych spotrebi¢ov
s horucimi su€astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebi¢a vnikla vihkost
moze to mat za nasledok Uraz elektrickym
prudom. Nepouzivajte vysokotlakovy ani
parny Cistic.

= Chybny spotrebi¢ mbze spdsobit Uraz
elektrickym pradom. Chybny spotrebic
nikdy nezapinajte. Vytiahnite sietovu
zastréku zo zasuvky alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo v désledku
magnetického pola!

V ovladacom paneli alebo ovladacich prvkoch
su vloZené permanentné magnety. Magnety
moézu ovplyvnit elektronické implantaty, napr.
kardiostimulatory alebo inzulinové davkovace.
Pokial nosite elektronické implantaty,
dodrzujte minimalnu vzdialenost 10 cm od
ovladacieho panelu.

Mikrovinny ohrev

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo poziaru!

= Pouzitie spotrebica, ktoré nie je v sulade
s ur€enim, je nebezpecné a mdze sposobit’
Skody.
Nie je pripustné susenie pokrmov alebo
odevov, ohrievanie papuc, vankusikov
s obilnymi alebo inymi zrnami, hubiek,
vlhkych handier



sk Dolezité bezpe€nostné upozornenia

a podobne.

Napriklad ohriate papuce alebo vankusiky

s obilnymi alebo inymi zrnami sa mézu vznietit’
i po niekolkych hodinach. Spotrebi¢ pouzivajte
iba na pripravu pokrmov a napojov.

s Potraviny sa m6zu vznietit. Potraviny nikdy
neohrievajte v tepelnoizolacnych obaloch.
Potraviny v plastovych alebo papierovych
obaloch alebo v obaloch z inych horlavych
materialov nenechavaijte pri ohrievani nikdy bez
dozoru.

Nikdy nenastavuijte prili§ vysoky mikrovinny
vykon ani prili§ dlhy ¢as mikrovinného ohrevu.
Riadte sa udajmi v tomto navode

na pouzitie.

Nikdy mikrovinnym ohrevom nesuste potraviny.
Nikdy nerozmrazujte alebo neohrievajte
potraviny s nizkym obsahom vody, ako napr.
chlieb, na prili§ vysoky vykon mikrovinného
ohrevu alebo prili$ dlho.

= Stolovy olej sa mdze vznietit. Nikdy
mikrovinnym ohrevom nerozohrievajte
stolovy ole;j.

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v pevne
uzatvorenych nadobach mozu explodovat.
Nikdy neohrievajte tekutiny alebo iné potraviny
v pevne uzatvorenych nadobach.

/A\Varovanie — Nebezpe&enstvo popalenia!

= Potraviny s pevnou Supkou alebo Skrupinkou
mo&zu pocas ohrievania, ale aj eSte po fiom,
vybusnym spbsobom prasknut. Nikdy
nevarte vajcia v Skrupinke ani neohrievajte
vajcia varené natvrdo. Nikdy nevarte musle
a koérovce. Pri volskych okéach alebo
vajciach na makko vopred napichnite Zltok.
Pri potravinach s tvrdou Supkou, ako su
napr. jablka, paradajky, zemiaky alebo
parky, méze Supka prasknut. Pred
ohrievanim Supku napichnite.

= Dojcenska vyZiva sa ohrieva nerovnomerne.
Nikdy neohrievajte doj¢ensku vyzivu
v uzatvorenych nadobach. Vzdy odstrarite
vie€ko alebo cumlik. Po ohriati dobre
zamieSajte alebo pretrepte. Skor, ako date
dietatu vyzivu, prekontrolujte jej teplotu.

= Obhriate pokrmy odovzdavaju teplo.
Nadoba méze byt hordca. Nadoby
a prislusenstvo vyberte z varného
priestoru vzdy lapkou.

= Pri vzduchotesne uzatvorenych potravinach
méze obal prasknut. Vzdy dodrzujte pokyny
uvedené na obale. Pokrmy vyberajte
z varného priestoru vzdy lapkou.

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo oparenia!
Pri ohrievani kvapalin méze dochadzat

k utajenému varu. Pri utajenom vare dosiahne
tekutina teplotu varu bez toho, aby doslo

k vystupovaniu typickych bublin. Uz aj pri
mensom otrase nadoby moéze horuca tekutina
zacat nahle prudko bublat

a vystreknut. Pri ohrievani vlozZte vzdy do
nadoby lyzicu. Zabranite tak utajenému varu.

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo trazu!
Nevhodna nadoba méze prasknut.
Porcelanové a keramické nadoby mézu mat
v drzadlach a pokrievkach drobné dierky. Za
tymito dierkami mézu byt skryté dutinky.

Ak vnikne do tychto dutiniek vihkost, méze
dojst’ k prasknutiu nadoby. Pouzivajte iba
nadoby vhodné na mikrovinny ohrev.

/A\Varovanie — Nebezpeé&enstvo trazu
elektrickym pradom!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napatim. Nikdy
neodstrariujte kryt spotrebica.

/\Varovanie — Nebezpeéenstvo trazu

elektrickym pradom!

= V pripade nedostato€ného Cistenia mbéze
dojst' k poskodeniu povrchu. MézZe unikat
energia mikrovinného ohrevu. Pravidelne
Cistite spotrebi€ a ihned odstranujte zvysky
potravin. UdrZujte v Cistote varny priestor,
tesnenie dvierok, dvierka a doraz dveri.

= Po8kodenymi dvierkami varného priestoru alebo
tesnenim dvierok moéze mikrovinna energia
unikat. Nikdy nepouzivajte spotrebic, ak su
poskodené dvierka varného priestoru,
tesnenie dvierok alebo plastovy ram dvierok.
Zavolajte zakaznicky servis.

® Pri spotrebi¢och bez krytu unika mikrovinna
mikrovinna energia. Nikdy
neodstrariujte kryt spotrebi¢a. Na
udrzbu alebo opravu zavolajte servis.

Cistiace funkcie

/A\Varovanie — Nebezpeéenstvo popalenia!
A\ Spotrebic¢ je pocas Cistiacej funkcie zvonku
velmi horuci. Nikdy sa nedotykajte dvierok
spotrebic¢a. Nechajte spotrebi¢ vychladnuit. Deti
sa musia zdrziavat v dostatoCnej vzdialenosti
od spotrebica.



EJPriginy poSkodenia
VSeobecne

Pozor!

m PrisluSenstvo, félie, papier na pe€enie alebo nadoba
na dne rary: Na dno rary nekladte ziadne
prisluenstvo. Na dno rary nekladte foliu akéhokolvek
druhu ani papier na pec€enie. Pokial je nastavena
teplota nad 50 °C, nestavajte na dno rary Ziadne
nadoby. Hrozi hromadenie tepla. Casy pecenia potom
uz nesuhlasia a poSkodzuje sa smalt.

m Alobal: Alobal nesmie vo varnom priestore prist do
kontaktu so sklenenou tabufou. Na sklenenej tabuli
by mohlo déjst k zmenam farby.

= Voda v horicom varnom priestore: Nikdy nelejte do
horuceho varného priestoru vodu. Vznikla by para.
Zmenou teploty by mohlo dojst k poSkodeniu smaltu.

= Vlhkost vo varnom priestore: DIhodobé pdsobenie
vlhkosti vo varnom priestore méze viest ku korozii. Po
pouziti nechajte varny priestor vyschnut.
Neuchovavaijte vihké potraviny dIhsi ¢as v
uzatvorenom priestore. Neskladujte pokrmy vo
varnom priestore.

m Ochladenie s otvorenymi dvierkami spotrebi¢a: Po
skongeni prevadzky s vysokymi teplotami nechajte
varny priestor ochladit' s uzatvorenymi dvierkami.
Nezvierajte ni¢ do dvierok spotrebica. | ked nechate
dvierka len pootvorené, mozete dojst k poskodeniu
susediacich €asti nabytku.

Iba v pripade prevadzky s velkou vihkostou nechajte
vyschnut varny priestor s otvorenymi dvierkami.

= Stava z ovocia: Velmi Stavnaté ovocné kolage
nekladte na plech prili$ husto. Stava z ovocia
kvapkajuca z plechu by spdsobila Skvrny, ktoré uz nie
je mozné odstranit. Pokial mozno pouzite univerzalny
vysoky plech.

= Silne znecistené tesnenie: Pokial je tesnenie silne
znedistené, nebudu dvierka spotrebia po€as prevadzky
spravne zatvorené. Moze dojst k poskodeniu
susediaceho nabytku. Tesnenie vzdy udrzujte v Cistote.

= Dvierka spotrebi¢a ako sedadlo alebo odkladacia plocha:
Na otvorené dvierka spotrebi¢a nestupajte, nesadajte ani

sa na ne nevesajte. Na dvierka spotrebita nestavajte
Ziadne nadoby ani prislusenstvo.

m Zasunutie prisluSenstva: V zavislosti od typu
spotrebia moze prislusenstvo pri zatvarani dvierok
spotrebia poskriabat’ sklenenu tabulu. PrisluSenstvo
vzdy zasurite do varného priestoru az na doraz.

m Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani
nedrzte za drzadlo dvierok. Drzadlo dvierok by
neudrzalo hmotnost spotrebi¢a a mohlo by sa
odlomit.

Mikrovinny ohrev

Pozor!

m Iskrenie: kov, napr. lyZica v skle, musi byt vo
vzdialenosti najmenej 2 cm od stien varného priestoru
a vnutornej strany dvierok. Iskry mézu znicit' sklo
dvierok.

= Kombinovanie prisluenstva: Nekombinujte
ro$t s univerzalnym vysokym plechom. Pri
tesnom zasunuti nad sebou sa mézu tvorit
iskry. Zasuvajte vzdy iba vo vlastnej vyske.

Pri¢iny poSkodenia sk

m Hlinikové misky: NepouZzivajte v spotrebici hlinikové
misky. Dojde k poSkodeniu spotrebi¢a vznikajucim
iskrenim.

m Prevadzka s mikrovinnym ohrevom bez pokrmov:
Prevadzka spotrebi¢a bez pokrmov vo varnom
priestore vedie k pretazeniu. Nikdy nezapinajte
mikrovinny ohrev bez pokrmu vo varnom priestore.
Vynimkou je kratkodoby test riadu — ,Obsluha
spotrebi¢a“ na strane 14
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m Popcorn do mikrovinnej rary: Nikdy nenastavujte
vysoky vykon mikrovinného ohrevu. Pouzite
maximalny vykon 600 W. Vrecusko s popcornom
vzdy poloZte na skleneny tanier. Sklenena tabula
moze nasledkom pretazenia prasknut.

EYOchrana zivotného
prostredia

Vas novy spotrebi€ je mimoriadne energeticky usporny.
Tu najdete tipy, ako mbzete pri pouzivani spotrebi¢a
usetrit eSte viac energie a ako spravne spotrebi¢
zlikvidovat'.

Uspora energie

m Spotrebi¢ predhrievajte iba vtedy, ked je to
uvedené v recepte alebo v tabulkach navodu
na pouZzitie.

n Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Maju mimoriadne dobru tepelnu
vodivost.

n Dvierka spotrebica otvarajte poc¢as prevadzky ¢o
mozno najmene;.

= Viac kolaCov pecte najlepSie po sebe. Rura na
pecenie je este tepla. Skracuje sa tak ¢as pecenia
druhého kolac¢a. Mbzete tiez vlozit do rury 2
podlhovasté formy vedla seba.

m Pridlh§om Case pecenia mdzete spotrebi¢ vypnuat
10 minut pred skonéenim ¢asu pecenia
a vyuzit na dopecenie zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia
Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
Zivotného prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade

E s europskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi

mmmm 2 elektronickymi zariadeniami (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Tato smernica stanovuje jednotny eurépsky
(EU) ramec pre spatny odber a recyklovanie
pouzitych zariadeni.
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Zoznamenie sa so spotrebicom

3 Zoznamenie sa so

spotrebicom

V tejto kapitole vam objasnime indikatory a ovladacie
prvky. Okrem toho sa zoznamite s réznymi funkciami
vasho spotrebica.

Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebi€a su mozné
odchylky vo farbach a jednotlivych detailoch.

spdsoby kurenie
Hlavné
—— menu
p—

Asist

Mikrovinny ohrev

Tlacidla

Tlacidla nalavo a napravo od ovladacieho panelu je
mozné stlacit. Stla¢enim tlacidla vykonajte pozadovanu
ginnost.

Pri spotrebicoch, ktoré nemaju prednu ¢ast z uslachtilej
ocele, nie je mozné stlacit tlacidla dotykovych poli.
Dotykové polia

Pod dotykovymi polami sa nachadzaju snimace.
Kliknutim na prisluSny symbol zvolte funkciu.
Otocny voli¢

Otoc¢ny voli¢ je umiestneny tak, aby sa bez
obmedzenia mohol ota¢at dofava alebo

doprava. Lahko ho stlacte a prstom nim otacajte

v pozadovanom smere.

Displej

Na displeji mdzZete sledovat hodnoty nastavenia,
moznosti volieb alebo tieZ pomocné texty.
dotykové displeje

Na dotykovych displejoch vidite aktualne moznosti
volby. Kliknutim na prislusné textové policko ich

tu zvolite priamo. Textové poli¢ka sa menia

v zavislosti od vyberu.

Ovladacie prvky

Jednotlivé ovladacie prvky su prispdsobené réznym
funkciam vasho spotrebica. Svoj spotrebi¢ mozete
jednoducho a pohodine nastavovat'.

Tladitka a dotykova pole
Na tomto mieste je kratko vysvetleny vyznam
roznych tlacidiel a dotykovych poli.

Ovladaci panel

Nad ovladacim panelom moézete pomocou tlacidiel,
dotykovych poli, dotykovych displejov a otoéného voli¢a
nastavit rézne funkcie spotrebica. Na displeji sa
zobrazuju aktualne nastavenia.

Nahlad zobrazuje ovladaci panel na zapnutom
spotrebici s ukazovatelom menu.

Mikrokombi
Cistenie

Zakladné
nastavenie

Symbol Vyznam

Tlacidla

® on (zapnuté)/off ~ Zapnutie a vypnutie spotrebita

(vypnuté)
D start/stop Spustit prevadzku a pridrzat alebo

dlhym stlaCenim (cca 3 s) prerusit

Dotykové polia

menu Menu Otvorit menu Druhy prevadzky

Budik Zvolit budik

§ Informécie Zobrazenie pokynov

c=  Detska poistka  Aktivacia a deaktivacia detskej poistky

dlhym stlatenim (cca 4 s)

Otocny voli¢

Oto€nym voli¢om zmenite hodnoty nastaveni, ktoré su
zobrazené na displeji.

Na listovanie v ponukach dotykovych displejov
pouzivajte tiez oto¢ny voli€.

Vo vacsine ponuk musite opat tocit spat, ked je
dosiahnuty prvy alebo posledny bod.

Displej

Displej je usporiadany tak, aby vSetky udaje mohli byt
pohodine sledované v kazdej situacii.

Hodnota, ktord mézete zmenit, je zvyraznena

a zobrazena bielym pismom. Hodnota na pozadi je
zobrazen3 sivo.



Zvyraznenie ZvyraznenU hodnotu je mozné zmenit priamo,
bez toho aby najskor musela byt zvolena.

Po spusteni prevadzky je vzdy zvyraznena
teplota a stupen. Biela linia je sicasne liniou

ohrevu a vyplfiuje sa ¢erveno
Upozornenie Pri mikrovinnom ohreve je

zvyrazneny ¢as trvania. Linia ohrevu sa neobjavi.

Zvacsenie Hned ako pomocou otoéného voli¢a zmenite
zvyraznend hodnotu, zobrazi sa zvac3ena iba

tato hodnota.

Prstenec

Na vonkajsom okraji displeja sa nachadza prstenec.

Pokial menite hodnotu, prstenec indikuje, v ktorej ¢asti menu

sa nachadzate. V zavislosti od oblasti nastavenia
a dizky menu je prstenec bud spojity, alebo rozdeleny do
segmentov.

Pocas prevadzky sa prstenec v sekundovom takte vyplnuje
Cerveno. Po kazdej celej minute sa segmenty vyplfiuju opat

spredu. Pocas prevadzky zmizne kazdu sekundu jeden
segment.

Ukazovatel teploty
Po spusteni prevadzky sa na displeji graficky
zobrazi aktualna teplota vo varnom priestore.

Linia ohrevu Biela linia pod teplotou sa zfava doprava vyplfiuje
Cerveno tym viac, ¢im viac sa varny priestor
zahrieva. Pri predhrievani je dosiahnuty optimalny
okamih na vloZenie pokrmu, hned ako je cela linia
vyplnena ¢erveno.

Pri nastavovacich stupfioch, napr. na stupni
grilovania, je linia ohrevu ihned vypinena &erveno.

Ukazovatel Ked je spotrebi¢ vypnuty, indikuje prstenec

zvy$kového zvy$kové teplo vo varnom priestore. Cim mensie

tepla je zvySkové teplo, tym tmavsi je prstenec, az
pripadne celkom zmizne.

Sposoby ohrevu

Aby ste vzdy nasli spravny druh ohrevu pre prislusny
pokrm, vysvetlime vam teraz rozdiely a oblasti
pouzitia.

Symboly jednotlivych druhov ohrevu napomahaju
zapamataniu.

Druh ohrevu

4D hordci vzduch

Teplota
30-275°C

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Upozornenie: Na zaklade teplotnej zotrvacnosti sa
zobrazena teplota méze mierne liSit od skutoénej
teploty v rure.

Dotykové displeje

Dotykové displeje su zaroven ukazovatele a ovladacie
prvky. Ukazuju vam, aku funkciu moézete zvolit a ¢o je uz
nastavené. Pre vyber funkcie kliknite jednoducho priamo
na textové policko

Aka funkcia je zvolend, poznate na ¢ervenom zvislom

stipci na boku. Prislu$na hodnota je na displeji
zvyraznena bielo.

Mala Cervena Sipka na boku textového poli¢ka
oznacuje, na aku funkciu moézete prejst vpred alebo
vzad.

Teplota

4D horuci vzduch

Druhy prevadzky

Spotrebi¢ ma k dispozicii rézne druhy prevadzky,
ktoré vam ulah&uju prevadzku spotrebica.
Presny popis najdete v prislusnej kapitole.

Druh prevadzky Pouzitie

Spdsoby ohrevu
—> ,Obsluha
spotrebica“ na strane 14

Pre optimalnu pripravu pokrmov
su k dispozicii rézne jemne
nastavené druhy prevadzky.

Assist Pre velké mnoZstvo pokrmov

—> ,Pokrmy* na strane 28 SU vhodné hodnoty nastavenia
Uz naprogramované.

Mikrovinny ohrev — V/daka mikrovinnému ohrevu

,Mikrovinny ohrev* mdZzete rychlejSie varit, ohrievat
na strane 17 alebo rozmrazovat pokrmy.
Mikrokombi Takto méZzete k mikrovinnému
— ,Mikrovinny ohrevu navy3e pridat urity druh
ohrev*na strane 17 ohrevu.

Cistenie Na Cistenie su k dispozicii rozne
— ,Cistiaca funkcia“ Cistiace funkcie: EcoClean Direct
na strane 23 a susenie.

Zakladné nastavenie—
" ,Z&kladné nastavenie“
na strane 20

Zakladné nastavenie spotrebica
mdZzete podla potreby upravit.

Pri velmi vysokych teplotach spotrebi¢ po dlh§om
Case trocha znizi teplotu.

Pouzitie
Na pecenie kolacov a mésa na jednej alebo viacerych Urovniach.
Ventilator rozhana teplo z kruhového ohrievacieho telesa na zadnej stene

rovnomerne po celej rure.




sk Zoznamenie sa so spotrebicom

Horny/dolny ohrev 30-300°C Na tradicné pecenie kolaCov a masa na jednej trovni. Obzvlast vhodny pre
kola&e so Stavnatou hornou vrstvou.
Teplo sala rovnomerne zhora i zdola

Horuci vzduch Eco 30-275°C Na energeticky optimalizované pecenie vybranych pokrmov na jednej trovni
bez predhriatia. Ventilator energeticky optimalizovanym spésobom rozhana
teplo z kruhového ohrievacieho telesa na zadnej stene rovnomerne
v priestore rury.

Ba [

[ﬂ Horny/dolny ohrev Eco 30-300°C Na energeticky optimalizované pecenie vybranych pokrmov.
&co Teplo séla rovnomerne zhora i zdola.
Gril s cirkulaciou vzduchu 30-300°C Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kusov masa.

54

Grilovacie ohrievacie teleso a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventilator viri hordci vzduch okolo pokrmu.

lj VelkoploSny gril Stupne grilovania: Na grilovanie nizkych grilovanych pokrmov, napr. steakov, klobas alebo
1=slaby hrianok, a na zapekanie.
2 = stredny Ohrieva sa celé plocha pod grilovacim ohrievacim telesom.
3 =silny
E’ Maloplo$ny gril Stupne grilovania: Na grilovanie malych mnoZstiev, napr. steakov, klobas alebo hrianok,
1 =slaby a na zapekanie. Ohrieva sa strednd plocha pod grilovacim ohrievacim telesom.
2 = stredny
3 =silny
Stupefi na pizzu 30-275°C Na pripravu pizze a pokrmov, ktoré vyzaduji velké teplo zdola. Hreje dolné
ohrievacie teleso a kruhové ohrievacie teleso na zadnej stene.
Mierny ohrev 70-120°C Na $etrné a pomalé pecenie opecenych jemnych kiskov masa v neprikrytej
nadobe.
Teplo sala pri nizkej teplote rovnomerne zhora i zdola.
Q Dolny ohrev 30-250°C Na varenie vo vodnom kipeli a na dopekanie.
Teplo séla zdola.
A UdrZiavanie teploty 60-100°C Na udrZiavanie teploty hotovych pokrmov.
Predhrievanie riadu 30-70°C Na ohrievanie riadu.

(@

Navrhnuté hodnoty

Ku kazdému druhu prevadzky uvadza spotrebi¢
navrhnutu teplotu alebo stupen. MoZete ich prevziat
alebo zmenit v prislusnom rozsahu.

Mikrovinny ohrev
Aby ste pouzivali vzdy spravny vykon mikrovinného
ohrevu, najdete tu prehlad réznych oblasti pouzitia.

Vykon mikrovinného ohrevu maximalna doba trvania Pouzitie

90w 1h 30 min Pre rozmrazovanie chlostivych pokrmov

180 W 1h 30 min Pre rozmrazovanie a dalSie varenie

360 W 1h 30 min Pre varenie masa a ohrievanie chulostivych pokrmov
600 W 1h 30 min Pre ohrievanie a varenie pokrmov

1000W 30 minat Pre ohrievanie tekutin
Mikrokombi

Vyber druhov ohrevu mézete kombinovat' s mikrovinnym
ohrevom. Spotrebi¢ hreje a suc¢asne je zapnuty
mikrovinny ohrev. Pokrm je tak hotovy rychlejSie.

Na to st vhodné vykony mikrovinného ohrevu medzi
90 a 360 W.

10



DalSie informacie

Vo vacsine pripadov spotrebi¢ poskytuje pokyny

a informacie k prave vykonavanej ¢innosti.

Kliknite na pole i. Pokyn sa na niekolko sekund zobrazi
na displeji. V pripade dih§ich pokynov mézete oto¢nym
voli¢om listovat az na koniec.

Niektoré pokyny sa zobrazuju automaticky, napr.
potvrdenie, vyzva alebo varovanie.

Funkcie varného priestoru

Funkcie vo varnom priestore ulahéuju prevadzku
spotrebica. Varny priestor je napr. cely osvetleny
a chladiaci ventilator chrani spotrebi¢ pred prehriatim.

Otvorenie dvierok spotrebica

Pokial poc¢as prevadzky otvorite dvierka spotrebica,
prevadzka sa pozastavi. Po zatvoreni dvierok pokracuje
dalej.

Uponornenie: : Pri druhu prevadzky mikrovinny ohrev
musite po zatvoreni dvierok pokracovat’ v prevadzke
tlagidlom start/stop D. Mozete zmenit prislusné zakladné
nastavenie. — ,Zakladné nastavenia“ na strane 20

Osvetlenie varného priestoru

Ak otvorite dvierka spotrebica, zapne sa osvetlenie
varného priestoru. Pokial zostanu dvierka otvorené
dihSie ako cca 15 minut, osvetlenie sa zase vypne.
Pri va¢sine druhov prevadzky sa osvetlenie varného
priestoru zapne pri spusteni prevadzky. Pri ukonceni
prevadzky sa vypne.

Upozornenie: :V zakladnych nastaveniach mézete
nastavit, aby sa osvetlenie pri prevadzke nezapinalo.
—,Zé&kladné nastavenia“ na strane 20

Ventilator

Ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Teply
vzduch unika dvierkami.

Pozor!

Nezakryvajte ventilaéné Strbiny. Inak sa spotrebi¢
bude prehrievat.

Aby po skonéeni prevadzky priestor na pecenie
rychlejsie vychladol, beZi este urcity ¢as chladiaci
ventilator.

Upozornenie: Cas dobehu chladiaceho ventilatora

mdzete zmenit v zékladnych nastaveniach.
—> ,Zakladné nastavenia“ na strane 20

Prislusenstvo sk

BEjPrislusenstvo

K vadmu spotrebicu patri rézne prisluSenstvo. Ziskate
prehlad o dodavanom prisluSenstve a jeho spravnom
vyuziti.

Dodavané prislusenstvo

Vs spotrebic je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Rost

Na nadoby, kolacové a zapekacie formy.
Na pecené méso a grilované pokrmy.
Rost je vhodny na mikrovinny ohrev.

Univerzalny vysoky plech

Na $tavnaté kolace, pecivo, zmrazené
pokrmy a velké kusy peeného masa.
Mbzete ho pouzivat ako nadobu na
zachytenie tuku, ked grilujete na roste.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo. Je Specialne
prispdsobené vasmu spotrebicu.

Prislusenstvo je mozné zakupit v zakaznickom
servise, v $pecializovanej predajni alebo na internete.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo zahreje, moze
sa zdeformovat. Na funkciu to nema Ziadny vplyv. Po
vychladnuti deformacia zmizne.

Zasunutie prisluSenstva
Priestor na pecenie ma tri vysky zasunutia. Vysky
zasunutia sa pocitaju zdola hore.
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Do vy$ok zasunutia 1, 2 a 3 zasUvaijte prisluSenstvo vzdy
medzi oboma vodiacimi ty¢ami prislusnej vysky zasunutia.

Upozornenie

=» Dbajte na to, aby ste prisluSenstvo do rary zasunuli vzdy
spravne.

m Zasunte prisluSenstvo vzdy Uplne do rary, aby sa
nedotykalo dvierok spotrebica.

Funkcia zaskoéenia

PrisluSenstvo je mozné vytiahnut asi do polovice, potom
zaskodi. Tato funkcia zabranuje zvrhnutiu prisluSenstva
pri vytiahnuti. Aby tato ochrana proti zvrhnutiu
fungovala, musi byt prislu§enstvo zasunuté do rary
spravne



sk Prislusenstvo

Pri zastUvani ros$tu dbajte na to, aby bol vystupok
, vzadu a smeroval dole. Napis ,microwave” musi byt
vpredu a zakrivenie musi smerovat dole ~—.

Pri zasuvani plechov dbajte na to, aby bol vystupok
a vzadu a smeroval dole. Skosena strana prislusenstva
b musi byt vpredu pri dvierkach spotrebica.

Priklad na obrazku: univerzalny vysoky plech

Vkladaci rost

Na méso, hydinu a ryby.

Na vloZenie do univerzélneho vysokého
plechu kvdli zachyteniu odkvapkavajiceho
tuku a $tavy z mésa.

HEZ324000

Univerzalny vysoky plech, s
neprilnavou vrstvou

Na tavnaté kolace, pecivo, zmrazené pokrmy
a velké kusy peceného masa.

Pecivo a pecené méso sa k univerzalnemu
vysokému plechu neprichytia.

HEZ632010

Plech na pecenie, s neprifnavou vrstvou
Na kolace na plechu a drobné pecivo. Pecivo sa
k plechu na pecenie neprichyti.

HEZ631010

Profesionalny vysoky plech
Na pripravu velkého mnoZzstva.

HEZ633070

Pokrievky na profesionalny vysoky plech
Vdaka pokrievke sa z profesionalneho vysokého
plechu stava profesionalny pekac.

HEZ633001

Plech na pizzu
Na pizzu a velké okruhle kolace.

HEZ617000

Grilovaci plech

Na grilovanie miesto rostu alebo na zachytenie
odkvapkavajlceho tuku. PouZivajte iba na
univerzalnom vysokom plechu.

HEZ625071

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo mbézete zakupit v zakaznickom
servise v $pecializovanych predajniach alebo na
internete. Rozsiahlu ponuku k vaSmu spotrebicu
najdete v nasich prospektoch alebo na internete.

Ponuka a moznost objednania on-line sa v jednotlivych
krajinach lisi. Nazrite do predajnych podkladov.

Pri ndkupe uvedte presné objednavacie Cislo
zvlastneho prislusenstva.

Upozornenie: Kazdé zvlastne prisluSenstvo sa nehodi
pre kazdy spotrebi€. Pri nakupe uvedte, prosim, vzdy
presné Ciselné oznacenie (E-Nr.) svojho spotrebica.
— ,Zakaznicky servis“ na strane 28

Zvlastne prislusenstvo Objedn. cislo

Rost HEZ634080
Na nadoby, kolacové a zapekacie formy

ana pecené a grilované pokrmy.

Univerzalny vysoky plech HEZ632070
Na $tavnaté kolace, pecivo, zmrazené

pokrmy a velké kusy peceného masa.

Mbzete ho pouzivat ako nadobu na

zachytenie tuku, ked grilujete priamo na roste.

Plech na pecenie HEZ631070
Na kolace na plechu a drobné pecivo.
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Kamen na pecenie chleba Na doméaci
chlieb, Zzemle a pizzu, ktoré maji mat chrumkavy
spodok.

Kameni na pecenie musi byt predhriaty na
odport¢anu teplotu.

HEZ327000

Skleneny pekac (5,1 1)
Na dusené pokrmy a nakypy.
Obzvlast vhodny na druh prevadzky ,pokrmy*.

HEZ915001

lenend-misa
Na velké kusy pe¢eného mésa, Stavnaté kolace
_anakypy

HEZ864000

Skleneny plech
Na nékypy, zeleninové pokrmy a pecivo.

HEZ636000




EJPred prvym pouzitim

Skor, ako budete moct vyuzivat vas novy spotrebic,
musite vykonat potrebné nastavenia. Vycistite varny
priestor a prislusenstvo.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni k elektrickej sieti alebo po vypadku prudu
sa na displeji zobrazia nastavenia pre prvé uvedenie
do prevadzky. Moze trvat niekolko sekund, kym sa
vyzva zobrazi.

Upozornenie: Tieto nastavenia mozete v zékladnych
nastaveniach kedykolvek zmenit. — ,Zakladné
nastavenia“ na strane 20

Nastavenie jazyka

Najskor sa objavi jazyk. Prednastaveny jazyk je
,nemcina“.

1. Otoénym volicom nastavte poZzadovany jazyk.
2. Nastavenie potvrdte kliknutim na dalSie textové
poli¢ko.
Zobrazi sa dalSie nastavenie.

Nastavenie ¢asu
Cas zagina ,12:00" h.

1. Kliknite na textové poli¢ko ,Cas”.

2. Oto¢nym volicom nastavte ¢as.

3. Nastavenie potvrdte kliknutim na textové policko
,Ukon¢it nastavenie*.

Na displeji sa zobrazi upozornenie, Zze bolo dokoncené

prvé uvedenie do prevadzky.

Cistenie varného priestoru a prislusenstva

Skor, ako prvykrat zacnete v spotrebici pripravovat
pokrm, vycistite priestor na pecenie a prislusenstvo.

Cistenie varného priestoru

Aby sa odstranila vona novoty, rozohrejte
uzatvoreny a prazdny varny priestor.

Dbaijte na to, aby sa v priestore na pecenie
nenachadzali zvySky obalov, napr. polystyrénové
gulky. Pred zahriatim méakkou a vihkou utierkou
utrite hladké plochy vo varnom priestore. Kym sa
pristroj ohrieva, dobre vetrajte kuchynu.

Vykonajte uvedené nastavenia. Nastavenie druhu ohrevu

a teploty je popisané v nasledujucej kapitole. — ,Obsluha

spotrebi¢a“ na strane 14

Nastavenie

Druh ohrevu Horny/dolny ohrev (=)
Teplota 240°C

Cas trvania 1 hodina

Pred prvym pouzitim sk

Po uplynuti uvedeného €asu spotrebi¢ vypnite tlacidlom
on/off ©.

Hned ako sa varny priestor ochladi, umyvacim
roztokom a umyvacou handrou umyte hladké plochy.
Cistenie prisluSenstva

PrisluSenstvo dékladne vycistite umyvacim
roztokom a handrou alebo mékkou kefkou.



sk Obsluha spotrebica

E¥Obsluha spotrebica

S ovladacimi prvkami a ich funkciou ste sa uz zoznamili.
Teraz vam vysvetlime, ako spotrebi¢ nastavit. Dozviete
sa, ¢o sa stane po zapnuti a vypnuti spotrebi¢a a ako
nastavit druhy prevadzky.

Zapnutie a vypnutie spotrebica
Aby ste mohli nastavit spotrebi¢, musite ho zapnut'.

Upozornenie: Detsku poistku a budik je mozné nastavit’
i pri vypnutom spotrebici. Urcité ukazovatele

a upozornenia na displeji, napr. ukazovatel zvyskového
tepla v rare, zostanu zobrazené i pri vypnutom spotrebici.

Pokial spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho. Ak nie je
dihsi ¢as vykonané zZiadne nastavenie, spotrebi¢ sa
automaticky vypne.

Zapnutie spotrebica

Tlacidlom on/off (zapnuté/vypnuté) © zapnite
spotrebi¢.

Na displeji sa objavi logo Bosch a potom menu
druhov prevadzky.

Upozornenie: V zakladnych nastaveniach mézete urgit,
ktory druh prevadzky sa ma zobrazovat. — ,Zakladné
nastavenia“ na strane 20

Vypnutie spotrebic¢a

Tlagidlom on/off (zapnuté/vypnuté) O vypnite spotrebi¢.
Pripadne prebiehajice funkcie sa ukoncia.

Na displeji sa zobrazi ¢as alebo prip. ukazovatel
zvyskového tepla.

Upozornenie: V zakladnych nastaveniach mézete
nastavit, ¢i sa na vypnutom spotrebi¢i ma zobrazovat’
¢as. — ,Zakladné nastavenia“ na strane 20

Spustenie prevadzky

Kazda prevadzka musi byt spustena tlagidlom start/stop D.

Po spusteni sa na displeji okrem nastavenia objavi
ukazovatel ¢asu. Okrem toho sa objavi prstenec a linia
ohrevu.

Zastavenie prevadzky

Tlagidlom start/stop [ | mdZete zastavit a znovu
spustit prevadzku.

Ak drzite tlac¢idlo start/stop [ | stlaéené pocas cca
3 sekund, prevadzka sa celkom prerusi a vSetky
nastavenia sa vratia na vychodiskovd hodnotu.

Upozornenie: Po prerusSeni alebo pozastaveni
prevadzky moze dalej bezat chladiaci ventilator.

Nastavenie druhu prevadzky
Po zapnuti spotrebi€a sa zobrazi nastaveny navrhovany
druh prevadzky.
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Ak chcete nastavit iny druh prevadzky, prejdite do menu.
Presny popis k jednotlivym druhom prevadzky najdete
v prislusnej kapitole.

V zasade plati:

1. Kiliknite na prislusné textové policko.
Funkcia je zvyraznena.

2. Oto¢nym volicom zmerite zvyraznenu volbu.

3. Pokial je to nutné, vykonajte dalSie nastavenie.
Kliknite na prislusné textové policko a otoénym
volicom zmerite hodnotu.

4. Tlacidlom start/stop [ spustite spotrebi¢. Spotrebic
zacne pracovat’.

Nastavenie druhu ohrevu a teploty

AK nie je zvoleny druh prevadzky Druhy ohrevu,
kliknite v menu na textové policko ,Druhy ohrevu“. Na
dotykovych displejoch sa objavi menu druhov ohrevu.

Priklad na obrazku: horuci vzduch Eco pri teplote

195 °C.

1. Kiiknite na textové policko s pozadovanym druhom
Prip. v menu listujte otoénym volic¢om.

Horny/

4D hortci vzduch dolny ohrev Ece

Sposoby

Horny j (

Gril s cirkulaciou
/dolny ohrev vzduchu
Velkoplodny

Hortci vzduch Ece gril

Teplota je zvyraznena.
2. Oto¢nym volicom nastavte teplotu.

Hortci vzduch Eco 00m 00s

Teplota

3. Tlacgidlom start/stop [ spustite spotrebic.
Cas na displeji ukazuje, ako dlho uz prevadzka bezi.

Horny| dolny ohrev
00m00s

Spotrebi¢ zacne ohrievat.

Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidlom on/off (.



Upozornenie: Na spotrebic¢i mozete tiez nastavit Cas
trvania a koniec prevadzky. — ,Casové funkcie“ na
strane 15

Nastavenie teploty a druhu ohrevu

Po spusteni je vzdy zvyraznena teplota. Pomocou
oto¢ného voli¢a je mozné teplotu priamo zmenit' a uloZit.
Pre zmenu druhu ohrevu najprv tlacidlom start/stop D
preruste prevadzku a kliknite na textové poli¢ko druhu
ohrevu. Objavi sa menu. Kliknite na pozadovany druh
ohrevu. Na displeji sa objavi prislusna navrhnuta teplota.

Upozornenie: Ak zmenite druh ohrevu, vratia sa na
pévodnu hodnotu i ostatné nastavenia

Rychly ohrev
S rychlym ohrevom méZete pri niektorych druhoch
ohrevu skratit' jeho ¢as.

Vhodnymi druhmi ohrevu na rychly ohrev su:
= 4D horuci vzduch
= [T horny/dolny ohrev

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, vlozte
pokrm do rary az po skonéeni rychloohrevu.

Nastavenie
Dbaijte na vhodny druh ohrevu a nastavenu teplotu najmenej
100 °C. Inak nie je mozné rychly ohrev aktivovat.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Kliknite na textové polic¢ko ,Rychly ohrev*.

V textovom policku je uvedené ,zap“. Na displeji sa
zobrazi pokyn na potvrdenie.

Hned ako rychly ohrev skon¢i, zaznie signal a na displeji
sa objavi upozornenie. V textovom policku je uvedené
Lvyp“. Vlozte pokrm do riry.

Upozornenie: Casova funkcia Cas trvania sa spusti
sucasne s rychlym ohrevom. Cas trvania nastavte
az v okamihu, ked rychly ohrev skongi.

Prerusit’
Na preru$enie rychleho ohrevu kliknite znovu na

textové poli¢ko ,Rychly ohrev”. V textovom poli¢ku je
uvedené ,vyp“.

Casové funkcie sk

[€Casové funkcie

Spotrebi¢ ma rézne ¢asové funkcie.

Pouzitie
Po uplynuti nastaveného ¢asu trvania

Casova funkcia

Cas trvania

@ spotrebi¢ automaticky ukon€i prevadzku.

Koniec Zadajte Cas trvania a pozadovany Cas
konca. Spotrebi¢ sa automaticky spusti, aby
sa ohrev ukon€il v poZadovanom &ase.

Budik Budik funguje ako minttka. BeZi nezavisle

od prevadzky a inych ¢asovych funkcii. Po
uplynuti nastaveného ¢asu sa spotrebi¢
automaticky nezapne alebo nevypne.

Cas trvania a koniec mozete po nastaveni prevadzky
vyvolat' pomocou dotykovych displejov. Budik ma
vlastné pole & a je mozné ho kedykolvek nastavit'.
Po uplynuti €asu trvania alebo ¢asu budika zaznie
signdl. Signal mézete pred¢asne ukoncit kliknutim na
pole alebo dotykovy displej.

Upozornenie: Cas trvania signalu mozete zmenit
v zékladnych nastaveniach.
—> ,Zéakladné nastavenia“ na strane 20

Nastavenie ¢asu trvania

Na spotrebic¢i mdzete nastavit' ¢as tepelnej Gpravy
pokrmu. Cas tepelnej Upravy tak nebude netimyselne
prekroceny a pre ukonéenie prevadzky nemusite
prerusovat inu pracu.

Nastavenie

Podra toho, akym smerom oto¢ny voli¢ najprv otocite,
zacne €as trvania navrhnutou hodnotou: dolava
10 minat, doprava 30 minut.

Do jednej hodiny je mozné ¢as trvania nastavit
v minutovych krokoch, potom v patminutovych krokoch.
Maximalne je mozné nastavit' 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00 h, ¢as trvania 45 minut.

1. Nastavenie druhu prevadzky a teploty alebo stupna

2. Pred spustenim kliknite na textové poli¢ko ,Cas trvania®“.
Na displeji je €as trvania zvyrazneny bielo.

3. Otocnym voli¢om nastavte ¢as trvania.
Cas konca sa vypocita automaticky.

Doba trvania
Hortci vzduch Eco

45m00s

195"



sk  Casové funkcie

4. Tlagidlom start/stop [ spustite spotrebié.
Cas trvania sa za¢ne odmeriavat.

Horny|dolny ohrev
44m 53s

Spotrebi¢ za¢ne ohrievat.
Hned ako ¢as trvania uplynie, zaznie signal. Spotrebi¢
prestane ohrievat. Na displeji je ¢as trvania 00m 00s.

Pomocou textového policka ,Cas trvania“ mdzete znovu
nastavit' ¢as trvania alebo tlagidlom start/stop D
pokracovat v prevadzke bez ¢asu trvania.

Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidiom on/off (.

Zmenit’ a prerusit’

Pokial chcete zmenit ¢as trvania, kliknite na textové
poli¢ko ,Cas trvania“. Cas trvania je zvyrazneny

a modzete ho kedykolvek zmenit pomocou oto¢ného
voli€a. Zmena je prevzata priamo.

Ak chcete zrusit' ¢as trvania, nastavte ho znovu na
nulovu hodnotu. Po prevzati zmeny pokracuje
prevadzka bez ¢asu trvania.

Nastavenie konca

Cas ukongenia prevadzky mézete posunit. MoZete
napr. rano vlozit pokrm do rury a nastavit, aby bol
hotovy na poludnie.

Upozornenie
= Dbajte na to, aby potraviny neboli v rire
prili$ dlho a neskazili sa.
= Koniec uz nenastavuijte, pokial bola
prevadzka zacata. Vysledok varenia by uz nezodpovedal.

Nastavenie
Koniec ¢asu trvania je mozné posunut spat
maximalne o 23 hodin a 59 minut.

Priklad na obrazku: Je 10:00 h, nastaveny ¢as trvania
je 45 minat a pokrm ma byt hotovy o 12:00 h.

1. Nastavenie druhu prevadzky a teploty alebo stupnia
2. Nastavte €as trvania.
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3. Pred spustenim kliknite na textové policko ,Koniec".
Na displeji je vypocitany ¢as konca zvyrazneny bielo.

4. Otocnym voli¢om posurite koniec na neskorsi ¢as.

45m 00s

Hortci vzduch Eco

1957 Koniec

5. Tlagidlom start/stop Dspustite spotrebié.
Na displeji je Cas, v ktorom sa spotrebi¢ spusti.

Horny| dolny ohrev
45m 00s

Spotrebic je vo vyckavacom rezime. Ked' sa spotrebic
spusti, zobrazuje sa na displeji zostavajuci ¢as.

Hned ako ¢as trvania uplynie, zaznie signal. Spotrebi¢
prestane ohrievat. Na displeji je ¢as trvania 00m 00s.
Pomocou textového politka ,Cas trvania“ mézete znovu
nastavit' ¢as trvania alebo tlacidlom start/ > pokracovat
v prevadzke bez ¢asu trvania.

Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidlom on/off (.
Zmenit' a prerusit’

Po spusteni uz ¢as konca nie je mozné zmenit.

Ak chcete zmazat ¢as trvania a koniec, preruste
prevadzku tlacidlom start/stop D.V prevadzke mozete
pokracovat bez ¢asu trvania a konca.



Nastavenie budika

Budik bezi sibezne s inymi nastaveniami. Budik mézZete
nastavit kedykolvek, i ked je spotrebi¢ vypnuty. Ma
vlastny signal, takze rozpoznate, ¢i uplynul ¢as budika
alebo nastaveny ¢as trvania.

Nastavenie
Cas budika zagina vzdy na hodnote nula mindt.
Cim vy$8ia je hodnota, tym v&&sie su gasové
kroky pri nastaveni.
Je mozné nastavit maximalne 24 hodin.
1. Kliknite na pole .
Symbol svieti Cerveno. Na displeji je ¢as budika
zvyrazneny bielo.
. Oto€nym voli¢om nastavte ¢as budika.
3. Spustite spotrebic¢ kliknutim na pole &.

Upozornenie: Po niekolkych sekundach sa
budik automaticky spusti.

N

Cas na budiku za¢ne plynut.

Budik zostane zobrazeny na displeji, i ked je pristroj
vypnuty. Pri beZnej prevadzke su nastavenia tejto
prevadzky v popredi. Ak klepnete na pole &, zobrazi sa
na niekolko sekund ¢as budika.

Hned ako €as uplynie, zaznie signal a na displeji sa
objavi upozornenie. Symbol uz nesvieti.

Tip: Ak sa vztahuje nastaveny Cas budika na prevadzku
spotrebica, pouzite ¢as trvania. Cas je viditelny
v popredi a spotrebi¢ sa automaticky vypne.

Zmenit’ a prerusit’

Pokial chcete zmenit ¢as budika, kliknite na pole &.
Cas budika je zvyrazneny bielo a mézete ho
kedykolvek zmenit pomocou otoéného voli¢a.

Pokial chcete zrusit budik, vynulujte ¢as budika. Po
prevzati zmeny uz symbol nesvieti.

Mikrovinny ohrev sk

Mikrovinny ohrev

Vdaka mikrovinnému ohrevu mézete velmi rychlo
varit, ohrievat alebo rozmrazovat vase pokrmy.
Mikrovinny ohrev mézete pouzivat samostatne alebo
v kombinacii s druhom ohrevu.

Aby ste mohli optimalne vyuzivat mikrovinny ohrev,
dodrzujte pokyny k riadu a riadte sa pokynmi

v tabulkach pouzitia na konci navodu na pouzitie.

Riad

Nie kazdy riad je vhodny na mikrovinny ohrev. Aby
nedoslo k poSkodeniu spotrebi¢a, na ohrievanie pokrmov
pouzivajte iba riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Vhodny riad

Vhodny je teplovzdorny riad zo skla, sklenenej
keramiky, porcelanu, keramiky alebo teplotne odoIného
plastu. Tieto materialy prepuastaju mikrovinné impulzy.

Pouzivat' mozZete tiez servirovaci riad. USetrite si tak
prekladanie. Riad so zlatou alebo striebornou
dekoraciou pouzivajte len vtedy, pokial vyrobca
zaruduje, Ze je vhodny na mikrovinny ohrev.

Nevhodny riad
Nevhodny je kovovy riad. Kov neprepusta mikroviny.

Pokrmy v uzatvorenych kovovych nadobach zostanu
studené.

Pozor!

Iskrenie: kov, napr. lyzica v skle, musi byt vo vzdialenosti
najmenej 2 cm od stien varného priestoru

a vnutornej strany dvierok. Iskry mézu znicit' sklo dvierok.

Test riadu

Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez pokrmu. Jedina
vynimka je kratky test riadu.

Ak si nie ste isti, ¢i je vaSa nadoba vhodna na

mikrovinny ohrev, urobte tento test:

1. Do varného priestoru vlozte prazdnu nadobu.
Nastavte maximalny vykon a na %2 az 1 minGtu
zapnite spotrebic.

2. V priebehu testu kontrolujte teplotu riadu.

Nadoba musi zostat studenad, prip. vlazna.

Ak je horuca, alebo ak vznikaju iskry, nie je nadoba vhodna.

Ukoncite test.



sk Mikrovinny ohrev

Vykony mikrovinného ohrevu

Mate k dispozicii rozne vykony mikrovinného ohrevu,
vhodné na rézne druhy pokrmov a Uprav.

Prevadzka s mikrovinnym ohrevom potrebuje vzdy ¢as
trvania. Navrhnuty ¢as trvania mozete prevziat alebo
v prisludnej oblasti zmenit.

Vykon Pouzitie maximalna doba

trvania
9aOWwW na rozmrazovanie chulostivych pokrmov 4 1, 30 min.
180W  narozmrazovanie a dalsie varenie 1h 30 min
360 W  navarenie masa a ohrievanie 1h 30 min
chulostivych pokrmov
600W  na ohrievanie a varenie pokrmov 1h 30 min
1000 W na ohrievanie tekutin 30 min

Nastavenie mikrovinného ohrevu
Dodrzujte pokyny pre vhodnu nadobu, kym nastavite
mikrovinny ohrev.

1. Kliknite na pole menu.
Objavi sa vyber druhov prevadzky.
2. Kiliknite na textové poli¢ko ,mikrovinny ohrev*.
3. Kliknite na textové poli¢ko s pozadovanym
vykonom mikrovinného ohrevu.
Na displeji je Gas trvania zvyrazneny bielo.
4. Oto¢nym voli€om nastavte ¢as trvania.
5. Tlagidlom start/stop [ spustite spotrebic.
Na displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as. Linia ohrevu
sa pri mikrovinnom ohreve neobjavi.
Spotrebi¢ sa zapne.

Hned ako ¢as trvania uplynie, zaznie signal. Spotrebi¢
ukonéi prevadzku. Na displeji je €as trvania 00m 00s.
Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidlom on/off (.

Zmenit’ a prerusit’
Po spusteni je vzdy zvyrazneny ¢as trvania. Pomocou

oto€ného voli¢a je mozné &as trvania priamo zmenit' a ulozit.

Pre zmenu vykonu mikrovinného ohrevu preruste
prevadzku tlacidlom start/stop . Kliknite na textové
poli¢ko pozadovaného vykonu a pokracujte v prevadzke
tlagidlom start/stop . Cas trvania je zachovany.

Ak chcete prerusit mikrovinny ohrev, zastavte
prevadzku tlagidlom start/stop Da zvolte iny druh
prevadzky.
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Nastavenie Mikrokombi
Pri niektorych druhoch ohrevu mézete zapnut
mikrovinny ohrev.

Vhodné druhy ohrevu:

u 4D horuci vzduch

=[O Horny/dolny ohrev

. Gril s cirkulaciou vzduchu
= [T Velkoplosny gril

=[] Maloplodny gril

Pri Mikrokombi mate k dispozicii vykony mikrovinného
ohrevu 90, 180 a 360 W.

Dodrzujte pokyny pre vhodnu nadobu, kym nastavite
Mikrokombi.

1. Kliknite na pole menu.
Objavi sa vyber druhov prevadzky.

2. Kliknite na textové poli¢ko ,Mikrokombi*.

3. Kliknite na textové poli¢ko s poZzadovanym druhom
ohrevu.

4. Kliknite na textové poli¢ko s pozadovanym
vykonom mikrovinného ohrevu.
Na displeji je bielo zvyraznena teplota alebo stuperi.

5. Oto€nym voli¢om nastavte teplotu alebo stupen.

6. Kliknite na textové poli¢ko ,Eas trvania“. Na
displeji je €as trvania zvyrazneny bielo.

7. Oto¢nym volicom nastavte ¢as trvania.

8. Tlacidlom start/stop D | spustite spotrebic. Na
displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as.

Spotrebi¢ sa zapne.

Hned ako ¢as trvania uplynie, zaznie signal. Spotrebi¢
ukongi prevadzku. Na displeji je €as trvania 00m 00s.
Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidlom on/off (.

Zmenit’ a prerusit’

Po spusteni je vzdy zvyraznena teplota. Pomocou
oto¢ného voli¢a je mozné teplotu alebo stuperi priamo
zmenit a ulozZit.

Pre zmenu Casu trvania kliknite na textové policko
,Cas trvania“ a oto€nym gombikom zmerite. Zmena je
prevzata priamo.

Pre zmenu druhu ohrevu alebo vykonu mikrovinného
ohrevu najprv preruste prevadzku tlagidlom start/stop .
Kliknite na textové policko druhu ohrevu alebo vykonu
mikrovinného ohrevu a zmerite ho.

Upozornenie: Ak zmenite druh ohrevu alebo
vykon mikrovinného ohrevu, vratia sa na pévodnu
hodnotu i ostatné nastavenia.

Ak chcete prerusit Mikrokombi, zastavte prevadzku
tlacidlom start/stop Da zvolte iny druh prevadzky.



Susenie
Po prevadzke varny priestor vysuste, aby v fiom
nezostala Ziadna vlhkost'.

Spustenie susenia

Pri su$eni sa varny priestor zahrieva, takZe sa vlhkost,
ktora v fiom je, vypari. Potom otvorte dvierka
spotrebica, aby mohla para zo spotrebi¢a uniknut.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
2. Hrubé nedistoty vo varnom priestore ihned odstrarite
a vytrite vlhkost z dna varného priestoru.
3. V pripade potreby zapnite spotrebi¢ tlacidlom on/ off .

4. Kliknite na policko menu. Objavi sa vyber druhov
prevadzky.

5. Kliknite na textové poli¢ko ,Cistenie”.

6. Kliknite na textové policko ,susenie”.
Zobrazi sa €as trvania. Nie je mozné ho zmenit.

7. Tlagidlom start/stop D spustite spotrebic.
Spusti sa susenie a po 10 minutach sa automaticky
vypne.

8. Otvorte dvierka spotrebi¢a a nechajte ich 1 az 2
minuty otvorené, aby mohla z varného priestoru uniknut
vlhkost.

Ruéné vysusenie varného priestoru

. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

. Odstranite z varného priestoru necistoty.

. Vysuste varny priestor makkou handrou.

. Dvierka spotrebi¢a nechajte 1 hodinu otvorené,
aby varny priestor Uplne vyschol.

HWN =

Detska poistka sk

[YDetska poistka

Aby deti nemohli spotrebi¢ omylom zapnut alebo
zmenit nastavenie, je vybaveny detskou poistkou.

Ovladaci panel je zablokovany a nie je mozné ni¢ nastavit.
Vypnut spotrebi¢ je mozné jedine tlagidlom on/off (.

Aktivacia a deaktivacia
Detsku poistku mézete aktivovat alebo deaktivovat pri
zapnutom i vypnutom spotrebici.

Pole c= stladte vzdy poc¢as cca 4 sekund. Na displeji
sa zobrazi pokyn na potvrdenie.

Pri zapnutom spotrebici svieti pole c= ¢erveno. Ak
je spotrebi€ vypnuty, pole c= nesvieti.



sk Zakladné nastavenie

EZakladné nastavenie

K dispozicii su rézne nastavenia, aby ste mohli
optimalne a jednoducho obsluhovat spotrebi¢. V pripade
potreby mozete tieto nastavenia zmenit.

Zmena zakladnych nastaveni
Spotrebi¢ musi byt zapnuty.

1. Kliknite na pole menu.
Objavi sa vyber druhov prevadzky.
2. Kliknite na textové poli¢ko ,Zakladné nastavenia“.
Na dotykovych displejoch sa objavi nastavenie.
3. Kliknite na textové poli¢ko s poZzadovanym
nastavenim.
Vybrané nastavenie je zobrazené na ¢ervenom
stlpci na boku textového policka.
Na displeji je uvedena prislusna hodnota.
4. Hodnotu podla potreby zmerite otoénym voli¢om.
5. Kliknite na textové poli¢ko s dalSim nastavenim.
Na displeji sa zobrazi prislusna hodnota, ktoru
mdzete oto€nym voli€om zmenit.
6. Prechadzajte nastavenia a podla potreby ich
merite oto€nym voli¢om.
Pre listovanie v nastaveniach kliknite na textové
poli¢ko ,DalSie nastavenie®.
7. Pre potvrdenie kliknite na pole menu.
Objavi sa otazka, ¢ maju byt zmeny ulozené.
8. Kiliknite na textové poli¢ko ,Ulozit*.
Na displeji sa zobrazi upozornenie, Ze nastavenia
boli ulozené.

Prerusit’

Ak nechcete zmeny ulozit, kliknite na pole

menu a potom na textové polic¢ko ,Neulozit“. Na displeji sa
zobrazi upozornenie, Ze nastavenia neboli ulozené.

Pokial spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho tlagidlom on/off .

Zoznam zakladnych nastaveni
V zavislosti od vybavenia vasho spotrebi¢a nemusia byt
niektoré zakladné nastavenia dostupné.

Nastavenie Volba
Jazyk K dispozicii dalSie jazyky
Cas Cas vo formate 24 h
Vyrobné nastavenie Resetovat’
Neresetovat
Akusticky signal Kréatky ¢as trvania (30 s)
Stredny ¢as trvania (1 min.)*
Dlhy ¢as trvania (5 min.)
Hlasitost Stupnica s 5 stupfiami
Zvuk tlacidiel Zapnuty
Vypnuty* (zvuk zostava pri on/off )
Jas displeja Stupnica s 5 stupiami
Zobrazenie hodin Vyp.
Digitalny*
Analégovy
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Osvetlenie Pri prevadzke vypnuté

Pri prevadzke zapnuté*

Automatické pokracovanie NepokraCovat automaticky*

Pri Zavriet dvierka

(Iba pre druh prevadzky mikrovinny ohrev)
Len zablokovanie tlacidiel*

Zablokovanie dvierok a zablokovanie tlacidiel
Hlavné menu

Spdsoby ohrevu*

Mikrovinny ohrev

Mikrokombi

Asist

Vypnuty*

Zapnuty

Ukazovatele®

Nezobrazit

Cas dobehu ventilatora  Odpordcany*

Miniméalne

Zapnuty

Vypnuty

Vyrobné nastavenie (V zavislosti od typu spotrebica sa vyrobné

Detska poistka

Prevadzka po zapnuti

Stimenie v noci

Logo znacky

Program sabat

nastavenia mozu liit.)

Upozornenie: Zmeny nastavenia jazyka, zvuku tlacidiel
a jasu displeja maju okamzity ucinok. VSetky ostatné sa
aktivuju az po uloZeni nastavenia.

Vypadok elektrického prudu

Vami vykonané zmeny nastavenia zostanu zachované
i po vypadku prudu.

Pri dlh§om preruseni prddu musite znovu vykonat iba
nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky. Kratke
preruSenie pradu mdze spotrebi¢ prekonat.

Zmena ¢asu

Pokial chcete zmenit nastavenie ¢asu, napr. z letného
€asu na zimny, zmerite zakladné nastavenie.
Spotrebi¢ musi byt zapnuty.

1. Kliknite na pole menu.
Na displeji sa objavi vyber druhov prevadzky.
2. Kliknite na textové policko ,Zakladné nastavenia“.
Na dotykovych displejoch sa objavi nastavenie.
3. Kliknite na textové poli¢ko ,Cas”. Na
displeji sa zobrazi Cas.
4. Pomocou oto€ného voli€a zmerite nastavenie asu.
5. Pre potvrdenie kliknite na pole menu.
Objavi sa otazka, ¢i maju byt zmeny uloZené.
6. Kliknite na textové poli¢ko ,Ulozit*.
Na displeji sa zobrazi upozornenie, Ze nastavenia boli
uloZzené



[Program sabat

Pri programe sabat moZete nastavit ¢as trvania az
74 hodin. Pokrmy v rdre zostanu teplé bez toho, aby ste
ju museli zapinat alebo vypinat.

Spustanie programu sabat

Pred pouzitim programu sabat ho musite aktivovat
v zakladnych nastaveniach. — ,Zakladné
nastavenia“ na strane 20

Ak je zakladné nastavenie prislusne upravené, je
program sabat uvedeny v druhoch ohrevu ako posledny.
Spotrebi¢ pouziva horny/dolny ohrev. Teplotu je mozné
nastavit' v rozmedzi 85 °C az 140 °C.

Musi byt zvoleny druh prevadzky Druhy ohrevu. Na

dotykovom displeji sa objavi menu druhov ohrevu.

1. Kliknite na textové polic¢ko ,Program sabat®.
Na displeji je bielo zvyraznena navrhnuta hodnota pre
teplotu.

2. Oto¢nym voli¢om nastavte pozadovanu teplotu.

3. Pred spustenim kliknite na textové poli¢ko ,Cas
trvania“.
Na displeji je bielo zvyraznena navrhnuta hodnota pre
Gas trvania.

4. Oto¢nym voliCom nastavte pozadovany Cas.
Upozornenie: Cas konca sa vypocita
automaticky, nie je mozné ho v8ak posunut.

5. Tlac¢idlom start/stop [ spustite spotrebic.
Na displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as.

Spotrebi¢ za¢ne ohrievat'.

Hned ako €as trvania programu sabat uplynie, zaznie

signal. Spotrebi¢ prestane ohrievat. Na displeji je ¢as
trvania 00m 00s.

Tlacidlom on/off (zapnuté/vypnuté) Ovypnite
spotrebi¢.

Upozornenie: Pokial otvorite dvierka spotrebic¢a,
prevadzka sa nezastavi.

Zmenit’ a prerusit’

Po spusteni uz nastavenie nie je mozné zmenit.

Ak chcete prerusit program sabat, vypnite spotrebi¢
tlagidlom on/off . Tlagidlom start/stop [ uz
prevadzku nemézete zastavit.

Program sabat sk

[ElCistiace prostriedky

V pripade starostlivej udrzby a Cistenia zostane
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Vysvetlime vam, ako
spravne udrziavat a Cistit’ spotrebic.

Vhodné cistiace prostriedky

Aby rézne povrchy neboli poskodené nevhodnymi
Cistiacimi prostriedkami, dodrzujte Gdaje v tabulke.

V zavislosti od typu spotrebi¢a nemusi mat' vas spotrebi¢
vSetky povrchy.

Pozor!

Nebezpecenstvo poskodenia povrchu:
Nepouzivajte

m ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
= tvrdé drotenky alebo hubky,

= vysokotlakové alebo parné Cistice,

m Speciélne prostriedky na Cistenie za tepla.

Nové hubové utierky pred pouZitim dokladne
preplachnite.

Tip: Mimoriadne vhodné Cistiace a oSetrovacie
prostriedky je mozné zakupit v zakaznickom servise.
Riadte sa pokynmi vyrobcu.

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

Pristroj sa silno zahrieva. Nikdy sa nedotykajte horucich
ploch alebo ohrievacich ¢lankov vo vnatornom priestore.
Nechaijte pristroj zakazdym vychladnut. Zabrarite detom
v pristupe k pristroju.

Oblast Cistenia

Vnéjsi plochy spotiebice

Celo z udlachtilej Hortci umyvaci roztok:

ocele Vycistite handrickou a potom osuste makkou
handrou.
Ihned odstrante vapenaté, tukove, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka. Pod takymi $kvrnami
sa moze vytvorit korézia.
V zékaznickom servise alebo v Specializovanej
predajni je mozné zakupit Specialne oSetrovacie
prostriedky na uslachtilt ocel vhodné na teplé
povrchy. O8etrovaci prostriedok naneste v tenkej
vrstve makkou handrou.

Plast Hortci umyvaci roztok:
Vlycistite handrickou a potom osuste makkou
handrou.
NepouZivajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabku na sklo.

Lakované plochy  Hordci umyvaci roztok:
Vlycistite handrickou a potom osuste makkou
handrou.

Ovladaci panel
P Hortici umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste makkou handrou.
Nepouzivajte ¢istiaci prostriedok na sklo alebo Skrabku
na sklo.
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sk Cistiace prostriedky

Sklenené tabule  Hordci umyvaci roztok:
Vygistite handrickou a potom osuste makkou
handrou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo ani drétenky
z udlachtilej ocele.

Drzadlo dvierok  Hortci umyvaci roztok:
Vycistite handrickou a potom osuste makkou
handrou.
Ked sa na drzadlo dvierok dostane prostriedok
na odstranovanie vodného kamena, okamzite

ho utrite. Tieto Skvrny inak uz nepdjdu odstranit.

Vnutro spotrebica

Smaltované Riadte sa pokynmi pre plochy priestoru na
a samoCistiace ~ pecenie na konci tabulky.

plochy

Skleneny kryt Hordci umyvaci roztok:

osvetlenia Vygistite handrickou a potom osuste makkou
varného handrou.

priestoru Pri silnom znecisteni pouZite Cistiaci

prostriedok na rdry na pecenie.

Tesnenie dvierok Hortici umyvaci roztok:

Neskladajte Vycistite handrou.
tesnenie! Nedrhnite.
Kryt dvierok Cistiaci prostriedok na ugfachtildi ocel:

z u$lachtilej ocele DodrZujte pokyny vyrobcu.
Nepouzivajte oSetrovacie prostriedky na
uslachtilu ocel.

Kryt dvierok pred ¢istenim demontuite.

Vnutorny ram Cistiaci prostriedok na uslachtili ocel

dvierok z DodrZujte pokyny vyrobcu.

uslachtilej ocele Je mozné nim odstranit zmeny farby.
Nepouzivajte oSetrovacie prostriedky na
uslachtilu ocel.

Ramy Hortci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.

Viysuvny systém  Horlci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou alebo kefkou.
Neodstrariujte mazaci tuk z vysuvnych list,
pokial je to mozné, Gistite ich zasunutom stave.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Prislusenstvo Hordci umyvaci roztok:
Namocdte a vycistite handri¢kou alebo kefkou.
Pri silnom znecisteni pouzite drétenku z

udlachtilej ocele.

Upozornenie

= Nepatrné rozdiely farieb na prednej ¢asti spotrebica
su spdsobené roznymi materialmi, ako je sklo, plast
alebo kov.

m Tiene na zasklenych dvierkach, ktoré pésobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rary na
pecenie.

= Smalt sa vypaluje pri velmi vysokych teplotach. Tym
mozu vzniknat nepatrné farebné rozdiely. To je
normalne a na funkciu to nema zZiadny vplyv.

Hrany tenkych plechov sa nedaju Gplne smaltovat.

Preto m6zu byt drsné. Antikorézna ochrana tym nie je

ovplyvnena.
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Plochy v priestore na pecenie

Zadna stena, horna stena a postranné steny

v priestore na pecenie su samocistiace. Poznate to
podla drsného povrchu.

Dno priestoru na pecenie je smaltované a ma hladky
povrch.

Cistenie smaltovanych pléch

Hladké smaltované plochy vycistite handrou a hortcim
umyvacim roztokom alebo vodou s octom. Osuste
makkou handri¢kou.

Pripecené zvysky pokrmov namocte vihkou handrou

a umyvacim roztokom. Pri silnom znecisteni pouzite
antikorovu drétenku alebo Cistiaci prostriedok na rary na
pecenie.

Ruru na pecenie nechajte po cisteni otvorenu vyschnut.

Cistenie samoéistiacich pléch

Samocistiace plochy su vybavené poréznou, matnou
keramickou vrstvou. Ked' je spotrebi¢ v prevadzke, tato
vrstva absorbuje a odstrariuje necistoty striekajuce pri
peceni.

Pokial sa samocistiace plochy uz dostatocne samy
necistia a vznikaju tmavé Skvrny, je mozné ich vycistit
pomocou Cistiacej funkcie. Riadte sa pokynmi

v prislusnej kapitole. — , Cistiaca

funkcia“ na strane 23

Pozor!

Na samogistiace plochy nepouzivajte Cistiace prostriedky
na rury na pecenie. Povrch by sa poskodil. Ak sa Cistiaci
prostriedok na rury na pecenie na tieto plochy predsa len
dostane, okamzite ho utrite vodou a hubovou utierkou.
Nedrhnite a nepouzivajte abrazivne €istiace pomdcky.

Udrziavanie spotrebica v Cistote
Aby sa nevytvorili iporne prilnavé necistoty, udrzujte
spotrebi¢ vzdy Cisty a necistoty ihned odstrariujte.

Tipy

m Priestor na pecenie Cistite po kazdom pouZziti.
Necistoty sa nepripecu.

= Vzdy ihned odstrarite vapenaté, tukové, Skrobové
Skvrny a Skvrny od bielka.

= Na pecenie velmi Stavnatych kolacov pouzivajte
univerzalny vysoky plech.

= Pouzivajte vhodnu nadobu na pecenie, napr. pekac.



[}Cistiace funkcie

Pomocou distiacej funkcie ,EcoClean Direct” sa
vycistia samocistiace plochy v priestore na pecenie.

EcoClean Direct

Pomocou ¢istiacej funkcie ,EcoClean Direct” sa
vycistia samocistiace plochy v priestore na pecenie.
Samodistiace plochy (zadna stena, horna stena

a postranné steny) st vybavené poréznou, matnou
keramickou vrstvou. Ked je rira na pecenie

v prevadzke, tato vrstva absorbuje a odstranuje
necistoty striekajuce pri peceni

a grilovani. Pokial sa plochy uz dostato¢ne necistia

a vznikaju tmavé skvrny, je mozné povrch vycistit
pomocou Cistiacej funkcie.

Upozornenie: Spotrebi€ registruje pouzivanie.
Spotrebi¢ upozorni, Ze je odporuc¢ené vykonat Cistenie.
Odporucanie bude zobrazené tak dlho, kym kompletne
neprebehne Cistiaca funkcia.

Pokial sa nebudete touto vyzvou riadit, méze dojst

k poSkodeniu samodistiacich ploch.

Pokial je spotrebi¢ silne znecisteny uz skér, resp. pokial
zistite na zadnej stene Skvrny, necakajte

s Cistenim na vyzvu. Cim CastejSie sa Cistenie vykonava,
tym dlhSie je zaru€ena Cistiaca schopnost’
samodistiacich ploch. Spotrebi¢ mdzete pomocou
Cistiacej funkcie Cistit podl'a potreby kedykolvek.

Pred spustenim Cistiacej funkcie

Vyberte z rdry ramy, vysuvy, prisluSenstvo a nadoby.
Cistenie dna priestoru na peéenie a vnitra dvierok
spotrebica

Odstrarite z dna priestoru na pecenie, vnutra dvierok

spotrebia a osvetlenia priestoru na pecenie hrubé necistoty.

Inak vzniknu $kvrny, ktoré uz nebude mozné odstranit’.

Pozor!

Na samodistiace plochy nepouzivajte Cistiace prostriedky
na rury na pecenie. Povrch by sa poskodil. Ak sa Cistiaci
prostriedok na riry na pecenie dostane na tieto plochy
omylom, okamzite ho otrite vodou a hubovou utierkou.
Nedrhnite a nepouzivajte abrazivne Cistiace pomocky.

Nastavenie Cistiacej funkcie

Pred nastavenim Cistiacej funkcie dbajte na to, aby
ste dodrzali vSetky pokyny na pripravu.

Cas trvania je pri Gistiacej funkcii pevne nastaveny
na 1 hodinu. Nie je mozné ho menit.

1. Kliknite na poli¢ko menu. Objavi sa
vyber druhov prevadzky.
2. Kliknite na textové poli¢ko ,Cistenie”.
3. Kliknite na textové poli¢ko ,EcoClean Direct".
4. Tlagidlom start/stop [ spustite spotrebic.
Na displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as. Pri Cistiacej
funkcii sa indika¢na Ciara ohrevu nezobrazuje.
Cistiaca funkcia sa spusti.

V priebehu Cgistiacej funkcie kuchynu vetrajte.

Cistiace prostriedky sk

Hned ako funkcia Cistenia skonci, zaznie signal. Na
displeji je zobrazeny ¢as trvania 00 m 00 s. Tlacidlom
on/off vypnite spotrebic.

Posunutie ¢asu konca

Cas konca mézete posunit dozadu. Pred spustenim
kliknite na textové poli¢ko ,Koniec* a otoénym voli€om
posurite koniec na neskorsi ¢as.

Po spusteni sa spotrebi prepne do vyckavacieho
rezimu. Cas konca uz nie je mozné menit.

Prerusit’
Ak chcete funkciu €istenia prerusit, vypnite spotrebi¢

tlacidlom on/off ©. Tlagidlom start/stop [ uz
prevadzku nemdzete zastavit.

Upozornenie: Pocitadlo prevadzkovych hodin sa
nevynuluje. Na displeji sa dalej zobrazi vyzva na
spustenie Cistiacej funkcie.

Po skonceni Cistiacej funkcie

Po vychladnuti priestoru na pecenie ho v pripade
potreby vytrite vihkou handrou.

Upozornenie: Pocas prevadzky a Cistiacej funkcie sa
moéZzu na plochach tvorit Eervené skvrny. Nejde o hrdzu,
ale zvysky potravin. Tieto Skvrny nie su zdraviu Skodlivé
a neobmedzuju Cistiacu funkciu samogistiacich ploch.

Susenie

Po prevadzke varny priestor vysuste, aby v iom
nezostala Ziadna vihkost'.

Spustenie susenia

Pri suSeni sa varny priestor zahrieva, takze sa vlhkost,
ktora v fiom je, vypari. Potom otvorte dvierka
spotrebi€a, aby mohla para zo spotrebi¢a uniknut.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
2. Hrubé necistoty vo varnom priestore ihned odstrarite
a vytrite vlhkost z dna varného priestoru.
3. V pripade potreby zapnite spotrebic tlacidlom
on/off.
4. Kliknite na policko menu. Objavi sa vyber druhov
prevadzky.
. Kliknite na textové policko ,Cistenie®.
. Kliknite na textové poli¢ko ,susenie”.
Zobrazi sa €as trvania. Nie je mozné ho zmenit.
7. Tlacidlom start/stop D spustite spotrebi¢.
Spusti sa susenie a po 10 minutach sa automaticky
vypne.
8. Otvorte dvierka spotrebi¢a a nechajte ich 1 az 2 minuty
otvorené, aby mohla z varného priestoru uniknut vihkost.

oo,

Rucné vysusenie varného priestoru

. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
. Odstranite z varného priestoru nedistoty.
Vysuste varny priestor makkou handrou.

priestor uplne vyschol.
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. Dvierka spotrebic¢a nechajte 1 hodinu otvorené, aby varny



sk Ramy

Ramy

V pripade starostlivej udrzby a Ccistenia zostane
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu je popisané, ako
mozete vybrat a vydistit ramy.

Vysadenie a zavesenie ramov

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

Ramy sa silno zahrievaju. Nikdy sa nedotykajte horucich
ramov. Vzdy nechajte spotrebic vychladnut. Deti sa
musia zdrziavat' v dostato¢nej vzdialenosti od
spotrebica.

Vybratie ramov

1. Ram vpredu zatlacte hore (obrazok )
2. avypojte (obrazok H).

3. Potom cely ram otocte von, a a vypojte dozadu b
(obrézok H).

=

Ramy vycistite umyvacim prostriedkom a hubkou. Na
odolné nedistoty pouzite kefku.

Zasunutie drziakov
Pokial pri vyberani ramov vypadli drziaky, musite
ich znovu spravne zasunut.

1. Drziaky sa vpredu a vzadu liSia (obrazok ).

2. Drziak vpredu pretiahnite hakom hore do okruhleho
otvoru a, ,, nastavte ho trochu Sikmo, zaveste dole
a postavte rovno b (obrazok H).
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3. Drziak vzadu zaveste hakom do horného otvoru
aa zatladte do dolného otvoru b (obrazok H).

3

NS

Sl

Zavesenie ramov
Pri zaveseni dbajte na to, aby bolo skosenie na rame
hore.

Ramy dosadaju vpravo a vlavo.

1. Ram nasadte vzadu Sikmo a pretiahnite hore
adole a (obrazok HM).
2. Vytiahnite rdm dopredu (obrazok H).

it

3. Potom vpredu zaklapnite a zasurite (obrazok H)
4. a zatlacte dole (obrazok H)




ElDvierka spotrebica

V pripade starostlivej udrzby a Ccistenia zostane
spotrebi¢ dlho pekny a funkény. Tu je popisané, ako
mozete vycistit' dvierka spotrebica.

Demontaz krytu dvierok
Vlozka z uslachtilej ocele v kryte dvierok méze zmenit
farbu. Pre dokladné vycistenie mozete kryt demontovat.

1. Pootvorte dvierka spotrebica.
2. Zatlacte na kryt na lavej a pravej strane (obrazok H).
3. Snimte kryt (obrazok H).

Opatrne zavrite dvierka spotrebica

Upozornenie: Vygistite viozku z uslachtilej ocele
v kryte Cistiacim prostriedkom na uslachtili ocel.
Zvysné Casti krytu dvierok vycistite umyvacim
roztokom a makkou handrou.

4. Znovu pootvorte dvierka spotrebica. Nasadte kryt
a pritlacte ho, aZ podutelne zaskodi (obrazok H).

=5

5. Zavrite dvierka spotrebica.

Dvierka spotrebica sk

Demontaz a montaz sklenenych tabul
Kvoli lepSiemu Cisteniu mdzete sklenené tabule
v dvierkach rdry na pecenie demontovat.

Demontaz zo spotrebica

1. Pootvorte dvierka spotrebica.
2. Zatlacte na kryt na lavej a pravej strane (obrazok H).
3. Snimte kryt (obrazok H).

4. Povolte a vyberte skrutky vlavo a vpravo na dvierkach
spotrebica (obrazok H).

5. Skor, ako dvierka zase zavriete, vloZte medzi ne
niekolkokrat prelozenu utierku (obrazok H).
Vytiahnite hore prednu tabulu a drzadlom dole ju
polozte na rovnu plochu.

6. Oba drziaky na prostrednej tabuli zatlacte nahor,
neodstrariujte ich (obrazok H). Jednou rukou
pridrzujte tabulu. Tabulu vyberte.

Vycistite skla Cistiacim prostriedkom na sklo a makkou
handrou.

AVarovanie — Nebezpecenstvo vazneho
poskodenia Pri povoleni skrutiek uz nie je bezpeénost
spotrebia zaruéena. Méze unikat energia
mikrovinného ohrevu. Skrutky nikdy nepovolujte.
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sk Dvierka spotrebica

Nepovolujte Styri ¢ierne skrutky (obrazok H).

AVarovanie — Nebezpecenstvo trazu!

= Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze prasknut.
Nepouzivajte Skrabku na sklo ani ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

m Zavesy dvierok spotrebita sa po¢as otvarania
a zatvarania dvierok pohybuju a mézu vas
zovriet. Nesiahajte do priestoru zavesov.

Montaz na spotrebi¢

Pri montazi vnutornej tabule dbajte na to, aby Sipka

vpravo hore na tabuli suhlasila so Sipkou na plechu.

1. Prostrednu tabulu nasadte do drziaka
(obrazok H)a hore ju pritlacte.
2. Oba drziaky zatlacte dole (obrazok H).

Vs

3. Prednu tabulu nasadte dole do drziakov (obrazok H).
4. Zavrite prednu tabulu natolko, aby boli oba horné haky
proti otvoru (obrazok ).
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5. Pritlacte prednu tabulu dole tak, aby
pocutelne zaskodila (obrazok H).
6. Dvierka spotrebi¢a znovu pootvorte a odstrante utierku.

. Znovu naskrutkujte obe skrutky viavo a vpravo.
. Nasadte kryt a pritlacte ho, az pocutelne zaskogi
(obrazok H).

© N

C

9. Zavrite dvierka spotrebica.

Pozor!
Priestor na pecenie pouzivajte znovu az vtedy, ked su
tabule riadne namontované.



EJPorucha, éo je nutné
urobit’?
Ak sa vyskytne porucha, €asto ide len

o mali¢kost. Skor, ako kontaktujete servis, pokuste sa
sami odstranit poruchu pomocou tejto tabulky.

Chyba
Spotrebi¢ nefunguije.

Mozna pri¢ina
Chybné poistka.

Porucha, ¢o je nutné urobit? sk

Samostatné odstranovanie poruch

Technické poruchy na spotrebici mézete ¢asto lahko
odstranit’ sami.

Pokial sa pokrm optimalne nepodari, najdete na konci
navodu na pouzitie mnoho tipov a pokynov na napravu.
—> ,Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom
Stadiu” na strane 29

Odstranenie/pokyny
Skontrolujte poistku v poistkovej skrinke.

Vypadok elektrického pradu

Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské svetlo alebo iné kuchynskeé spotrebice.

Na displeji je ,Sprache Deutsch*. Vypadok elektrického pradu

Znovu nastavte jazyk a ¢as.

Ak je spotrebi¢ vypnuty, €as sa
neobjavi.

Zékladné nastavenie zmenené. Zmerite zakladné nastavenie ukazovatela hodin.

V zé&kladnych nastaveniach je
aktivovany predvadzaci rezim.

Spotrebi¢ sa neohreje, na displeji
svieti symbol [Z1.

Odpoijte spotrebi¢ kratko od siete (vypnite poistku v poistkovej skrinke)
a nasledne do 3 mintt deaktivujte v zakladnych nastaveniach predvéadzaci rezim.

Oto€ny voli¢ vypadol z uloZzeniana ~ Otoény voli¢ bol omylom

Otocny voli¢ je odnimatelny Jednoducho vioZte oto¢ny voli¢ do jeho uloZenia
a pritlacte ho, aZ zaklapne a mdze sa otacat obvyklym spdsobom.

ovladacom paneli. uvolneny.
Otoény voli¢ sa otaca tazko. Necistoty pod otoénym
voli¢om.

Otoény voli¢ je odnimatemy Uvolnite otoény voli¢ tym, Ze ho jednoducho
vytiahnete z uloZenia. Alebo pritlacte okraj otoéného voli€a, takZe sa
vyklopi a je mozné ho fahko uchopit.

Otocny voli¢ a jeho uloZenie v spotrebici opatrne vygistite umyvacim roztokom
a handrou. Osuste mékkou handrickou. NepouZivajte ostré alebo brisne
prostriedky. Nenamacaite ich ani nepouZivajte Cistiace prostriedky na riad.
Nevyberajte otoény voli¢ prili§ Casto, aby jeho ulozenie zostalo stabilné.

AVarovanie — Nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
spotrebi¢a a vymenu poskodenych privodnych vedeni
smie vykonavat vyhradne technik zakaznickeho servisu
vyskoleny nasou spolo¢nostou. Pokial je spotrebi¢
chybny, vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky alebo
vypnite poistku

v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Chybové hlasenia na displeji

Ak sa objavi na displeji chybové hlasenie s pismenom
,D* alebo ,E*, napr. DO111 alebo EO0111, spotrebi¢
vypnite a znovu zapnite tlacidlom on/off (.

Pokial iSlo o jednorazovu poruchu, identifikacia zmizne.
Pokial sa chybové hlasenie objavi znovu, kontaktujte
servis a uvedte pritom presnu podobu chybového
hlasenia.

Maximalny ¢as prevadzky

Pokial na spotrebi¢i nezmenite nastavenie niekolko
hodin, spotrebi¢ automaticky prestane ohrievat. Zabrani
sa tak neumyselnej trvalej prevadzke.

Kedy je dosiahnuty maximalny ¢as prevadzky, zavisi od
aktualnych nastaveni druhu prevadzky.

Maximalny €as prevadzky dosiahnuty

Na displeji sa objavi upozornenie, Ze je dosiahnuty
maximalny ¢as prevadzky.

Pre pokraCovanie prevadzky kliknite na fubovolné pole
alebo otocte oto€nym volicom.

Pokial spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho tlacidlom
on/off .

Tip: Aby nedoslo k neziaducemu vypnutiu spotrebica,
napr. pri dlhom ¢ase pecenia, nastavte ¢as trvania.
Spotrebi¢ bude hriat, kym neuplynie nastaveny ¢as
trvania.

Osvetlenie varného priestoru

Na osvetlenie varného priestoru je vas spotrebic
vybaveny jednou alebo niekolkymi LED
Ziarovkami s dlhou Zivotnostou.

Pokial su LED ziarovka alebo skleneny kryt
svetla predsa len poSkodené, zavolajte
zakaznicky servis. Kryt svetla sa nesmie
odstranovat.

27



sk Zakaznicky servis

l@Zakaznicky servis

Ak potrebuje vas spotrebi¢ opravu, obratte sa na nas
servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, aby
nedochadzalo k zbytoénym vyjazdom servisného
personalu.

Cislo vyrobku a vyrobné éislo

Pri telefonate uvedte UpIné ¢iselné oznacenie vyrobku (E-Nr.)
a vyrobné &islo (FD-Nr.), aby sme vam mohli poskytnut
kvalifikovanu pomoc. Vyrobny §titok s prisluSnymi €islami

najdete po otvoreni dvierok spotrebi¢a.

| BN G N |

Type:

Aby ste ich v pripade potreby nemuseli dlho hladat,
mozete si Udaje svojho spotrebica a telefonne Cislo
servisu poznamenat tu.

C. vyrobku (E-

Nr) Vyr. &, (FD-Nr.)

Zékaznicky servis T

Maijte na pamati, Ze navsteva servisného personalu nie
je v pripade chybnej obsluhy bezplatna ani po¢as
zarucnej lehoty.

Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v prilozenom
zozname zakaznickych servisov.

Déverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym si zaistite, Ze
oprava bude vykonana vyskolenymi servisnymi
technikmi, ktori maju k dispozicii originalne nahradné
diely pre vas spotrebic.
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EgPokrmy

Pomocou druhu prevadzky ,Assist* mézete pripravovat
najroznejsie pokrmy. Spotrebi¢ za vas vykona optimalne
nastavenie.

Upozornenie k nastaveniam

Vysledok pecenia zavisi od kvality potravin a velkosti
a druhu nadoby. Pre optimalny vysledok pecenia
pouzivajte iba potraviny v bezchybnom stave

a maso s teplotou z chladnicky. Pri zmrazenych
pokrmoch pouzivajte iba potraviny priamo z mraznicky.
Pri niektorych pokrmoch sa zobrazi navrhnuta teplota,
¢as trvania a navrhnuty druh ohrevu. Teplotu a ¢as
trvania moézete zmenit podla svojich potrieb.

Pri ostatnych pokrmoch sa zobrazi vyzva na zadanie
hmotnosti. Vzdy zadajte celkovd hmotnost, okrem
pripadov, ked sa na spotrebi¢i zobrazi ina vyzva.
Spotrebi¢ za vas vykona nastavenie ¢asu a teploty.
Nastavenie hmotnosti mimo uréeného hmotnostného

rozmedzia nie je mozn
Pri peCenych pokrmoch pri ktorych za vas vykona

volbu teploty spotrebi¢, mdze byt ulozena teplota az
300 °C. Dbaijte preto na to, aby ste pouzili dostatocne
tepelne odolnu nadobu.

Zobrazia sa vam pokyny, napr. k nadobe, vyske
zasunutia alebo pridaniu tekutiny k masu. Niektoré
pokrmy je pocas pec€enia nutné napr. obratit’ alebo
zamieSat. To sa vam zobrazi kratko po spusteni na
displeji. V spravnom okamihu vas potom upozorni
akusticky signal.

Informacie o vhodnej nadobe a tipy a triky na
pripravu najdete na konci navodu na pouZitie.

— ,Otestovali sme pre vas v nasom kuchynskom
Studiu” na strane 29

Mikrovinny ohrev

Pri niektorych pokrmoch sa automaticky aktivuje
mikrovinny ohrev. Mikrovinnym ohrevom sa vyrazne
skracuje Cas varenia, znizi sa takmer na polovicu.
Spotrebi¢ vas upozorni, aby ste pouzili nadobu, ktora je
vhodna na mikrovinny ohrev. V kapitole Mikrovinny
ohrev najdete pokyny k vhodnej nadobe. —
»,Mikrovinny ohrev* na strane 17

Nastavenie pokrmu pomocou funkcie Assist

Prechadzajte droviiami a sledujte, aké pokrmy mate vo
funkcii Assist k dispozicii a ¢i musite pre pokrm zadat
hmotnost. Potraviny na tento Ucel vopred zvazte.

Pokrmy su zostavené podla jednotnej Struktury:

Kategdria
Pokrm
Uprava

Na listovanie v jednotlivych Urovniach pouzivajte
oto¢ny voli€.



1. Kliknite na pole menu.
Objavi sa vyber druhov prevadzky.
2. Kliknite na textové poli¢ko ,Assist".
Objavi sa kategodria.
3. Kliknite na pozadovanu kategériu. Objavia
sa pokrmy prislu$nej kategorie.
4. Kliknite na pozadovany pokrm.
Objavia sa jednotlivé upravy.
5. Kliknite na poZzadovanu Upravu.
Na displeji sa objavia prislusné nastavenia. Pri
mnohych Upravach pokrmov mézete nastavenie
prisposobit podla potreby.
Pri niektorych pokrmoch musite miesto toho nastavit’
hmotnost.
6. Tlacidlom start/stop [ spustite spotrebic.
Na displeji sa zobrazuje zostavajuci ¢as.
Spotrebi¢ zacne ohrievat.

Hned ako €as trvania uplynie, zaznie signal. Spotrebi¢
prestane ohrievat.
Ked je spotrebi¢ hotovy, vypnite ho tlagidlom on/off .

Dokoncovanie

Po uplynuti €asu trvania mézete niektoré pokrmy
dokondit, ak nie ste s vysledkom tepelnej tpravy

este spokojni.

Na displeji sa objavi otazka, ¢i chcete vykonat’
dokoncenie. Ak chcete vykonat dokoncenie, kliknite na
textové policko ,Dokoncenie”. Je navrhnuty ¢as trvania,
ktory mézete zmenit. Tlacidlom start/stop [ spustite
spotrebi€.

Upozornenie: Dokon¢ovanie mézete vykonavat
fubovolne Casto.

Pokial ste s vysledkom pecenia spokojni, kliknite na
textové polic¢ko ,Ukongit".

Tlagidlom on/off (zapnuté/vypnuté) Ovypnite
spotrebi€.

Posunutie ¢asu konca

Pri niektorych pokrmoch mézete posunut spat ¢as
konca. Pred spustenim kliknite na textové poli¢ko
~Koniec"

a oto€nym voli¢om posunite koniec na neskorsi ¢as.
Po spusteni sa spotrebi¢ prepne do vyckavacieho
rezimu. Cas konca uZ nie je mozné menit.

Zmenit’ a prerusit’

Po spusteni uz nastavenie nie je mozné zmenit.

Ak chcete postup prerusit, vypnite spotrebic tlacidlom
on/off . Tlacidlom start/stop > uz prevadzku
nemozete zastavit.

Otestovali sme pre vas v hasom kuchynskom $tudiu sk

[ElOtestovali sme pre vas v
nasom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a pre ne vhodné nastavenia.
Ukazeme vam, ktory druh ohrevu a aka teplota su
najvhodnejSie pre vas pokrm. Dozviete sa, ktoré
prislusenstvo mate pouZit a do akej vysky je potrebné
ho zasunut. Dostanete od nas tipy k nadobam

a priprave pokrmov.

Upozornenie: Pri peceni potravin méze v rure vznikat
vodna para.

Vas spotrebic je velmi energeticky usporny a pri
prevadzke sa von dostane len velmi malo tepla. Na
zaklade vysokych rozdielov medzi teplotou vnutri
spotrebi¢a a vonkajSimi ¢astami spotrebi¢a sa mdze na
dvierkach, ovladacom paneli a prednych stranach
susedného nabytku zrazat kondenzovana voda. To je
normalny jav, ktory je podmieneny fyzikalne. Tvorbu
kondenzatu je mozné znizit predhriatim alebo opatrnym
otvorenim dvierok.

Silikonové formy

Pre dosiahnutie optimalneho vysledku pecenia
odporu¢ame tmavé kovové formy na pecenie.
Pokial napriek tomu chcete pouzivat silikonové
formy, riadte sa udajmi a receptami vyrobcu.
Silikénove formy su Casto mensie ako normalne
formy. Udaje o mnozstve a recepty sa mézu
lisit.

Kolace a drobné pecivo

Va$ spotrebic je vybaveny pocetnymi druhmi ohrevu
na pecenie kolacov a drobného pediva. V tabulkach
s nastavenim najdete optimalne nastavenia pre velké
mnozstvo pokrmov.

Riadte sa tiez pokynmi v €asti tykajucej sa kysnutia
cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo pre vas
spotrebi€. Je optimalne prispdsobené pre priestor na
pecenie a druhy prevadzky.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak peciete v kombinacii s mikrovinnym ohrevom,
mbzete vyrazne skratit Cas varenia.

V kombinovanej prevadzke mbzete pouzivat obvyklé
kovové formy na pecenie. Ak sa tvoria medzi formou na
pecenie

a rostom iskry, skontrolujte, ¢i je forma zvonku Cista.
Zmente polohu formy na roste. Ked' to nepomoéze, pecte
dalej bez mikrovinného ohrevu. Cas peéenia sa predizi.
Ak pouzivate formy z plastu, keramiky alebo skla,
skracuje sa ¢as pecenia uvedeny v tabulkach
nastavenia. Buchta hnedne zdola menej silne.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom je mozné
iba na jednej drovni.
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Vysky zasunutia
Pouzivajte uvedené vysky zasunutia.
Peéenie na jednej urovni
Pri pe€eni na jednej trovni pouzivajte nasledujucu vysku
zasunutia:
= vyska 1
Pecenie na dvoch drovniach
Pouzivajte 4D horuci vzduch. Su¢asne vlozené pecivo
na plechoch alebo vo formach nemusi byt hotové
v rovnakom c¢ase.
= univerzalny vysoky plech: vyska 3
plech na pecenie: vyska 1
= formy na roste prvy rost:
vyska 3 druhy
rost: vyska 1
Pokial pripravujete pokrmy sucasne, mézete usetrit az
45 percent energie. Postavte formy do rary vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.

PrisluSenstvo

Dbaijte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury spravne zasunuli.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
zasurite az na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
Pri Stavnatych kolaoch pouzivajte univerzalny
vysoky plech, aby

v pripade pretecenia Stavy nedoslo k znecisteniu
priestoru na pecenie.

Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie. Pri
pouziti bielych plechovych foriem, keramickych foriem
a sklenenych foriem sa predlZuje ¢as pecenia a
pecivo nezhnedne rovnomerne.

PrisluSenstvo/nadoba

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
na zvolenu teplotu. Vzdy odstrihnite spravnu
velkost papiera na pecenie.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
kolace a drobné pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisia
od vlastnosti a mnozstva cesta. Preto su tu uvedené
rozpatia nastavenia. Najskor vyskusajte nizSie hodnoty.
Pri nizSej teplote dosiahnete rovnomernejsie
zhnednutie. V pripade potreby nabuduce nastavte
vys$Siu hodnotu.

Upozornenie: Vy3Sou teplotou nie je mozné skratit ¢as
pecenia. Kolace alebo drobné pecivo by boli hotové len
zvonku, ale vnutri by boli nedopecené.

Hodnoty nastavenia platia pre vloZzenie pokrmu do
studenej rary. USetrite tak az 20 percent energie. Pri
predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia o niekolko
minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhriatie nutné, v tom
pripade je to uvedené v tabulke.

Pokial chcete piect podla vlastného receptu, riadte sa
podla podobného peciva v tabulke. DalSie informacie
najdete v Casti Tipy na kolace a drobné pecivo na konci
tabulky s nastavenim.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rury.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a uSetrite az
20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:
L] 4D horuci vzduch
= [E horny/dolny ohrev
n stupefi na pizzu

Vykon mikro- Cas
vinného trvania
ohrevuvo v min.
wattoch

Vyska Druh Teplota
zasunutia ohrevu v °C

Kolace vo forme

Treny kolag, jednoduchy vencova/podihovasta forma 1 =] 150-170 - 55-70
Treny kolag, jednoduchy vencova/podihovasta forma 1 160-180 90 30-40
Treny kolag, jemny vencova/podlihovasta forma 1 ] 150-170 - 60-80
Ovocny kola¢ z treného cesta, jemny  babovkova forma 1 ] 160-180 - 4560
Ovocny kola¢ z treného cesta, jemny babovkova forma 1 170-190 90 3545
Tortovy korpus z treného cesta tortova forma 1 (| 150-170 - 20-40
Ovocna alebo tvarohova torta rozovieracia forma @ 26 cm 1 160-170 - 6585
s korpusom z krehkého cesta

Ovocna alebo tvarohové torta rozovieracia forma @ 26 cm 1 160-180 180 30-40
s korpusom z krehkého cesta 100 : 20
Svajciarsky kola¢ plech na pizzu 1 =] 190-210 - 45-55

* predhriat

**5 min. predhrievajte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu
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Vykon mikro- Cas tr
vinného vania
ohrevu vo v min.
wattoch

PrisluSenstvo/nadoba

Vyska Druh Teplota
zasunutia ohrevu v°C

Francuzsky kolac (tarte) kolacova forma, biely plech 1 190-210 30-45
Kysnuta babovka babovkova forma 1 150-160 6575
Kysnuty kola¢ v rozovieracej forme  rozovieracia forma @ 28 cm 1 150-160 25-35
Piskétovy korpus, 2 vajcia tortova forma 1 = 170-180 20-30
Piskétova torta, 3 vajcia rozovieracia forma @ 26 cm 1 ] 160-170* 25-35
Piskétova torta, 6 vajec rozovieracia forma @ 28 cm 1 150-170* 30-50
Kolace na plechu
Treny kola¢ s hornou vrstvou plech na pecenie 1 B 160-180 20-40
Treny kolag, 2 Grovne univergélpy vysoky plech + plech 3+1 150-170 35-50
na pecenie
Krehké cesto so suchou hormou vrstvou  plech na pedenie 1 = 170190 2540
Krehké cesto so suchou hornou univerzalny vysoky plech + plech 3+1 150-170 40-55
vrstvou, 2 Urovne na pecenie
Krehké cesto so Stavnatou hornou univerzalny vysoky plech 1 B 160-180 60-80
vrstvou
Svajciarsky kola¢ univerzalny vysoky plech 1 180-200 60-70
Kysnuty kola¢ so suchou hornou vrstvou plech na pecenie 1 ] 160-180 1525
Kysnuty kola¢ so suchou hornou univerzalny vysoky plech + plech 3+1 160-170 25-35
vrstvou, 2 Urovne na pecenie
Kysnuty kola€ so Stavnatou hornou univerzalny vysoky plech 1 8 180-200 30-45
vrstvou
Kysnuty kola¢ so $tavnatou hornou  univerzainy vysoky plech + plech 3+1 150-160 4560
vrstvou, 2 Urovne na pecenie
Kysnuta vianocka, kysnuty veniec plech na peenie 1 150-160 3545
Piskotova rolada plech na pedenie 1 (] 190-210* 10-15
Stola z 500 g maky univerzalny vysoky plech 1 150-160 50-60
Sladky zavin univerzalny vysoky plech 1 170-180 40-60
Zavin, zmrazeny plech na pecenie 1 190-210 30-45
Zavin, zmrazeny univerzalny vysoky plech 1 200-220 90 20-25
Drobné pecivo
Koladiky** plech na pecenie 1 B 160" 2535
Kolagiky** plech na pecenie 1 150~ 2540
Kolagiky, 2 drovne™ univervzélljy vysoky plech + plech 3+1 140* 3545
na pecenie
Muffiny plech na muffiny 1 =] 170-190 1530
Muffiny, 2 Grovne plechy na muffiny 3+1 150-170* 20-30
Drobné kysnuté pecivo plech na pecenie 1 =2 160-170 30-40
Pecivo z listkového cesta plech na pecenie 2 170-190* 20-45
Pecivo z listkového cesta 2 Grovne  univerzalny vysoky plech + plech 3+1 170-190* 20-45
na pecenie
Pecivo z odpalovaného cesta plech na pecenie 1 (] 200220 30-45
Plundrové pecivo plech na pecenie 1 160-180 20-30

* predhriat

**5 min. predhrievajte, nepouZivajte funkciu rychleho ohrevu
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Prislusenstvo/nadoba Vyska Druh Teplota Vykon mikro- Cas
zasunutia ohrevu v °C vinného trvania
ohrevu vo v min.
wattoch
Cukrovinky
Striekané pecivo* plech na pecenie 1 = 150-160* 20-30
Striekané pecivo** plech na pecenie 1 140-150* 2535
Cukrovinky plech na pecenie 2 140-160 15-30
Cukrovinky, 2 Urovne univerzalny vysoky plech + plech 3+1 130-150 20-35
na pecenie
Penové cukrovinky plech na pecenie 2 80-90* 120-150
Penové cukrovinky, 2 trovne univerzalny vysoky plech + plech 3+1 80-90* 120-180
na pecenie
Makrénky plech na pecenie 2 90-110 20-40
Makrénky, 2 Grovne univerzalny vysoky plech + plech 3+1 90-110 20-40
na pecenie

* predhriat

**5 min. predhrievajte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Tipy na kolace a drobné pecivo

Chcete Zistit, ¢i je kola¢ prepeceny.

Pichnite $pajlou do kola¢a v mieste, kde je najvyssi. Pokial sa na fiu cesto neprilepi, je kolac hotovy.

Kola¢ ,spadne”.

Nabudtice pouzite menej tekutiny. Alebo nastavte o 10 °C nizsiu teplotu a predizte ¢as pecenia.
Dodrzujte uvedené prisady a pokyny na pripravu uvedené v recepte.

Kola¢ vybehol uprostred velmi
do vysky a na okrajoch je nizsi.

Vymazte len dno rozovieracej formy. Po upeceni kola¢ opatrne uvolnite nozom.

Stava z ovocia preteka.

Nabuduce pouZite univerzalny vysoky plech.

Drobné pecivo sa pri peCeni
lepi k sebe.

Kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Maju tak dostatok miesta, aby mohli pekne zvacsit
svoj objem a opiect sa zo vSetkych stran.

Kola¢ je prili§ suchy.

Nastavte o 10 °C vy3Siu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Kola¢ je celkovo prilis svetly.

Pokial ste zvolili spravnu vy$ku zasunutia a spravne prisluSenstvo, v pripade potreby zvyste teplotu alebo
prediZte ¢as pecenia.

Kolag je hore prili$ svetly, ale
zospodu prili§ tmavy.

Nabuduce ho zasurite o jednu drover vysSie.

Kolag je hore prili§ tmavy, ale
zospodu prili§ svetly.

Kolag v okruhlej alebo v podihovastej
forme je vzadu prili§ tmavy.

Formu na pecenie nestavajte aZ k zadnej stene, ale doprostred prisludenstva.

Kolac je celkovo prili§ tmavy.

Nabudtice zvolte nizsiu teplotu a prediZte ¢as pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte o nieco nizsiu teplotu.

| pre¢nievajuci papier na pecenie mdze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Vzdy odstrihnite spravnu velkost
papiera na pecenie.

Dbaite na to, aby forma na pecenie nestala priamo pred otvormi v zadnej stene rury.

Pri peceni drobného peciva by jednotlivé kisky mali mat rovnaku velkost a hribku.

Piekli ste na viacerych Urovniach.
Pegivo na hornom plechu je tmavsie

ako na spodnom.

Pri peceni na viacerych trovniach pouZivajte vzdy 4D horlci vzduch. Sii¢asne viozené pecivo na
plechoch alebo vo formach nemusi byt hotové v rovnakom Ease.

Kola¢ vyzera dobre, ale vnitri
je nedopeceny.

Pecte o nie€o dihsie pri nizSej teplote a v pripade potreby pridajte menej tekutiny. Pri kolaoch so Stavnatou hornou
vrstvou najprv predpecte korpus. Posypte ho mandfami alebo strihankou a potom pridajte horn vrstvu.

Kola¢ nie je mozné vyklopit.

Nechajte kola¢ po upeceni este 5 az 10 minut vychladnut. Pokial ho ani potom nie je mozné vyklopit,
opatrne ho na okraji uvolnite nozom. Znovu formu obratte a niekolkokrat na fiu polozte student mokru
handru. Nabudtce formu vymazte tukom a vysypte strihankou.
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Chlieb a zemle

Vas spotrebic je vybaveny poc¢etnymi druhmi ohrevu na
pecenie chleba a Zemli. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalne nastavenie pre velké mnozstvo
pokrmov.

Riadte sa tiez pokynmi v €asti tykajucej sa kysnutia
cesta.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo pre vas spotrebic.
Je optimalne prispdsobené pre priestor na pecenie

a druhy prevadzky.

Vysky zasunutia

Pouzivajte uvedené vysky zasunutia.

Pecenie na jednej trovni

Pri pe€eni na jednej trovni pouzivajte nasledujucu
vysku zasunutia:

= vySka1

Pecenie na dvoch arovniach

Pouzivajte 4D horuci vzduch. Su€asne viozené pecivo
na plechoch alebo vo formach nemusi byt hotové

v rovnakom case.

= univerzalny vysoky plech: vyska 3
plech na pecenie: vyska 1

m formy na roste
prvy rost: vyska 3
druhy rost: vyska 1

Pokial pripravujete pokrmy sucasne, mozete usetrit az
45 percent energie. Postavte formy do rary vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.

PrisluSenstvo

Dbaijte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury zasunuli spravne.

Rost

Rost zasunte vyrazenym napisom ,Microwave”

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
zasuiite az na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
Formy na pecenie

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie.

Pri pouziti bielych plechovych foriem, keramickych
foriem a sklenenych foriem sa predlzuje ¢as pecenia
a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny na
zvolenu teplotu. VZzdy odstrihnite spravnu velkost
papiera na pecenie.
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Zmrazené potraviny

Nepouzivajte zmrazené potraviny s hrubou
namrazou. Odstrarite z pokrmu lad.

Zmrazené potraviny mézu byt predpecené
nerovnomerne. Zhnednutie po upeceni potom bude
tiez nerovhomerné.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne chleby
a Zzemle. Teplota a €as pecenia zavisia od vlastnosti

a mnozstva cesta. Preto su tu uvedené rozpatia
nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty. Pri nizSej
teplote dosiahnete rovnomernejSie zhnednutie. V pripade
potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: VySSou teplotou nie je mozné skratit ¢as
pecenia. Chlieb a Zemle by boli hotové len zvonku, ale
vnutri by boli nedopecené.

Hodnoty nastavenia platia pre vloZzenie pokrmu do
studenej rury. USetrite tak az 20 percent energie. Pri
predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia o niekolko
minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhriatie nutné, v tom
pripade je to uvedené v tabulke. Niektoré pokrmy sa
podaria najlepsie, ked ich peciete v niekolkych krokoch.
Tie st uvedené v tabulke.

Hodnoty nastavenia pre cesto na chlieb platia tak pre
cesto na plechu na pecenie, ako aj pre cesto

v podlhovastej forme.

Pokial chcete piect podla vlastného receptu, riadte sa
podla podobného peciva v tabulke.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rury.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a uSetrite az
20 percent energie.

Pozor!

Do horucej rury nikdy nelejte vodu a nestavajte nadoby
s vodu na dno rury. Striedanim teplét by sa mohol
poskodit smalt.

Pouzité druhy ohrevu:

u 4D horuci vzduch

=[O horny/dolny ohrev

] gril s cirkulaciou vzduchu
= [T Velkoplo$ny gril

=[] Maloplo3ny gril

Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C/
zasunutia ohrevu  stupen
grilovania
Chlieb
Biely chlieb, 750 g univerzalny vysoky plech alebo 1 190-200 20-30
podihovasta forma
Razno-pSenicny chlieb, 1,5 kg podlhovasta forma 1 220" 10
180 20-30
Razno-pSenicny chlieb, 1,5 kg univerzalny vysoky plech 1 190-200* 3545

* predhriat
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Prislusenstvo

Vyska Druh Teplota v °C/

zasunutia ohrevu  stupen

grilovania

Celozrnny chlieb, 1 kg univerzalny vysoky plech 1 220" 10
180 40-50

Chlebova placka univerzalny vysoky plech 1 B8 250270 20-30

Zemle

Zemle alebo bagety na rozpekanie, predpe- univerzalny vysoky plech 2 8 200-220 10-20

cené

Zemle, sladké, Gerstvé plech na pecenie 1 B 170-180* 1525

Zemle, sladke, erstvé, 2 trovne univerzalny vysoky plech + plech na pecenie  3+1 150-160* 20-30

Zemle, Cerstvé plech na pecenie 1 (= 180-200 25-35

Bageta, predpecend, chladena univerzalny vysoky plech 2 =] 200-220 10-20

Zemle, zmrazené

Zemle alebo bagety na rozpekanie, predpe- univerzalny vysoky plech 2 B8 200-220 1525

cené

Luhované pecivo, surové polotovary plech na pecenie 1 B8 220-240 1525

Croissanty, surové polotovary plech na pecenie 1 150-170* 20-35

Hrianky

Zapedené hrianky, 4 ks rost 2 [ 3 515

Zapecené hrianky, 12 ks rodt 2 250 515

opecené hrianky rost 3 [l 3 36

* predhriat

Pizza, quiche a pikantné kolace

Vs spotrebic je vybaveny pocetnymi druhmi ohrevu
na pecenie pizze, quiche a pikantnych kolacov.

V tabulkach s nastavenim najdete optimalne
nastavenie pre velké mnozZstvo pokrmov.

Riadte sa tiez pokynmi v €asti tykajucej sa kysnutia
cesta.

Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo pre vas
spotrebi¢. Je optimalne prispdsobené pre priestor na
pecenie a druhy prevadzky.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Ak peciete v kombinacii s mikrovinnym ohrevom,
mozete vyrazne skratit' ¢as varenia.

V kombinovanej prevadzke mdzete pouzivat obvyklé
kovové formy na pecenie. Ak sa tvoria medzi formou na
pecenie

a ro$tom iskry, skontrolujte, ¢i je forma zvonku cista.
Zmente polohu formy na roste. Ked to nepoméze, pecte
dalej bez mikrovinného ohrevu. Cas pecenia sa pred|zi.
Ak pouzivate formy z plastu, keramiky alebo skla,
skracuje sa ¢as pecenia uvedeny v tabulkach
nastavenia. Pikantna buchta hnedne zdola menej silne.
Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom je mozné
iba na jednej urovni.

Vysky zasunutia
Pouzivajte uvedené vysky zasunutia.
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Pecenie na jednej trovni

Pri pe€eni na jednej Urovni pouzivajte nasledujicu
vy$ku zasunutia:

= vySka 1

Pecenie na dvoch urovniach

Pouzivajte 4D horuci vzduch. Su¢asne vloZzené pecivo
na plechoch alebo vo formach nemusi byt hotové

v rovnakom Case.

= univerzalny vysoky plech: vyska 3
plech na pecenie: vyska 1

= formy na roste
prvy rost: vyska 3
druhy rost: vySka 1

Pokial pripravujete pokrmy su¢asne, mozete usetrit az
45 percent energie. Postavte formy do rary vedla seba
alebo uhloprie¢ne nad seba.

PrisluSenstvo

Dbajte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury zasunuli spravne.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave®

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.

Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
zasurite aZ na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
Na pizzu s bohatou oblohou pouzivajte univerzalny
vysoky plech.



Formy na pecenie

NajvhodnejSie su tmavé kovové formy na pecenie.
Pri pouZziti bielych plechovych foriem, keramickych
foriem a sklenenych foriem sa prediZuje ¢as
pecenia

a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny
na zvolenu teplotu. VZdy odstrihnite spravnu
velkost papiera na pecenie.

Zmrazené potraviny

Nepouzivajte zmrazené potraviny s hrubou
namrazou. Odstrarite z pokrmu lad.

Zmrazené potraviny mézu byt predpecené
nerovnomerne. Zhnednutie po upeceni potom bude
tiez nerovnomerné.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
pokrmy. Teplota a ¢as pecenia zavisia od vlastnosti

a mnozstva cesta. Preto su tu uvedené rozpatia
nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty. Pri nizsej

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu

teplote dosiahnete rovnomernejsie zhnednutie.
V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: VysSou teplotou nie je mozné skratit
¢as pecenia. Pokrm by bol hotovy len zvonku, ale
vnutri by bol nedopeceny.

Hodnoty nastavenia platia pre vloZzenie pokrmu do
studenej rary. USetrite tak az 20 percent energie. Pri
predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia o niekolko
minut.

Pri niektorych pokrmoch je predhriatie nutné, v tom
pripade je to uvedené v tabulke.

Pokial chcete piect podla vlastného receptu, riadte sa
podla podobného peciva v tabulke.

Prislusenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rury.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a usetrite
az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:
u 4D horuci vzduch
= [ horny/doiny ohrev
n stuperi na pizzu

sk

Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Vykon mikro- Cas
zasunutia ohrevu v °C vinného trvania
ohrevu vo vV min.
wattoch
Pizza
Pizza, ¢erstva plech na pecenie 1 200-220 20-30
Pizza, Cerstva, 2 Urovne univerzalny vysoky plech + plech 3+1 180-200 35-45
na pecenie
Pizza, ¢erstva, tenké cesto plech na pizzu 1 210-230 20-30
Pizza, chladena rost 1 210-230 1020
Pizza, zmrazena
Pizza, tenké cesto, 1 ks rost 1 210230 10-20
Pizza, tenké cesto, 1 ks univerzalny vysoky plech 1 = 210230 90 10-20
Pizza, tenké cesto, 2 ks rost + plech na pecenie 3+1 200220 1525
Pizza, hrubé cesto, 1 ks rost 1 180-200 20-30
Pizza, hrubé cesto, 1 ks univerzalny vysoky plech 1 = 200-220 90 1525
Pizza, hrubé cesto, 2 ks univerzalny vysoky plech + rost 3+1 160-180 25-35
pizza-bagetka rost 1 200-220 20-30
pizza-bagetka, 2 ks univerzalny vysoky plech 1 180-200 90 10-20
Minipizza plech na pecenie 1 B 210-230 10-20
Mini pizze, 9 ks univerzalny vysoky plech 1 B 210-230 90 10-20
Pikantné kolace a quiche
Pikantné kolace vo forme rozovieracia forma @ 28 cm 1 170-190 50-60
Pikantné kolace vo forme rozovieracia forma @ 26 cm 1 (] 180-200 90 3540
Quiche kolacova forma, biely plech 1 190-210 3550
Alsasky kolac univerzalny vysoky plech 1 B 260-280* 10-20
Pirohy zapekacia forma 1 B 190-200 40-50
Empanada univerzalny vysoky plech 1 180-190 3545
Burek univerzalny vysoky plech 1 = 180-200 3545

* predhriat
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Nakyp a suflé

Vs spotrebic je vybaveny pocetnymi druhmi ohrevu na
pecenie nakypu a suflé. V tabulkach s nastavenim
najdete optimalne nastavenie pre velké mnozstvo
pokrmov.

Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo pre vas spotrebic.

Je optimalne prispdsobené pre priestor na pecenie
a druhy prevadzky.

Uprava pokrmov pomocou mikrovinného ohrevu
Ak varite iba s mikrovinnym ohrevom alebo
v kombinacii s nim, mbzete vyrazne skratit' ¢as varenia.

Vzdy pouzivajte ziaruvzdorné nadoby vhodné na
mikrovinny ohrev. Dodrzujte pokyny pre riad vhodny
k mikrovinnému ohrevu. — ,Mikrovinny ohrev*

na strane 17

Vyberte hotové pokrmy z obalu. V riade vhodnom na
mikrovinny ohrev sa pokrmy ohrievaju rychlejSie

a rovnomernejsie.

Vysky zasunutia

Vzdy pouzivajte uvedené vysky zasunutia.

Mbzete piect na jednej urovni vo formach alebo

s univerzalnym vysokym plechom.

m Formy na roste: vyska 1

= Univerzalny vysoky plech: vyska 2

Suflé mézete piect tieZz vo vodnom kupeli v
univerzalnom vysokom plechu. Univerzalny vysoky
plech zasurite do vysky 1.

Pokial pripravujete pokrmy su¢asne, mézete usetrit
az 45 percent energie. Formy postavte do rury vedla
seba.

PrisluSenstvo
Dbajte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury zasunuli spravne.

PrisluSenstvo/nadoba

Rost

Rost zasunite vyrazenym napisom ,Microwave”
k dvierkam spotrebic¢a a zakrivenim dole.
Univerzalny vysoky plech

Univerzalny vysoky plech zasurite opatrne az
na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
Nadoba

Na nakypy a zapekané pokrmy pouZivajte
Siroké plytké nadoby. V uzkych vysokych
nadobach budu pokrmy vyzadovat viac ¢asu
a budu na hornej strane tmavsie.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
nakypy a suflé. Teplota a ¢as pe€enia zavisia od
mnozZstva a receptu. Prepe€enie nakypu zavisi od
velkosti nadoby a vysky nakypu. Preto su tu uvedené
rozpatia nastavenia. Najskor vyskusajte nizSie
hodnoty. Pri nizSej teplote dosiahnete rovhomernejsie
zhnednutie. V pripade potreby nabuduce nastavte
vys$Siu hodnotu.

Upozornenie: Cas peéenia nie je mozné skratit
vysSou teplotou. Nakyp alebo suflé by boli hotové len
na povrchu, vnutri by ale boli surové.

Hodnoty nastavenia platia pre vioZzenie pokrmu do
studenej rury. USetrite tak az 20 percent energie. Pri
predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia o niekolko
minut.

Pokial chcete piect podla vlastného receptu, riadte sa
podla podobnych pokrmov v tabulke.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rary.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a usetrite
az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:

L] 4D horuci vzduch

= & horny/dolny ohrev

] gril s cirkulaciou vzduchu
. stupefi na pizzu

Vykon mikro- Cas
vinného trvania
ohrevuvo v min.
wattoch

Vyska Druh Teplota

zasunutia ohrevu vy °C

Nakyp, pikantny, varené prisady zapekacia forma 1 ] 200-220 - 3565
Nakyp, pikantny, varené prisady zapekacia forma 1 140-160 360 20-30
Nakyp, sladky zapekacia forma 1 (] 170-190 - 4560
Nakyp, sladky zapekacia forma 1 140-160 360 25-35
Lasagne, Cerstvé, 1kg zapekacia forma 1 160-180 - 50-60
Lasagne, Cerstvé, 1kg zapekacia forma 1 B8 180-200 360 20-30
Lasagne, mrazené, 400 g univerzalny vysoky plech 1 190210 - 30-40
Lasagne, mrazené, 400 g nadoba otvorena 1 B8 200-210 180 2025
Zapekané zemiaky, surové prisady,  zapekacia forma 1 170-180 - 50-65
vysoké 4 cm

Zapekané zemiaky, surové prisady, zapekacia forma 1 170-190 360 20-25
vysoké 4 cm

Suflé zapekacia forma 1 160-170* - 40-50
Suflé formicky na 1 porciu 1 B8 170-190 - 65-75

* predhriat
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Hydina

Vas spotrebi¢ je vybaveny r6znymi druhmi ohrevu na
pecenie hydiny. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalne nastavenie pre niektoré pokrmy.

Pecenie na roste

Pecenie na roste je obzvlast vhodné pre velkd hydinu
alebo viac kusov sucasne.

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole do uvedenej
vySky zasunutia. Univerzalny vysoky plech navyse
zasurite skosenim k dvierkam spotrebi¢a do nizSej vysky

zasunutia.
Podla velkosti a druhu hydiny nalejte do univerzalneho

vysokého plechu az 2 | vody. Zachyti sa odkvapkavajuci
tuk. Z tohto vypeku mézete pripravit omacku. Navyse
vznikne menej dymu a rdra zostane CistejSia.

Pecenie v nadobe

Pouzivajte iba nadoby, ktoré su vhodné na pouzitie

v rdre na pecenie. Skontrolujte, ¢i sa nadoba vojde do
rry.

Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Horucu sklenenu
nadobu postavte na suchu podlozku. Keby bol podklad
mokry alebo studeny, nadoba by mohla prasknut.
Lesklé pekace z uslachtilej ocele alebo hlinika odrazaju
teplo ako zrkadlo, a st preto vhodné len &iastocne.
Hydina sa pecie pomalSie a menej zhnedne. Pouzite
vy$Siu teplotu a/alebo dIhsi ¢as pecenia.

Riadte sa pokynmi vyrobcu nadoby na pecenie.
Neprikryta nadoba

Na pecenie hydiny pouzivajte najlepsie hiboku formu na
pecenie. Postavte formu na rost. Pokial nemate vhodnu
nadobu, pouzite univerzalny vysoky plech.

Prikryta nadoba

Pri pe€eni v prikrytej nadobe zostane priestor na
pecenie podstatne CistejSi. Dbajte na to, aby mala
pokrievka spravnu velkost a dobre priliehala. Nadobu
postavte na rost.

Pri odklopeni pokrievky po peceni mdze prudit von velmi
hortca para. Nadvihnite pokrievku vzadu, aby horuca
para unikala smerom od vasho tela.

| v prikrytom pekadi je mozné hydinu upiect do
chrumkava. PouZite peka¢ so sklenenou pokrievkou

a nastavte vyssiu teplotu.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom
Hydinu méZete obzvlast dobre piect v kombinacii

s mikrovinnym ohrevom. Cas pecenia sa tak vyrazne
skrati.

Na rozdiel od konvenénej prevadzky sa ¢as pecenia
v kombinacii s mikrovinnym ohrevom riadi podla
celkovej hmotnosti.

Tip: Ak mate iné mnozstvo, nez je uvedené

v tabulkach nastavenia, poméze vam zakladné
pravidlo: dvojité mnozstvo zodpoveda takmer
dvojitému ¢asu trvania.

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Vzdy pouzivajte Ziaruvzdorné nadoby vhodné na
mikrovinny ohrev. Kovové formy na pecenie alebo rimsky
hrniec su vhodné iba na pecenie bez mikrovinného
ohrevu. Dodrzujte pokyny pre riad vhodny

na mikrovinny ohrev.

— ,Mikrovinny ohrev” na strane 17

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvorené.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami spotrebica.

Rost zasunte vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole do uvedenej
vysky zasunutia. Univerzalny vysoky plech navyse
zasunite skosenim k dvierkam spotrebica do nizsej vysky
zasunutia. Zachyti sa odkvapkavajuci tuk.

Upozornenie: V pripade grilovania velmi tuénych
kuskov nezasuvajte univerzalny vysoky plech priamo
pod rost, ale do vysky 1.

Grilujte pokial mozno rovnaké kusky s podobnou
hrubkou a hmotnostou. Tak sa opecl rovhomerne

a zostanu pekne Stavnaté. Grilované kusky polozte
priamo na rost.

Grilované kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti.
Pokial maso prepichnete vidlickou, vytecie z neho Stava
a bude suché.

Upozornenie

u Grilovacie ohrievacie teleso sa stale zapina a vypina, to je

normalne. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi od

nastaveného stupna grilovania.
m Pri grilovani m6ze vznikat dym.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre hydinu.
Teplota a €as pecenia zavisia od mnozstva, vlastnosti

a teploty potravin. Preto su tu uvedené rozpatia
nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty.

V pripade potreby nabuduce nastavte vySSiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie hydiny bez pinky
pripravenej na pecenie s teplotou z chladni¢ky do
studenej rary. USetrite tak az 20 percent energie. Pri
predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia o niekolko
minut.

V tabulke najdete udaje pre hydinu s navrhnutou
hmotnostou. Pokial chcete piect hydinu s va¢sou
hmotnostou, v kazdom pripade pouzite niZSiu teplotu.

V pripade viacerych kusov sa pri uréovani ¢asu pec¢enia
riadte podla hmotnosti najtazsieho kusu. Jednotlivé kusy
by mali byt priblizne rovnako velké.

VSeobecne plati: Cim je hydina vaésia, tym nizsia teplota
a dlhsi ¢as pecenia.

Hydinu po uplynuti cca V2 az %3 uvedeného ¢asu obratte.
Upozornenie: Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je

vhodny na zvolenu teplotu. Vzdy odstrihnite spravnu
velkost papiera na pecenie.
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Tipy PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rury.
m Pri kacke alebo husi prepichnite kozu pod kridlami. Tak Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a uSetrite
moze vytekat tuk. az 20 percent energie.
m Pri kacacich prsiach nareZte kozu. Kacacie prsia L
neobracaijte. Pouzité druhy ohrevu:
= Pokial budete hydinu obracat, pecte ju najprv prsnou . 4D hordci vzduch
stranou, resp. stranou s koZzou dole. & horny/dolny ohrev
= Hydina bude obzvla$t do chrumkava opeé&enad, pokial ju ku gril s cirkulaciou vzduchu
koncu peé&enia potriete maslom, slanou vodou alebo O Velkogglosny_ gril
pomarancovou $tavou. stupefi na pizzu

Vykon mikro- Cas tr-

Prislusenstvo/nadoba Vyskaza- Druh Teplotav °C /

sunutia ohrevu  stupen vinného vania
grilovania ohrevuvo v min
wattoch
Kuréa
Kuréa, 1kg nadoba otvorena 1 200-220 - 60-70
Kuréa, 1kg nadoba uzatvorena 1 230-250 360 25-35
Platky kuracich pfs, po 150 g rost 3 O 3* - 15-20
(grilovanie, 5 min. predhriat)
Platky kuracich prs, 2 ks po 150 g nadoba otvorena 1 190-210 180 2530
(grilovanie)
Malé Easti kuréata, po 250 g rost 2 220-230 - 30-35
Malé Casti kurcata, 4 ks po 250 g  nadoba otvorena 1 190-210 360 20-30
Kuracie kusky, nugetky, zmrazené univerzalny vysoky plech 2 200-220 - 10-20
Kuracie kusky, nugetky, univerzalny vysoky plech 1 190-210 360 15-20
zmrazené, 250 g
Brojler, 1,5 kg nadoba otvorena 200-220 - 7090
Brojler, 1,5 kg nadoba uzatvorena 1 200-220 360 30
180 15-25
Kacica a hus
Kacica, 2 kg nadoba otvorena 1 180-200 - 90-110
Kacica, 2 kg univerzalny vysoky plech 1 170-190 180 60-80
Kacacie prsia, po 300 g rost 2 230-250 17-20
Hus, 3 kg nadoba otvorena 1 160-170 120-150
Hus, 3 kg nadoba otvorend 1 170-190 180 30-40
Husacie stehna, po 350 g rost 2 210-230 40-50
Husacie stehnd, po 350 g univerzalny vysoky plech 1 170-190 180 60-80
Morka
Mlada morka, 2,5 kg nadoba otvorena 1 180-190 7090
Miada morka, 2,5 kg nadoba uzatvorena 1 210-230 360 4550
Mor¢acie prsia, bez kosti, 1 kg nadoba uzatvoren 1 B8 240-260 80-100
Morcacie horné stehno, s kostou, 1kg nadoba otvorena 1 180-200 80-100
Mor¢acie horné stehno, s kostou, 1 kg nadoba uzatvorena 1 210-230 360 45-50

* predhriat
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Maso

Vas spotrebi¢ je vybaveny pocetnymi druhmi ohrevu
na pe€enie masa. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalne nastavenie pre velké mnozstvo pokrmov.

Pecenie a dusenie

Chudé maso potrite podla chuti tukom alebo ho oblozte
platkami slaniny.

KozZu krizom narezte. Pokial budete maso obracat’,
pecte ho najprv kozou dole.

Ked je pe¢ené maso hotove, malo by sa nechat este
10 minut odpocivat vo vypnutej, zatvorenej rure. Stava
sa tak lepSie rozlozi. Pripadne maso zabalte do alobalu.
Odporucany €as na odpocinutie nie je zapocCitany

v uvedenom ¢ase pecenia.

Pecenie na roste

Pri pe€eni na roSte bude méaso zo vSetkych
stran obzvlast chrumkavé.

Do univerzalneho vysokého plechu nalejte podla
velkosti a druhu masa az "2 |vody. Zachyti sa
odkvapkavajuci tuk a Stava z mésa. Z tohto vypeku
mozete pripravit omacku. NavySe vznikne menej dymu a
rura zostane CistejSia.

Rost zasunte vyrazenym napisom ,Microwave”

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole do uvedenej vySky
zasunutia. Univerzalny vysoky plech navyse zasurite
skosenim k dvierkam spotrebi¢a do nizsej vysky zasunutia.

Pecenie a dusenie v nadobe

Pecenie a dusenie v nadobe je komfortnejSie. Pecené
maso je mozné v nadobe lahsie z rury vybrat

a omacku moézete uvarit priamo v nadobe. Pouzivajte
iba nadoby, ktoré su vhodné na pouZzitie v rdre na
pecenie. Skontrolujte, ¢i sa nadoba do rury vojde.
Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Horucu sklenenu
nadobu postavte na suchd podlozku. Keby bol podklad
mokry alebo studeny, nadoba by mohla prasknut.

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklenenej
nadobe by malo byt dno pokryté do vySky cca 2 cm.
Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu
nadoby a od toho, &i pouzijete pokrievku. Pokial peciete
maso v smaltovanom alebo tmavom kovovom pekadi, je
potrebné o nie€o viac tekutiny ako v sklenenej nadobe.
Tekutina v nadobe sa pri pe€eni vyparuje. V pripade
potreby opatrne prilejte tekutinu.

Lesklé pekace z uslachtilej ocele alebo hlinika odrazaju
teplo ako zrkadlo, a su preto vhodné len Ciasto¢ne.
Maso sa pecie pomalSie a menej zhnedne. Pouzite
vys$Siu teplotu a/alebo dlh$i ¢as pecenia.

Riadte sa pokynmi vyrobcu nadoby na pecenie.
Neprikryta nadoba

Na pecenie masa pouzivajte najlepsie hiboku formu na
pecenie. Postavte formu na rost. Pokial nemate vhodnu
nadobu, pouzite univerzalny vysoky plech.

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Prikryta nadoba

Pri pe€eni v prikrytej nadobe zostane priestor na
pecenie podstatne Cistejsi. Dbajte na to, aby mala
pokrievka spravnu velkost a dobre priliehala. Nadobu
postavte na rost.

Vzdialenost medzi masom a pokrievkou by mala byt
minimalne 3 cm. Maso mbze zvacsit svoj objem.

Pri odklopeni pokrievky po pe¢eni mbéze prudit von
velmi hortica para. Nadvihnite pokrievku vzadu, aby
hortica para unikala smerom od vasho tela.

Pred dusenim maso podla potreby vopred opecte. Aby
pri duseni vznikla omacka, pridajte vodu, vino, ocot

a podobne. Dno nadoby by malo byt pokryté do vysky
1-2cm.

Tekutina v nadobe sa pri pe€eni vyparuje. V pripade
potreby opatrne prilejte tekutinu.

| v priklopenom pekaci je mozné maso upiect do
chrumkava. Pouzite pekac so sklenenou pokrievkou

a nastavte vysSiu teplotu.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Niektoré pokrmy je mozné pripravit v kombinacii

s mikrovinnym ohrevom. Cas pecenia sa tak vyrazne
skrati.

Na rozdiel od konvenénej prevadzky sa ¢as pecenia

v kombinacii s mikrovinnym ohrevom riadi podla celkovej
hmotnosti.

Tip: Ak mate iné mnozstvo, nez je uvedené v tabulkach
nastavenia, pomdze vam zékladné pravidlo: dvojité
mnozstvo zodpoveda takmer dvojitému ¢asu trvania.

Vzdy pouzivajte ziaruvzdorné nadoby vhodné na mikrovinny
ohrev. Kovové formy na pecenie alebo rimsky hrniec su
vhodné iba na pecenie bez mikrovinného ohrevu. Dodrzujte
pokyny pre riad vhodny

na mikrovinny ohrev.

— ,Mikrovinny ohrev* na strane 17

Pozor!

Ak pouzivate vrecusko na pecenie, neuzatvarajte ho
kovovymi svorkami. Pouzite kuchynsku nit. Na rolady
nepouzivajte kovové ihly. Mohli by sa tvorit iskry.

Grilovanie

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a zatvorené.
Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami spotrebica.

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave”

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole do uvedenej
vysky zasunutia. Univerzalny vysoky plech navy$e
zasunte skosenim k dvierkam spotrebic¢a do nizsej vysky
zasunutia. Zachyti sa odkvapkavajuci tuk.

Upozornenie: V pripade grilovania velmi tuénych
kuskov nezasuvajte univerzalny vysoky plech priamo
pod rost, ale do vysky 1.

Grilujte pokial mozno rovnaké kusky s podobnou
hrubkou a hmotnostou. Tak sa opect rovhomerne

a zostanu pekne $tavnaté. Grilované kusky polozte
priamo na rost.

Grilované kusky obracajte pomocou grilovacich kliesti.
Pokial maso prepichnete vidli¢kou, vytecie z neho
Stava a bude suché.
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Upozornenie ) . . ) )

u Grilovacie ohrievacie teleso sa stale zapina a vypina, to je
normalne. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi od
nastaveného stupna grilovania.

m Pri grilovani méze vznikat dym.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre pocetné
masové pokrmy. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva, vlastnosti a teploty potravin. Preto su tu uvedené
rozpatia nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty.
V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vioZzenie masa s teplotou
z chladnicky do studenej rary. USetrite tak az 20 percent
energie. Pri predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia
o niekolko minut.

V tabulke najdete udaje pre kusy peéeného masa

s navrhnutou hmotnostou. Pokial chcete piect kus masa
s vacsou hmotnostou, v kazdom pripade pouzite nizsiu
teplotu.

V pripade viacerych kusov sa pri uréovani ¢asu pec¢enia
riadte

PrisluSenstvo/nadoba

Vyska za- Druh
sunutia

podla hmotnosti najtazsieho kusu. Jednotlivé kusy
by mali byt' priblizne rovnako velké.

VSeobecne plati: Cim je pe¢ené maso vacsie, tym
nizsia teplota a dIhsi ¢as pecenia.

Pecené maso a grilovany pokrm po uplynuti cca
/2 az%s uvedeného Casu obratte.

Pokial chcete piect podla viastného receptu, riadte
sa podla podobnych pokrmov. DalSie informacie
najdete v Casti Tipy na pecenie, dusenie a grilovanie
na konci tabulky s nastavenim.

Prislusenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rary.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pec€enia a usetrite
az 20 percent energie.

Pouzité druhy ohrevu:

] 4D horuci vzduch

= (& horny/dolny ohrev

] gril s cirkulaciou vzduchu
= [T Velkoplosny gril

L] mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania
ohrevu vo v min
wattoch

Teplotav °C/

ohrevu  stupei

grilovania

Bravcové maso

Bravové pecené méso bez nadoba otvorena 1 180-200 120-130
koze, napr. krkovica, 1,5 kg

Bravcové pecené méso bez nadoba uzatvorena 1 X 180-200 180 40-50
koZe, napr. krkovica, 1,5 kg

Bravéové pecené méso s kozou,  nadoba otvorend 1 190200 130-140
napr. plece, 2 kg

Bravcové pecené méaso, 1,5 kg nadoba otvorena 1 220-230 70-80
Bravcové pecené méso, 1,5 kg nadoba uzatvorena 1 210-230 90 50-60
Brav¢ova panenka, 400 g rost 2 220-230 20-25
Udené kotlety s kostou, 1 kg nadoba uzatvorena 1 210-220 60-80
(pridat trochu vody)

Udené kotlety s kostou, 1 kg nadoba otvorena B 360 40-50
Bravcové steaky, hrubé 2 cm rost 3 (] 2 16-20
Brav&ové medailoniky, hrubé 3 rost 3 (i 3* 812

cm (5 min. predhriat)

Hovadzie maso

Hovédzia svieckova, stredne prepe-  nadoba otvorena 1 210-220 40-50
Cend, 1kg

Hovadzia svieckova, stredne prepe-  nadoba uzatvorena 1 B 180-200 90 30-40
Cend, 1kg

Dusené hovadzie maso, 1,5 kg nadoba uzatvorena 1 200-220 130-140
Roastbeef, stredne nadoba otvorena 1 220-230 60-70
prepeceny, 1,5 kg

Roastbeef, stredne nadoba otvorena 1 ] 240-260 180 30-40

prepeceny, 1,5 kg
* predhriat
** bez obracania

*kk
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Steak, hruby 3 cm, stredne
prepeceny

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

PrisluSenstvo/nadoba

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania
ohrevu vo v min.
wattoch

Vyska za- Druh
sunutia ohrevu

Teplota v °C /
stupen
grilovania

rost 3 15-20

Burger, vysoky 3 -4 cm rost 2 0 3 20-30
Telacie maso

Telacie pe¢ené méso, 1,5 kg nadoba otvorena 1 160-170 100-120
Telacie pe¢ené méso, 1,5 kg nadoba uzatvoren 1 200210 90 70-80
Telacia nozicka, 1,5 kg nadoba otvorena 1 =] 200210 100-110
Telacia nozicka, 1,5 kg nadoba otvorena 1 180-200 90 60-70
Jahnacie maso

Jahnacie stehno bez kosti, stredne nadoba otvorena 1 170-190 50-70
prepecené, 1,5 kg

Jahnacie stehno bez kosti, stredne nadoba uzatvorena 1 = 180-200 90 50-60
prepecené, 1,5 kg

Jahnaci chrbat s kostou™ nadoba otvorend 1 180-190 40-50
Jahnaci chrbat s kostou™ nadoba otvorend 1 190-210 90 30-40
Jahfiacie kotlety*** rost 3 il 3 - 12-18
Klobasy

Grilovaci parok rost 2 ] 3 10-20
Pokrmy z masa

Sekana, 1 kg nadoba otvorena 1 170-180 70-80
Sekana, 1 kg nadoba otvorena 1 170-190 360 30-40

* predhriat
** bez obracania

*kk

pod neho zasurite do vySky 1 univerzalny vysoky plech

Tipy na pecenie, dusenie a grilovanie

Varny priestor je silne znecisteny.

Pecte pokrm v prikrytom pekaci alebo pouzite grilovaci plech. Ked pouZzijete grilovaci plech, dosiahnete pri
peceni optimalne vysledky. Grilovaci plech si mdzete dokupit ako zvlastne prislusenstvo.

Pecené maso je prilis tmavé a korka
miestami spalena a/alebo je méso

vysuené.

Skontrolujte vySku zasunutia a teplotu. Nabuduce zvolte nizsiu teplotu a v pripade potreby skratte ¢as pecenia.

Korka je prili§ slaba.

Zvyste teplotu alebo po skonéeni ¢asu pecenia kratko zapnite gril.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
spalena.

Nabudtce pouzite men3iu nadobu na pecenie a v pripade potreby pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
prili§ svetla a vodova.

Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a v pripade potreby pridajte menej tekutiny

Méso sa pri duseni pripaluje.

Pokrievka sa musi hodit na nadobu na pecenie a musi byt dobre priklopena.
Znizte teplotu a v pripade potreby prilievajte pocas dusenia eSte tekutinu.

Pecené maso nie je prepecené.

Maso nakrajajte. Oméacku pripravujte v nddobe na pecenie a pridajte k nej platky mésa. Méso
upravujte iba s mikrovinnym ohrevom.

Grilovany pokrm je vysuSeny.

Maso osolte az po grilovani. Sol vytahuje z mésa vodu. Pri obracani do grilovaného pokrmu nepichajte.
Pouzivajte klieste na grilovanie.
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Ryby

Vas spotrebi¢ je vybaveny r6znymi druhmi ohrevu na
pecenie ryb. V tabulkach s nastavenim najdete
optimalne nastavenie pre velké mnozstvo pokrmov.
Cell rybu nemusite obracat. Cell rybu vlozte do rary v
polohe na bruchu, chrbtovou plutvou hore. Aby dobre
drzala, vlozte do otvoru v bruchu rozrezany zemiak
alebo malu Ziaruvzdorni nadobku.

Ci je ryba uz upedena, spoznate podra toho, e je
mozné lahko uvolnit chrbtovd plutvu.

Pecenie a grilovanie na roste
Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole do uvedenej vysky

zasunutia. Univerzalny vysoky plech navys$e zasurite

skosenim k dvierkam spotrebi¢a do niz$ej vysky zasunutia.

Upozornenie: V pripade grilovania velmi tuénych
kuskov nezasuvajte univerzalny vysoky plech priamo
pod rost, ale do vysky 1.

Podla velkosti a druhu ryby nalejte do univerzalneho
vysokého plechu az 1/2 | vody. Odkvapkavajuca tekutina
sa zachyti. Vznikne menej dymu a rura zostane CistejSia.

Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebi¢a
zatvorené. Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierkami
spotrebica.

Grilujte pokial mozno rovnaké kusky s podobnou
hrubkou a hmotnostou. Tak sa opecl rovhomerne
a zostanu pekne Stavnaté. Grilované kusky polozte
priamo na rost.

Grilované kusky obracajte pomocou grilovacich
kliesti. Pokial rybu prepichnete vidlickou, vytecie

z nej Stava a bude sucha.

Upozornenie

m Grilovacie ohrievacie teleso sa stale zapina a vypina,
to je normalne. Ako €asto k tomu dochadza, zavisi od
nastaveného stupnia grilovania.

m Pri grilovani méze vznikat dym.

Pecenie a dusenie v nadobe

Pouzivajte iba nadoby, ktoré su vhodné na pouzitie

v rire na pecenie. Skontrolujte, ¢i sa nadoba vojde do
rary.

Najvhodnejsie su sklenené nadoby. Horucu sklenenu
nadobu postavte na suchu podlozku. Keby bol podklad
mokry alebo studeny, nadoba by mohla prasknut.
Lesklé pekace z uslachtilej ocele alebo hlinika odrazaju
teplo ako zrkadlo, a su preto vhodné len Ciasto¢ne. Ryba
sa peCie pomalSie a menej zhnedne. Pouzite vysSiu
teplotu a/alebo dIhSi ¢as pecenia.

Riadte sa pokynmi vyrobcu nadoby na pecenie.

Neprikryta nadoba

Na pecenie celej ryby pouzivajte najlepsie hlboku formu
na pecenie. Postavte formu na rost. Pokial nemate
vhodnu nadobu, pouzite univerzalny vysoky plech.
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Prikryta nadoba

Pri pe€eni v prikrytej nadobe zostane priestor na
pecenie podstatne CistejSi. Dbajte na to, aby mala
pokrievka spravnu velkost a dobre priliehala. Nadobu
postavte na rost.

Na dusenie dajte do nadoby dve az tri lyzice tekutiny
a trochu citrénovej Stavy alebo octu.

Pri odklopeni pokrievky po peeni méze prudit von
velmi horuca para. Nadvihnite pokrievku vzadu, aby
horuca para unikala smerom od vasho tela.

| v prikrytom pekadi je mozné rybu upiect do
chrumkava. Pouzite pekac so sklenenou pokrievkou
a nastavte vys$Siu teplotu.

Dusenie s mikrovinnym ohrevom
Rybu mézete dusit' i s mikrovinnym ohrevom.

Pouzite na to uzatvorent nadobu vhodnu

na mikrovinny ohrevu alebo na zakrytie pouzite tanier Ci
Specialnu mikrovinnu féliu. Dodrzujte pokyny pre riad
vhodny k mikrovinnému ohrevu.

— ,Mikrovinny ohrev“ na strane 17

Vlastna chut zostane do velkej miery zachovana a sol
a korenie mbézete pouzivat' s mierou. Pri celych rybach
pridajte jednu az tri polievkové lyZice vody alebo
citronovej Stavy.

Po uvareni nechajte rybu este 2 az 3 minuty
vytemperovat.

Vyberte hotové pokrmy z obalu. V riade vhodnom na
mikrovinny ohrev sa pokrmy ohrievaju rychlejsie

a rovnomernejsie.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu na pokrmy

z ryb. Teplota a €as pecenia zavisia od mnozstva,
vlastnosti a teploty potravin. Preto st tu uvedené
rozpatia nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty.
V pripade potreby nabuduce nastavte vysSiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vloZenie ryby s teplotou

z chladni€ky do studenej rury. USetrite tak az 20 percent
energie. Pri predhriati sa uvedené ¢asy pecenia skratia
o niekolko minut.

V tabulke najdete udaje pre ryby s navrhnutou
hmotnostou. Pokial chcete piect rybu s vacSou
hmotnostou, v kazdom pripade pouzite nizSiu teplotu.
V pripade viacerych ryb sa pri urovani ¢asu pecenia
riadte podla hmotnosti najtazsej ryby. Jednotlivé ryby by
mali byt priblizne rovnako velké.

V8eobecne plati: Cim je ryba vacésia, tym nizsia teplota
a dIhsi ¢as pecenia.

Rybu, ktora nie je v polohe na bruchu, po uplynuti cca
2 az %3 Z uvedeného Casu obratte.

Upozornenie: PouZivajte iba papier na pecenie, ktory
je vhodny na zvolenu teplotu. Vzdy odstrihnite spravnu
velkost papiera na pecenie.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rary.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia a usetrite az
20 percent energie.
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Pouzité druhy ohrevu: ] stupen na pizzu
] gril s cirkulaciou vzduchu ] mikrovinny ohrev
m [TIVelkoplosny gril

Prislusenstvo/nadoba Vyska za- Druh Teplotav°C/ Vykon mikro- Cas tr-
sunutia ohrevu stupen vinného vania
grilovania ohrevuvo v min
wattoch
Ryby
Ryba, grilovand, celd 300 g, napr.  nadoba otvorena 1 170-190 - 20-30
pstruh
Ryba, grilovand, celd 300 g napr.  rost 2 2 90 1520
pstruh
Ryba, dusend, celd 300 g, napr.  nadoba uzatvorena 1 - 600 3
DSTI’Uh 360 2.7
Ryba, grilovand, celd 1,5 kg, napr.  nadoba otvorena 1 170-190 - 30-40
losos
Ryba, grilovand, celd 1,5 kg, napr.  nadoba otvorena 1 230-250 360 30-40
losos
Ryba, dusena, celd 1,5 kg, napr. nadoba uzatvorena 1 = - 600 10
losos 360 1015
Rybie filé
Rybie filé, prirodné, grilované rost 2 ™ 1* 1525
Rybie filé, prirodné, dusené, 400 g nadoba uzatvorena 1 = 600 4
360 38
Rybie podkovy
Rybia podkova, silnd 3 cm** rost 2 3 - 1822
Ryba, zmrazena
Ryba, celd 300 g, napr. pstruh nadoba uzatvorena 1 8 - 600 5
360 712
Rybie filg, prirodné nadoba uzatvorena 1 210-230 - 25-40
Rybie filg, prirodné, 400 g nadoba uzatvorena 1 - 600 10-15
Rybie filé, zapecené rost 2 220-240 - 3545
Rybie filé, zapecené, 400 g nadoba otvorena 1 3 360 1520
Rybie prsty (priebezne obracajte) plech na pecenie 1 220-240 - 10-20
Rybie pokrmy
Rybia terina, 1 000 g forma na terinu 1 = - 360 20-25
* predhriat
** pod neho zasurite do vysky 1 univerzalny vysoky plech
Zelenina a prilohy pokrievku na riad, pouzite tanier alebo $pecialnu féliu na
B L ’ i X . mikrovinny ohrev. DodrZujte pokyny pre riad vhodny
Tu néjdete Udaje na pripravu grilovanej zeleniny, K mikrovinnému ohrevu.
zemiakov a zmrazenych vyrobkov zo zemiakov. Ploché pokrmy sa uvaria rychlejsie ako vysoké. Preto
Prislusenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z riry. pokial mozno rozmiestite pokrmy po celej ploche riadu.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pecenia Obilniny pri vareni silne penia. Pre v3etky obilné
a usetrite energiu. produkty, ako napr. i ryzu, pouZivajte vysoku nadobu
s pokrievkou.
Varenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom Vlastna chut pokrmov zostane zachovana. Preto

Ak chcete varit v kombinacii s mikrovinnym pouzivajte sol a korenie s mierou.

ohrevom, pouzivajte vzdy uzatvorenu nadobu
vhodnu
na mikrovinny ohrev. Pokial nemate vhodnu
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Ak nendjdete pre pripravované mnozstvo pokrmu
Ziadny Udaj nastavenia, predizte alebo skratte ¢as
varenia podla tohto zakladného pravidla: dvojité
mnozstvo zodpoveda takmer dvojitému €asu trvania.
Pokrmy priebezne dvakrat az trikrat zamieSajte alebo
obratte. Po zahriati nechajte pokrmy este dve az tri
minuty vytemperovat.

Pokrmy odovzdavaju teplo nadobe. Ta méze byt velmi
hortca i pri samotnom mikrovinnom ohreve.

Vysky zasunutia

Pouzivajte uvedené vysky zasunutia.

Peéenie na jednej turovni

Riadte sa udajmi v tabulke.

Pecenie na dvoch drovniach

Pouzivajte 4D horuci vzduch. Su€asne viozené plechy
nemusia byt hotové v rovnakom ¢ase.

= Univerzalny vysoky plech: vyska 3
m Plech na pecenie: vyska 1

Prislusenstvo

Dbaijte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury zasunuli spravne.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.

PrisluSenstvo/nadoba

Vyska za- Druh

sunutia ohrevu  stupen

Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pec¢enie
zasurite az na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny na
zvolenu teplotu. Vzdy odstrihnite spravnu velkost
papiera na pecenie.

Odporuéané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre rézne
pokrmy. Teplota a ¢as pec€enia zavisia od mnozstva

a vlastnosti potravin. Preto su tu uvedené rozpatia
nastavenia. Najskor vyskusajte nizsie hodnoty. Pri nizSej
teplote dosiahnete rovnomernejsie zhnednutie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vioZenie pokrmu do
studenej rury. Pri predhriati sa uvedené ¢asy pecenia
skratia

o niekolko minut.

Pokial chcete piect podla viastného receptu, riadte sa
podla podobnych pokrmov v tabulke.

Pouzité druhy ohrevu:

4D horuci vzduch

& horny/dolny ohrev

gril s cirkulaciou vzduchu
[*] Velkoplo$ny gril

stupefi na pizzu
mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania
ohrevuvo v min.

Teplotav °C/

grilovania

Zelenina, ¢erstva

wattoch

Zelenina, Cerstva, 250 g* nadoba uzatvorena 600 812
Zelenina, Cerstva, 500 g* nadoba uzatvorena 600 1217
Zelenina, zmrazena

Spenat, 450 g* nadoba uzatvorena 600 1318
Zeleninova zmes, 250 g* nadoba uzatvorena 600 10-14
Zeleninova zmes, 500 g* nadoba uzatvorena 600 15-20
Zeleninové pokrmy

Grilovana zelenina univerzalny vysoky plech & 3 10-15
Zemiaky

Pedené zemiaky, rozpolené univerzalny vysoky plech 160-180 - 4560
Pedené zemiaky, rozpolené 1kg  univerzalny vysoky plech 200-220 360 15-20
Zemiaky varené v Supke, nadoba uzatvorena B 600 10-13
celé, 250 g*

Varené Supané zemiaky, nadoba uzatvorena B 600 1317
na $tvrtky, 500 g*

Vyrobky zo zemiakov, zmrazené

Rosti (zemiakové placky) univerzalny vysoky plech 200-220 - 20-30
(priebezne obracajte)

Zemiakové tasticky, plnené univerzalny vysoky plech 190-210 - 15-25
(priebeZne obracajte)

* priebeZne raz az dvakrat zamieSajte
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PrisluSenstvo/nadoba Vyska za- Druh Teplotav°C/  Vykon mikro- Cas tr-
sunutia  ohrevu  stupen vinného vania
grilovania ohrevu vo v min
wattoch
Krokety plech na pecenie 1 B 200-220 15-25
HranolEeky (priebezne obracajte)  plech na pecenie 1 190-210 20-30
Hranolgeky, 500 g univerzalny vysoky plech 1 250270 180 1520
HranolEeky, 2 Grovne (priebezne  univerzalny vysoky plech + plech ~ 3+1 200220 30-40
obracajte) na pecenie
Ryza
Dlhozmné ryza, 250 g + 500 ml nadoba uzatvoren 1 B 600 79
voda 180 1316
Prirodna ryza, 250 g + 650 ml voda nadoba uzatvorena 1 B - 600 1113
180 2530
Rizoto, 250 g + 900 ml voda nadoba uzatvorena 1 = - 600 12-14
180 2227
Obilné pokrmy
Kuskus, 250 g + 500 ml voda nadoba uzatvorena 1 600 6-8
P$eno nemleté, 250 g + 600 nadoba uzatvorena 1 600 8-10
mi voda 180 1015
Polenta/kukuriéna krupica, nadoba uzatvorena 1 B - 600 6-8
125 g + 500 ml voda* 180 47
Krlpy, 250 g + 750 ml voda nadoba uzatvorend 1 B - 600 11-13
180 25-30
Vajcia
Vaje€na usadenina z 2 vajec nadoba uzatvorena 1 B - 360 6-8

* priebezne raz az dvakrat zamieSajte

Dezerty

Vo svojom spotrebi¢i mdzete pripravovat jogurt

a rozne dezerty.

Na pripravu mikrovinnym ohrevom vzdy pouzivajte
Ziaruvzdorné nadoby vhodné na mikrovinny ohrev.
Dodrzujte pokyny pre riad vhodny k mikrovinnému
ohrevu. — ,Mikrovinny ohrev“ na strane 17

Ak staviate nadobu na rost, zasurite ho vyrazenym
napisom ,Microwave* k dvierkam spotrebic¢a

a zakrivenim dole.

Priprava jogurtu
Vyberte z rary prisluSenstvo a ramy. Priestor na
pecenie musi byt prazdny.

1. Na varnej doske zahrejte 1 | mlieka (3,5 % tuku) na
90 °C a nechajte ho vychladnat na 40 °C.
Pokial pouzijete trvanlivé mlieko, staci ho zahriat na
40 °C.
. PrimieSajte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnicky).
. Naplrite do Salok alebo malych poharov a zakryte
potravinovou féliou.
4. Salky alebo pohare postavte na dno rary a vykonajte
nastavenie podla tabulky.
5. Ked je jogurt hotovy, nechajte ho vychladnut v chladnicke.

wWnN

Puding z pudingového prasku

Pudingovy prasok podla pokynov na baleni zmieSajte
s mliekom a cukrom vo vysokej nadobe vhodnej

na mikrovinny ohrev. Vykonajte nastavenie podla
udajov v tabulke.

Hned ako mlieko vystupi, silno premiesajte. Tento
postup dvakrat az trikrat opakujte.

Priprava mlie¢nej ryze

1. Zvazte ryzu a pridajte 4-nasobné mnozstvo mlieka.

2. Ryzu a mlieko vloZte do vysokej nadoby vhodnej na
mikrovinny ohrev.

. Vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.

. Hned ako mlieko vystupi, silno premieSajte a znizte vykon
mikrovinného ohrevu podfa udajov v tabulke. Poc¢as
varenia viackrat premiesajte.

3
4

Kompot

Odvazte ovocie v nadobe vhodnej na mikrovinny
ohrev a na kazdych 100 g pridajte polievkovu lyzicu
vody. Podla chuti pridajte cukor a korenie. Nadobu
zakryte a nastavte podla udajov v tabulke.

Pocas varenia dvakrat az trikrat zamieSajte.
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Popcorn (prazena kukurica) na mikrovinny ohrev

Pouzivajte tepelne odolnu, plochd sklenenu nadobu,
napr. veko nakypovej formy. Nepouzivajte porcelan
alebo silne zahnuté taniere.

Vrecusko popcornu poloZte oznacenou stranou dole na
nadobu. Vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.
V zavislosti od vyrobku a mnozZstva moéze byt potrebné
prispdsobenie ¢asu.

Aby sa popcorn nepripaloval, vrecisko po 1 2 minute
vyberte a pretraste. Po skonceni pecenia varny priestor
vytrite.

Prislusenstvo/nadoba

Vyska zasunutia Druh

AVarovanie — Nebezpecenstvo popalenia!

Pri vzduchotesne uzatvorenych potravinach méze obal
prasknut. Vzdy dodrzujte pokyny uvedené na obale.
Pokrmy vyberajte z varného priestoru vzdy lapkou.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Pouzité druhy ohrevu:
= [J horny/dolny ohrev
L] mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania
ohrevu vo v min
wattoch

Teplota v
ohrevu °C

Puding z pudingového pradku*  nadoba uzatvorena - 600 58

Jogurt formicky na 1 porciu Dno varného =] 40-45 - 480-540
priestoru

Miie¢na ryza, 125 g + 500 nadoba uzatvorena 1 B - 600 10

ml mlieka* 180 20-25

Kompot, 500 g nadoba uzatvorend 600 912

Popcorn (prazena kukurica) na  nadoba otvorena 600 46

mikrovinny ohrev, 1 vreci$ko
4100 g**
* priebezne raz az dvakrat zamieSajte

** uzatvorené vrectska poloZte na nadobu

Uspora energie s druhmi ohrevu eco

S energeticky uspornymi druhmi ohrevu horuci vzduch
eco a horny/dolny ohrev eco mézete pri peeni pokrmov
usetrit energiu.

Pokrmy vkladajte do studenej, prazdnej rury. Len tak
dosiahnete optimalizovanu spotrebu energie. Pocas
pecenia nechajte dvierka spotrebic¢a zatvorené.
Prislusenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rary.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pec€enia a uSetrite
energiu.

Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo pre vas
spotrebi¢. Je optimalne prispdsobené pre priestor na
pecenie a druhy prevadzky.

PrisluSenstvo

Dbaijte na to, aby ste vzdy pouzili spravne prisluSenstvo
a aby ste ho do rury zasunuli spravne.

Rost

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.

Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
Univerzalny vysoky plech alebo plech na pecenie
zasunite az na doraz skosenim k dvierkam spotrebica.
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Formy na pecenie a nadoby

Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie. Je
mozné s nimi usetrit az 35 percent energie.

Nadoby z uslachtilej ocele alebo hlinika odrazaju teplo
ako zrkadlo. VhodnejSie su nadoby zo smaltu, tepelne
odolného skla alebo hlinika liateho pod tlakom

s povrchovou Upravou, ktoré neodrazaju teplo.

Pri pouZziti bielych plechovych foriem, keramickych
foriem alebo sklenenych foriem sa predizuje ¢as
pecenia

a kolace nezhnednu rovnomerne.

Papier na pecenie

Pouzivajte iba papier na pecenie, ktory je vhodny na
zvolenu teplotu. VZdy odstrihnite spravnu velkost
papiera na pecenie.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Tu najdete udaje na pecenie roznych pokrmov.

Teplota a ¢as pecenia zavisia od vlastnosti

a mnozstva cesta. Preto su tu uvedené rozpatia
nastavenia. Najskor vysku$ajte nizSie hodnoty. Pri nizSej
teplote dosiahnete rovnomernejsie zhnednutie.

V pripade potreby nabuduce nastavte vy$Siu hodnotu.

Upozornenie: VysSou teplotou nie je mozné skratit’
Cas pecenia. Kolace alebo pecivo by boli hotové len
zvonku, ale vnutri by boli nedopecené.



Pouzité druhy ohrevu:
= horuci vzduch Eco
=[] horny/dolny ohrev Eco

Kolace vo forme

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu

PrisluSenstvo/nadoba

Vyska za- Druh

sunutia ohrevu

Teplota
v°C

sk

Treny kolac vo forme vencové/podihovasta forma 1 140-160 60-80
Tortovy korpus z treného cesta tortova forma 1 140-160 20-40
Pigkotovy korpus, 2 vajcia tortova forma 1 150-170 20-30
Piskotova torta, 3 vajcia rozovieracia forma @ 26 cm 1 160-170 25-35
Piskétova torta, 6 vajec rozovieracia forma @ 28 cm 1 2] 150-160 50-60
Kysnuta babovka babovkova forma 1 = 150-160 65-75
Kolaée na plechu

Treny kola¢ so suchou hornou vrstvou plech na pecenie 1 160-180 20-40
Krehkeé cesto so suchou hornou vrstvou plech na pecenie 1 170-180 2535
Kysnuté vianocka, kysnuty veniec plech na pecenie 1 = 150-160 3545
Kysnuty kola¢ so suchou hornou vrstvou plech na pecenie 1 = 150-170 20-35
Drobné pecivo

Muffiny plech na muffiny 2 160-180 15-30
Kolaciky plech na pecenie 1 150-160 25-35
Pecivo z listkového cesta plech na pecenie 2 170-190 25-50
Pecivo z odpalovaného cesta plech na pecenie 1 200-220 3545
Cukrovinky plech na pecenie 2 140-160 15-30
Striekané pecivo plech na pecenie 2 140-150 2540
Drobné kysnuté pecivo plech na pecenie 1 = 150-160 30-40
Chlieb a zemle

Razno-pSeni¢ny chlieb, 1,5 kg podihovasta forma 1 = 200-210 3545
Chlebova placka univerzalny vysoky plech 1 = 250-270 1520
Zemle, sladké, &erstvé plech na pecenie 1 = 170-190 1520
Zemle, Cerstvé plech na pecenie 1 = 180-200 25-35
Maso

Bravcové pecené maso bez koze, napr. nadoba otvorena 1 = 180-190 120-140
krkovica, 1,5 kg

Dusené hovadzie maso, 1,5 kg nadoba uzatvorena 1 = 200-220 140-160
Telacie pe¢ené méso, 1,5 kg nadoba otvorena 1 = 170-180 110-130
Ryby

Ryba, dusena, cela 300 g, napr. pstruh nadoba uzatvorena 1 = 190-210 25-35
Ryba, dusena, cel 1,5 kg, napr. losos nadoba uzatvorena 1 = 190-210 45-55
Rybie filé, prirodné, dusené nadoba uzatvorena 1 = 190-210 1535
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Mierny ohrev

Mierny ohrev je pomalé pecenie pri nizkej teplote.
Nazyva sa preto tiez nizkoteplotné pecenie.

Mierny ohrev je idedlny pre v§etky jemné kusky

(napr. krehké €asti hovadzieho, telacieho, brav€ového,
jahnacieho a hydiny), ktoré maju byt upec¢ené doruzova
alebo doméakka. Maso zostane pekne Stavnaté, krehké
a makké.

Vyhoda: Mate dost ¢asu na planovanie menu, pretoze
maso pripravené pomocou mierneho ohrevu je mozné
bez problémov udrziavat teplé. Po¢as pecenia nemusite
maso obracat. Dvierka spotrebi€a nechajte zatvorené,
aby bola zachovana rovnomerna klima v rure.
Pouzivajte iba Cerstvé a hygienicky neskodné maso bez
kosti. Starostlivo odstrarite Sfachy a tu¢né okraje. Tuk
zanechava pri miernom ohreve silnu prichut. Mozete
tiez pouzit okorenené alebo naloZzené maso.
Nepouzivajte rozmrazené maso.

Po upeceni pomocou mierneho ohrevu mbzete méaso
hned nakrajat. Nie je potrebné ho nechat ulezat. Vdaka
$pecialnej metdde pecenia je maso ruzové, ale nie je
surové alebo malo upecené.

Upozornenie: Pri miernom ohreve nie je mozné pouzit
odlozZeny Start s nastavenym ¢asom konca.

Nadoby

Pouzivajte plytké nadoby, napr. porcelanovy alebo
skleneny servirovaci podnos. Nadobu dajte do rary
predhriat.

Neprikrytl nadobu postavte vzdy na rost vo vyske 1.
DalSie informacie najdete v Casti Tipy pre mierny ohrev
na konci tabulky s nastavenim.

Vas spotrebic je vybaveny druhom ohrevu mierny
ohrev. Tento druh prevadzky spustajte len vtedy, ked
je rara uplne vychladena. Nechajte varny priestor

s nadobou cca 10 minut prehriat.

Maso prudko a dostato¢ne dlho opecte zo vSetkych
strdn na varnej zone pri vysokej teplote, i na koncoch.
Okamzite ho polozZte na predhriatu nadobu. Nadobu

s masom vlozte spat do rury a pecte pomocou
mierneho ohrevu.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Teplota mierneho ohrevu a ¢as pecenia zavisia
od velkosti, hrubky a kvality masa. Preto su tu
uvedené rozpatia nastavenia.

Pouzity druh ohrevu:
=[] mierny ohrev

Vyska za- Druh Cas opede- Teplota Cas tr-
sunutia ohrevu niavmin. v°C vania
v min.

Hydina
Kacacie prsia, 400 g nadoba otvorena 1 6-8 90* 4560
Platky kuracich pfs, po 200 g nadoba otvorena 1 57 90* 4560
Mor¢acie prsia, bez kosti, 1 kg nadoba otvorena 1 8-10 90" 120-150
Bravéové méso
Bravéové pedené maso, hrubé 56 cm, 1,5kg nadoba otvorena 1 8-10 85" 210-240
Bravcova panenka, cela nadoba otvorena 1 6-8 85" 60-90
Brav&ové medailoniky, hrubé 4 cm  nadoba otvorena 1 57 85" 90-120
Hovéadzie maso
Hovédzie petené maso (Spicka), nadoba otvorena 1 8-10 85" 240-300
hrubé 6 -7 cm, 1,5 kg
Hovadzia svieckova, celd, 1 kg nadoba otvorena 1 4-6 85* 120-180
Roastbeef, hruby 5 -6 cm nadoba otvorena 1 6-8 85* 210-270
Hovadzie medailoniky/rumpsteak, nadoba otvorena 1 57 85* 60-120
hrubé 4 cm
Telacie maso
Telacie pecené méso, hrubé 4 -5cm, 15kg  nadoba otvorena 1 8-10 85* 180-240
Telacie pecené maso, hrubé nadoba otvorena 1 8-10 85" 240-300
10-15cm, 1,5kg
Telacia panenka, cela, 800 g nadoba otvorena 1 57 85" 150210
Telacie medailoniky, hrubé 4 cm nadoba otvorena 1 57 85" 90-120

* predhriat
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Nadoba

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Vy$ka za- Druh Cas opeée- Teplota Cas tr-

sunutia ohrevu nia v min. v°C vania

Vv min.

Jahnacie maso

Jahnaci chrbat, vykosteny, po 200 g nadoba otvorena

57 85" 4575

Jahiiacie stehno bez kosti, stredne prepe- nadoba otvorena
cené, 1kg zviazané

6-8 85* 180-240

* predhriat

Tipy na mierny ohrev

Pecenie kacacich pfs pomocou

mierneho ohrevu. grilujte do chrumkava.

Studené kacacie prsia viozte do panvice a opecte najprv stranu s koZou. Po mierom ohreve 3 az 5 minut

Maso upecené pomocou mierneho  Aby upecené maso tak rychlo nevychladlo, ohrejte taniere a podavajte vela hortcej omacky.

ohrevu nie je také hortce ako
normalne upecené maso.

Susenie

Pomocou 4D hortceho vzduchu mézete skvele susit.
Pri tomto spdsobe konzervacie sa vd'aka zbaveniu
vody koncentruju aromatické latky.

Pouzivajte iba kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky

a dokladne ich umyte. Na rost poloZte papier na
pecenie alebo pergamenovy papier. Nechajte ovocie
riadne odkvapkat' a osuste ho.

Nakrajajte ho na rovnako velké kusky alebo tenké
platky. Neolupané ovocie polozte na misu rozrezanou
stranou hore. Dbajte na to, aby sa ovocie ani huby na
roSte neprekryvali.

Zeleninu nastruhajte a potom ju blanSirujte.
Blansirovanu zeleninu nechajte riadne odkvapkat

a potom ju rovnomerne rozprestrite na rost.

Bylinky suste so stonkami. Rozprestrite bylinky
rovnomerne a mierne navi$ené na rost.

Prislusenstvo

Jadrové ovocie (platky jabik, hrubé 3 mm, rost

na jeden rost 200 g)

Na suSenie pouzivajte nasledujuce vysky zasunutia:
m 1 rost: vySka 2
m 2rosSty: vySka 3 + 1

Stavnaté ovocie a $tavnatt zeleninu niekolkokrat
obratte. Ihned po ususeni zloZte z papiera.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete nastavenia na suSenie réznych
potravin. Teplota a ¢as trvania zavisia od druhu, vihkosti,
zrelosti a hrubky susenych potravin. Cim dihsie nechate
potraviny susit, tym budu lepSie konzervované. Cim
tenSie kusky nakrajate, tym rychlejSie budu potraviny
ususené a zostanu aromatickejSie. Preto su tu uvedené
rozpatia nastavenia.

Pokial chcete susit dalSie potraviny, riadte sa podla
podobnych potravin v tabulke.

Pouzity druh ohrevu:
[ 4D horuci vzduch

Vyska za- Druh Teplota Cas
sunutia ohrevu v°C LOELIE]

v hodinac|

©

80

Kostkovité ovocie (slivky) rost 2 80 8-10
Korefiova zelenina (mrkva), nastrihana, rost 2 80 47
blangirovana

Huby na plétky rost 2 60 6-8
Bylinky, ocistené 1-2 rosty 60 26
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Zavaranie

V spotrebici mézete zavarat ovocie a zeleninu.

AVarovanie — Nebezpecenstvo poranenia!
Pri nespravnom zavarani mozu zavaracie pohare
prasknut. Riadte sa pokynmi na zavaranie.

Pohare

Pouzivajte iba Cisté a nepoSkodené zavaracie

pohare. Pouzivajte iba tepelne odolné, Cisté

a neposkodené gumicky. Spony a pruziny vopred
skontrolujte.

Pri zavarani pouzivajte iba pohare rovnakej velkosti

a s obsahom rovnakych potravin. V rdre mozete
sucasne zavarat obsah maximalne Siestich zavaracich
poharov s objemom 2, 1 alebo 1'% I. Nepouzivajte
vacsie ani vysSie pohare. Vie€ka by mohli prasknut.

Zavaracie pohare sa nesmu pri zavarani v rdre
dotykat'.

Priprava ovocia a zeleniny

Pouzivajte iba kvalitné ovocie a zeleninu. Dokladne ich
omyte.

Ovocie, resp. zeleninu podla druhu olupte, zbavte
kodstok a nakrajajte a naplrite do zavaracich poharov cca
2 cm pod okraj.

Ovocie

Ovocie v zavaracich poharoch zalejte horticim cukrovym
roztokom (cca 400 ml na litrovy pohar), z ktorého ste
odobrali penu. Na 1 liter vody:

m cca 250 g cukru pri sladkom ovoci

m cca 500 g cukru pri kyslom ovoci

Zelenina
Zeleninu v zavaracich poharoch zalejte horticou
prevarenou vodou.

Vyska za- Druh Teplota

Okraje poharov utrite, musia byt Cisté. Na kazdy pohar
polozte mokrd gumicku a vie¢ko. Pohare uzavrite
sponami. Postavte pohare do univerzalneho vysokého
plechu tak, aby sa nedotykali. Do univerzalneho
vysokého plechu nalejte 500 ml horucej vody (80 °C).
Vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke.

Koniec zavarania

Ovocie

Po urcitom €ase za¢nu v kratkych intervaloch stupat
hore bublinky. Hned ako to vo v8etkych poharoch
zacne bublat, vypnite spotrebi¢. Pohare nechajte v rure
uvedeny ¢as dojst, az potom ich z rlry vyberte.
Zelenina

Po urcitom €ase za¢nu v kratkych intervaloch stupat
hore bublinky. Hned ako to vo vSetkych zavaracich
poharoch prebublava, znizte teplotu na 120 °C

a nechajte pohare v zatvorenej rure dalej prebublavat,
ako je uvedené v tabulke. Po uplynuti tohto ¢asu
spotrebi¢ vypnite a vyuZite este niekolko minut
zvyskové teplo, ako je uvedené v tabulke.

Po zavareni vyberte pohare z rdry a postavte ich na
Cistu utierku. Hortce pohare nestavajte na studeny
alebo mokry podklad, mohli by prasknut. Zavaracie
pohare prikryte, aby boli chranené pred prievanom.
Spony odstrante az po vychladnuti poharov.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Casy uvedené v tabulke nastavenia st orientaéné
hodnoty na zavaranie ovocia a zeleniny. M6Ze na ne
mat’ vplyv izbova teplota, poCet poharov, mnozstvo,
teplota a kvalita obsahu poharov. Udaje sa vztahuju na
jednolitrové oblé pohare. Skér ako ruru na pecenie
prepnete, prip. vypnete, uistite sa, Ze to v poharoch
riadne prebublava. Prebublavanie za¢ne cca po

30 — 60 minutach.

Pouzity druh ohrevu:
" 4D horuci vzduch

Cas trvania v min.

sunutia ohrevu v°C

Zavaranie
Zelenina, napr. mrkva 1-litrové zavaracie pohare 160-170 do prebublavania:30-40
120 od prebublavania: 30-40
- dojst: 30
Zelenina, napr. uhorky 1-litrové zavaracie pohare 160-170 do prebublavania: 30-40
- dojst:30
Késtkovité ovocie, napr. 1-litrové zavaracie pohare 160-170 do prebublavania: 30-40
Ceresne, slivky B dojst:35
Jadrové ovocie, napr. jablka, jahody  1-litrové zavaracie pohare 160-170 do prebublavania:30-40
dojst: 25
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Kysnutie cesta

V spotrebi¢i mézete nechat vykysnut cesto rychlejsie
ako pri izbovej teplote. Pouzite druh ohrevu horny/dolny
ohrev. Tento druh prevadzky spustajte len vtedy, ked je
rdra uplne vychladena.

Nechajte cesto vykysnut vzdy dvakrat. Riadte sa udajmi
v tabulkach s nastavenim pre 1. a 2. kysnutie (kysnutie
cesta a kysnutie peciva).

Kysnutie cesta

Vykonajte nastavenie podla udajov v tabulke
a nechajte spotrebi€ rozohriat. Postavte misu
s cestom na rost.

Pocas kysnutia neotvarajte dvierka spotrebica,
pretoze by unikol vihky vzduch. Cesto prikryte.

Kysnutie peciva

Vlozte pecivo do vySky zasunutia uvedenej

v tabulke.

Pokial chcete rdru predhriat, nechajte pecivo
vykysnut mimo spotrebi¢a na teplom mieste.

Odporac¢ané hodnoty nastavenia

Teplota a €as kysnutia zavisia od druhu
a mnozstva prisad. Preto su Udaje v tabulke
s nastavenim orientacnej hodnoty.

Pouzity druh ohrevu:
= (& horny/doiny ohrev

sk

Prislusenstvo/nadoba Vyska za- Druh Teplota Cas
sunutia ohrevu v°C trvania
Vv min.
Kysnuté cesto, lahké misa 1 B8 3540 25-30
plech na pecenie 1 = 35-40 10-20
Kysnuté cesto, tazké a tuéné misa 1 B8 3540 20-40
plech na pecenie 1 ] 3540 15-25

Rozmrazovanie

Na rozmrazovanie zmrazeného ovocia, zeleniny,

hydiny, masa, ryb a peciva pouzivajte druh ohrevu
mikrovinny ohrev.

Vyberte zmrazené potraviny z obalu a v nadobe vhodnej
na mikrovinny ohrev postavte na rost. Dodrzujte pokyny
pre riad vhodny k mikrovinnému ohrevu. — ,Mikrovinny
ohrev“ na strane 17

Rost zasurite vyrazenym napisom ,Microwave*

k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim dole.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte

z rary. Dosiahnete tak optimalny vysledok

pecenia a usetrite energiu.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

Casové udaje v tabulke su orientaéné hodnoty. Zavisia
od kvality, teploty zmrazenia (—18 °C) a vlastnosti
potravin. Su tu uvedené Casové rozpatia. Najprv
nastavte kratSi ¢as a podla potreby ho predizte.

Prislusenstvo/nadoba

Chlieb, zemle

Rozmrazenie sa €asto dari lepSie vo viacerych
krokoch. Su spolo¢ne uvedené v tabulke.

Tip: Nizke zmrazené kusky alebo jednotlivé porcie sa
rozmrazia rychlejSie ako zmrazené v bloku.

Pokrmy priebezne raz az dvakrat zamiesajte alebo
obratte. Velké kusy niekolkokrat obratte. Pokrm od
seba po¢as rozmrazovania oddelujte, resp. uz
rozmrazené kusky vyberte z rary.

Rozmrazené pokrmy nechajte eSte 10 az 30 minut
odpocivat’ vo vypnutom spotrebici, aby sa vyrovnala
teplota.

Tip: Ak mate iné mnozstvo, nez je uvedené v tabulke
nastavenia, pom6ze vam zakladné pravidlo: dvojité
mnozstvo zodpoveda takmer dvojitému ¢asu trvania.

Pouzity druh ohrevu:
& mikrovinny ohrev

Druh
ohrevu

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania
ohrevu vo v min.
wattoch

Vyska za-
sunutia

Chlieb, 500 g neprikryta nadoba 1 8 180 3
90 10-15
Zemle rodt 1 B 180 510
90 510

* po uplynuti 1/2 ¢asu obratte
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Prislusenstvo/nadoba

Vyska za- Druh

Vykon mikro- Cas tr-

sunutia ohrevu  vinného vania

ohrevu vo v min

wattoch
Kolaé
Kolag, $tavnaty, 500 g neprikryta nadoba 1 B 180 5

90 15-20
Kolag, suchy, 750 g neprikryta nadoba 1 B 180 2

90 10-15
Maso a hydina
kurca, celé, 1,2 kg* neprikryta nadoba 1 180 10

90 10-15
Casti hydiny, 250 g* neprikryta nadoba 1 B 180 3

90 510
Kacica, 2 kg* neprikryta nadoba 1 8 180 10

90 30-40
Maso, veelku, napr. na pecenie (surové neprikryta nadoba 1 180 15
maso) 800 g* 90 1015
Maso, veelku, napr. na pecenie (surové neprikryta nadoba 1 180 15
maso) 1 kg* 90 2030
Maso, vcelku, napr. na pecenie (surové neprikryta nadoba 1 B 180 15
maso) 1,5 kg* 90 2535
Maso, kusky alebo platky, napr. gulas neprikryta nadoba 1 B 180 8
(surové maso), 500 g* 90 510
Mleté maso, mie$ané, 200 g* nadoba otvorena 1 90 8-15
Mieté maso, mieSané, 500 g* neprikryta nddoba 1 180 5

90 10-15
Mieté mdso, mieSané, 800 g* neprikryta nadoba 1 B 180 10

90 15-20
Ryby
Ryba, celd, 300 g* neprikryta nadoba 1 B 180 3

90 10-15
Rybie filé, 400 g* neprikryta nadoba 1 B 180 )

90 10-15
Ovocie, zelenina
Bobulovité ovocie, 300 g nadoba otvorena 1 180 510
Zelenina, 600 g neprikryta nadoba 1 180 10

90 813
Ostatné
Maslo ¢iastocne rozmrazte, 125 g nadoba otvorena 1 B 90 79

* po uplynuti 1/2 ¢asu obratte
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Ohrievanie pokrmov pomocou mikrovinného
ohrevu

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete ohrievat
pokrmy alebo ich v jednom kroku rozmrazovat

a ohrievat.

Vyberte hotové pokrmy z obalu. V riade vhodnom na
mikrovinny ohrev sa pokrmy ohrievaju rychlejSie

a rovnomernejSie. Rdzne sucasti pokrmu sa mézu
ohrievat' s réznou rychlostou.

Ploché pokrmy sa uvaria rychlejSie ako vysoké. Preto
pokial' mozno rozmiestite pokrmy po celej ploche
riadu. Potraviny by nemali byt uloZzené na sebe.
Pokrmy vzdy zakryvajte. Tak docielite rovnomerny
vysledok varenia. Pokial nemate vhodnu pokrievku na
riad, pouzite tanier alebo $pecialnu foliu na mikrovinny
ohrev.

Pokrmy priebezne dvakrat az trikrat zamieSajte alebo
obratte. Po zahriati nechajte pokrmy este 1 az 2
minuty vytemperovat.

Ak ohrievate dojcensku stravu, postavte flastiCku bez
cumlika alebo viecka na rost. Po ohriati dobre
pretrepte alebo zamieSajte a bezpodmienecne
skontrolujte teplotu.

Pokrmy odovzdavaju teplo nadobe. Ta moze byt
velmi horuca i pri samotnom mikrovinnom ohreve.

Tip: Ak mate iné mnozZstvo, nez je uvedené v
tabulke nastavenia, poméze vam zakladné pravidlo:
dvojité mnozstvo zodpoveda takmer dvojitému ¢asu
tryania.

Varovanie — Nebezpeéenstvo oparenia!
Pri ohrievani kvapalin méze dochadzat k utajenému
varu. Pri utajenom vare dosiahne tekutina teplotu varu
bez toho, aby doslo k vystupovaniu typickych bublin. Uz
pri hoci aj menSom otrase nadoby méze hortuca
tekutina zacat' nahle prudko bublat a vystrieknut. Pri
ohrievani vloZte vzdy do nadoby lyZicu. Zabranite tak
utajenému varu.

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Pozor!

Iskrenie: kov, napr. lyZica v skle, musi byt vo
vzdialenosti najmenej 2 cm od stien varného priestoru
a vnutornej strany dvierok. Iskry mézu znicit' sklo
dvierok.

Odporucané hodnoty nastavenia

V tabulke najdete hodnoty nastavenia pre rézne napoje
a pokrmy na mikrovinny ohrev. Casové udaje su
orientaéné hodnoty. Zavisia od nadoby, kvality, teploty
a vlastnosti potravin. Su tu uvedené Casové rozpatia.
Najprv nastavte krat$i ¢as a podla potreby ho predizte.
Hodnoty uvedené v tabulkach platia pre vioZenie
pokrmu do studenej rary.

Ak nie su pre pokrm uvedené Ziadne hodnoty, riadte sa
podla podobnych pokrmov v tabulke.

PrisluSenstvo, ktoré nepouzivate, vyberte z rury.
Dosiahnete tak optimalny vysledok pec¢enia a uSetrite
energiu.

Po skonéeni pe¢enia varny priestor vytrite.

Pouzity druh ohrevu:
&) mikrovinny ohrev

Vykon mikro- Cas tr-
vinného vania

Vyska za- Druh
sunutia ohrevu

ohrevuvo v min.
wattoch

Ohrievanie napojov

200 ml (dobre zamie$at) nadoba otvorena 1 B 1000 1-3
400 ml (dobre zamie$at) nadoba otvorenad 1 B 1000 2-6
Ohrievanie doj¢enskej stravy

Flada s mliekom, 150 ml (dobre zamieSat) ~ nadoba otvorena 1 B 360 13
Zelenina, chladena

250 g nadoba uzatvorena 1 B 600 38

Zelenina, zmrazena

volng, 250 g nadoba uzatvorena 1 600 8-12
Smotanovy Spenat, zmrazeny v bloku, 450 g nadoba uzatvorena 1 600 11-16
Pokrmy, chladené

Pokrm na tanieri, 1 porcia nadoba uzatvorena 1 600 48
Polievka, husta, 400 ml nadoba uzatvorena 1 600 57
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Nadoba Vyska za- Druh Vykon mikro- Cas tr-
sunutia ohrevu  vinného vania

ohrevu vo v min
wattoch

Prilohy, napr. cestoviny, knedle, zemiaky, nadoba uzatvorend 1 = 600 510

ryza

Nakypy, 400 g, napr. lasagne, nadoba otvorena 1 B 600 510

zapekané zemiaky

Pokrmy, zmrazené

Pokrm na tanieri, 1 porcia nadoba uzatvorena 1 600 1115
Polievka, husta, 200 ml (dobre zamie$at) nadoba uzatvorena 1 1000 2-4
Prilohy, 500 g, napr. cestoviny, knedle, nadoba uzatvorena 1 600 7-10
zemiaky, ryza

Nakypy, 400 g, napr. lasagne, nadoba uzatvorena 1 8 600 11-15
zapekané zemiaky

Udrziavanie teploty

Pomocou druhu ohrevu udrziavanie teploty mézZete
uvarené pokrmy udrziavat teplé. Zabranite tak
vytvaraniu kondenzatu a nemusite ruru vytierat.
Hotové pokrmy neudrzZujte teplé dihSie ako dve hodiny.
Maijte na pamati, Ze niektoré pokrmy sa pri udrzovani
teploty dalej pecu. Pokrmy pripadne priklopte.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli zostavené pre skusobné institucie,
aby bolo ulah&ené testovanie nasich spotrebicov.

Podla normy EN 60350-1:2013 resp.
IEC 60350-1:2011 a podla normy EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

Pecenie
Sucasne vlozené pecivo na plechoch alebo vo formach
nemusi byt hotové v rovnakom ¢ase.

Vysky zasunutia pri peeni na dvoch urovniach:
m univerzalny vysoky plech: vySka 3
plech na pecenie: vyska 1

Zakryty jablkovy kolaé
Zakryty jablkovy kola¢ na jednej urovni: Tmavé
rozovieracie formy postavte uhloprie¢ne vedla seba.

PrisluSenstvo/nadoba

Otestovali sme pre vas v naSom kuchynskom $tudiu sk

Kolace v rozovieracich formach z bieleho plechu: Pecte
pomocou horného/dolného ohrevu na jednej urovni.
Miesto rostu pouzite univerzalny vysoky plech a postavte
nan rozovieraciu formu.

Vodova piskéta

Vodova piskéta na dvoch urovniach: Rozovieracie formy
postavte na rosty uhloprie¢ne nad seba.

Upozornenie
= Hodnoty nastavenia platia pre vloZenie do studenej rary.

= Riadte sa pokynmi na predhriatie v tabulkach. Hodnoty

nastavenia platia bez rychloohrevu.
m Najskor pouzite na pe€enie nizSiu z uvedenych teplét.

Pouzité druhy ohrevu:
u 4D horuci vzduch
= [ horny/dolny ohrev
n stuperi na pizzu

Vyska za- Druh Teplota
sunutia ohrevu v°C

Pecenie

Striekané pecivo plech na pecenie 1 150-160* 20-30
Striekané pecivo plech na pecenie 1 140-150* 25-35
Kolagiky plech na pecenie 1 160~ 25-35
Kolagiky plech na pecenie 1 150~ 2540
Kolagiky, 2 Grovne univerzalny vysoky plech + plech na peCenie  3+1 140" 3545

im e mee)/ym/ye) i

Vodova piskota rozovieracia forma @ 26 cm 1 160-170**  25-35
Vodova piskota rozovieracia forma @ 26 cm 1 160-170** 3045
Zakryty jablkovy kolaé 2 formy z Cierneho plechu @ 20 cm 1 180-200 60-70
Zakryty jablkovy kolac 2 formy z Cierneho plechu @ 20 cm 1 170-180 60-70

* 5 min predhrievajte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

** predhrievajte, nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu

Grilovanie
Navy$e vlozte univerzalny vysoky plech. Zachyti sa do
neho kvapalina a rura zostane CistejSia.

Prislusenstvo

Pouzity druh ohrevu:
m [FVelkoplosny gril

Vyska za- Druh
sunutia ohrevu

Grilovanie
opeéené hrianky rost 3 (] 3 36
Hovédzi burger, 12 ks* rost 2 & 3 20-30

* po 2/3 celkovej doby obratte
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Uprava pokrmov pomocou mikrovinného ohrevu Pouzité druhy ohrevu:

Na pripravu mikrovinnym ohrevom vzdy pouzivajte 4D hordci V,Z‘?UCh
Ziaruvzdorné nadoby vhodné na mikrovinny ohrev. gril s cirkulaciou vzduchu
Dodrzujte pokyny pre riad vhodny k mikrovinnému mikrovinny ohrev
ohrevu. — ,Mikrovinny ohrev* na strane 17

Ak staviate nadobu na rost, zasunte ho vyrazenym

napisom ,Microwave“ k dvierkam spotrebi¢a

a zakrivenim dole.

Prislusenstvo/nadoba Vyska za- Druh Teplota Vykon mikro- Cas tr-
sunutia ohrevu v°C vinného vania

ohrevu vo v min.
wattoch

Rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Maso neprikryta nadoba 1 8 - 180 5
90 10-15
Varenie pomocou mikrovinného ohrevu
Vajecné mlieko neprikryta nadoba 1 B - 360 15
180 20-25
Piskota nadoba otvorena 1 600 79
Sekana nadoba otvorena 1 600 22-27
Varenie kombinované s mikrovinnym ohrevom
Zapekané zemiaky nadoba otvorend 1 150-170 360 25-30
Kola¢ nadoba otvorena 1 190210 180 1218
Kuréa nadoba otvorena 1 180-200 360 25-35
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Doélezité pokyny — obrazok 1
m Vstavana skrinka nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu. Medzi
stenou a dnom skrinky, resp. zadnou stenou skrinky umiestnenej

vy$8ie, musi byt zachovana vzdialenost minimalne 35 mm.
stavana skrinka musi mat' na prednej strane vetraci otvor

50 cm. Pri nabytkovych korpusoch bez vetracieho vyrezu v zadnej
Casti postrannych stien 200 cm2. S tymto cielom zrezte kryt sokla

alebo namontujte vetraciu mriezku. . |
Vetracie drazky a nasavacie otvory nesmu byt zakryté.

Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. V pripade poSkodenia pocas
prepravy spotrebi¢ nezapajajte.

Vstavany nabytok musi byt odolny proti teplote az do 90 °C,
prilahlé predné hrany nabytku az do 70 °C.

Vyrezy v nabytku urobte pred zasadenim spotrebi¢a. Odstrarite
piliny, funkcia elektrickych suciastok by mohla byt negativne

ovplyvnena. . o ) N
Aby ste zabranili porezaniu, pouzivajte ochranné rukavice. Casti,

ktoré su pristupné pri montazi, mézu mat ostré hrany.
Pri spotrebioch s vyklopnym ¢elnym panelom so spina¢mi dbajte
na to, aby &elny panel so spinaémi pri vysunuti nenarézal do

susedného nabytku. . 3 . A .
Zasuvka na pripojenie spotrebi¢a musi byt umiestnena v oblasti

vysrafovanej plochy A alebo mimo priestoru zabudovania

spotrebica.
eupevneny nabytok pripevnite bezne predavanym uholnikom B

k stene.

Rozmery na obrazkoch st v mm.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Spotrebi¢ méze obsahovat permanentné magnety, ktoré mézu
ovplyviovat elektronické implantaty, napr. kardiostimulatory
alebo inzulinové davkovace. Preto pri montazi dodrzujte
minimalnu vzdialenost 10 cm od elektronickych implantatov.
Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2 Na
odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidne odvetravaci vyrez.
Pracovnu dosku pripevnite k vstavanému nabytku. Ak je spotrebi¢
zabudovany pod varnou doskou, musia byt dodrzané nasledujuce
minimélne rozmery (pripadne vratane nosnej konstrukcie):

=

M ta
tb

=

Druh varnej dosky a a b
nasadena  Vrovine

Indukéna varng doska 42 mm 44 mm 5mm
Celoplo$na indukéng 48 mm 53 mm 5mm
varna doska
Plynova varné doska 37 mm 47 mm 5mm
Elektricka varna doska 28 mm 30 mm 2mm

Na zaklade potrebnej minimalnej vzdialenosti b vyplyva minimalna
hribka pracovnej dosky a.

Dodrzujte montazny navod pre varnu dosku.

Spotrebic vo vysokej skrinke — obrazok 3

Na odvetravanie spotrebi¢a musi byt v medzidnach vetraci

vyrez. Pokial ma vysoka skrinka okrem zadnych stien

prislusnych prvkov dalSiu zadnud stenu, musi sa tato zadna

stena odstranit. Spotrebi¢ umiestnite maximalne do takej

vysky, aby ste mohli bez problémov vyberat prisluSenstvo.

Zabudovanie do rohu — obrazok 4 Aby bolo mozné otvarat
dvierka spotrebica, je nutné pri zabudovani do rohu dodrzat’
rozmery C. Rozmer D zavisi od hribky prednej hrany nabytku
pod drzadlom.

Pripojenie spotrebica

Spotrebi¢ zodpoveda stupriu ochrany 1 a smie byt
pripojeny len kablom s ochrannym vodi¢om.

Pri vSetkych montaznych pracach musi byt spotrebi¢
odpojeny od siete.

Spotrebi¢ smie byt pripojeny iba pomocou privodného
kabla, ktory je sucastou dodavky. Zapojte privodny kabel
na zadnej strane spotrebica (zacvaknut!).

Privodny kabel dlhy 3,0 m je mozné dostat’ v zakaznickom
servise. V pripade vymeny smie byt pouzity iba originalny
kabel, ktory je mozné dostat v zdkaznickom servise.
Ochrana proti dotyku musi byt zaistena zabudovanim.

Privodny kabel so zastrékou s ochrannym kontaktom
Spotrebi¢ sa smie zapajat iba do predpisovo instalovanej sietovej
zasuvky s ochrannym kolikom.

Ak zasuvka nie je po zabudovani spotrebica pristupnd, musi sa na
strane intalacie pouzit isti¢ vSetkych pélov so vzdialenostou
kontaktov min. 3 mm.

Privodny kabel bez zastréky s ochrannym kontaktom
Elektrické pripojenie smie vykonavat iba koncesovany

odbornik. Platia pre neho ustanovenia regionalneho dodavatela
elektriny. Pri instalacii sa musi pouZzit' isti¢ vSetkych pélov so
vzdialenostou kontaktov min. 3 mm. Identifikujte fazové vodice

a nulovy vodic¢ v pripajacej zasuvke. V pripade nespravneho
pripojenia moéze dojst' k poSkodeniu spotrebica.

Pripojenie vykonavajte iba podla schémy pripojenia. Napatie pozrite
na typovom Stitku. Pri zapajani vodicov sietovej pripojky dodrzujte
farebné rozlidenie: zeleno-ZIta = ochranny vodié @, modra =
nulovy vodi¢, hneda = faza (krajny vodic).

Iba Velka Britania a Australia

Pripojte minimalne pomocou 16 A zastrcky alebo pouzite istenie 16 A.
Iba Svédsko, Finsko a Nérsko

Spotrebi¢ je mozné pripojit tiez pomocou prilozenej zastrcky

s ochrannym kontaktom. Zastrcka musi byt pristupna i po dokonceni
zabudovania. Pokial to tak nie je, je nutné na strane instalacie tiez
pouzit isti¢ vSetkych polov so vzdialenostou kontaktov min. 3 mm.
Upevnenie spotrebic¢a — obrazok 5

1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.

2. Spotrebi¢ priskrutkujte.

Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvat Ziadnymi pridavnymi liStami.

Na postrannych stenach vstavanej skrinky nesmu byt

pripevnené tepelnoizolacné listy.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte od siete..

2. Povolte upevnovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



() BOSCH  Zarucny list 2 roky

Stvorené pre zivot firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. zAruka od vjrobcy
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’a Uplnost’ véetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Struény opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajiuce do styku s potravinami spliiaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko

Telefon

E-mail + web

& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin ééasny’, servis domécich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Koptianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . . Bratislava 02/45 958855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, . r. o. Mytna 17 81107 0905722111 wwwvivaservis.sk
. - Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. sr. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 www Jaserkn.sk
s . . Kosice 055/6221477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 . ) .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. I Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinské 47 92001 033/7742417 www.domoss.sk
. L1k Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. r. 0. Tovérenska ul. ¢. 3 05801 0903906 828 www.tatrachlad.sk
. “ & Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svabska 6695/57A 08005 0905904572 www.baranservis.sk
iy . Prievidza 046/548 5778 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 6 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM

B. Bartoka 24

Rimavska Sobota

047/581 1877

nbelektrocentrum@stonline.sk

97901 0905 664 258
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 ggif;n Zberok 833{3453376; 1173 elpra@speednet.sk

oo -seriscanumspel sro. Hanis  SST S beacennn
Jozef Roznik Zabinské 325 Jonc 0903702458 romk@bshservi sk
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS  Hviezdoslavova 34 g‘é‘gegl 332/55;‘5090;8938 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mare$ Jaroslav Komenského 38 Zilina 041/564.06 27 mservis@zoznam.sk

01001

www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava



