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A\ Dulezita bezpeénostni upozornéni

Tento navod k pouziti si peclivé prostudujte. Jenom tak
muzete Vas spotrebi¢ bezpecné a spravné ovladat. Tento
navod k pouziti a montazni navod uschovejte pro dalSiho
majitele nebo pro pozdéjsi pouziti.

Tento spotfebic je urCen jen k vestavéni. Dodrzujte
specialni montazni navod.

Spotrebi¢ hned po vybaleni zkontrolujte. Pokud se béhem
prepravy poskodil, nepfipojujte jej.

Spotrebice bez zastréky smi pfipojovat jen autorizovany
odbornik. Pfi poSkozeni spotfebi¢e z divodu chybného
pfipojeni ztracite narok na zaruku.

Tento spotfebic€ je urCen jen pro soukromou domacnost
nebo podobné prostiedi. Spotiebi¢ pouzivejte jen k
pfipravé pokrmu a napoju. Na spotfebi¢ béhem provozu
dohlizejte. Spotfebi¢ provozujte jen v uzavienych
prostorach.

Déti mladSi 8 let nesmi tento spotfebi€ pouzivat. Déti
od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi a
mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti
a/nebo znalosti mohou tento spotfebi¢ ovladat jen
tehdy, pokud jsou pod dozorem nebo byly o spravném
a bezpecném ovladani spotiebiCe pouceny a pochopily
v8echna rizika, ktera z pouzivani vyplivaji.

Déti si nesmi se spotfebidem hrat. Cisténi a uZivatelskou
udrzbu nesmi provadét déti, jediné, Ze maiji 8 let nebo vice
a jsou pod dozorem odpovédné osoby.

Déti mladSi 8 let drzte od spotiebice a pFivodniho kabelu v
bezpetné vzdalenosti.

Prislusenstvi zasouvejte spravné do varného prostoru. Viz
popis pfislusenstvi v navodu k pouZiti.



Nebezpec€i pozaru!

Hoflavé predméty uskladnéné ve varném prostoru se
mohou vznitit. Ve varném prostoru nikdy neskladujte
zadné horlavé predméty. Nikdy neotvirejte dvitka
spotiebiCe, pokud ze spotiebice vychazi kouf. Vypnéte
spotiebi¢ a vytahnéte sitovou zastr¢ku, nebo vypnéte
pojistku v pojistkové skFini.

P¥i otvirani dvifek spotfebice vznika pravan. Pecici
papir by se mohl dotknout ohfevnych ¢asti a vznitit se.
Pecici papir nikdy pfi pfedehfivani nepokladejte volné
na prisluSenstvi. Pecici papir vzdy zatizte nadobim
nebo pecici formou. Pecicim papirem vylozte jen
potfebnou plochu. Pecici papir nesmi pfesahovat pres
prisluSenstvi.

Nebezpeci popaleni!

Spotfebi€ se silné zahfiva. Nikdy se nedotykejte horkych
vnitfnich ploch varného prostoru nebo ohfevnych ¢asti.
Spotfebi¢ nechte vzdy nejdfive vychladnout. Déti drzte
od spotrebice v bezpecné vzdalenosti.

PrisluSenstvi nebo nadobi se velmi zahtivaji. Horké
pfislusenstvi nebo nadobi vzdy z varného prostoru
vytahujte pomoci chihapky.

Vypary z alkoholu se mohou ve varném prostoru
vznitit. Nepfipravujte pokrmy s vysokym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Pouzivejte jen mala
mnozstvi vysokoprocentnich napoju. Dvitka spotfebice
otvirejte opatrné.

Nebezpeci opareni!

Pristupné Casti se béhem provozu spotfebice silné
zahfivaji. Nikdy se nedotykejte horkych ¢asti. Déti drzte
od spotrebice v bezpecné vzdalenosti.

Dvitka pecici trouby otvirejte opatrné. Dvirka spotfebice
otvirejte opatrné. Déti drzte od spotfebice v bezpecné
vzdalenosti.

Voda v horkém varném prostoru zapficCifiuje vznik pary.
Do horkého varného prostoru nikdy nelijte vodu.

Nebezpeci poranéni!

Poskrabané sklo a dvifka spotfebi¢e mohou prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo, ostré nebo abrazivni Cistici
prostfedky.



Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami
zaSkoleny technik zakaznického servisu smi provadét
opravy. Je-li spotfebi¢ vadny, vytahnéte sitovou
zastr€ku nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Na horkych ¢astech spotrebice se mize izolace kabelu
elektrospotiebicli roztavit. Pfivodni kabel nesmi pfijit do
styku s horkymi ¢astmi spotfebice.

Proniknuta vihkost maze zapficinit ranu elektrickym
proudem. Z toho divodu nepouzivejte zadné
vysokotlaké nebo parni Cistice.

Pfi vyméneé zarovky ve varném prostoru jsou kontakty
objimky zarovky pod proudem. Pfed vyménou vytahnéte
sitovou zastréku, nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skrini.

Vadny spotfebi¢ muze zapfi€init ranu elektrickym
proudem. Proto nikdy vadny spotfebi¢ nezapinejte.
Vytahnéte sitovou zastrcku nebo vypnéte pojistku v
pojistkové skfini. Kontaktujte zakaznicky servis.

Nebezpeci popaleni!

Spotrebi¢ se béhem funkce &isténi zvenku silné zahfiva.
Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebie. Nechejte spotfebic
vychladnout. Déti drzte od spotfebice v bezpecné
vzdalenosti.



Priciny poskozeni

Pozor!

PrisluSenstvi, félie, pedici papir nebo nadobi na dné
pecici trouby: Na dno pecici trouby nepokladejte Zadné
pfislusenstvi. Dno varného prostoru nevykladejte
zadnou folii ani pecici papirem. Na dno varného
prostoru nepokladejte nadobi, pokud je teplota
nastavena na vice nez 50°C. P¥iSlo by tak ke hromadéni
tepla. Doby tepelné Upravy pak jiz neodpovidaji a mize
dojit k poskozeni smaltu.

Voda v horkém varném prostoru: Do horkého varného
prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se vodni para. Zménou
teploty se muze poskodit smalt.

Vlhké potraviny: V uzavieném varném prostoru
neskladujte delSi ¢as vihké potraviny. Smalt by se
poskodil.

Ovocna $tava: Pecici plech v pfipadé hodné Stavnatych
ovocnych kolac¢l nepreplniujte. Ovocna Stava, ktera
kape z peciciho plechu, zaneché skvrny, které nelze
odstranit. Pouzivejte radéji hlubSi univerzalni panev.

Vychladnuti s otevifenymi dvifky trouby: Varny prostor
nechavejte vychladnout jen s uzavienymi dvirky. | kdyz
jsou dvifka spotfebice oteviena jen trochu, mohou byt
C¢asem poskozeny sousedici Eelni Easti nabytku.

Silné znecisténé tésnéni trouby: Pokud je tésnéni trouby
hodné znecisténé, dvifka od trouby bé&éhem provozu jiz
spravné nedoléhaji. Mohou byt podkozeny sousedici
Celni ¢asti ndbytku. Tésnéni trouby udrzujte vzdy Cisté.

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci plocha:
Nestoupejte nebo nesedejte na oteviena dvifka od
pecici trouby. Nepodkladejte na dvefe zadné nadobi
nebo prislusenstvi.

Zasunuti pfislusenstvi: Podle typu spotfebi¢e by mohlo
pfisluSenstvi pfi zavirani poskodit prosklené dvirka.
PFisluSenstvi zasunujte do varného prostoru vzdy az
nadoraz.

Preprava spotfebiCe: Spotfebi¢ nepfenasejte ani
netahejte za madlo na dvitkach. Madlo neudrzi
hmotnost spotfebiCe a mohlo by se zlomit.



Vase nova pecici trouba

Ovladaci panel

Zde se seznamite s Vasim novym spotfebiem. V této ¢asti
Vam vysvétlime ovladaci panel a jednotlivé ovladaci prvky.
Zaroven ziskate informace o pfislusenstvi a souc¢astech ve
vnitfnim prostoru pecici trouby.

Zde vidite pfehled ovladaciho panelu. Na displeji se nikdy
nemohou zobrazit vSechny symboly najednou. Podle typu
spotfebie jsou mozné odchylky.
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Voli¢ funkci

Zapustény otocny voli¢

Tlacitka

\
Ovladaci tlacitka
a displej

Voli¢ teploty

U nékterych pecicich trub jsou oto¢né knofliky zapustitelné.
Pro zapusténi nebo uvolnéni stisknéte tlacitko v nulové
poloze.

Pod kazdym tlaCitkem se nachazeji senzory. Na tlacitka
netlacte pfilis silné. Stisknéte jen pfislusny symbol.



Volié funkci Pomoci volice funkce nastavite druh ohfevu.

Poloha Pouziti

o} Nulova poloha Pecici trouba je vypnuta.

Cirkulace vzduchu*  Na kolace a pecivo. Pfiprava pokrmu na dvou urovnich.
Ventilator na zadni sténé pecici trouby rozdéluje teplo
rovnomérné v pecicim prostoru.

(& Horni/Spodni ohfev* Na kolace, nakypy a libové kusy masa (napf. hovézi
nebo zvéfinu) na jedné drovni. Teplo pfichazi rovhomérné
seshora i zezdola.

X Cirkulagni gril Pecéeni masa, drlibeZe a ryb. Grilovaci topné téleso a
ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator vifi
horky vzduch od grilu kolem pokrmu.

7]  Velkoplo3ny gril Grilovani steakd, uzenin, toastd a ryb. Zahfiva se cela
plocha pod grilovacim télesem.

(7]  Maloplo$ny gril Grilovani malého mnozstvi steak(, uzenin, toastl a ryb.
Zahfiva se vnitfni ¢ast grilovaciho télesa.

. Spodni ohfev Zavarovani, peceni a zapékani. Teplo proudi ze spodu.

Rozmrazovani Rozmrazovani napf. masa, dribeze, housek a kolacu.
Ventilator umozfiuje, aby horky vzduch cirkuloval kolem
pokrmu.

Svétlo Zapnuti osvétleni peciciho prostoru.

* Druh ohfevu, se kterym byla ur¢ena energeticka tfida podle EN60350.

Kdyz je nastaven druh ohfevu, zapne se osvétleni pecici
trouby.



Ovladaci tlacitka a
displej

Tlagitka slouzi k nastaveni riznych pfidavnych funkci. Na
displeji se zobrazuji nastavené hodnoty.

Tlac¢itko

Pouziti

»%  Rychloohfev

Rychlé rozehrati pecici trouby.

®  Casové funkce

Vybér éasu na budiku (), doby tepelné Gpravy -1, doby
vypnuti ¢t a casu (©.

C=  Détska pojistka

Zamyka a odemyka ovladaci panel.

Minus Snizeni nastavenych hodnot
+ Plus ZvySeni nastavenych hodnot.
Na displeji zavorky [ ] zobrazuji symbol pravé aktivni
Casové funkce.
Voli¢ teploty Voli¢ teploty slouzi k nastaveni teploty nebo k nastaveni
grilu.
Poloha Vyznam
° Nulova poloha Pecici trouba nehfeje.

50-270 Teplotni rozsah

Teplota v pecicim prostoru v °C.

I, II, I Grilovaci stupné

Grilovaci stupné& pro Maloplogny [7] a Velkoplogny
gril 7.

| = stupen 1, mirny

Il = stupen 2, stfedni

IIl = nastaveni 3, vysoké
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Kdyz pedici trouba hfeje, na displeji se rozsviti symbol
(8). B&hem prestavek v rozehFivani symbol zhasne.
Symbol se nerozsviti ani s funkci osvétleni 8] ani s funkci
rozmrazovani [¢.

Upozornéni: Pfi pouziti funkce grilu na vice nez 15 minut,
nastavte voli¢ funkci na mirny gril.



Varny prostor

Ventilator

Osvétleni pecici trouby

V pecicim prostoru se nachazi zarovka. Ventilator
zabrariuje tomu, aby se pecici trouba pfili§ zahfala.

Ventilator se béhem provozu zaping a vypina. Horky
vzduch unika hornim prostorem nad dvirky. Pozor!
Ventilaéni $térbinu nezakryvejte. Pecici prostor se tak bude
prehfivat.

Ventilator jeSté urcitou dobu po vypnuti pecici trouby

dobiha, aby pecici trouba mohla rychleji vychladnout.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.
Nastavenim 8] na voli¢i funkce mlzete osvétleni peciciho
prostoru zapnout i u vypnuté pecici trouby.

11



Vase prislusenstvi

Cisténi
prislusenstvi
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Prislusenstvi dodané s pecici troubou je vhodné pro hodné
pokrmu. Dejte pozor na to, aby bylo prfisluSenstvi vzdy do
varného prostoru spravné zasunuto.

Aby se nékteré pokrmy povedly jesté Iépe nebo aby bylo

zachazeni s Vasi pecici troubou jesté pohodingjsi, je Vam k
dispozici velky vybér zvlastniho prisluSenstvi.

Prislusenstvi Ize do pecici trouby vlozit v 5 riznych
vyskach. Vlozte pfisluSenstvi vzdy co mozna nejdale, aby
se nemohlo dotykat dvifek pecici trouby.

PFislusenstvi mizete vysunout az do poloviny, az pevné
sedi. Pokrmy se tak daji snadné&ji vyjmout.

PFi zasunovani pfisluSenstvi do pecici trouby dbejte na to,
aby se zakfiveni nachazelo na zadnim konci pfisluSenstvi.
Jen tak bude presné sedét.




Podle vybaveni ma spotiebic¢ k dispozici vysuvné listy, které
snadno zaskodi, kdyz jsou UpIné vysunuté. PrisluSenstvi
se pak bude dat snadno postavit. Pro odblokovani zasunte
vysuvneé listy lehkym potlacenim zpét do pecici trouby.

Upozornéni: Pokud je pfisluSenstvi horké, mize se
zdeformovat. Jakmile vychladne, deformace ustoupi. Nema
to zadny vliv na funk&nost.

Vase pecici trouba je vybavena nasledujicim
pfisluSenstvim.

Prislusenstvi muzete zakoupit v naSem zakaznickém
centru, specializované prodejné nebo pres internet. Uvedte
Cislo HEZ.

Rost
Pro varné nadoby, formy na kolace, pecené, kousky ke
grilovani a mrazené pokrmy.

Rost zasurite otevienou stranou ke dvifkam trouby a
skosenou stranou smérem doll. ~—

Plochy smaltovany pecici plech
Na kolace, téstoviny a cukrovi.

Pecici plech zasurite tak, aby zkoseni smérovalo ke
dvirkm pecici trouby.

Hluboka smaltovana univerzalni panev

Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Plech muZete pouzivat také jako zachytnou
nadobu tuku, kdyz grilujete pfimo na rostu.

Pecici plech zasurite tak, aby zkoseni smérovalo ke
dvifkdm pecici trouby.

Zvlastni
prislusenstvi

Zvlastni pfisluSenstvi si mizZete zakoupit u naseho
zakaznického servisu nebo ve specializované prodejné.
Rozsahlou nabidku pfisluSenstvi k pecici troubé& naleznete
také v naSich prospektech nebo na internetu. Dostupnost

i moznosti objednani online je v kazdé zemi odliSna.
Podivejte se prosim do prodejnich podkladu.

Kazdé pfisluSenstvi se nehodi ke kazdému spotfebici. Pfi

koupi prosim uvedte vzdy pfesné oznaceni (E-€.) VaSeho
spotfebice.
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Zvlastni prislusenstvi

HEZ-¢islo

Pouziti

Plochy smaltovany HEZ361000 Na kolace, téstoviny a cukrovi.

pecici plech

Hluboka smaltovana HEZ362000 Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy

univerzalni panev a velké pecené. Mlze byt pouZita i jako
zachytna nadoba na tuk, pokud budete grilovat
pfimo na rostu.

Plech na pizzu HEZ317000 Idealni na pizzu, mrazené pokrmy nebo velké
kulaté kolace. Plech na pizzu muze pouzit i
namisto hluboké univerzalni panve. Postavte
plech na rost a fidte se udaji v tabulkach.

Sklenény pekac HEZ915001  Sklenény pekac je vhodny pro duSené pokrmy
a nakypy, které budete pfipravovat v pecici
troubé. Obzvlasté vhodny je pro programovou
automatiku nebo pro pecici automatiku.

3-nasobny, piné HEZ368301 Pomoci vysuvnych kolejni¢ek ve vySce 1, 2 a

teleskopicky vysuv

3 mlzete pFisluSenstvi zcela vysunout, aniz by
se prevrhlo.

14



Pfed prvnim pouzitim

Programovani €asu

Rozehrati pecici
trouby

Cisténi
prislusenstvi

Zde se dozvite, co musite udélat, nez zacnete poprvé
vafit s Vasi novou pecici troubou. Nejdfive si prostudujte
kapitolu Bezpecnostni pokyny.

Po pfipojeni na displeji blika symbol (© a &tyfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Stisknéte tlagitko (©.
Na displeji se zobrazi ¢as /0.

2. Pomoci tlacitek + nebo - nastavte aktualni ¢as.

Za nékolik sekund se nastaveny Cas zobrazi.

Abyste odstranili zapach novoty, rozehfejte pedici troubu v
zavieném a prazdném stavu. Idealni je hodina s Hornim/
Spodnim ohfevem I pfi 240 °C. Dejte pozor na to, aby se
ve varném prostoru nenachazely zadné zbytky pokrma.

1. Voliéem funkci nastavte Horni/spodni druh ohfevu Z.

2. Volicem teploty nastavte 240°C.

Asi za hodinu pecici troubu vypnéte. Abyste troubu vypnuli,
otocte voliCem funkci do polohy vypnuto.

Dfive, nez pfisludenstvi poprvé pouZijete, Fadné jej
vycistéte horkym mycim roztokem a mékkym hadfikem.
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Programovani pecici trouby

Druh ohirevu a
teplota

16

Pro programovani pecici trouby mate k dispozici vice
moznosti vybéru. NiZe je popsano programovani druhu
ohfevu a teploty resp. grilovaciho stupné. S pecici troubou
muzete programovat dobu tepelné Upravy (dobu trvani) a
€as vypnuti pro kazdy pokrm. DalSi informace obdrzite v
kapitole - Programovani ¢asovych funkci.

Upozornéni: Pfed pFipravou pokrmi se doporucuje pecici

troubu nejdfive pfedehrat, aby se zabranilo nadmérné
tvorbé kondenzované vody na prosklenych dvirkach.

Pfiklad v obrazku: Horni/Spodni ohfev I pfi 190 °C.

1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Nastavte teplotu nebo nastaveni grilu pomoci voli¢e
teploty.

—
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Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohrev

Konec rychloohievu

ZruSeni rychloohievu

Pecdici trouba zacne hrat.

Otocte voli¢ funkce do nulové polohy.

Typ ohfevu a teplotu, pfipadné nastaveni grilu mazete
kdykoliv zménit pomoci pfislusného volice.

Pomoci rychloohfevu dosahne Vase pecici trouba
nastavenou teplotu obzvlasté rychle.

Pouzijte rychloohfev u teplot nad 100 °C. Vhodné jsou
nasledujici druhy ohfevu:

m Cirkulace vzduchu

m Horni/Spodni ohiev (&)

m Spodni ohfev [[]

Abyste dosahli rovhomérného vysledku tepelné Upravy,
dejte pokrmy do peciciho prostoru az tehdy, jakmile je
rychloohfev ukonc&en.

1. Zvolte pozadovany druh ohfevu a teplotu.

2. Kratce stisknéte tladitko » .

Na displeji se rozsviti symbol » . Pecici trouba za¢ne hrat.

Zazni signal. Symbol » S na displeji zhasne. Do pecici
trouby vlozte pokrm.

Stisknéte tlacitko » . Symbol » % na displeji zhasne.
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Programovani €éasovych funkci

Budik

Cas nastaveny na budiku
uplynul

Zména ¢asu na budiku

18

Tento sporak ma k dispozici rizné ¢asové funkce. Pomoci
tlagitka (© aktivujete menu a muzete ménit funkce. Zatimco
budete provadét nastaveni, budou svitit asové symboly.
Zavorky [ ] upozoriiuji na zvolenou ¢asovou funkci. Jiz
naprogramovanou ¢asovou funkci Ize zménit pfimo tlacitky
+ nebo -, pokud se symbol pfislusné ¢asové funkce
nachazi v zavorkach [ ].

Provoz budiku neni zavisly na provozu pecici trouby. Budik
ma vlastni signal. Tak rozpoznate, zda uplynul ¢as na
budiku nebo vypinaci automatika (doba tepelné Upravy).

1. Jednou stisknéte tlagitko .
Na displeji se rozsviti Casové symboly, v zavorkach je

2. Na spinacich ¢asovych hodinach nastavte ¢as pomoci
tlac¢itek + nebo -.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 10 minut.
Navrhovana hodnota tla¢itko - = 5 minut.

Nastaveny &as se zobrazi za né&kolik sekund. Cas
nastaveny na budiku za¢ne ubihat. Na displeji se rozsviti
symbol [()] a pribéh éasu se zobrazi na &asovych
spinacich hodinach. Ostatni ¢asové symboly zhasnou.

mr1.mri

Zazni signal. Na displeji se zobrazi uiii:Lili. Budik vypnete
tlagitkem (O.

Cas na &asovych spinacich hodinach nastavte pomoci
tlaCitek + nebo -. Zménény Cas se zobrazi po nékolika
sekundach.



Zru$eni ¢asu na budiku

Zjisténi casovych
nastaveni

Doba tepelné
upravy

Nastaveni ¢asu na ¢asovych spinacich hodinach na 00:00
stisknutim tlacitka - €as vratite zpét. Zménény Cas se
zobrazi po nékolika sekundach. Budik se vypne.

Pokud je nastaveno vice €asovych funkci, rozsviti se na
displeji pfislusné symboly. Symbol pro ¢asovou funkci v
popfedi se nachazi v zavorkach.

K vyvolani &asovych spinacich hodin £), doby tepelné
Upravy <D, doby vypnuti (& nebo hodin (B stisknéte tlagitko
( tolikrat, dokud se v zavorkach nezobrazi pozadovany
symbol. Pfislusny ¢asovy udaj se na nékolik sekund
zobrazi na displeji.

Pecici trouba umoziiuje programovani doby tepelné Upravy
pro kazdy pokrm. Po uplynuti doby trvani tepelné upravy
se pecici trouba automaticky vypne. Nebudete tak muset
prerusit jiné prace, abyste vypnuli pecici troubu a nedojde
tak omylem k prekroCeni doby trvani tepelné Upravy.

Pfiklad v obrazku: Doba tepelné Upravy 45 minut.
1. Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.

2. Nastavte teplotu nebo nastaveni grilu pomoci voli¢e
teploty.

3. Dvakrat stisknéte tlagitko (O.
mart.mr

Na displeji se zobrazi J0:00. Casové symboly se
rozsviti a zavorky se zobrazi vedle . 5.
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Doba tepelné upravy
uplynula

Zména doby tepelné
upravy

Zruseni doby tepelné
upravy

Zjisténi casovych
nastaveni

20

4. Dobu trvani nastavte tlacitky + nebo -.
Navrhovana hodnota tlagitko + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlagitko - = 10 minut

Po nékolika sekundéach se pecici trouba vypne. Na displeji
se zobrazi pribéh doby tepelné Upravy a symbol [.b] se
rozsviti. Ostatni Casové symboly zhasnou.

Zazni signal. Pecici trouba pfestane hiat. Na displeji se
zobrazi 00:00. Stisknéte tlagitko (©. Nastavte novou dobu
tepelné upravy pomoci tlagitek + nebo -. Nebo dvakrat
stisknéte tlacitko (© a voli¢ funkci otocte do nulové polohy.
Pecici trouba je vypnuta.

Dobu tepelné upravy zmérnite tla€itky + nebo -. Zménény
€as se zobrazi po nékolika sekundach. Pokud jsou ¢asové
spinaci hodiny nastaveny, nejprve stisknéte tlagitko (D.

Doba tepelné Upravy na L0010 stisknutim tlacitka - dobu
tepelné Upravy vratite zpét. Zménény €as se zobrazi po
né&kolika sekundach. Cas byl smazan. Pokud jsou &asové
spinaci hodiny nastaveny, nejprve stisknéte tlagitko (D.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, rozsviti se na
displeji pfislusné symboly. Symbol pro ¢asovou funkci v
popfedi se nachazi mezi zavorkami.



Cas ukonéeni

K vyvolani asovych spinacich hodin £, doby tepelné
Upravy -, doby vypnuti (& nebo hodin (D stisknéte tlagitko
(© tolikrat, dokud se v zavorkach nezobrazi poZadovany
symbol. Pfislusny €asovy udaj se na nékolik sekund
zobrazi na displeji.

Pecici trouba umoziiuje naprogramovat €as, kdy bude
pokrm hotovy. Pecici trouba se automaticky zapne a
poté se k nastavenému ¢asu vypne. Pokrm m(zete
postavit napf. rano do peciciho prostoru a pecici troubu
naprogramovat tak, aby byl v poledne hotovy.

Pokud budou stat pokrmy delSi dobu v pecici troubé,
zajistéte, aby se nezkazily.

PFiklad v obrazku: Je 10.30 hod, doba tepelné upravy je 45
minut a pecici trouba se ma vypnout ve 12.30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkce.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Dvakrat stisknéte tlagitko (©.

4. Dobu trvani nastavte tlacitky + nebo -.
5. Stisknéte tlagitko (O.

Zavorky se nachazeji vedle (. Ukazatel zobrazi ¢as,
kdy ma byt pokrm hotov.
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Doba tepelné upravy

uplynula

Zména ¢asu ukonceni

Zrus$eni ¢asu ukonceni

22

6. Dobu vypnuti posunete dozadu pomoci tlacitek + nebo

Pecici trouba za nékolik sekund zobrazi nastaveny ¢as a
zUstane ve vyc¢kavaci pozici. Na displeji se zobrazi ¢as, kdy
ma byt pokrm hotov, a symbol (4, se zobrazi v zavorkach.
Symboly [y a (® zhasnou. Pokud se peéici trouba zapne,
zobrazi se ub&hnuty ¢as, a symbol .5 se zobrazi v
zavorkach. Symbol (L, zhasne.

Zazni signal. Pecici trouba pfestane hiat. Na displeji se
zobrazi 00:00. Stisknéte tlagitko (©. Pomoci tlagditek +
nebo — nastavte novou dobu tepelné upravy. Nebo dvakrat
stisknéte tlacitko (© a voli¢ funkci otocte do nulové polohy.

Pecici trouba je vypnuta.

Zménte €as ukon&eni pomoci tlacitek + nebo -. Zménény
€as se zobrazi po nékolika sekundach. Pokud jsou ¢asové
spinaci hodiny nastaveny, nejprve stisknéte dvakrat tlacitko
(©. Nemérite ¢as ukonceni, pokud jiz doba tepelné upravy
uplynula. Mohl by tak byt ovlivnén vysledek tepelné upravy.

Dobu vypnuti vratite zpét na aktualni ¢as tlacitkem -.
Zméneény Cas se zobrazi po nékolika sekundach. Pecici
trouba se zapne. Pokud jsou asové spinaci hodiny
nastaveny, nejprve stisknéte dvakrat tlagitko (©.



Zjisténi casovych
nastaveni

Hodiny

Zména Casu

Skryti hodin

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, rozsviti se na
displeji pfislusné symboly. Symbol pro ¢asovou funkci v
popredi se nachazi mezi zavorkami.

K vyvolani ¢asovych spinacich hodin £, doby tepelné
Upravy -5, doby vypnuti (& nebo hodin (D stisknéte tlagitko
( tolikrat, dokud se v zavorkach nezobrazi pozadovany

symbol. Pfislusny ¢asovy udaj se na nékolik sekund
zobrazi na displeji.

Po pfipojeni nebo vypadku proudu na displeji blika symbol
(© a &tyfi nuly. Nastavte éas.

1. Stisknéte tlagditko (©.
Na displeji se zobrazi ¢as =:11.

2. Pomoci tlagitek + nebo — nastavte ¢as.

Za nékolik sekund se zobrazi nastaveny cas.

Nesmi byt naprogramovana zadna jina ¢asova funkce.
1. Tlagitko (O stisknéte &tyfikrat.
Na displeji se rozsviti Casové symboly, a zavorky se
nachazeji vedle (.
2. Pomoci tlagitek + nebo — nastavte Cas.
Po nékolika sekundach se zobrazi naprogramovany ¢as.

Hodiny mlzete skryt. Vice informaci naleznete v ¢asti -
Zména zakladnich nastaveni.
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Détska pojistka

Aktivace détské pojistky

Deaktivace détské
pojistky

24

Pecici trouba ma k dispozici détskou pojistku, aby se
zabranilo nechténému zapnuti détmi.

Pegici troubu nelze nastavit. Casové spinaci hodiny a ¢as
Ize nastavit i s aktivovanou détskou pojistkou.

Pokud je druh ohfevu a teplota nebo grilovaci stupen
nastaven, détska pojistka rozehfivani prerusi.

Nesmi byt nastavena ani doba tepelné upravy ani doba
vypnuti.

Tlagitko C= stisknéte a podrzte asi Ctyfi sekundy.

Na displeji se objevi symbol C=. Détska pojistka byla
aktivovana.

TlaCitko C= stisknéte a podrzte asi Ctyfi sekundy.

Symbol C= na displeji zhasne. Détska pojistka byla
deaktivovana.



Zmeéna zakladnich nastaveni

Pecici trouba ma k dispozici urcita zakladni nastaveni. Tato
nastaveni mlzete upravit podle VaSich potreb.

Zakladni nastaveni Vybér | Vybér Vybér 3
c { Zobrazeni ¢asu vzdy* jen pomoci -

tlagitka ®
- Délka signalu po ukonceni cca 10 Sek. cca 2 Min.* cca 5 Min.

doby tepelné Upravy nebo
¢asu nastaveného na budiku

-3 Doba ¢ekani, nez bude cca 2 Sek. cca 5 Sek.* cca 10 Sek.
prevzato nastaveni

* Vyrobni nastaveni

Nesmi byt naprogramovana zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte a asi 4 sekundy podrzte tlagitko (O. Na displeji
se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro hodiny, napft.
c [ pro vybér I.

2. Zménte zakladni nastaveni tla€itky + nebo -.

3. Potvrdte tlagitkem (O.
Na displeji se zobrazi dalSi zakladni nastaveni. Pomoci
tlacitka (O je mozné, prejit vdechny stupné, a tladitky +
nebo -, zménit nastaveni.

4. K ukonceni stisknéte a asi 4 sekundy podrzte tlacitko

®.
VSechna zakladni nastaveni byla pfevzata.

Va$e zakladni nastaveni muzete kdykoliv opét zménit.
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Cistici prostiedky

26

Vase pecici trouba zUstane dlouho zafiva a piné funkéni,
pokud ji budete spravné Cistit a peCovat o ni. Zde Vam
vysvétlime, jak o Vasi pecici troubu spravné pecovat a jak
ji Cistit.

Upozornéni

m Nepatrné barevné rozdily na €elni strané pecici trouby
vznikaji na zakladé riiznych materiald, jako je sklo, plast
nebo kov.

m Stiny na prosklenych dvitkach, které pusobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

m Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim
mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. Tento jev
je normaini a nijak nenarusuje funkénost pecici trouby.

Hrany tenkych plechi se nedaji Uplné smaltovat.
Antikorozni ochrana se tim nijak nenarusi.

Abyste se vyvarovali poskozeni rdznych povrchu
spotfebice pouzitim nespravnych prostfedku, dbejte udaja
uvedenych v tabulce. NepouzZivejte:

m Zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,

m Zadné agresivni prostfedky s alkoholem,

m tvrdé drhnouci polstarky nebo Eistici houby,

m Zadné vysokotlaké nebo parni CistiCe.

Nové pénoveé utérky pfed prvnim pouZzitim fadné vyperte.



Oblast

Cistici prostiedky

Celo pesici trouby

Nerezové plochy

Sklo

Displej

Horky myci roztok:

Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte prostiedek k Cisténi skla ani Skrabku na
sklo.

Horky myci roztok:

Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrarite skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku,
jinak by se pod nimi mohla vytvaret koroze.

V zakaznickém centru nebo specializované prodejné
jsou k dostani specialni Cistici prostfedky na nerez, které
jsou vhodné pro teplé povrchy. Naneste tenkou vrstvu
Cisticiho prostfedku mékkou utérkou.

Cisti¢ na sklo:

Ocistéte mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na
sklo.

Cisti& na sklo:

Ocistéte mékkym hadfikem. Nepouzivejte Cistici
alkohol ani ocet a jiné abrazivni Cistici prostfedky nebo
prostfedky s obsahem kyselin.

Sklo dvirek

Cisti¢ na sklo:
Ocistéte mékkym hadfikem. Nepouzivejte Skrabku na
sklo.

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem.

Té&snéni
Neodstrariujte!

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésné rosty nebo kolejnice

Horky myci roztok:
Odmocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Vysuvneé kolejnice

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem nebo kartaem. Neodmodujte
ani necistéte v myc¢ce nadobi.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Odmocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.
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Cisténi samogisticich
ploch ve varném prostoru

Cisténi dna peéici trouby
a smaltovanych stén

28

Nékteré pecici trouby maji zadni stény, bo¢ni stény nebo
strop pecici trouby ve varném prostoru potazené vysoce
porézni keramickou vrstvou. Stfikance z pe€eni a smazeni
se absorbuji touto vrstvou, b&hem provozu trouby. Cim
vySSi teplota a ¢im déle je pecici trouba v provozu, tim
lepsi je vysledek.

V pripadé viditelnych necistot i po opakovaném pouziti
postupujte nasledovné:

1. Dno pedici trouby peclivé vycCistéte a rovnéz stény, které
nemaji tuto vrstvu.

2. Nastavte Cirkulaci vzduchu [=].

3. Nechte v provozu prazdnou, zavienou troubu po dobu
cca 2 hodin na maximalni teploté.

Keramicky povrch se regeneruje. Odstrarite nahnédlé nebo
bilé zbytky vodou a mékkou houbickou po vychladnuti
trouby.

Mirné zbarveni povrchové Upravy nema zadny vliv na
samocisténi.

Pozor!

m Nepouzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky. Tyto
prostfedky jemnou poérovitou vrstvu poSkrabou, resp.
znici.

m Keramickou vrstvu nikdy neoSetfujte CistiCem na
pecici trouby. Pokud se Cisti¢ na pecici trouby dostane
nedopatfenim na tyto vrstvy, okamzité jej odstrante
houbou a dostate€nym mnozstvim vody.

Pouzijte utérku a teplou mydlovou vodou nebo ocet.

P¥i silném zneciSténi pouzivejte nerezovou draténku nebo
Cisti€ na pecici trouby. Pouzijte je jen ve vychladlé pecici
troubé. Samocistici plochy nikdy neoSetfujte s kovovou
draténkou nebo Cisti¢em na pecici trouby.



Funkce osvétleni Pro snadngji ogisténi pedici trouby je mozné zapnout
osvétleni ve vnitinim prostoru pecici trouby.

Zapnuti osvétleni v pecici
troubé Voli¢ funkci otoéte do polohy [,

Osvétleni se zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni v pe€ici  Otocte voli¢ funkci do polohy o.
troubé

Sklopeni Aby se usnadnilo ¢i$téni, je mozné v nékterych pedicich
grilovaciho télesa troubach sklopit grilovaci téleso.

A Nebezpeci popaleni!!
Pecici trouba musi nejdfive vychladnout.

1. Pfidrzny tfmen na sklopném grilu vytahnéte dopfedu a
zatlacte nahoru, az slySitelné zaskoci (obr. A).

2. Grilovaci téleso pfitom podrzte a sklopte doll (obr. B).

=\

Po vycisténi grilovaci téleso znovu vyklopte nahoru.
PFidrzny tfrmen zatlacte dol( a grilovaci topné téleso nechte
zaskocit.

S \
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Zavéseni

a vyvéseni
zavésnych rosti a
list vlevo a vpravo

Vyvéseni rosti nebo list

Zavéseni rostl nebo list

30

Zavésné rosty a listy vlevo a vpravo muzete pro vycisténi
vyjmout. Pecici trouba musi nejdfive vychladnout.

1. Rost nebo listu vepfedu nadzvednéte a vyvéste (obr. A).

2. Poté vytdhnéte rost nebo listu zcela dopfedu a vyjméte
(obr. B).

(fla@4
:f? ™

Vycistéte rosty nebo listy mycim prostfedkem a houbickou.
Na silné ulpivajici neCistoty pouzijte kartac.

1. Rost nebo listu zasunte nejprve do zadniho pouzdra,
zatlacte trochu dozadu (obr. A)

2. a pak zavéste do predniho pouzdra (obr. B).

E

ﬂyﬁ

Rosty nebo listy se zavésuji vpravo nebo vlevo. Vyhloubeni
musi smeéfovat vzdy dold.




Zavéseni a
vyvéseni dvirek
pecici trouby

Vyvéseni dvirek

Pro demontaz a cCisténi sklenénych tabuli mizete dvirka
pecici trouby vyvésit.

Zavésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci pac¢ka v uzaviené poloze (obr.
A), nelze dvitka vyvésit. Pokud je blokovaci packa pro
vyvéseni dvifek pecici trouby odklopena (obr. B), jsou
zavésy zajisténé. Nemohou nahle zaskocit.

\

A Nebezpeéi poranéni!

Pokud nejsou zaveésy zajistény, mohou nahle zaskodit.
Dbejte na to, aby byly blokovaci packy vzdy zcela
zaklopeny resp. pfi vyvéseni dvifek trouby zcela vyklopeny.

1. Dvifka pedici trouby zcela otevrete.

2. Odklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo (obrazek
A).

3. Zavrete dvitka trouby az nadoraz (obr. B). Dvirka
uchopte obéma rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu
zavrete a vytahnéte.
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Zavéseni dvirek Dvitka pecici trouby znovu zavéste ale v opacném poradi.

1. PfizavéSeni dvifek pecici trouby dejte pozor na to, aby
byly oba zavésy do otvoru rovné zasunuty (obrazek A).

2. Zarez na zavésu musi zaskocit na obou stranach
(obrazek B).

Y

Pokud nebudou zavésy spravné namontované, mohou byt
dvirka pfesunuty.

3. Obé blokovaci packy znovu zaklapnéte (obrazek C).
Zavrete dvifka pecici trouby.

A Nebezpeci poranéni!
Pokud dvitka trouby nedopatfenim vypadnou nebo zavés
zaskoci, nesahejte do zavésu. Zavolejte servisni sluzbu.
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Demontaz a
montaz sklenénych
tabuli

Demontaz

Pro lepsi ¢isténi mlzete sklenéné tabule na dvirkach
trouby vyjmout.

1. Vysadte dvifka pecici trouby a poloZte je na utérku
madlem smérem dolu.

2. Sundejte horni kryt dvifek pecici trouby. K tomu ucelu
prstem zatlacte na zapadku vievo a vpravo (obr. A).

3. Horni tabuli nazvednéte a vyndejte (obr. B).

‘L‘E

AN

U dvifek se tfemi tabulemi postupujte nasledovné:

4. Tabuli nazvednéte a vyndejte (obr. C).

Tabule vycistéte CistiCem na sklo a mékkym hadfikem.

A Nebezpeci poranéni!

PoSkrabané sklo a dvifka spotfebi¢e mohou prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo, ostré nebo abrazivni Cistici
prostfedky.
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Montaz

34

U spotrfebicu se dvéma tabulemi provedte kroky 2 az 4.

PFi montazi dbejte na to, aby se vlevo dole nachazel
obraceny napis ,Right above*.

1. Tabuli Sikmo postavte dovnitf (obr. A).
2. Horni tabuli zasurite Sikmo dozadu do obou drzaku.

Hladka plocha se musi nachazet na vnéjsi strané
dvifek. (obrazek B)

3. Nasadte kryt na misto a pFiSroubujte ho.
4. Zavéste dvirka pecici trouby.

Troubu pouzivejte teprve poté, pokud budou sklenéné
tabule radné namontovany.



Co délat v pripadé poruchy

Piehled provoznich
zavad

Zavada, ktera se vyskytne, je ¢asto zplsobena néjakou
malickosti. NeZ zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
pokynu v tabulce zavadu sami odstranit.

Zavada

Mozna pri¢ina

Naprava/pokyny

Pecici trouba nefunguje.

Pojistka je defekini.

Podivejte se do pojistkové
skFing, je-li pojistka v
poradku.

Vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda sviti
kuchyriské svétlo nebo
funguji ostatni spotfebice.

Na displeji blika symbol (© a
Ctyfi nuly.

Vypadek proudu.

Nastavte znovu Cas.

Pecici trouba nehfeje.

Na kontaktech je prach.

Otocny voli¢ otacejte
nékolikrat v obou smérech.

Chybova hlaseni

Pokud se na displeji zobrazi chybové hlaseni s £, stisknéte
tlacitko (. Hlageni se vypne. Nastavena ¢asova funkce
se smaze. Pokud se chybové hlaseni nevypne, informujte

zakaznicky servis.

Nasledujici chyby miize uzivatel odstranit sam.

Chybové hlaseni

Mozna pri¢ina

Naprava/pokyny

EQHI

Jedno tladitko bylo stisknuto
pFilis dlouho nebo je
zakryté.

Postupné stisknéte vSechna
tlac€itka. Zkontrolujte,

jestli neni nékteré tlacitko
zaseknuto nebo znecisténo.
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Vyména zarovky v
pecici troubé

Sklenény kryt

36

A Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami zaskoleny
technik zakaznického centra smi provadét opravy.

Pokud je Zarovka v pecici troubé defektni, je tfeba ji
vyménit. Teplotné odolné nahradni Zarovky do 300 °C (220-
240V, objimka E14, 25 W) m(zete ziskat v zakaznickém
centru nebo ve specializovanych prodejnach. Pouzivejte
jen takové zarovky.

A Nebezpedi zasazeni elektrickym proudem!!
Odpojte spotrebic od elektrické sité. Zajistéte, aby byl
fadné oddélen od sité.

1. Abyste zabranili poSkozeni, vlioZte do studené pecici
trouby utérku.

2. Sejméte ochranny sklenény kryt oto€enim doleva.

3. Nahradte Zarovku za stejny typ zarovky.
4. NaSroubujte zpét ochranny sklenény kryt.

5. Vyjméte utérku a pfipojte spotfebi€ zpét na sit.

Poskozeny sklenény kryt se musi vymeénit. Vhodny
sklenény kryt dostanete k zakoupeni v zakaznickém
servisu. Zapiste E-Cislo a FD-Cislo vaseho spotfebice.



Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-
Nr.) a vyrobni Cislo
(FD-Nr.)

V pfipadé opravy Vaseho spotiebice, je zde pro Vas nas
zakaznicky servis. Najdeme vhodné feSeni, a zabranime
zbyte€nym vyjezdim technika.

Abychom Vam mohli kvalifikované pomoct, pfi telefonatu
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni €islo (FD-Nr.).
Typovy $titek s €isly najdete vpravo, na boku dvifek pecici
trouby. Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
muzete si hned zde poznamenat Udaje Vaseho spotfebice
a telefonni &islo zakaznického servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis &

Dbejte na to, Ze vyjezd technika ze zakaznického servisu
musite v pfipadé chybné obsluhy spotfebice, uhradit i
bé&hem zarucni Ih{ty.

Kontaktni Udaje na nejblizsi servisni stfedisko naleznete na
konci navodu.

Vérte zkuSenostem vyrobce. Zaru€ujeme vam, Ze oprava
vaseho domaciho spotfebite bude provedena zkusenymi
techniky, ktefi budou pouzivat vyhradné originalni nahradni
dily.
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Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace

38

X

Zde se dostanete tipy, jak mizete pfi peceni Setfit energii a
jak Vas spotfebi€ spravné ekologicky zlikvidovat.

m Pecici troubu pfedehfivejte jen tehdy, pokud je to
uvedeno v receptu nebo v tabulce teplotnich Uprav.

m Pouzivejte tmave, Cerné lakované nebo smaltované
pecici formy. Lépe pfijimaji teplo.

m Zatimco varite, peCete a smazite, nechavejte dvirka
pecici trouby uzaviena.

m Vice kolacu pecte nejlépe hned po sobé. Trouba je
jesté tepla. Tim se zkrati doba peceni druhého kolace.
Muzete také zasunout 2 truhlikové formy vedle sebe.

m V pfipadé delSiho peceni muzete troubu 10 minut pred
koncem doby peceni vypnout a vyuzit zbytkové teplo
pro dokonc&eni peceni.

Obal zlikvidujte ekologickym zpUusobem.

Tento spotfebic je oznacen dle smérnice o elektrickych
a elektronickych starych spotfebicich (WEEE 2002/96/
EG). Tato smérnice stanovuje ramec pro zpétné vzeti a
zhodnoceni starych spotfebi€d v ramci celé Evropy.



Testovali jsme pro Vas v nasem
kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmU a k tomu optimalni nastaveni.
Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a teplota je nejvhodnéjsi
pro Vas pokrm. Ziskate tipy tykajici se vhodného
pfisluSenstvi a Urovné jeho zasunuti do pecici trouby. Na
zavér zde naleznete tipy k nadobi a pfipravé pokrmu.

Kolace a pecivo

Peceni na jedné urovni

Upozornéni

Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro viozeni
potravin do studené a prazdné pedici trouby. Pecici
troubu predehrejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno
v tabulce. Pfislusenstvi vylozte pecicim papirem az po
predehrati.

Casové Udaje uvedené v tabulkach jsou pouze
orientacni. Doba tepelné Upravy zavisi na kvalité
pouzitych potravin.

Pouzivejte prisluSenstvi, které Vam bylo dodano spolu
s pecici troubou. Pfidavné pfisluSenstvi dostanete jako
zvlastni prisluSenstvi ve specializované prodejné nebo
v zakaznickém servisu. Nepotiebné pfisluSenstvi a
nadobi pfed pouzitim vyndejte z varného prostoru.

Pouzivejte vzdy chiiapku, pokud vyndavate horké
pfisluSenstvi nebo nadobi z prostoru pecici trouby.

S Hornim/Spodnim ohfevem [T je dosaZen nejlepsi
vysledek peceni kolaca.

Je-li pe¢eno s cirkulaci vzduchu, doporucujeme nasledujici
vysky zasunuti pfislusenstvi:

forma na peceni: vyska 2

kola¢ na plechu: vyska 3
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Peceni na vice trovnich

Pecici formy

Tabulky

40

Nastavte Cirkulaci vzduchu [=.
Peceni na 2 urovnich:

m Smaltovy pedici plech: vySka 3
m Hlinikovy pecici plech: vySka 1

Pecici plechy sou€asné zasunuté do pecici trouby nemusi
byt sou¢asné hotové.

Pokud pouzivate sou€asné 3 truhlikové formy, tyto musi
byt na roStu uspofadany jako na obrazku.

A

Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

PFi pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem nebo
sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kolac
nezhnédne tak rovhomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle
pokynu a receptd vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto
mens$i nez normalni formy. Mnozstvi tésta a pfisad maze
byt odliSné.

V tabulce najdete optimalni druh ohfevu pro kazdy typ
kolace nebo dezertu. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a kvalité tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny
rozsahy. Vyzkousejte nejdfiv niz§i hodnotu. NizSi teplota
umoznuje rovnomérné propeceni. V pfipadé potfeby pristé
nastavte vys$Si hodnotu.



Pokud troubu predehiejete, zkratite si uvedené doby
peceni 0 5 az 10 minut.

Dalsi informace naleznete jako rady pro peceni v
névaznosti na tabulky.

Pokud chcete péct jen jeden kola¢ na jedné drovni,
postavte formu na smaltovany pecici plech.

Pokud budete péct vice kolacu zaroven, muzete formy
postavit spole¢né na rost.

Kolace pripravované v Pecici formana Vyska Druh Teplotav °C  Doba tepelné
pecici formé rostu ohirevu upravy v
minutach
Dorty pedici forma 1 (] 220-240 40-50
plechova, @ 31
cm 143 KN 190-200 35-45
Slany kola¢ ,Quiche* pecici forma 1 (] 220-230 40-50
plechova, @ 31
cm
Kolace* pedici forma 2 = 180-200 50-60

plechova, @ 28

cm

*

Pokud pecete nékolik kolaél souc¢asné, formy na peceni postavte vzdy na rost.

Kolace na Vyska Druh Teplotav °C  Doba tepelné
plechu ohievu upravy v
minutach

Pizza pedici plech 2 | 200-220 25-35
hlinikovy pecici plech + 143 X 170-180 35-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 170-180 35-45
univerzalni panev

Listové tésto pecici plech 2 180-200 25-35
hlinikovy pecici plech + 143 X 170-190 30-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 1+3 KN 170-190 30-45
univerzaini panev

Borek univerzalni plech 2 O 190-200 40-55

*

zakaznickém servisu.

PFidavné pecici plechy dostanete k zakoupeni ve specializované prodejné nebo v naSem
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Chléb a housky Vyska Druh Teplotav °C  Doba peceni
ohrevu v minutach
Kynuty chléb, 1,2 kg smaltovy pecici plech 2 = 270 8
mouky* (pfedehfrejte) 200 35.45
Kvaskovy chléb, 1,2 kg smaltovy pecici plech 2 O 270 8
mouky* (pfedehfejte) 200 40-50
Housky (napf. zitna smaltovy pecici plech 3 (] 200-220 20-20
mouka)
* Pfimo do horké pecici trouby nikdy nedavejte vodu.
Pekaiské vyrobky Vyska Druh Teplotav °C Doba tepelné
ohievu upravy v
minutach
Susenky a cukrovi smaltovy pecici plech 3 = 150-160 20-30
hlinikovy pecici plech + 1+3 = 140-150 20-30
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 143 N 140-150 20-30
univerzalni panev
Bezé smaltovy pecici plech 3 BN 80-90 180-210
Vétrnik smaltovy pecici plech 2 E] 190-210 30-40
Makronky smaltovy pecici plech 3 (] 110-130 30-40
hlinikovy pecici plech + 1+3 100-120 35-45
plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech + 1+3 = 100-120 35-45

univerzalni panev

*

prodejné.
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Rady a praktické
pokyny pro peceni

Pokud chcete péct podle vlastniho
receptu.

PFi vaSem pokrmu se muzete orientovat podle podobného
receptu, ktery je uveden v tabulce.

Jak zjistim, jestli je kola¢ hotovy?

Zapichnéte pfiblizné 10 minut pfed koncem uvedené doby
tepelné Upravy do nejvyssiho mista kolace Spejli. Pokud
na dfevéné Spejli neulpiva zadné tésto, je kola¢ hotovy.

Kola¢ nenabéhl.

Pouzijte pristé pro tento recept méné tekutiny a zvolte o
10 stupniti nizsi teplotu peceni. Zohlednéte také ¢as, ktery
potfebujete podle receptu na hnéteni tésta.

Kola¢ uprostfed spravné vybéhl, na
okrajich je vSak nizsi.

Formu na peceni nevymazujte. Kdyz je kolac hotovy,
uvolnéte ho opatrné pomoci noze z formy na peceni.

Kol&g je na povrchu pfilis tmavy.

Vsurite kola¢ o uroven nize, zvolte nizsi teplotu peceni a
nechejte kolac déle péci.

Kolacg je pfilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych
otvord. Nakapejte do nich trochu ovocné $tavy nebo
alkohol. Pfisté zvolte teplotu o 10 stupfit vyssi a zkratte
dobu peceni.

Chleba nebo pecivo (napf. tvarohovy
kolac¢) vypadaiji dobfe, ale uvnitf jsou
mazlavé (vlhké, misty se zbytky vody).

PFisté pouzijte méné tekutiny a pecte trochu déle pfi
nizsi teploté. U dortli se Stavnatou horni vrstvou nejprve
predpecte korpus. Posypte korpus mandlemi nebo
strouhankou a pak pfidejte oblohu. Dodrzujte pokyny v
receptech a dobu peceni.

Cukrovi zhnédlo nerovnomérné.

Nastavte niz§i teplotu; cukrovi se tak upece rovnomérné.
Choulostivé cukrovi pecte s Hornim a Spodnim ohfevem
[Z] na jednom stupni. Piecnivajici pedici papir mize
narusit cirkulaci vzduchu. Proto by mél vzdy odpovidat
velikosti plechu.

Ovocny kolac je na spodni strané pfilis
svétly.

PFisté kolac¢ zasurite o Urovern nize.

Ovocna stava pretéka.

PFisté pouzijte hlubsi univerzalni panev, pokud ji mate k
dispozici.

Malé cukrovi pecené s drozdim se
muze béhem peceni slepit.

Snazte se klast pecivo na plech s rozestupy mezi
jednotlivymi kousky minimalné 2 cm. Tak bude mit pecivo
dostatek mista k nakynuti a zezlatne po celém povrchu.

Pekli jste na rznych stupnich. Cukrovi
na hornim pecicim plechu je tmavsi
nez na spodnim.

K peceni na rtiznych stupnich nastavte vzdy Cirkulaci
vzduchu [Z]. Sougasné vlozené plechy vSak nemusi byt
soucasné hotové.

PFi peceni Stavnatych kolaca vznika
kondenzovana voda.

PFi pe€eni mGze dochazet ke vzniku vodni pary.
Unika nad dvifky trouby. Vodni para se mize srazet
na ovladacim panelu nebo na €elni strané nabytku
nachazejiciho se v blizkosti spotfebice a odkapavat
ve formé kondenzované vody. To zavisi podle aktualni
situace.
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Maso, driibez, ryby

Varné nadoby

Peceni masa

44

Muzete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadobi. Pro velké
pecené je vhodny smaltovany pecici plech.

Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Poklicka by méla byt
rozmérove shodna s pekacem a meéla by pekac dobfe
uzavirat.

Pokud pouzivate smaltované nadoby, musite pfidat vice
tekutiny.

Pokud pouzivate pekace z nerezové oceli, maso tolik
nezezlatne a muze byt eventualné jesté krvavé. V tom
pripadé prodluzte dobu tepelné Upravy.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez poklice = oteviené
Nadoba s poklici = uzaviené

Nadobu postavte vzdy doprostfed rostu.

Horké sklenéné nadobi postavte na suchou podlozku.
Pokud je podlozka mokra nebo studena, maze sklo
popraskat.

K libovému masu pfidejte trochu tekutiny. Dno nadoby by
mélo byt pokryté do vysky cca 2 cm.

K duSenému hovézimu pfidejte dostateéné mnozstvi
tekutiny. Tekutina by méla dosahovat do vyse cca 1 -2 cm.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadoby. Pokud maso pfipravujete ve smaltovaném pekaci,
je potfeba o trochu vice tekutiny nez ve sklenéné nadobé.

Nerezové pekace jsou vhodné pouze ¢astecné. Maso se
pece pomaleji a méné zhnédne. Pouzijte vyssi teplotu nebo
delSi dobu peceni.



Grilovani

Maso

Grilujte vzdy se zavienymi dvifky pecici trouby.

Nez do pecici trouby vlozite potraviny uréené ke grilovani,
pfedehfivejte ji 3 minuty.

Kousky uréené ke grilovani polozte pfimo na rost. Pokud
grilujete jen jeden kousek, polozte ho doprostfed rostu.

Vsunte smaltovany pecici plech do vysky 1. Lépe se tak
zachyti Stava z masa a pecici trouba zlstane Cistéjsi.

Pecici plech nebo univerzalni panev béhem grilovani
nezasouvejte do vysky 4 nebo 5. V dusledku vysoké teploty
se mohou deformovat a pfi vyndavani by se mohl poskodit
pecici prostor.

Ke grilovani pouzivejte pokud mozno kousky stejné
velikosti. Zezlatnou rovnomeérné a zistanou pékné
Stavnaté. Filé osolte az po grilovani.

Jednotlivé kousky obratte po uplynuti %5 doby pfipravy.
Grilovaci téleso se neustale zapina a vypina. Nejedna se o

zavadu. Jak ¢asto k tomu dochazi, zavisi na nastaveném
grilovacim stupni.

Kousky masa otocte po uplynuti poloviny uvedeného ¢asu
tepelné upravy.

Kdyz je pe¢ené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut
ve vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe rozlozi Stava z

masa.

Po dokonceni zabalte roastbeef do alobalu a nechte 10
minut v pecici troubé odpocinout.

U vepfové pecené s klzi tuto kuzi kfizem nafiznéte a
peceni polozte do nadoby nejprve kizi dolu.
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Maso Hmotnost nadobi Vyska Druh Teplota v Doba
ohfevu °C, grilovaci peceniv
stupen minutach
Hovézi dusena 1,0 kg uzaviené 2 | 220-240 90
pecené (napf. B um—
Zebirka) 1,5kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovézi svickova 1,0 kg oteviené 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg oteviené 1 210-230 40
Steaky, propecené* rost 5 ™ 3 20
Steaky, krvave*® 5 ] 3 15
Veprové maso bez 1,0 kg oteviené 1 190-210 100
kGize (napf. krkovice)
1,5kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 iy 170-190 160
Veprové maso s kizi 1,0 kg oteviené 1 X 180-200 120
(napf. plec, noha)
1,5 kg 1 X 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Uzené veprové 1,0 kg uzaviené 2 O 210-230 70
Zebirka s kosti
Sekana pecené na 750 g oteviené 1 170-190 70
masa
Parky asi 750 g rost 4 ™ 3 15
Teleci pecené 1,0 kg oteviené 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 ] 170-190 120
Jehnéci kyta bez 1,5 kg oteviené 1 X 150-170 110

kosti

* Pecici troubu 5 minut prfedehfivejte.
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Driibez

Hmotnostni udaje v tabulce se vztahuji na neplnénou

drubez pfipravenou pro peceni.

Celou drubez polozte na rost nejdfive prsni stranou dold.
Po uplynuti %5 odhadovaného ¢asu obratte.

Kousky pecené, jako kruti rolky nebo kruti prsa, obratte po
uplynuti poloviny uvedené doby tepelné Upravy. Kousky

drubeze obratte po uplynuti % Casu.

U kachny nebo husy propichnéte kizi pod kridly, aby mohl

vytékat tuk.

Drubez krasné zezlatne a ziska kfupavou kizi, pokud ji
pred koncem doby peceni potfete maslem, slanou vodou
nebo pomerancovou $tavou.

Pokud budete grilovat pfimo na rostu, vsurite do vysky 1

smaltovany pecici plech.

Driibez Hmotnost Nadoba Vyska Druh Teplotav °C Doba
ohrevu peceni v
minutach
Polovina kufete, 1 az a400g rost 2 i 200-220 40-50
4 Kusy
Porcované kufe 4250¢g rost 2 iy 200-220 30-40
Kure, celé 1 az 4 a 1,0 kg rost 2 i 190-210 50-80
jednotky
Kachna 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Husa 3,0 kg rost 2 iy 170-190 110-130
Milady krocan 3,0 kg rost 2 X 180-200 80-100
2 krati stehna a800g rost 2 W 190-210 90-110

47



Ryby

Kousky ryby otacejte po uplynuti % doby tepelné Upravy.

Celou rybu obracet nemusite. Vlozte celou rybu do pecici
trouby v poloze plavani, hibetni ploutvi nahoru. Do bficha
ryby vlozte polovinu bramboru nebo malou, zaruvzdornou
nadobu, aby se ryba nepfevratila na bok.

Rybi filé duste v nékolika polévkovych Izicich tekutiny.

Pokud budete grilovat pfimo na rostu, vsurite do vysky 1
smaltovany pecici plech.

Ryby Hmotnost nadobi Vyska Druh Teplotav°C Dobav
ohievu minutach

Ryba, bila / smiSena 600 g smaltovy pecici 3 (| 180-190 45-55

(celé kusy) napt. plech

mofrské ryby

Mastna ryba (malé rost* 2 =D 180-190 45-55

kousky) napf. losos

PInéna morska stika 1,0 kg smaltovy pecici 3 () 180-190 55-65
plech

*
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Tipy pro peceni a
grilovani

Pro hmotnost pe€ené nejsou v tabulce
Zadné udaje.

dobu.

Jak zjistite, zda je peCené hotova.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializované
prodejné) nebo udélejte ,zkousku Izi¢kou“. Tlacte Izici na
peceni. Zda-li se byt pevna, je hotova. Pokud se podda,
potfebuje jesté chvilku Casu.

Pecené je pfilis tmava a krusta misty
spalena.

Zkontrolujte vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobfe, ale omacka je
pfipalena.

Zvolte pro pfisté mensi pecici nadobu nebo pfidejte vice
tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale omacka je
prili§ svétla a vodnata.

Zvolte pro pfisté vétsi pecici nadobu a pouzijte méné
tekutiny.

Pfi polévani pecené vznika vodni para.

To je podminéno fyzikalné a normalni. Vétsi ¢ast

vodni pary vystupuje otvory pro vystup pary. Mize se
srazet na chladnéjsi ovladaci pfedni ¢asti nebo na
sousednich pfednich ¢astech nabytku a odkapavat jako
kondenzovana voda.
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Nakypy,
gratinované

pokrmy, toasty

Nadobi polozte vzdy na rost.

Pokud grilujete bez nadobi pfimo na rostu, zasurite do
vy8Ky 1 univerzalni panev. Zabrani nadmérnému znecisténi

pecici trouby.

Doba tepelné upravy nékypu zavisi na velikosti pouzité
nadoby a vySce nakypu. Udaje v tabulce jsou pouze

orientacni.
Pokrm nadobi Vyska Druh Teplota v Doba
ohfevu °C, grilovaci tepelné
stupen upravy v
minutach
Sladké nakypy (napf. forma na nakyp 2 = 180-200 40-50
tvarohovy nakyp s ovocem)
Nakypy s predvafenymi forma na nakyp 3 (] 210-230 30-40
pfisadami (napf. téstovinovy nebo smaltovy
nakyp) pecici plech 3 = 210-230 20-30
Nakypy se syrovymi pfisadami forma na nakyp 2 160-180 50-70
* (napf. bramborovy nakyp) nebo smaltovy
pegici plech 2 160-180 50-70
Opékani toastu rost 5 | 3 4-5
Zapékani toastu rost 3+1 170-180 8-12

* Nakyp by nemél byt vys$si nez 2 cm.
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Hotové produkty

DodrZujte udaje vyrobce uvedené na obalu.

Kdyz pfislusenstvi vyloZite pecicim papirem, dbejte na to,

aby byl pecici papir vhodny pro tyto teploty. Velikost pap
upravte vzhledem k pokrmu, ktery budete pfipravovat.

Vysledek tepelné upravy je zavisly na druhu potravin. Je

iru

mozné, Ze se uz u vychoziho produktu budou vyskytovat

barevné nepravidelnosti a rozdily.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplotav °C Dobav
ohfevu minutach
Hranolky ro$t nebo 3 = 190-210 20-30
smaltovy pecici
plech
Pizza rost 2 = 200-220 15-20
Pizza- bagetky smaltovy pecici 3 o 190-210 20-25
plech

Upozornéni: Plech se mize béhem peceni mrazenych
pokrmu deformovat. To je podminéno teplotnimi rozdily,
kterym je prfisluSenstvi vystaveno. Deformace béhem
peceni zase ustoupi.
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Zvlastni pokrmy

Priprava jogurtu

Kynuti tésta

Nizké teploty jsou vhodné pro pfipravu chutného,
krémového jogurtu a vlacného kynutého tésta.

Nejdfive z trouby vyjméte pfisluSenstvi, rosty nebo listy

vlevo a vpravo.

1. Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte vychladnout na
40 °C.

2. Vmichejte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

3. Naplite Salky nebo malé Sroubovaci sklenicky a
prikryjte folii, ktera zachovava Cerstvost potravin.

4. Pedici troubu predehfejte podle pokynu.

5. Salky nebo sklenitky postavte na dno pegiciho prostoru
a postupujte podle receptu.

1. Kynuté tésto pfipravujte jako obvykle. VloZte jej do
zaruvzdorné keramické nadoby a pfikryjte.

2. Pecici troubu pfedehfejte podle pokynu.

3. Vypnéte pecici troubu a tésto nechte v troubé& vykynout.

Pokrm Varné nadoby Vyska Druh Teplota Cas
ohievu
Jogurt Salky nebo postavte na = predehfejte na 50 °C 5 min.
sklenice dno peciciho 50 °C 8 hodin

prostoru 50 °C

Kynuti Zaruvzdorna postavte na predehfejte na 50 °C ~ 5-10 min.

tésta varna nadoba dno peciciho 50 °C 20-30 min.
prostoru Vypnéte spotiebic a

kynuté tésto viozte do
varného prostoru.
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Rozmrazovani Doba rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi
rozmrazované potraviny.

DodrZujte udaje vyrobce uvedené na obalu.

MraZzené potraviny vyndejte z obalu a dejte je do vhodné
varné nadoby na rost.

Drlbez polozte na talif prsni stranou dold.

Mrazené potraviny Prislusenstvi Vyska Druh Teplota

ohrevu
Napf. Slehackové dorty, maslové - rost 1 Voli¢ teploty
krémové dorty s Cokoladovou nebo zUstane vypnuty.

cukrovou polevou, ovoce, kufe, uzeniny
a maso, chléb a housky, kolace a jiné

téstoviny
Suseni Pouzivejte jen kvalitni ovoce a zeleninu a vSe fadné
umyijte.
Nechte dobfe okapat a uschnout.
Smaltovy pecici plech a rost zakryjte pecicim papirem.
Ovoce nebo zeleninu neustale obracejte.
Jakmile je opecené, vysuste a odstrarite papir.
Pokrm Vyska Druh Teplotav °C Doba tepelné
ohfevu upravy v hodinach
600 g krouzkll z jablek 143 = 80 cca 5 hodiny
800 g kouskl hrusek 143 = 80 cca 8 hodiny
1,5 kg Svestek 1+3 = 80 asi 8-10 hodin
200 g kuchynské bylinky, 1+3 = 80 cca 1% hodiny
ocisténé
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Zavarovani Sklenice a zavafovaci gumicky musi byt Cisté a v poradku.
marmelédy Pouzivejte sklenice pokud mozno stejné velikosti. Udaje v
tabulkach se vztahuji na kulaté litrové sklenice.
Pozor!
Nepouzivejte vétsi ani vySSi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

PouZivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. VSe fadné
umyté.

Uvedené doby tepelné upravy v tabulkach jsou pouze
orientacni. Dobu tepelné Upravy muze ovlivnit pocet sklenic
a mnozstvi a teplota jejich obsahu. Nez pfepnete nebo

vypnete pecici troubu, pfesvédcte se, Ze obsah sklenic
spravné perli.

Priprava 1. Naplnte do sklenic ovoce nebo zeleninu, ne viak az po
okraj.
2. Ocistéte okraj sklenic; skleni¢ky musi byt Cisté.
3. Na kazdou sklenici poloZte zavafovaci gumu a vicko.
4. Sklenice uzavrete pomoci svorek.
Do prostoru pecici trouby nikdy nevkladejte vice nez Sest
sklenic.
Nastaveni 1. Smaltovy pecici plech zasurite do vysky 2. Sklenicky
postavte na pecici plech tak, aby se nedotykaly.

2. Pul litru horké vody (asi 80 °C) dejte na smaltovy pedici
plech.

3. Zavrete dvifka pecici trouby.
4. Nastavte spodni ohfev [—.

5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.
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Zavarovani marmelady

Po priblizné 40 az 50 minutach za¢nou ve sklenicich v
kratkych intervalech stoupat bublinky. Vypnéte pecici
troubu.

Asi za 25 - 35 minut vyndejte zavarovaci sklenice z pecici
trouby (béhem této doby se vyuzije zbytkové teplo).

PFi delSim chladnuti v prostoru pecici trouby by mohlo
dojit k tvorbé choroboplodnych zarodki, které zpUsobuji
prekyseleni marmelady.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich Jakmile zaéne perlit Zbytkové teplo
Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
TFeSné&, meruriky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut
Jablecné pyré, hruskové a Svestkové povidla vypnéte cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile ve sklenicich za¢nou stoupat bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C. Zavaftujte cca 35 az 70
minut,podle druhu zeleniny. Poté pecici troubu vypnéte a
vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném laku v

Jakmile za¢ne perlit 120-140 Zbytkové teplo

jednolitrovych sklenicich °C

Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Rizickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedluben, Cervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyndani sklenicek z
peciciho prostoru

Po zavareni sklenice z prostoru pedici trouby vyndejte.

Pozor!
Nestavte horké sklenice na studenou nebo mokrou
podloZzku; mohly by prasknout.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika pfedevSim v obilnych a bramborovych
produktu, které jsou pfipravovany s vysokymi teplotami
jako napt. hranolky, toasty, housky, chléb a drobné pecivo
(suSenky, specialni téstoviny a cukrovi).

Rady k pripravé pokrmu bez akrylamidu

VSeobecné m Doba tepelné Upravy by méla byt co nejkratsi.
m PfFisady pfili§ nepfipalte.
m Velké a tlusté pfisady obsahuji méné akrylamidu.

Peceni S Hornim/Spodnim ohfevem na max. 200°C.
P¥i Cirkulaci vzduchu max. 180 °C.
Susenky a cukrovi PFi Hornim/Spodnim ohfevu max. 190 °C.

PFi Cirkulaci vzduchu max. 170 °C.
Zloutek a bilek redukuiji tvofeni akrylamidu.

Hranolky z trouby Hranolky rovhomérné rozdélte na pecici plech v jedné
vrstvé. Pecte minimalné 400 g na jednom plechu, aby se
brambory nevysusily.
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Zkusebni pokrmy

Peceni

Tyto tabulky byly vyhotoveny pro zkuSebni institut, aby se
usnadnilo zkou$eni a testovani rdznych spotfebicu.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Peceni na 2 urovnich:
Univerzalni panev zasunte vzdy na horni uroven a
hlinikovy pecici plech na spodni Uroven.

Maslové cukrovi:
Pecici plechy sou€asné zasunuté do pecici trouby nemusi
byt sou¢asné hotové.

Zakryty jablkovy kola€ na 1 urovni:

Mezi tmavymi otviracimi formami nechejte dostate¢nou
vzdalenost.

Zakryty jable¢ny kola€ na 2 drovnich:

Tmavé otviraci formy postavte stfidavé vedle sebe.

kolac¢ v otviraci formé z plechu:
Peéte s Hornim/Spodnim ohfevem [_] na drovni 1. Dortové
formy nepokladejte na rost, ale na smaltovy pecici plech.
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Pokrm Prislusenstvi a formy Vyska Druh Teplotav °C Dobav
ohievu minutach
Maslové cukrovi pecici plech 2 | 160-170 20-30
(pfedehfrejte*)
univerzalni plech 3 150-160 20-30
hlinikovy pecici plech 143 140-160 20-30
+ plochy pecici plech
hlinikovy pedici plech 1+3 140-160 20-30
+ univerzalni panev
Malé dortiky 20 kusu smaltovy pecici plech 3 | 150-170 20-35
Malé dortiky 20 kusG  hlinikovy pecici plech 143 140-150 30-40
na jednom plechu - + plochy pecici plech
predehfejte”) hlinikovy pedici plech  1+3 = 140-150 30-40
+ univerzalni panev
Vodovy piskot dortova forma 1 O 170-180 35-45
(pfedehfreijte®)
Kynuty kola¢ na smaltovy pecici plech 2 | 160-180 30-40
plechu se suchou
oblohou hlinikovy pecici plech 1+3 150-160 30-45
+ plochy pecici plech
hlinikovy pecici plech 1+3 KN 150-160 30-40
+ univerzalni panev
Kynuty kolac na 2 rosty + 2 plechove 143 170-180 60-70
plechu se Stavnatou dortové formy @ 20 cm
oblohou (ovoce) smaltovy pegici plech 1 = 190-210 70-90

+ 2 plechové dortové
formy @ 20 cm

*
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Grilovani

Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasunte
univerzalni panev do vysky 1. Lépe se tak zachyti Stava z
masa a pecici trouba zlstane Cistéjsi.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh gril. stupen  Dobav
ohfevu minutach

Opékani toastl rost 5 | 3 V-2

(pfedehfivejte 10 min.)

Hamburger z teleciho rost + smaltovany  4+1 | 3 25-30

masa, 12 kusu*
(nepfedehfrivejte)

pecici plech

*  Po uplynuti % doby grilovani obratte.
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Pripojeni pecici trouby k elektrické

siti

B Pfed prvnim pouzitim spotfebice se
ujistéte, ze je Vase domovni elektricka
instalace uzemnéna a vyhovuje
veskerym platnym bezpecnostnim
predpistim. PFipojeni spotfebi¢e smi
provést jen autorizovany technik.

Ridte se nafizenim mistnich
elektrorozvodnych podnik( i regionalnimi
predpisy. V pfipadé, Zze bude spotfebic
nespravné pfipojen na svorku uzemneni
nebo bude uveden do provozu bez
odborného pfipojeni, maze za urcitych,
velmi vzacnych okolnosti dojit k
vazenému poranéni (tézkym zranénim,
usmrceni osob elektrickym proudem).
Vyrobce nenese odpovédnost za
nespravné pouzivani, ani za mozna
elektrickou instalaci.

B Béhem celého procesu montaze nesmi
byt pecici trouba pfipojena k elektrické
siti.

B Trouba odpovida ochranné tfide |
a béhem provozu musi byt spravné
uzemneéna.

B Kabel pro pfipojeni do elektrické sité
musi byt typu HO5 v VF 3G 1,5 mm?
nebo silngjsi. ZelenozZluty kabel, ktery se
pouziva pro uzemnéni, by mél byt delsi
nez ostatni a mél by byt pfipojen jako
prvni.

B V zajmu dodrzeni vSeobecnych
bezpecnostnich predpisu by méla
osoba, ktera provadi instalaci, pfi
napojeni pouzit omnipolarni vypina¢ se
vzdalenosti mezi kontakty minimalné
3 mm. Toto opatfeni neni potfeba v
pripadé zapojeni pfes zasuvku, pokud
ji ma uzivatel k dispozici a pokud je
nalezité uzemnéna.

B Bé&hem montaze je tfeba zajistit ochranu
proti osobnimu kontaktu s elektrickou
siti.

B P¥i pfipojovani pecici trouby se fidte
napajecim napétim uvedenym na $titku
s technickymi parametry pecici trouby.

B Abyste pfipoijili spotfebi€, umistéte
ho pfed nabytek. Kabel musi byt pro
pfipojeni k elektrické siti dostate¢né
dlouhy.

Pozor! Dbejte na to, aby se béhem
instalace nikde nezachytil pfivodni kabel
a vedte ho tak, aby nepfiSel do kontaktu
s horkymi ¢astmi pecici trouby.

B Jakakoliv manipulace se spotfebicem
vcetné& vymeény a zapojeni pfivodniho
kabelu musi byt provedena
zameéstnancem centra technické

podpory.

Priprava kuchynského nabytku —
Obrazek 1

B Ve vestavnych korpusech je tfeba
pfipevnit plastové kryty a obloZzeni
lepidlem odolnym proti teploté do 90
°C pro spodni ¢ast nabytku (kde bude
umisténa pecici trouby) a do 70 °C pro
sousedici nabytek (umistény vedle
pecici trouby). Pokud plastové kryty a
oblozeni nebo lepidlo nejsou dostatecné
odolné proti vlivim teploty, mize se
nabytek deformovat nebo spalit. V
takovém pfipadé vyrobce pecici trouby
nezodpovida za Skody zpusobené na
nabytku.

B Vyfezy v nabytku je tfeba provézt
pred instalaci pecici trouby. Odstrarite
hobliny, mohly by ovlivnit spravny provoz
jednotlivych &asti pecici trouby.

B Umistéte pfipojovaci skfifiku pecici
trouby do oblasti za spotfebi¢ |B| nebo
do oblasti, ktera nebude pfrekazet pfi
montazi trouby.

B Neupevnény nabytek pfipojte ke sténé
pod zvolenym Ghlem [C]. Aby bylo
umoznéno spravne vétrani, ponechejte
otvor ve spodni zadni ¢asti nabytku.

V pfipadé, Ze montujete pecici troubu
pod varnou desku, postupujte podle
pokynl v navodu na jeji instalaci.



Umisténi pecici trouby do sloupové
jednotky — Obrazek 2

Troubu muzete vestavit také do sloupové
jednotky. Aby bylo umoznéno vétrani pecici
trouby, nechejte mezi spodni pfickou a
opérnou sténou otvor o velikosti pfiblizné
20 mm a mezi vrchni pfickou a opérnou
sténou dalsi otvor o velikosti 20 mm.
Abyste umoznili spravny vétraci systém,
ponechejte mezi horni a spodni pFickou
vzdalenost 590 mm. V pfipadé, Ze chcete
zvétsit vétraci systém, mlzete prodlouzit
doporucenou vzdalenost az na 595 mm.
V pfipadé, Ze mate pecici troubu s
vysouvacimi dvifky, namontujte ji tak,
abyste mohli bez problému vytahovat
plechy resp. pekace.

Montaz pecici trouby do rohu —
Obrazek 3

V pfipadé, Zze umistujete pecici troubu
do rohu, dbejte na rozméry na obrazku
[D]. Doporuéuje se, abyste pfi rozmérech
na obrazku [E] dbali na itku predni ¢asti
nabytku a madla.

Umisténi pecici trouby do nabytku —
Obrazek 4

B U pecicich trub s vysouvacimi dviiky je
potfeba vybrat dvifka.

B Do uréeného otvoru v nabytku Uplné
vsunte spotrebi¢. Dbejte na to, aby se
kabel neodfel o hranu pecici trouby, aby
se nedotykal horkych ¢asti spotfebice a
aby neprochazel pod jeho spodni ¢asti.

B Umistéte pecici troubu doprostied otvoru
a upevnéte ji pfilozenymi svorkami
(4x25).

B V pfipadé, Ze jste zhotovili nabytek v
souladu s nami uvedenymi rozméry,
méla by zustat v horni ¢asti pedici trouby
mezera. Abyste umoznili pfiméfenou
ventilaci, nezakryvejte mezeru
dfevénymi listami.

B Mezi spotfebi¢em a sousedicim
nabytkem (umisténym vedle pecici
trouby) musi zUstat vzdalenost
minimalné 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
Uvolnéte pfipeviovaci svorky pecici trouby
k nabytku. Troubu opatrné nadzvednéte a
vyjméte z nabytku.



INFORMACNI LIST: BSH domaci spotiebice, s. r. o.
Obchodni znac¢ka BSH:

Znacka BOSCH
Prodejni oznaceni HBA 23B253E
Trida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotfeba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,85
Spotfeba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 62

Velikost zafizeni (1):

malé: 121V <351

stfedni: 351V <651 <
velké: 65 1<V
Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi konvenénim 45
ohfevu (min.)
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi horkém 40
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.

Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a prislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
VSechny vyrobky distribuované spole€nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotfebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim Cislem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni ¢islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vypliiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s nadvodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li$i od udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi prepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zmé&nami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi€¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotirebi¢ctit BOSCH
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Dolezité bezpeénostné upozornenia

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte. Len tak
mozete Vas spotrebi bezpetne a spravne ovladat. Tento
navod na obsluhu a montazny navod uschovaijte pre
dalSieho majitela alebo pre neskorsie pouzitie.

Tento spotrebic€ je ur€eny len na zabudovanie. Dodrziavajte
Specialny montazny navod.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni skontrolujte. Ak sa pocas
prepravy poskodil, nepripajajte ho.

Spotrebice bez zastréky musi pripojit iba autorizovany
odbornik. Pri poSkodeni spotrebi¢a z dévodu chybného
pripojenia stracate narok na zaruku.

Tento spotrebic€ je ureny len pre sukromnu domacnost
alebo podobné prostredie. Spotrebi¢ pouzivajte iba na
pripravu jedla a napojov. Spotrebi¢ po¢as prevadzky
pravidelne kontrolujte. Spotrebi¢ pouzivajte len v
uzatvorenych priestoroch.

Deti mladSie ako 8 rokov nesmu tento spotrebi€ pouZzivat.
Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a/alebo vedomosti mézu tento
spotrebi€ ovladat iba vtedy, ked su pod dozorom alebo boli
0 spravnhom a bezpe¢nom ovladani spotrebia poucené a
pochopili vSetky rizika, ktoré z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa nesmu so spotrebigom hrat. Cistenie a tdrzbu
nesmu vykonavat deti, iba ak maju 8 rokov alebo viac a su
pod dozorom zodpovednej osoby.

Deti mladSie ako 8 rokov drzte od spotrebi¢a a privodného
kabla v bezpec€nej vzdialenosti.

PrisluSenstvo zasuvajte spravne do varného priestoru.
Pozri popis prislusenstvo v navode na obsluhu.



Nebezpecenstvo poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo varnom priestore sa
mdzu vznietit. Vo varnom priestore nikdy neskladujte
ziadne horlavé predmety. Nikdy neotvarajte dvierka
spotrebica, ked zo spotrebi¢a vychadza dym. Vypnite
spotrebi€ a vytiahnite sietovu zastrcku, alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika prievan. Papier na
pecenie by sa mohol dotknut ohrevnych Casti a vznietit
sa. Papier na pecenie nikdy pri predhrievani neukladajte
volne na prisluSenstvo. Papier na pecenie vzdy zatazte
nadobou alebo formou na pecenie. Papierom na
pecenie vylozte len potrebnu plochu. Papier na pecenie
nesmie presahovat cez prislusenstvo.

Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa velmi zahrieva. Nikdy sa nedotykajte
hortcich vnutornych pléch varného priestoru alebo
ohrevnych Casti. Spotrebi¢ nechajte vzdy najskoér
vychladnut. Deti drzte od spotrebi¢a v bezpecnej
vzdialenosti.

PrisluSenstvo alebo nadoby sa velmi zahrievaju. Horuce
prislusenstvo alebo nadoby vzdy z varného priestoru
vytahujte pomocou chiapky.

Vypary z alkoholu sa m6zu vo varnom priestore
vznietit. Nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Pouzivajte len malé
mnozstvo vysokopercentného alkoholu. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pristupné Casti sa poCas prevadzky spotrebi¢a velmi
zahrievaju. Nikdy sa nedotykajte hortcich Casti. Deti
drzte od spotrebiCa v bezpecnej vzdialenosti.

Dvierka rary na pecenie otvarajte opatrne. Dvierka
spotrebiCa otvarajte opatrne. Deti drzte od spotrebia v
bezpecnej vzdialenosti.

Voda v hordcom varnom priestore zapricifiuje vznik
pary. Do horticeho varného priestoru nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

PoSkriabané sklo a dvierka spotrebi¢a mézu prasknut.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.



Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!

Neodborné opravy su nebezpecné. Iba nami vySkoleny
technik zakaznickeho servisu mbéze vykonavat opravy.
Ak je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite sietovu zastréku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrinke. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Na horucich ¢astiach spotrebiCa sa moéze izolacia kabla
elektrospotrebicov roztavit. Privodny kabel nesmie prist
do styku s hortcimi Castami spotrebica.

Preniknuta vihkost mdze zapricinit elektricky skrat a
zranenie. Preto nepouzivajte ziadne vysokotlakové
alebo parné CistiCe.

Pri vymene Ziarovky vo varnom priestore su kontakty
objimky ziarovky pod elektrickym pradom. Pred
vymenou vytiahnite sietovu zastrcku, alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke.

Poskodeny spotrebi¢ mbze zapriCinit zranenie
elektrickym pradom. Preto nikdy poskodeny spotrebi¢
nezapinajte. Vytiahnite sietovd zastr¢ku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Kontaktujte zakaznicky
servis.

Nebezpecenstvo popalenia!

Spotrebi¢ sa pocas funkcie Cistenia zvonku silno zahrieva.
Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebi¢a. Nechajte
spotrebi¢ vychladnut. Deti drzte od spotrebica v bezpecnej
vzdialenosti.



Pri¢iny poskodenia

Pozor!

Prislusenstvo, félie, papier na pecenie alebo nadoby

na dne rury na pecenie: Na dno rury na pe€enie
neukladajte Ziadne prisluSenstvo. Dno varného priestoru
neobkladajte ziadnou féliou ani papierom na pecenie.
Na dno varného priestoru neukladajte nadoby, ked je
teplota nastavena na viac ako 50°C. DoSlo by tak k
nahromadeniu tepla. Cas tepelnej Upravy potom uz
nezodpoveda a moze dbjst’ k poskodeniu smaltu.

Voda v horucom varnom priestore: Do horuceho
varného priestoru nikdy nelejte vodu. Tvori sa vodna
para. Zmenou teploty sa méze poskodit’ smalt.

Vlhké potraviny: V uzatvorenom varnom priestore
neskladujte na dlhsi ¢as vihké potraviny. Smalt by sa
poskodil.

Ovocna $tava: Plech na pecenie v pripade velmi
$tavnatych ovocnych kolagov neprepifiajte. Ovocna
Stava, ktora kvapka z plechu na pecenie, zanechava
Skvrny, ktoré nie je mozné odstranit. Pouzivajte radSej
hibSiu univerzalnu panvicu.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami rdry na pecenie:
Varny priestor nechajte vychladnut’ len s uzatvorenymi
dvierkami. Aj ked su dvierka spotrebica otvorené iba
trochu, m6zu byt €asom poSkodené susedné Celné Casti
nabytku.

Velmi znecistené tesnenie rary na pecenie: Ked je
tesnenie velmi znedistené, dvierka rury na pecenie
pocas prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt
poskodené susedné Celné Casti ndbytku. Tesnenie
udrziavajte vzdy Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo odkladacia
plocha: Nestupajte alebo nesadajte si na otvorené
dvierka. Neodkladajte na dvierka Ziadne nadoby alebo
prisluSenstvo.

Zasunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebica by
mohlo prisluSenstvo pri zatvarani poskodit presklené
dvierka. PrisluSenstvo zasuvajte do varného priestoru
vzdy az nadoraz.

Preprava spotrebi¢a: Spotrebi¢ neprenasajte ani
netahajte za rukovat. Rukovat neudrzi hmotnost
spotrebi¢a a mohla by sa zlomit'.



Vasa nova rura na pecenie

Ovladaci panel

Tu sa zoznamite s Vasim novym spotrebi¢om. V tejto Casti
Vam vysvetlime ovladaci panel a jednotlivé ovladacie
prvky. Taktiez ziskate informacie o prisluSenstve a
sucastiach vo vnutornom priestore rury.

Tu vidite prehlad ovladacieho panela. Na displeji sa nikdy
nemo&zu zobrazit vdetky symboly su€asne. Podla typu
spotrebi¢a su mozné odchylky.

» 5§ =

Voli¢ funkcii

Zapusteny oto¢ny voli¢

Tlacidla

Ovladacie

tlaidla a displej Voli¢ teploty

Pri niektorych rdrach su oto€né ovladace zapustné. Pre
zapustenie alebo vysunutie stlacte tlacidlo v nulovej
polohe.

Pod kazdym tlacidlom sa nachadzaju senzory. Na tlacidla
netlacte nadmernou silou. Stlacte len prislusny symbol.



Volié funkcii

Pomocou voli¢a funkcie nastavite druh ohrevu.

Poloha Pouzitie

o} Nulova poloha Rura na pecenie je vypnuta.

Cirkulacia vzduchu*  Na kolace a pecivo. Priprava pokrmu na dvoch
urovniach. Ventilator na zadnej stene rury rozdeluje teplo
rovnomerne vo varnom priestore.

| Horny/Dolny ohrev*  Na kolace, nakypy a chudé kusy masa (napr. hovadzinu
alebo divinu) na jednej urovni. Teplo prichadza
rovnomerne zhora aj zdola.

W Cirkulaény gril Pecenie masa, hydiny a ryb. Grilovacie teleso a ventilator
sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator rozptyluje
horuci vzduch od grilu okolo pokrmu.

[*]  Velkoplosny gril Grilovanie steakov, udenin, toastov a ryb. Zahrieva sa
cela plocha pod grilovacim telesom.

[F]  Maloplosny gril Grilovanie malého mnozstva steakov, udenin, toastov a
ryb. Zahrieva sa vnutorna €ast grilovacieho telesa.

. Dolny ohrev Zavaranie, pecenie a zapekanie. Teplo prudi zdola.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie napr. masa, hydiny, Zemli a kolacov.
Ventilator umozfiuje, aby horuci vzduch cirkuloval okolo
jedla.

Svetlo Zapnutie osvetlenia varného priestoru.

* Druh ohrevu, s ktorym bola ur€ena energeticka trieda podla EN60350.

Ked je nastaveny druh ohrevu, zapne sa osvetlenie rdry na
pecenie.



Ovladacie tlacidla a
displej

Tlacidla sluzia pre nastavenie réznych pridavnych funkcii.
Na displeji sa zobrazuju nastavené hodnoty.

TI

acidlo

Pouzitie

»%  Rychloohrev

Rychle rozohriatie rary na pecenie.

(®  Casové funkcie

Vyber asu na budiku (), asu tepelnej tpravy -5, éasu
vypnutia (5, a gasu (.

C=  Detska poistka

Zamyka a odomyka ovladaci panel.

Minus ZnizZenie nastavenych hodn6t

+ Plus ZvySenie nastavenych hodn6t.
Na displeji zatvorky [ ] zobrazuju symbol prave aktivnej
Casovej funkcie.

Voli¢ teploty Volié teploty slizi pre nastavenie teploty alebo pre
nastavenie grilu.
Poloha Vyznam
° Nulova poloha Rura na pecenie nehreje.

50-270 Teplotny rozsah

Teplota vo varnom priestore v °C.

I, Il Grilovacie stupne

Grilovacie stupne pre Maloplosny [*] a Velkoplogny
gril.”]

| = stupeni 1, mierny

Il = stupen 2, stredny

Il = stupen 3, vysoky
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Ked sa rura na pecenie zahrieva, na displeji sa rozsvieti
symbol (8]. Poéas prestavok v rozhrievani symbol zhasne.
Symbol sa nerozsvieti ani s funkciou Osvetlenie [&] ani s
funkciou Rozmrazovanie [¢.

Upozornenie: Pri pouZiti funkcie grilu na viac ako 15
minut, nastavte voli¢ funkcii na mierny gril.



Varny priestor

Ventilator

Osvetlenie rury na
pecenie

Vo varnom priestore sa nachadza Ziarovka. Ventilator brani
tomu, aby sa rura velmi zahriala.

Ventilator sa poCas prevadzky zapina a vypina. Horuci
vzduch unika hornym priestorom nad dvierkami. Pozor!
Ventilagny otvor nezakryvajte. Varny priestor sa tak bude
prehrievat.

Ventilator eSte urcity ¢as po vypnuti rury dobieha, aby rpra

mohla rychlejSie vychladnut.

Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.
Nastavenim 8] na voli¢i funkcie mozete osvetlenie varného
priestoru zapnut aj pri vypnutej rure.
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Vase prislusenstvo

Cistenie
prislusenstva
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Prislusenstvo dodané s rurou na pecenie je vhodné pre
mnozstvo jedla. Dajte pozor na to, aby bolo prislusenstvo
vzdy do priestoru na varenie spravne zasunuté.

Aby sa niektoré pokrmy podarili eSte lepSie alebo aby bola
manipulacia s rurou este pohodinejsSia, je Vam k dispozicii
velky vyber Specialneho prisluSenstva.

Prislusenstvo je mozné do rury vlozit' v 5 roznych vyskach.
Vlozte prislusenstvo vzdy ¢o najdalej, aby sa nemohlo
dotykat dvierok rury.

PrisluSenstvo m6zete vysunut az do polovice, kym pevne
sedi. Pokrmy sa tak daju jednoduchsie vybrat.

Pri zasuvani prislusenstva do rury dajte na to, aby sa
zakrivenie nachadzalo na zadnom konci prislusenstva. Len
tak bude presne sediet.




Podla vybavenia ma spotrebi¢ k dispozicii vysuvné listy,
ktoré jednoducho zaskocia, ked' su Uplne vysunuté.
PrisluSenstvo sa potom bude dat jednoducho postavit. Pre
odblokovanie zasurite vysuvné liSty miernym potlacenim
spat do rury.

Upozornenie: Ak je prisluSenstvo horuce, mbze sa
deformovat. Ked vychladne, deformacia ustipi. Nema to
ziadny vplyv na funk&nost.

Vasa rura je vybavena nasledujucim prisluS§enstvom.
PrisluSenstvo mdzete zakupit v naSom zakaznickom

centre, Specializovanej predajni alebo cez internet. Uvedte
Cislo HEZ.

Rost
Pre varné nadoby, formy na kolace, pecienky, kusky na
grilovanie a mrazené pokrmy.

Rost zasurite otvorenou stranou ku dvierkam spotrebica
a skosenou stranou smerom dole. ~

Plochy smaltovany plech na pec€enie
Na kolace, cestoviny a suSienky.

Plech zasurite tak, aby skosenie smerovalo k dvierkam
rary.

Hlboka smaltovana univerzalna panvica
Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecienky. Plech mdzete pouzivat taktiez ako zachytnu
nadobu tuku, ked grilujete priamo na roste.

Plech zasunite tak, aby skosenie smerovalo k dvierkam
rary.

Specialne
prislusenstvo

Specialne prislusenstvo si mdzete zakupit v zakaznickom
centre alebo v Specializovanej predajni. Rozsiahlu ponuku
prisludenstva k rure najdete taktiez v naSich prospektoch
alebo na internete. Dostupnost aj moznosti objednania
online je v kazdej krajine odliSna. Pozrite sa prosim do
predajnych podkladov.

Kazdé prisluSenstvo sa nehodi ku kazdému spotrebicu. Pri

kupe prosim uvedte vzdy presné oznacenie (E-C.) Vasho
spotrebica.
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Specialne
prislusenstvo

HEZ-¢islo

Pouzitie

Plochy smaltovany HEZ361000 Na kolace, cestoviny a suSienky.

plech na pecenie

HIiboka smaltovana HEZ362000 Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy

univerzalna panvica a velké pecienky. M6ze byt pouzité aj ako
zachytna nadoba na tuk, ak budete grilovat
priamo na roste.

Plech na pizzu HEZ317000 Idealny na pizzu, mrazené pokrmy alebo velké
okruhle kolace. Plech na pizzu mozete pouzit
aj namiesto hlbokej univerzalnej panvice.
Postavte plech na rost a drzte sa udajov v
tabulkach.

Skleneny pekac HEZ915001  Skleneny pekac je vhodny pre dusené pokrmy
a nakypy, ktoré budete pripravovat v rure.
Vhodny je pre programovu automatiku alebo
pre automatiku pecenia.

3-nasobny, pine HEZ368301 Pomocou vysuvnych kolajni¢iek vo vyske 1, 2

teleskopicky vysuv

a 3 mozete prisluSenstvo Uplne vysunut bez
prevratenia.

14



Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, skér ako zanete prvykrat
pouzivat Vasu novu rdru na pecenie. Najskoér si prestudujte
kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Programovanie Po pripojeni na displeji blika symbol (O a $tyri nuly.
¢asu Nastavte ¢as.

1. Stladte tlagidlo (®.
Na displeji sa zobrazi ¢as /:[{J.

2. Pomocou tlacidiel + alebo - nastavte aktualny Cas.

Za niekolko sekund sa nastaveny €as zobrazi.

Rozohriatie rary na  Aby ste odstranili zapach novoty, rozohrejte riru na

peéenie pecenie v zatvorenom a prazdnom stave. Idealna je 1
hodina s Hornym/Dolnym ohrevom [ pri 240 °C. Dajte
pozor na to, aby sa vo varnom priestore nenachadzali
Ziadne zvySky pokrmov.

1. Voli¢om funkcii nastavte Horny/dolny druh ohrevu [=.
2. Volicom teploty nastavte 240°C.

Asi za hodinu rdru na pecenie vypnite. Aby ste raru vypli,
otocte voli¢ funkcii do polohy vypnuté.

Cistenie Skor, ako prisluSenstvo prvy krat pouzijete, poriadne ho
prisluéenstva vycistite Cistiacim roztokom a makkou utierkou.

15



Programovanie rury

Pre programovanie rury mate k dispozicii viac moznosti
vyberu. NiZ8ie je popisané programovanie druhu ohrevu
a teploty resp. grilovacieho stupfia. S rirou moézete
programovat ¢as tepelnej Upravy (Cas trvania) a ¢as
vypnutia pre kazdy pokrm. Dal$ie informacie ziskate v
kapitole - Programovanie ¢asovych funkcii.

Upozornenie: Pred pripravou pokrmov odporu¢ame ruru
na pecenie najskoér predhriat, aby sa zabranilo nadmernej
tvorbe kondenzovanej vody na presklenych dvierkach.

Druh ohrevu a Priklad na obrazku: Horny/Dolny ohrev = pri 190 °C.
teplota

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Nastavte teplotu alebo nastavenie grilu pomocou voli¢a
teploty.

| .

200/ \__150
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Vypnutie rary na pecenie

Zmena nastavenia

Rychloohrev

Koniec rychloohrevu

ZruSenie rychloohrevu

Rura zacéne hriat.

Otocte voli€ funkcie do nulovej polohy.

Typ ohrevu a teplotu, pripadne nastavenie grilu moézete
kedykolvek zmenit pomocou prislusného voli¢a.

Pomocou rychloohrevu dosiahne Vasa rdra nastavenu
teplotu velmi rychlo.

Pouzite rychloohrev pri teplotach nad 100 °C. Vhodné su
nasledujuce druhy ohrevu:

m Cirkulacia vzduchu

m Horny/Dolny ohrev &

m Dolny ohrev L]

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok tepelnej Upravy,
dajte pokrmy do varného priestoru az vtedy, ked je
rychloohrev ukoncéeny.

1. Zvolte pozadovany druh ohrevu a teplotu.

2. Nakratko stlacte tlacidlo »S.

Na displeji sa rozsvieti symbol »$%. Rdra za¢ne hriat.

Zaznie signal. Symbol » % na displeji zhasne. Do rury na
pecenie vlozte pokrm.

Stlacte tlacidlo »$%. Symbol » S na displeji zhasne.

17



Programovanie ¢asovych funkcii

Budik

Cas nastaveny na budiku
uplynul

Zmena ¢asu na budiku

18

Tato rdra ma k dispozicii r6zne ¢asové funkcie. Pomocou
tlagidla ® aktivujete menu a moZete menit funkcie. Zatial
¢o budete vykonavat nastavenia, budu svietit Casové
symboly. Zatvorky [ ] upozorfiuju na zvolenu ¢asovu
funkciu. Uz naprogramovanu ¢asovu funkciu mozete
zmenit priamo tlacidlami + alebo -, pokial sa symbol
prislusnej ¢asovej funkcie nachadza v zatvorkach [ ].

Prevadzka budika nie je zavisla na prevadzke rary. Budik
ma vlastny signal. Tak rozpoznate, €i uplynul ¢as na budiku
alebo vypinacia automatika (Cas tepelnej upravy).

1. Jeden krat stlaéte tlagidlo (.
Na displeji sa rozsvietia asové symboly, v zatvorkach
je

Q.

2. Na spinacich ¢asovych hodinach nastavte ¢as pomocou
tlacidiel + alebo -.
Navrhovana hodnota tla€idlo + = 10 minat.
Navrhovana hodnota tlacidlo - = 5 minut.

Nastaveny &as sa zobrazi za niekolko sekind. Cas
nastaveny na budiku za¢ne plynut. Na displeji sa rozsvieti
symbol [)] a priebeh &asu sa zobrazi na éasovych
spinacich hodinach. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi H0U:00. Budik vypnete
tlagidlom (®.

Cas na &asovych spinacich hodinach nastavte pomocou
tlacidiel + alebo -. Zmeneny €as sa zobrazi po niekolkych
sekundach.



ZruSenie ¢asu na budiku

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Cas tepelnej
upravy

Nastavenie ¢asu na ¢asovych spinacich hodinach na
00:00 stlacenim tlagidla - Gas vratite spat. Zmeneny ¢as
sa zobrazi po niekolkych sekundach. Budik sa vypne.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa na
displeji prislusné symboly. Symbol pre ¢asovu funkciu v
popredi sa nachadza v zatvorkach.

Na vyvolanie ¢asovych spinacich hodin (), asu tepelnej
Upravy <D, ¢asu vypnutia (& alebo hodin (® stlaéte tlagidlo
(© tolkokrat, pokial sa v zatvorkach nezobrazi pozadovany
symbol. Prislusny ¢asovy udaj sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Rura na pe€enie umozriuje programovanie Casu tepelnej
Upravy pre kazdy pokrm. Po uplynuti ¢asu trvania tepelnej
Upravy sa rura na pecenie automaticky vypne. Nebudete
tak musiet prerusit iné prace, aby ste vypli riru na pecenie
a nedojde tak omylom k prekro¢eniu ¢asu trvania tepelnej
upravy.

Priklad na obrazku: Cas tepelnej Gpravy 45 mindt.
1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.

2. Nastavte teplotu alebo nastavenie grilu pomocou voli¢a
teploty.

3. Dvakrat stlaéte tlagidlo (.
mrt.rr

Na displeji sa zobrazi [7:00. Casové symboly sa
rozsvietia a zatvorky sa zobrazia vedla ..
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Cas tepelnej tupravy
uplynul

Zmena casu tepelnej
upravy

Zrusenie ¢asu tepelnej
upravy

Zistenie ¢asovych
nastaveni

20

4. Cas trvania nastavte tlagidlami + alebo -.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo - = 10 minut

Po niekolkych sekundach sa rura vypne. Na displeji sa
zobrazi priebeh ¢asu tepelnej Upravy a symbol [ D] sa
rozsvieti. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
00:00. Stlacte tlacidlo (©. Nastavte novy &as tepelne;
upravy pomocou tlacidiel + alebo -. Alebo dvakrat stlacte
tlacidlo (© a voli¢ funkcii otocte do nulovej polohy. Rura na
pecenie je vypnuta.

Cas tepelnej tpravy zmeiite tlagidlami + alebo -. Zmeneny
€as sa zobrazi po niekofkych sekundach. Pokial su ¢asové
spinacie hodiny nastavené, najskor stlacte tlagidlo (D.

Cas tepelnej tpravy na 00:00 stladenim tlagidla - éas

tepelnej Upravy vratite spat. Zmeneny €as sa zobrazi po
niekolkych sekundach. Cas bol zmazany. Pokial st ¢asové
spinacie hodiny nastavené, najskor stlacte tlagidlo (D.

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa na
displeji prislusné symboly. Symbol pre ¢asovu funkciu v
popredi sa nachadza medzi zatvorkami.



Cas ukonéenia

Na vyvolanie &asovych spinacich hodin ), &asu tepelnej
Gpravy -, &asu vypnutia (5 alebo hodin (B stladte tlagidlo
(© tolkokrat, pokial sa v zatvorkach nezobrazi poZzadovany
symbol. Prisludny ¢asovy udaj sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Rura umoznuje naprogramovat ¢as, kedy bude pokrm
hotovy. Rura na pecenie sa automaticky zapne a potom sa
k nastavenému €asu vypne. Pokrm mézZete postavit napr.
rano do varného priestoru a ruru naprogramovat’ tak, aby
bol na poludnie hotovy.

Ak budu stat pokrmy dlh$i €as v rure, zaistite, aby sa
neskazili.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., €as tepelnej upravy je
45 minut a rdra na pecenie sa ma vypnut o 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkcie.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Dvakrat stlaéte tlagidlo (©.

4. Cas trvania nastavte tlagidlami + alebo -.
5. Stlagte tlagidlo (B.

Zatvorky sa nachadzaju vedla (4. Ukazovatel zobrazi
€as, kedy ma byt pokrm hotovy.

21



Cas tepelnej Gpravy
uplynul

Zmena ¢asu ukoncenia

ZrusSenie ¢asu ukoncenia

22

6. Cas vypnutia posuniete dozadu pomocou tladidiel +
alebo -.

Rura na pecenie za niekolko sekund zobrazi nastaveny
Cas a zostane vo vyCkavacej pozicii. Na displeji sa zobrazi
¢as, kedy ma byt pokrm hotovy, a symbol (4 sa zobrazi

v zatvorkéach. Symboly L) a (© zhasnu. Pokial sa rura na
pedenie zapne, zobrazi sa uplynuty ¢as, a symbol .5 sa
zobrazi v zatvorkach. Symbol (& zhasne.

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
00:00. Stlagte tlagidlo (®. Pomocou tlagidiel + alebo —
nastavte novy €as tepelnej Upravy. Alebo dvakrat stlacte
tlacidlo (© a voli¢ funkcii otocte do nulovej polohy. Rura na

pecenie je vypnuta.

Zmerite ¢as ukoncenia pomocou tlacidiel + alebo -.
Zmeneny €as sa zobrazi po niekolkych sekundach. Pokial
su €asové spinacie hodiny nastavené, najskér stlacte
dvakrat tlagidlo (©. Nemerite as ukonéenia, pokial uz
€as tepelnej upravy uplynul. Mohol by tak byt ovplyvneny
vysledok tepelnej tpravy.

P

Cas vypnutia vratite spat na aktualny &as tlagidlom -.
Zmeneny €as sa zobrazi po niekolkych sekundach. Rura
sa zapne. Pokial su ¢asové spinacie hodiny nastavené,
najskér stlacte dvakrat tlagidlo (O.



Zistenie ¢asovych
nastaveni

Hodiny

Zmena Casu

Skrytie hodin

Ak je nastavenych viac €asovych funkcii, rozsvietia sa na
displeji prislusné symboly. Symbol pre ¢asovu funkciu v
popredi sa nachadza medzi zatvorkami.

Na vyvolanie &asovych spinacich hodin (), asu tepelnej
Upravy -5, &asu vypnutia (4 alebo hodin (D stladte tlacidlo
(© tolkokrat, pokial sa v zatvorkach nezobrazi pozadovany

symbol. Prislusny ¢asovy udaj sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Po pripojeni alebo vypadku prudu na displeji blika symbol
(© a $tyri nuly. Nastavte éas.

1. Stlaéte tlacidlo (©.
Na displeji sa zobrazi ¢as =:11.

2. Pomocou tlagidiel + alebo — nastavte ¢as.

Za niekolko sekund sa zobrazi nastaveny Cas.

Nesmie byt naprogramovana ziadna ina ¢asova funkcia.

1. Tlagidlo (O stlacte Styrikrat.
Na displeji sa rozsvietia Casové symboly, a zatvorky sa
nachadzaju vedra (®.

2. Pomocou tlacidiel + alebo — nastavte Cas.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi naprogramovany ¢as.

Hodiny mézete skryt. Viac informacii najdete v kapitole -
Zmena zakladnych nastaveni.
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Detska poistka

Aktivacia detskej poistky

Deaktivacia detskej
poistky

24

Rura na pe€enie ma k dispozicii detsku poistku, aby sa
zabranilo nechcenému zapnutiu detmi.

RUru na pedenie nie je mozné nastavit. Casové spinacie
hodiny a ¢as mdOzete nastavit’ aj s aktivovanou detskou
poistkou.

Pokial je druh ohrevu a teplota alebo grilovaci stupen
nastaveny, detské poistka rozohrievanie prerusi.
Nesmie byt nastaveny ani €as tepelnej upravy ani ¢as
vypnutia.

TlaCidlo &= stlaCte a podrzte asi Styri sekundy.

Na displeji sa objavi symbol C=. Detska poistka je aktivna.

TlaCidlo &= stlaCte a podrzte asi Styri sekundy.

Symbol &= na displeji zhasne. Detska poistka je
deaktivovana.



Zmena zakladnych nastaveni

Rura na pecenie ma k dispozicii urcité zakladné
nastavenia. Tieto nastavenia mézete upravit podla VaSich

potrieb.
Zakladné nastavenia Vyber | Vyber Vyber 3
c | Zobrazenie Casu vzdy* iba pomocou -
tlacidla ®

2 Dizka signalu po ukoné&eni cca 10 Sek. cca 2 Min.* cca 5 Min.

Casu tepelnej upravy alebo

Casu nastaveného na budiku
-3 Cas ¢akania, kym bude cca 2 Sek. cca 5 Sek.* cca 10 Sek.

prevzaté nastavenie

* Vyrobné nastavenia

Nesmie byt naprogramovana Ziadna ina ¢asova funkcia.

1.

4.

Stlacte a asi 4 sekundy podrzte tlacidlo (®. Na displeji
sa zobrazi aktualne zakladné nastavenie pre hodiny,
napr. c { pre vyber .

. Zmernite zakladné nastavenie tlacidlami + alebo -.

. Potvrdte tlagidlom (®.

Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.
Pomocou tlagidla (D je mozné, prejst vietky stupne, a
tlagidlami + alebo -, zmenit nastavenie.

Na ukoncenie stlacte a asi 4 sekundy podrzte tlacidlo

®.

VSetky zakladné nastavenia boli prevzaté.

VasSe zakladné nastavenia mézete kedykolvek opat zmenit.
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Starostlivost’ a Cistenie

Cistiace
prostriedky

26

Va$a rura zostane dlho Ziariva a plne funkéna, ak ju budete
spravne Cistit’ a starat’ sa o fu. Tu Vam vysvetlime, ako sa
o ruru spravne starat a ako ju Cistit.

Upozornenie

m Nepatrné farebné rozdiely na prednej strane rary
vznikaju na zaklade réznych materialov, ako je sklo,
plast alebo kov.

m Tiene na presklenych dvierkach, ktoré posobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rury na pecenie.

m Smalt sa vypaluje pri veImi vysokych teplotach. Tym
mozu vzniknat malé farebné rozdiely. Tento jav je
normalny a nijak nenarusuje funkénost rdry. Hrany

tenkych plechov sa nedaju Upine smaltovat. Antikor6zna
ochrana sa tym nijak nenarusi.

Aby ste sa vyvarovali poSkodeniu réznych povrchov
spotrebia pouzitim nespravnych prostriedkov, dbajte na
udaje v tabulke. Nepouzivajte:

m Ziadne ostré alebo drsné Cistiace prostriedky,

m Ziadne agresivne prostriedky s alkoholom,

m tvrdé drsné vankusiky alebo Spongie,

m ziadne vysokotlakové ani parné Cistice.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne vyperte.



Oblast’

Cistiace prostriedky

Predny panel rary

Nerezové plochy

Sklo

Displej

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite handri¢kou a vysuste makkou utierkou.
Nepouzivajte prostriedok na Cistenie skla ani Skrabku na
sklo.

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite handri¢kou a vysuste méakkou utierkou. Okamzite
odstrante Skvrny od vody, tuku, Skrobu a bielka, inak by
sa pod nimi mohla vytvarat kordzia.

V zdkaznickom centre alebo Specializovanej predajni

su dostupné Specialne Cistiace prostriedky na nerez,
ktoré su vhodné pre teplé povrchy. Naneste tenku vrstvu
Cistiaceho prostriedku makkou utierkou.

Cisti¢ na sklo:

Ocistite makkou handri¢kou. Nepouzivajte Skrabku na
sklo.

Cisti¢ na sklo:

Odistite makkou handri¢kou. Nepouzivajte Cistiaci alkohol
ani ocot a iné drsné Cistiace prostriedky alebo prostriedky
s obsahom kyselin.

Sklo dvierok

Cisti¢ na sklo:
Ocistite makkou handri¢kou. Nepouzivajte Skrabku na
sklo.

Skleneny kryt osvetlenia rury
na pecenie

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handrickou.

Tesnenie
Neodstrariujte!

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handrickou. Nedrhnite.

Zavesné rosty alebo
kofajnice

Horuci Cistiaci roztok:
Odmocte a vycistite handrickou alebo kefkou.

Vysuvné kolajnice

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite handri¢kou alebo kefkou. Necistite v umyvacke
riadu.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Odmocte a vycistite handri¢kou alebo kefkou.
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Cistenie samogistiacich
ploch vo varnom
priestore

Cistenie dna rary na
pecenie a smaltovanych
stien

28

Niektoré rury na pecenie maju zadné steny, bo¢né steny
alebo strop rdry vo varnom priestore potiahnuté vysoko
poréznou keramickou vrstvou. Zvysky z pecenia a
vyprazania sa absorbuju touto vrstvou, po¢as prevadzky
spotrebiga. Cim vy$Sia teplota a &im dih$ie je rura na
pecenie zapnuta, tym lep$i je vysledok.

V pripade viditelnych necistét aj po opakovanom pouziti
postupujte nasledovne:

1. Dno spotrebica starostlivo vycistite a rovnako aj steny,
ktoré nemaiju tuto vrstvu.

2. Nastavte Cirkulaciu vzduchu [Z.

3. Nechajte v prevadzke prazdnu, zatvorenu ruru na cca 2
hodiny na maximalnej teplote.

Keramicky povrch sa regeneruje. Odstrarite hnedé alebo
biele zvysky vodou a makkou Spongiou po vychladnuti rury.

Mierne sfarbenie povrchovej Upravy nema ziadny vplyv na
samocistenie.

Pozor!

m Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Tieto
prostriedky jemnu poérovitu vrstvu poskriabu, pripadne
znicia.

m Keramicku vrstvu nikdy neo$etrujte CistiCom na rury na
pecenie. Pokial sa Cisti¢ na rary dostane omylom na
tieto vrstvy, ihned ho odstrarite Spongiou a dostatoénym
mnozstvom vody.

Pouzite utierku a tepld mydlovu vodou alebo ocot.

Pri velkom znecisteni pouzite nerezovu drétenku alebo
Cisti¢ na rary na pecenie. Pouzite ich len vo vychladnutej
rare. Samocistiace plochy nikdy neoSetrujte s kovovou
drétenkou alebo CistiCom na rury na pecenie.



Funkcia osvetlenia

Zapnutie osvetlenia v rure

Vypnutie osvetlenia v rure

Sklopenie
grilovacieho telesa

Pre jednoduchSie Cistenie rury je mozné zapnut osvetlenie
vo vnutornom priestore rury.
Voli¢ funkcii otoéte do polohy 4.

Osvetleni sa zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otocte voli¢ funkcii do polohy o.

Aby sa ulahdilo Cistenie, je mozné v niektorych rdrach na
pecenie sklopit’ grilovacie teleso.

A Nebezpecenstvo popalenia!!
Rura na pe€enie musi najskér vychladnut.

1. Pridrzny strmen na sklopnom grile vytiahnite dopredu a
zatlacte smerom hore, az pocutelne zaskoci (obr. A).

2. Grilovacie teleso pritom podrzte a sklopte dole (obr. B).

=\

Po vycisteni grilovacie teleso opat vyklopte smerom hore.
Pridrzny strmeni zatlacte dole a grilovacie ohrevné teleso
nechajte zaskodit.

S \
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Zavesenie

a vyvesenie
zavesnych rostov a
list vlavo a vpravo

Vyvesenie rostov alebo
list

Zavesenie rostov alebo
list

30

Zavesné rosty a listy vlavo a vpravo mézete pre vycistenie
vybrat. Rura na pe€enie musi najskér vychladnut.

1. Rost alebo listu vpredu nadvihnite a vyveste (obr. A).

2. Potom vytiahnite rost alebo liStu Uplne dopredu a
vyberte (obr. B).

(fla@4
:f? ™

Vycistite rosty alebo listy Cistiacim prostriedkom a
Spongiou. Na velmi odolné necistoty pouzite kefku.

1. Rost alebo listu zasunte najskér do zadného puzdra,
zatlacte trochu dozadu (obr. A)

2. a potom zaveste do predného puzdra (obr. B).

E

ﬂyﬁ

Roé’ty alebo listy sa zavesuju vpravo alebo vliavo.
Vyhlbenie musi smerovat vzdy dolu.




Zavesenie a
vyvesenie dvierok

rury

Vyvesenie dvierok

Pre demontaz a Cistenie sklenenych tabuli mézZete dvierka
rary vyvesit.

Zavesy dvierok spotrebi¢a maju na kazdej strane
blokovaciu packu. Ak je blokovacia packa v zatvorenej
polohe (obr. A), nie je mozné dvierka vyvesit. Ak je
blokovacia packa pre vyvesenie dvierok rury odklopena
(obr. B), su zavesy zaistené. Nemdzu nahle zaskocit'.

A Nebezpeéenstvo poranenia!

AK nie su zavesy zaistené, mézu nahle zaskodit. Dbajte na
to, aby boli blokovacie packy vzdy upline zaklopené prip. pri
vyveseni dvierok rury uplne vyklopené.

1. Dvierka spotrebica uplne otvorte.

2. Odklopte obe blokovacie packy vlavo a vpravo (obrazok
A).

3. Zatvorte dvierka rury az nadoraz (obr. B). Dvierka
uchopte obidvoma rukami vlavo a vpravo. ESte trochu
zatvorte a vytiahnite.
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Zavesenie dvierok Dvierka spotrebica opat zaveste ale v opacnom poradi.

1. Pri zaveseni dvierok rary dajte pozor na to, aby boli oba
zavesy do otvoru rovno zasunuté (obrazok A).

2. Zéarez na zavese musi zasko it na obidvoch stranach
(obrazok B).

Y

Ak nebudu zavesy spravne namontované, mézu byt
dvierka presunuté.

3. Obe blokovacie packy opat zaklapnite (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury na pecenie.

A Nebezpecenstvo poranenia!
Ak dvierka spotrebi¢a omylom vypadnu alebo zaves
zaskocdi, nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky servis.
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Demontaz a
montaz sklenenych
tabul

Demontaz

Pre lepsie Cistenie mézete sklenené tabule na dvierkach
spotrebita vybrat.

1. Vyveste dvierka rury a poloZzte ich na utierku rukovatou
smerom dole.

2. ZlozZte horny kryt dvierok rury na pecenie. Pre tento ucel
prstom zatlacte na poistku vlavo a vpravo (obr. A).

3. Hornu tabulu nadvihnite a vyberte (obr. B).

‘L‘E

AN

Pri dvierkach s tromi tabulami postupujte nasledovne:

4. Tabulu nadvihnite a vyberte (obr. C).

Tabule vycistite CistiCom na sklo a makkou utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo a dvierka spotrebi¢a mézu prasknut.
Nepouzivajte Skrabku na sklo, ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.
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Montaz

34

Pri spotrebi¢och s dvoma tabulami vykonajte kroky 2 az 4.

Pri montazi dbajte na to, aby sa vlavo dole nachadzal
obrateny napis ,Right above®.

1. Tabulu Sikmo postavte dovnutra (obr. A).
2. Hornu tabulu zasurite Sikmo dozadu do obidvoch

drziakov. Hladka plocha sa musi nachadzat na
vonkajSej strane dvierok. (obrazok B)

3. Nasadte kryt na miesto a priskrutkujte ho.
4. Zaveste dvierka spotrebica.

Ruru na pecenie pouzivajte az potom, ked’ budu
sklenené tabule poriadne namontované.



Co robit’ v pripade poruchy

Prehlad poruch

Porucha, ktora sa vyskytne, je Casto spdsobena nejakou
mali¢kostou. Kym zavolate servis, skuste prosim za
pomoci pokynov v tabulke poruchu sami odstranit.

Porucha

Mozna pric¢ina

Opraval/pokyny

Rura na pecenie nefunguje.

Poistka je vypalena.

Pozrite sa do poistkovej
skrinky, &i je poistka v

poriadku.
Vypadok elektrického Skontrolujte, &i svieti
prudu. kuchynskeé svetlo alebo ¢i
funguju ostatné spotrebice.
Na displeji blika symbol ® a Vypadok elektrického Nastavte opat Cas.
Styri nuly. prudu.

Rura na pecenie nehreje.

Na kontaktoch je prach.

Otocny voli¢ otacajte
niekolkokrat v obidvoch
smeroch.

Chybové hlasenia

Pokial sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s £, stlacte
tlacidlo (©. Hlasenie sa vypne. Nastavena ¢asova funkcia
sa zmaze. Ak sa chybové hlasenie nevypne, informujte

zakaznicky servis.

Nasledujuce chyby moéze uzivatel odstranit sam.

Chybové hlasenie

Mozna pri¢ina

Opraval/pokyny

EQHI

Jedno tlagidlo bolo stlacené
velmi dlho alebo je zakryté.

Postupne stlacte vSetky
tlacidla. Skontrolujte, Ci

nie je niektoré tlacidlo
zaseknuté alebo znecistené.
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Vymena ziarovky v
rare na pecenie

Skleneny kryt

36

A Nebezpeéenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!!
Neodborné opravy su nebezpecné. Len nami zaskoleny
technik zakaznickeho centra méze vykonavat opravy.

Ak je Ziarovka v rure vypalena, je potrebné ju vymenit.
Tepelne odolné nahradné Ziarovky do 300 °C (220-240 V,
objimka E14, 25 W) méZzete ziskat' v zakaznickom centre
alebo v $pecializovanych predajniach. PouZivajte len tieto
Ziarovky.

A Nebezpecéenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!!
Odpoijte spotrebic od elektrickej siete. Zaistite, aby bol
riadne odpojeny od siete.

1. Aby ste zabranili poSkodeniu, vlozte do studenej rary
utierku.

2. Zlozte ochranny skleneny kryt oto¢enim dolava.

3. Nahradte Ziarovku za rovnaky typ ziarovky.
4. Naskrutkujte spat ochranny skleneny kryt.

5. Vyberte utierku a pripojte spotrebi¢ spat na siet.

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit. Vhodny
skleneny kryt si mézete zakupit v zdkaznickom centre.
Zapiste E-Nr. a FD-Nr. vasho spotrebica.



Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (E-
Nr.) a vyrobné ¢islo
(FD-Nr.)

V pripade opravy Vasho spotrebi¢a, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Najdeme vhodné rieSenie, a zabranime
zbyto&nym vyjazdom technika.

Aby sme Vam mohli kvalifikovane poméct, pri telefonate
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD-Nr.).
Typovy §titok s €islami najdete vpravo, na boku dvierok
spotrebita. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mozete si hned tu zapisat udaje Vasho spotrebi¢a
a telefénne Cislo zakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Zakaznicky servis &

Dbajte na to, Ze vyjazd technika zo zakaznickeho servisu
musite v pripade chybnej obsluhy spotrebi¢a, uhradit’ aj
pocas zaruky.

konci navodu.

Verte skdsenostiam vyrobcu. Zaru€ujeme vam, Ze oprava
vasho domaceho spotrebi¢a bude vykonana skusenymi
technikmi, ktori budu pouzivat vyhradne originalne
nahradné diely.
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Tipy na usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

X
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Tu dostanete tipy, ako mézete pri pe€eni Setrit energiu a
ako Vas spotrebi¢ spravne ekologicky zlikvidovat.

Ruru predhrievajte len vtedy, ak je to uvedené v recepte
alebo v tabulke teplotnych uprav.

Pouzivajte tmave, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. LepSie prijimaju teplo.

Zatial Co varite, peciete a smazite, nechavajte dvierka
rary zatvorené.

Viac kolacov pecte najlepsie ihned po sebe. Rura
na pecenie je eSte teplad. Tym sa skrati ¢as pecenia
druhého kolac¢a. MézZete taktiez zasunut 2 truhlikové
formy vedla seba.

V pripade dlIhSieho pecenia mbzete ruru na pecenie 10
minut pred koncom pecenia vypnut a vyuzit zostatkové
teplo na dokonc&enie pecenia.

Obal zlikvidujte ekologickym sp&sobom.

Tento spotrebi€ je oznaceny podla smernice o elektrickych
a elektronickych starych spotrebi¢och (WEEE 2002/96/
EG). Tato smernica stanovuje ramec pre spatny odber a
znehodnotenie starych spotrebicov v ramci celej Eurdpy.



Testovali sme pre Vas v nasom
kuchynskom studiu

Kolace a pecivo

Pecenie na jednej urovni

Tu najdete vyber jedla a k tomu optimalne nastavenie.
Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a teplota je najvhodnejSia
pre VasSe jedlo. Ziskate tipy tykajuce sa vhodného
prisluSenstva a Urovne jeho zasunutia do rary na pecenie.
Na zaver tu najdete tipy k nadobam a priprave jedla.

Upozornenie

m Hodnoty uvedené v tabulkach platia vzdy pre vlozenie
potravin do studenej a prazdnej riry na pecenie. Ruru
na pecenie predhrejte iba vtedy, ak je to uvedené v
tabulke. PrisluSenstvo vylozte papierom na pecenie az
po predhriati.

] C:)asové udaje uvedené v tabulkach su len orienta¢né.
Cas tepelnej upravy zavisi od kvality pouzitych potravin.

m Pouzivajte prislusenstvo, ktoré Vam bolo dodané spolu
s rarou na pecenie. Pridavné prislusenstvo si mozete
zakupit ako Specialne prisluSenstvo v Specializovane;j
predajni alebo v zakaznickom servise. Nepotrebné
prisluSenstvo a nadoby pred pouzitim vyberte z varného
priestoru.

m Pouzivajte vzdy chnapku, ak vyberate horuce
prisluSenstvo alebo riad z priestoru rury.

S Hornym/Dolnym ohrevom [ je dosiahnuty najlepsi
vysledok pecenia kolacov.

Ak peciete s cirkulaciou vzduchu, odporu¢ame nasledujuce
vysky zasunutia prislusenstva:

m forma na pecenie: vyska 2

m kola¢ na plechu: vy$ka 3
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Peéenie na viac Nastavte Cirkulaciu vzduchu [E.
urovniach

Pecenie na 2 urovniach:

m Smaltovy plech na pecenie: vySka 3

m Hlinikovy plech na pecenie: vySka 1

Plechy na pecenie su€asne zasunuté do rdry nemusia byt
sucasne hotové.

Ked pouzivate su€asne 3 truhlikové formy, tieto musia byt
na roste ulozené ako na obrazku.

A

Formy na peéenie Najvhodnejsie su tmavé kovové formy na pecenie.

Pri pouziti svetlych tenkostennych kovovych foriem alebo
sklenenych foriem sa ¢as pecenia prediZuje a kola¢
nezhnedne tak rovhomerne.

Ak chcete pouzit’ silikonové formy, riadte sa podla pokynov
a receptov vyrobcu. Silikdbnové formy su ¢asto mensie

ako normalne formy. Mnozstvo cesta a prisad moéze byt
odlisné.

Tabulky V tabulke najdete optimalny druh ohrevu pre kazdy typ
kolac¢a alebo dezertu. Teplota a ¢as pecenia zavisi od
mnozstva a kvality cesta. Preto su v tabulkach uvedené
rozsahy. Vyskusajte najskor nizsiu hodnotu. NizSia teplota
umoznuje rovnomerné prepecenie. V pripade potreby
nabuduce nastavte vysSiu hodnotu.
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Ak raru predhrejete, skratite si uvedené Casy pecenia 0 5

az 10 minut.

Dalsie informécie néjdete ako rady pre pecenie v
néavéznosti na tabulky.

Ak chcete piect jeden len jeden kola¢ na jednej urovni,

postavte formu na smaltovany plech.

Ak budete piect viac kolacov sucasne, mdzete formy
postavit spolo¢ne na rost.

Kolace pripravované vo Forma na Vyska Druh Teplotav °C  Cas tepelnej
forme na pecenie pecenie na ohrevu upravy v min.
roste
Torty forma na pecenie 1 (] 220-240 40-50
plechova, @ 31
cm 143 KN 190-200 35-45
Slany kola¢ ,Quiche* forma na pecenie 1 (] 220-230 40-50
plechova, @ 31
cm
Kolace* forma na pecenie 2 = 180-200 50-60

plechova, @ 28
cm

*

Pokial peciete niekolko kolacov sucasne, formy na pecenie postavte vzdy na rost.

Kolace na Vyska Druh Teplotav °C  Cas tepelnej
plechu ohrevu upravy v min.
Pizza plech na pecenie 2 | 200-220 25-35
hlinikovy plech na pecenie 1+3 x 170-180 35-45
+ plochy plech na pec€enie
hlinikovy plech na pecenie 143 KN 170-180 35-45
+ univerzalna panvica
Listkové cesto plech na pecenie 2 = 180-200 25-35
hlinikovy plech na pecenie 1+3 = 170-190 30-45
+ plochy plech na pecenie
hlinikovy plech na pecenie 1+3 N 170-190 30-45
+ univerzalna panvica
Borek univerzalny plech 2 | 190-200 40-55

*

zakaznickom servise.

Pridavné plechy na pecenie si mdzete zakupit v Specializovanej predajni alebo v naSom
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Chlieb a zemle

Vyska Druh Teplota v °C

Cas peéenia

ohrevu v minatach
Kysnuty chlieb, 1,2 kg  smaltovy plech na 2 = 270 8
muky* (predhrejte) pecenie 200 35.45
Kvaskovy chlieb, 1,2 smaltovy plech na 2 O 270 8
kg muky* (predhrejte)  pecenie 200 40-50
Zemle (napr. razna smaltovy plech na 3 (] 200-220 20-20
muka) pecenie

*

Priamo do horucej rdry na pe€enie nikdy nedavajte vodu.

Pekarenské Vyska Druh Teplotav °C  Cas tepelnej
vyrobky ohrevu dpravy v min.
Susienky a smaltovy plech na 3 = 150-160 20-30
cukrovinky pecenie
hlinikovy plech na 1+3 140-150 20-30
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 1+3 BN 140-150 20-30
pecenie + univerzalna
panvica
Bezé smaltovy plech na 3 = 80-90 180-210
pecenie
Veternik smaltovy plech na 2 O 190-210 30-40
pecenie
Makrénky smaltovy plech na 3 = 110-130 30-40
pecenie
hlinikovy plech na 1+3 100-120 35-45
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 1+3 N 100-120 35-45

pecenie + univerzalna
panvica

*

predajni.
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Rady a praktické

pokyny pre
pecenie

Ak chcete piect podla vlastného
receptu.

Pri vasom pokrme sa mézete orientovat podla podobného
receptu, ktory je uvedeny v tabulke.

Ako zistim, ¢i je kola¢ hotovy?

Zapichnite priblizne 10 minut pred koncom uvedeného
Casu tepelnej Upravy do najvysSieho miesta kolaca Spajlu.
Ak na drevenej Spajli nie je ziadne cesto, je kola¢ hotovy.

Kola¢ nenabehol.

Pouzite nabuduce pre tento recept menej tekutiny a zvolte
o 10 stupriov nizSiu teplotu pecenia. Zohladnite taktiez
Cas, ktory potrebujete podla receptu na miesenie cesta.

Kola¢ uprostred spravne vybehol, na
okrajoch je vSak nizsi.

Formu na pecenie nevymazavajte. Ked je kola¢ hotovy,
uvolnite ho opatrne pomocou noza z formy na pecenie.

Kola¢ je na povrchu velmi tmavy.

Vsurite kolac o droven nizsie, zvolte nizsiu teplotu pecenia
a nechajte kola¢ dihsie piect.

Kola¢ je velmi suchy.

Do hotového kolaca urobte Sparadlom niekolko malych
otvorov. Nakvapkajte do nich trochu ovocnej Stavy alebo
alkohol. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupfiov vy$8iu a
skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo pecivo (napr. tvarohovy
kolac) vypadaju dobre, ale vo vnutri su
mazlavé (vlhké, miestami so zvySkami
vody).

Nabuduce pouzite menej tekutiny a pecte trochu dihsie
pri nizSej teplote. Pri tortach so Stavnatou hornou vrstvou
najskor predpecte korpus. Posypte korpus mandlami
alebo strihankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte
pokyny v receptoch a ¢as pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomerne.

Nastavte nizSiu teplotu; kolac sa tak upecie rovnomerne.
Citlivé kolace peéte s Hornym a Dolnym ohrevom [Z] na
jednom stupni. PreCnievajuci papier na peCenie méze
narusit cirkulaciu vzduchu. Preto by mal vzdy zodpovedat
velkosti plechu.

Ovocny kola¢ je na spodnej strane
velmi svetly.

Nabuduce kola¢ zasurite o Uroveri nizSie.

Ovocna Stava preteka.

Nabuduce pouzite hibSiu univerzalnu panvicu, ak ju mate
k dispozicii.

Malé cukrovinky pe¢ené s drozdim sa
mdzu pocCas pecenia zlepit.

Snazte sa davat pecivo na plech s rozostupmi medzi
jednotlivymi kiskami minimalne 2 cm. Tak bude mat
pecivo dostatok miesta na nakysnutie a zozlatne po celom
povrchu.

Piekli ste na réznych stuprioch. Kola¢
na hornom plechu na pecenie je tmavsi
ako na spodnom.

Na pecenie na réznych stupfioch nastavte vzdy Cirkulaciu
vzduchu [£]. Stéasne vlozené plechy véak nemusia byt
sucasne hotové.

Pri peceni Stavnatych kolacov vznika
kondenzovana voda.

Pri peCeni méze dochadzat k vzniku vodnej pary. Unika
nad dvierkami rury. Vodna para sa méze zrazat na
ovladacom paneli alebo na susednych prednych €astiach
nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda. To
zavisi podla aktualnej situacie.
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Maso, hydina, ryby

Varné nadoby

Pecenie masa

44

Mézete pouzivat akykolvek teplu odolny riad. Pre velké
pecienky je vhodny smaltovany plech na pecenie.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Pokrievka by mala byt
rozmerovo zhodna s pekacom a mala by pekac dobre
zatvarat.

Ak pouzivate smaltované nadoby, musite pridat’ viac
tekutiny.

Ak pouzivate pekace z nerezovej ocele, maso tak
nezozlatne a’méie byt pripadne este krvavé. V tom
pripade predizte Cas tepelnej Upravy.

Udaje v tabulkach:
Nadoba bez pokrievky = otvorena
Nadoba s pokrievkou = zatvorena

Nadobu postavte vzdy do stredu rostu.

Horuci skleneny riad postavte na suchu podlozku. Ak je
podlozka mokra alebo studena, méze sklo prasknut.

K chudému masu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vysky cca ¥z cm.

K dusenému hovadziemu pridajte dostatoéné mnozstvo
tekutiny. Tekutina by mala dosahovat do vySky cca 1 - 2
cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu méasa a materialu
nadoby. Ked maso pripravujete v smaltovanom pekaci,
je potrebné pridat o trochu viac tekutiny ako v sklenenej
nadobe.

Nerezové nadoby su vhodné iba Ciastocne. Maso sa pecie
pomalSie a menej zhnedne. Pouzite vysSiu teplotu alebo
dIhsi ¢as pecenia.



Grilovanie

Maso

Grilujte vzdy so zatvorenymi dvierkami rury.

Kym do rary vlozite potraviny uréené na grilovanie,
predhrievajte ju 3 minuty.

Kusky uréené na grilovanie polozte priamo na rost. Ak
grilujete len jeden kusok, polozte ho doprostred roStu.

Zasurite smaltovany plech pecenie do vySky 1. LepSie sa
tak zachyti Stava z masa a rura zostane CistejSia.

Plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu po¢as
grilovania nezasuvajte do vysky 4 alebo 5. V désledku
vysokej teploty sa mézu deformovat a pri vyberani by sa
mohol poskodit’ varny priestor.

Na grilovanie pouzivajte ak je to mozné, kusky rovnakej
velkosti. Zozlatni rovnomerne a zostanu pekne $tavnaté.
Filé osolte az po grilovani.

Jednotlivé kusky obratte po uplynuti % Casu pripravy.
Grilovacie teleso s neustale zapina a vypina. Nejedna

sa o poruchu. Ako ¢asto k tomu dochadza, zavisi od
nastaveného grilovacieho stupfia.

Kusky masa otocte po uplynuti polovice uvedeného Casu
tepelnej Upravy.

Ked je maso hotové, malo by sa nechat esSte 10 minut vo
vypnutej, zatvorenej rure na pecenie. Tak sa lepSie rozlozi

Stava z masa.

Po dokonc&eni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10
minut v rire na pecenie odstat.

Pri bravéovom méase s koZou - kozu krizom narezte a maso
polozte do nadoby najskér kozou dole.

45



Maso Hmotnost’” nadoby Vyska Druh Teplota v Cas
ohrevu °C, grilovaci pecenia v
stupen minutach
Hovadzie dusené 1,0 kg zatvorena 2 | 220-240 90
maso (napr. rebierka) ————
1,5kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Hovadzia svieckova 1,0 kg otvorena 2 | 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, krvavy 1,0 kg otvorena 1 210-230 40
Steaky, prepecené* rost 5 ™ 3 20
Steaky, krvave*® 5 ] 3 15
Brav€ové maso bez 1,0 kg otvorena 1 190-210 100
koze (napr. krkovica)
1,5kg 1 180-200 140
2,0 kg 1 iy 170-190 160
Brav€ové méaso s 1,0 kg otvorena 1 X 180-200 120
kozou (napr. plece,
stehno) 1,5 kg 1 X 170-190 150
2,0 kg 1 160-180 180
Udené bravéové 1,0 kg zatvorena 2 O 210-230 70
rebierka s kostou
Fasirka na 750 g otvorena 1 170-190 70
masa
Parky asi 750 g rost 4 ™ 3 15
Telacie maso 1,0 kg otvorena 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 ] 170-190 120
Jahnacie stehno bez 1,5 kg otvorena 1 X 150-170 110

kosti

* Ruru na pe€enie 5 minut predhrievajte.
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Hydina

Hmotnostné udaje v tabulke sa vztahuju na neplnenu
hydinu pripravenu na pecenie.

Celud hydinu polozte na rost najskor prsnou stranou dolu.
Po uplynuti %5 odhadovaného ¢asu obratte.

Kusky pecienky, ako morcacie rolky alebo morc¢acie prsia,
otoCte po uplynuti polovice uvedeného ¢asu tepelnej
Upravy. Kusky hydiny po uplynuti %4 ¢asu otocte.

U kacice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami, aby
mohol vytekat' tuk.

Hydina krasne zozlatne a ziska chrumkavu kozu, ak ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.

Ak budete grilovat’ priamo na roste, vsunte do vysky 1
smaltovany plech na pecenie.

Hydina Hmotnost’ Nadoba Vyska Druh Teplotav°C Cas
ohrevu pecenia v
minutach
Polovica kur¢ata, 1az 44009 rost 2 i 200-220 40-50
4 Kusy
Kuréa porcie a250g rost 2 iy 200-220 30-40
Kur€a, celé 1 az4 kusy a 1,0 kg rost 2 i 190-210 50-80
Kacka 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Hus 3,0 kg rost 2 iy 170-190 110-130
Mlada morka 3,0 kg rost 2 i 180-200 80-100
2 morcacie stehna a800g rost 2 K 190-210 90-110
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Ryby Kusky ryby otacajte po uplynuti % Casu tepelnej tpravy.

Celd rybu obracat nemusite. Celu rybu poloZzte do rury na
pecenie v polohe na bruchu, chrbtovou plutvou smerom
hore. Do brucha ryby vlozte polovicu zemiaku alebo mald,
Ziaruvzdornu nadobu, aby sa ryba neprevratila na bok.

Rybie filé duste v niekolkych polievkovych lyziciach
tekutiny.

Ak budete grilovat’ priamo na roste, vsunte do vysky 1
smaltovany plech na pecenie.

Ryby Hmotnost’” nadoby Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minutach

Ryba, biela / 600 g smaltovy plech 3 (] 180-190 45-55

zmieSana (celé kusy) na pecenie

napr. morské ryby

Mastna ryba (malé rost* 2 = 180-190 45-55

kusky) napr. losos

PInena morska Stuka 1,0 kg smaltovy plech 3 (] 180-190 55-65
na pecenie

* Smaltovy plech na pecenie zasurite do vysky 1.
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Tipy na pecenie a
grilovanie

Pre hmotnost méasa nie su v tabulke
uvedené ziadne udaje.

Zvolte udaje podla najblizSej najniz§ej hmotnosti a
predizte &as.

Ako zistite, €i je maso hotové.

Pouzite teplomer na maso (moznost zakupenia v
Specializovanej predajni) alebo urobte ,skusku lyzickou®.
Zatlacte lyzickou na maso. Ak je maso pevné, je hotové.
Ked sa podda, potrebuje este chvilu ¢asu.

Méaso je velmi tmavé a kérka miestami
spalena.

Skontrolujte vysku zasunutia a teplotu.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
pripalena.

Zvolte nabududce mensiu nadobu alebo pridajte viac
tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale omacka je
velmi svetla a vodnata.

Zvolte nabuduce vacsiu nadobu a pouzite menej tekutiny.

Pri polievani masa vznika vodna para.

To je normalne a podmienené fyzikalne. Vacsia cast
vodnej pary vystupuje otvormi pre vystup pary. MézZe sa
zrazat na chladnejSej prednej Casti alebo na susednych
prednych ¢astiach nabytku a odkvapkavat ako
kondenzovana voda.
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Nakypy,

Riad polozte vzdy na rost.

gratinované jedlo, . _ , § . .
t t Ak grilujete bez riadu priamo na roste, zasurite do vySky
oasty 1 univerzalnu panvicu. Zabrani nadmernému znecisteniu
rary.
Cas tepelnej Upravy nakypu zavisi od velkosti pouZitej
nadoby a vysky nakypu. Udaje v tabulke su len orientacné.
Jedlo nadoby Vyska Druh Teplota v Cas
ohrevu °C, grilovaci tepelnej
stupen upravy v
min.
Sladké nakypy (napr. forma na nakyp 2 O 180-200 40-50
tvarohovy nakyp s ovocim)
Nakypy s predvarenymi forma na nakyp 3 (] 210-230 30-40
prisadami (napr. cestovinovy  alebo smaltovy
nakyp) plech na pedenie 3 = 210-230 20-30
Nakypy so surovymi prisadami forma na nakyp 2 160-180 50-70
* (napr. zemiakovy nakyp) alebo smaltovy
plech na pecenie 2 160-180 50-70
Opekanie toastu rost 5 | 3 4-5
Zapekanie toastu rost 3+1 X 170-180 8-12

*
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Hotové produkty

DodrZiavajte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Ked prislusenstvo vyloZite papierom na pecenie, dbajte na
to, aby bol papier vhodny pre tieto teploty. Velkost papier
upravte vzhfadom k pokrmu, ktory budete pripravovat.

Vysledok tepelnej upravy je zavisly od druhu potravin. Je
mozné, Ze sa uz pri zakupenom, produkte budu vyskytovat
farebné nepravidelnosti a rozdiely.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav°C Casv
ohrevu minudtach
Hranolceky rost alebo 3 = 190-210 20-30
smaltovy plech
na pecenie
Pizza rost 2 = 200-220 15-20
Pizza-bagetky smaltovy plech 3 o 190-210 20-25

na pecenie

Upozornenie: Plech sa mbézZe pocas pecenia mrazenych
pokrmov deformovat. To je podmienené teplotnymi
rozdielmi, ktorym je prislu$enstvo vystavené. Deformacia
pocas pecCenia zase ustupi.
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épeciélne pokrmy Nizke teploty st vhodné pre pripravu chutného, krémového
jogurtu a vlaéneho kysnutého cesta.

Najskor z rary vyberte prisluSenstvo, rosty alebo listy viavo
a vpravo.
Priprava jogurtu 1. Uvarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte vychladnut
na 40 °C.

2. Vmiesajte 150 g jogurtu (chladni¢kova teplota).

3. Naplite Salky alebo malé zatvaracie pohare a prikryte
féliou, ktora zachovava Eerstvost potravin.

4. Rdru predhrejte podfa pokynu.
5. Salky alebo pohare postavte na dno varného priestoru a
postupujte podla receptu.
Kysnutie cesta 1. Kysnuté cesto pripravujte ako oby€ajne. VloZte ho do
teplu odolnej keramickej nadoby a prikryte.
2. Ruru predhrejte podla pokynu.

3. Vypnite rdru a cesto nechajte v rdre vykysnut.

Jedlo Varné nadoby Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu
Jogurt Salky alebo postavte na = predhrejte na 50 °C 5 min.
pohare dno varného 50 °C 8 hodin
priestoru
Kysnutie ~ Ziaruvzdorna postavte na = predhrejte na 50 °C 5-10 min.
cesta varna nadoba dno varného Vypnite spotrebi¢ a 20-30 min.
priestoru dajte kysnuté cesto
do priestoru na
pecenie.
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Rozmrazovanie

Casy rozmrazovania zavisia od druhu a mnoZstva
rozmrazovanych potravin.

DodrZiavajte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Mrazené potraviny vyberte z obalu, vloZte do vhodnej
nadoby a postavte na rost.

Hydinu polozte na tanier najskdr prsnou stranou hore.

Mrazené potraviny Prislusenstvo Vyska Druh Teplota
ohrevu

Napr. Sfahackové torty, maslové - krémové rost 1 Voli¢ teploty

torty s €okoladovou alebo cukrovou zostane

polevou, ovocie, kur€a, udeniny a maso, vypnuty.

chlieb a Zemle, kolace a iné cestoviny

Susenie Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu a vietko dékladne

umyte.
Nechajte dobre odkvapkat  a vyschnut.
Smaltovy plech na pecenie a rost zakryte papierom na
pecenie.
Ovocie alebo zeleninu neustéale obracajte.
Akonahle je opecené, vysuste a odstrante papier.

Jedlo Vyska Druh Teplotav °C Cas tepelnej

ohrevu upravy v hodinach

600 g kruzkov z jablk 143 = 80 cca 5 hodiny

800 g kuskov hrusiek 143 X 80 cca 8 hodiny

1,5 kg sliviek 1+3 = 80 asi 8-10 hodin

200 g kuchynskych byliniek, 1+3 = 80 cca 1% hodiny

vycistené
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Zavaranie
marmelady

Priprava

Nastavenie

54

Pohare a zavaracie gumi¢ky musia byt Cisté a v poriadku.
Pouzivajte pohare ak je to mozné, rovnakej velkosti. Udaje
v tabulkach sa vztahuju na okruhle litrové pohare.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie ani vyssie pohare. VieCka by mohli
prasknut.

PouZivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. VSetko riadne
umyté.

Uvedené Casy tepelnej Upravy v tabulkach su len
orienta¢né. Cas tepelnej Upravy méze ovplyvnit pocet
poharov a mnozstvo a teplota ich obsahu. Kym prepnete

alebo vypnete ruru, presvedcite sa, Ze obsah poharov
spravne perli.

1. Naplnte do poharov ovocie alebo zeleninu, nie vSak az
po okraj.

2. Ocistite okraj poharov; pohare musia byt Cisté.

3. Na kazdy pohar polozte zavaraciu gumu a vie¢ko.

4. Pohare zatvorte pomocou svoriek.

Do priestoru rury nikdy nedavajte viac ako Sest poharov.

1. Smaltovy plech na pecenie zasunte do vysky 2. Pohare
postavte na plech tak, aby sa nedotykali.

2. Pol litra horucej vody (asi 80 °C) dajte na smaltovy
plech na pecenie.

3. Zatvorte dvierka rury na pecenie.
4. Nastavte Dolny ohrev [,

5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.



Zavaranie marmelady

Po priblizne 40 az 50 mindtach za¢nu v poharoch v
kratkych intervaloch stupat bublinky. Vypnite ruru.

Asi za 25 - 35 minut vyberte flase z rdry (pocas tohto
Casu sa vyuzije zostatkoveé teplo). Pri dlh§om chladnuti v
priestore rury by mohlo déjst k tvorbe choroboplodnych
zarodkov, ktoré spOsobuju prekyslenie marmelady.

Ovocie v 1 litrovych flasiach

Akonahle zacne perlit’

Zostatkové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnite cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnite cca 30 minut
Jablkové pyré, hruskovy a slivkovy lekvar vypnite cca 35 minut

Zavaranie zeleniny

Akonahle vo flasiach za¢nu stupat bublinky, znizte teplotu
na 120 az 140 °C. Zavarajte asi 35 az 70 minut podla
druhu zeleniny. Potom riru vypnite a vyuzite zostatkové

teplo.

Zelenina v studenom naleve v 1
litrovych ffasiach

Ked' zacne perlit’' 120-140 °C

Zostatkové teplo

Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kovy kel cca 45 minut cca 30 minut
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hradok cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie poharov z
varného priestoru

Po zavareni pohare z priestoru rury vyberte.

Pozor!

Nedavajte horuce pohare na studenu alebo mokru

podlozku; Mohli by prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovSetkym v obilnych a zemiakovych
produktoch, ktoré su pripravované s vysokymi teplotami
ako napr. hranol€eky, toasty, Zemle, chlieb a drobné pecivo
(suSienky, Specialne cestoviny a cukrovinky).

Rady na pripravu pokrmov bez akrylamidu

Vseobecne m Cas tepelnej Upravy by mal byt ¢o najkratsi.

m Prisady velmi nepripalte.

m Velké a hrubé prisady obsahuju menej akrylamidu.
Pecenie S Hornym/Dolnym ohrevom na max. 200°C.

Pri Cirkulacii vzduchu max. 180 °C.

Susienky a cukrovinky

Pri Hornom/Dolnom ohreve max. 190 °C.
Pri Cirkulacii vzduchu max. 170 °C.
Zltok a bielko redukujt tvorenie akrylamidu.

Hranol&eky z rary

HranolCeky rozdelte na plech rovnomerne a v jednej
vrstve. Pec¢te minimalne 400 g na jednom plechu, aby sa
zemiaky nevysusili.
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Skusobné jedla

Pecenie

Tieto tabulky boli vyhotovené pre skudobny institut, aby sa
ulahcilo skusanie a testovanie roznych spotrebicov.

Podla EN 50304/EN 60350 (2009), pripadne IEC 60350.

Pecenie na 2 drovniach:
Univerzalnu panvicu zasurite vZzdy na hornu uroven a
hlinikovy plech na pecenie na spodnu uroven.

Maslové cukrovinky:
Plechy na pecenie su€asne zasunuté do rdry nemusia byt
sucasne hotove.

Zakryty jablkovy kola€ na 1 urovni:

Medzi tmavymi otvaracimi formami nechajte dostatocnu
vzdialenost.

Zakryty jablkovy kola€ na 2 urovniach:

Tmavé otvaracie formy postavte striedavo vedla seba.

kola€ v otvaracej forme z plechu:

Peéte s Hornym/Dolnym ohrevom [_Jna urovni 1. Tortové
formy neukladajte na rost, ale na smaltovy plech na
pecenie.
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Jedlo Prislusenstvo a Vyska Druh Teplotav°C Casv

formy ohrevu minutach
Maslové cukrovinky plech na pecenie 2 | 160-170 20-30
(predhrejte™)
univerzalny plech 3 | 150-160 20-30
hlinikovy plech na 143 140-160 20-30
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 143 140-160 20-30
pecenie + univerzalna
panvica
Malé torticky 20 kusov  smaltovy plech na 3 O 150-170 20-35
pecenie
Malé torticky 20 kusov hlinikovy plech na 1+3 KN 140-150 30-40
na jednom plechu - pecenie + plochy plech
predhrejte* na pecenie
hlinikovy plech na 143 140-150 30-40
pecenie + univerzalna
panvica
Vodovy piskot tortova forma 1 | 170-180 35-45
(predhrejte™)
Kysnuty kola¢ na smaltovy plech na 2 (| 160-180 30-40
plechu so suchou pecenie
oblohou hlinikovy plech na 1+3 150-160 30-45
pecenie + plochy plech
na pecenie
hlinikovy plech na 143 150-160 30-40
pecenie + univerzalna
panvica
Kysnuty kola¢ na 2 ro8ty + 2 plechové 1+3 S 170-180 60-70
plechu so Stavnatou tortové formy @ 20 cm
oblohou (ovocie) smaltovy plech na 1 = 190-210 70-90

pecenie + 2 plechové
tortové formy @ 20 cm

*

Na predhriatie nepouzivajte rychloohrev.
Rosty a plechy na pecenie ziskate ako Specialne prislusenstvo v Specializovanej predajni.
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Grilovanie

Ked potraviny poloZite priamo na rost, zasunte naviac
univerzalnu panvicu do vySky 1. LepSie sa tak zachyti
Stava z mésa a rura zostane CistejSia.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh gril. stupeii  Casv
ohrevu minudtach

Opekanie toastov rost 5 | 3 V-2

(predhrievajte 10 min.)

Hamburger z telacieho rost + 4+1 | 3 25-30

masa, 12 kusov* smaltovany plech

(nepredhrievajte) na pecenie

*

Po uplynuti % €asu grilovania obratte.
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Zapojenie rary na pecenie do
elektrickej siete

B Pred prvym pouzitim spotrebica
sa uistite, Ze je vaSa domaca
elektroinstalacia uzemnena a zodpoveda
vSetkym platnym bezpec&nostnym
predpisom. Zapojenie spotrebi¢a smie
vykonat' len autorizovany technik.
Riadte sa ustanoveniami miestnych
elektrorozvodnych zavodov, ako aj
regionalnymi predpismi. V pripade, ze
spotrebi¢ nebude spravne pripojeny na
svorku uzemnenia alebo bude uvedeny
do prevadzky bez odborného zapojenia,
mébze za urcitych, velmi vzacnych
okolnosti dbjst k vaznym zraneniam
(ftazkym poraneniam, usmrteniu oséb
elektrickym pradom). Vyrobca nenesie
zodpovednost za nespravne pouzivanie,
ani za mozné zranenia zapric¢inené
neodbornou elektroinstalaciou.

B Pocas celého procesu montaze
nesmie byt rura na pecenie pripojena k
elektrickej sieti.

B Rura zodpoveda triede ochrany | a
pocas prevadzky musi byt spravne
uzemnena.

B Kabel na pripojenie do elektrickej siete
musi byt typu HO5 v VF 3G 1,5 mm?
alebo silnejsi. Zeleno-Zlty kabel, ktory sa
pouziva na uzemnenie, by mal byt dlhsi
nez ostatné a mal by sa pripojit ako
prvy.

B V zaujme dodrzania vS§eobecnych
zasad bezpecnosti by mala osoba
vykonavajuca instalaciu pri zapojeni
pouzit omnipolarny vypina¢ so
vzdialenostou medzi kontaktmi
minimalne 3 mm. Toto opatrenie nie
je potrebné v pripade zapojenia skrz
zasuvku, ak je pouzivatelovi k dispozicii
a je nalezite uzemnena.

B Pocas montaze zaructe ochranu proti
osobnému kontaktu s elektrickou sietou.

B Pri pripajani rury na pecenie sa riadte
pripajacim napatim uvedenym na $titku
s technickymi parametrami rary.

B Aby ste zapojili spotrebi¢, umiestnite
ho pred nabytok. Aby sa kabel mohol
pripojit do elektrickej siete, musi byt
dostato¢ne dlhy.

Pozor! Dbajte, aby sa po€as inStalacie
privodny kabel nikde nezachytil a vedte
ho tak, aby nepriSiel do kontaktu s
horucimi €astami rury na pecenie.

B Akakolvek manipulacia so spotrebi¢om
vratane vymeny a zapojenia privodného
kabla musi byt vykonana zamestnancom
strediska technickej podpory.

Priprava kuchynského nabytku —
Obrazok 1

B V zabudovatelnych korpusoch je nutné
pripevnit plastové kryty a obloZenie
lepidlom odolnym teplote do 90 °C
pre spodnu ¢ast nabytku (kde sa
umiestni rura na pecenie) a do 70 °C
pre susedny nabytok (umiestneny
vedla rury na pecenie). Pokial plastové
kryty a obloZenie alebo lepidlo nie su
dostato¢ne odolné voci vplyvom teploty,
mbze sa nabytok deformovat alebo
spalit. V tomto pripade nie je vyrobca
rary na pe€enie zodpovedny za Skody
spbsobené na nabytku.

B Vyrezy v nabytku treba urobit pred
intalaciou rdry na pecenie. Odstrante
hobliny, mézu ovplyvnit spravnu
prevadzku jednotlivych Casti rury na
pecenie.

B Umiestnite prepojovaciu skrinku rary na
pecenie do oblasti za spotrebic alebo
do oblasti ktora nebude prekazat pri
montazi rury.

B Neupevneny nabytok pripojte k stene
pod zvolenym uhlom. [C]. Aby bolo
umoznené spravne vetranie, nechajte
otvor v spodnej zadnej Casti nabytku.

V pripade, Ze montujete ruru na pecenie
pod varny panel, postupujte podla
pokynov v navode na jeho instalaciu.



Umiestnenie rury na pecenie do
stlpcovej jednotky — Obrazok 2

Ruru je mozné vstavat taktieZ do stipcovej
jednotky. Aby bolo umoznené vetranie
rury na pecenie, nechajte medzi spodnou
prieCkou a opernou stenou otvor velkosti
priblizne 20 mm a medzi vrchnou prieckou
a opernou stenou dalsi otvor velkosti 20
mm. Aby ste umoznili spravny systém
vetrania, zachovajte medzi hornou a
spodnou prie¢kou vzdialenost 590 mm. V
pripade, Ze chcete zvacsit systém vetrania,
mozete predizit odpori¢anu vzdialenost
az na 595 mm. V pripade, Ze mate ruru
na pecenie s vysuvacimi dvierkami,
namontujte ju tak, aby ste mohli bez
problémov vybrat plechy, ¢i pekace.

Montaz riary na pecenie do rohu —
Obrazok 3

V pripade Ze umiestiujete ruru na
pecenie do rohu, dbajte na rozmery na
obrazku [D]. Odporuéa sa, aby ste pri
rozmeroch na obrazku [E] dbali na &irku
prednej ¢asti nabytku a rukovate.

Umiestnenie rury na pecenie do
nabytku — Obrazok 4

B Pri rirach na pecenie s vysuvacimi
dvierkami je potrebné vybrat dvierka.

B Do uréeného otvoru v nabytku Uplne
vsunte spotrebi¢. Dbajte na to, aby sa
kabel neodrel o hranu rdry na pecenie,
aby sa nedotykal hortcich Casti
spotrebi¢a a aby neprechadzal popod
jeho spodnu ¢ast.

B Umiestnite raru na pecenie na stred
otvoru a upevnite prilozenymi svorkami
(4x25).

B V pripade, Ze ste zhotovili nabytok v
sulade s nami uvedenymi rozmermi,
mala by ostat v hornej ¢asti rury na
pecenie medzera. Aby ste umoznili
primeranu ventilaciu, nezakryvaijte
medzeru drevenymi listami.

B Medzi spotrebi¢om a susednym
nabytkom (umiestnenym vedla rary
na pecenie) musi ostat vzdialenost
minimalne 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
Uvolnite pripevifiovacie svorky rury na
pecenie k nabytku. Ruru opatrne nadvihnite
a vyberte z nabytku.



INFORMACNY LIST: BSH domaci spotiebiée, s. r. o.
Obchodna znacka BSH:

Znaéka BOSCH
Predajné oznacenie HBA 23B253E
Trieda ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,85
Spotreba energie (kWh) - horuci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzito¢ny objem dutého priestoru (I) 62

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351

stredné: 351V <651 <=
velké: 651V
Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataZe pri konvenénom 45
ohreve (min.)
Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri horicom 40
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk
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Stvorené pre ivot firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. zaruka od virobcr
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na vietky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
org. zloZzka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové &islo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stucastou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknit do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykondvaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prisluSenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko

E-mail + web

& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizanska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebiov 82106 0918996 988 www.bsservis.sk
Martin S¢asny, servis domacich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Kopcianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . , Bratislava 02/4595 8855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, s. r. 0. Mytna 17 81107 0905722 111 W vivaservis.sk
. s Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. sr. o. Mesacna 20 94501 0915 222 454 wwwlaser-kn.sk
s . . Kosice 055/6221477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 . . .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. P Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinské 47 92001 033/7742417 www.domoss.sk
. . Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. 1. 0. Tovarenska ul. ¢. 3 05801 0903 906 828 wwiwtatrachlad.sk
o ¢ &y Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svabska 6695/57A 08005 0905904572 ww.baranservis.sk
iy . Prievidza 046/54857 78 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 6 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk
. Rimavska Sobota 047/581 1877 .
N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartoka 24 97901 0905 664 258 nbelektrocentrum@stonline.sk
. e Ruzomberok 044/4396413
Elpra spol.sr. o. Liptovska Luzna 496 03472 0905577 817 elpra@speednet.sk
_ . P Sucany 043/400 34 24 bsc@bsc-serviscentrum.sk
BSC - servis centrum spol. s r. 0. Hlavnaul. &.5 03852 0902272727 www.bsc-serviscentrum.sk
. S g Trencin roznik@bshservis.sk
Jozef Roznik Zabinska 325 91105 0903702458 wwi.bshservis.sk
’ Zvolen 045/54007 98 : .
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS Hviezdoslavova 34 96001 0905 259 983 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mares Jaroslav Komenského 38 Zilina 041/564 06 27 mservis@zoznam. sk

01001

www.m-servis.sk
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