Senzorové tlacitko

Zap/Vyp

Pecici funkce nebo
Podporované vareni
Tlacitko DomU
Volba teploty
Oblibené

Displej

Klavesa Nahoru
Klavesa Doldl
Casové a dalsi funkce
Minutka
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(D zaprvyp

Jedno stisknuti - zapne spotrebic.

[] Pecicifunkce
&3s Podporované vafeni

Jednim ¢&i dvojim stisknutim -
zapnete pecici funkci nebo funkci
Podporované vareni.Stisknutim a
podrzenim na tfi sekundy — zapnete
nebo vypnete osvétleni trouby.

§ rvenié zaniati
>»3s
Stisknuti a podrzeni po dobu

3 sekund - zapne a vypne
funkci Rychlé zahrati.

* Oblibené

Jedno stisknuti - otevie menu
Oblibené. Stisknuti a podrzenf
po dobu 3 sekund - ulozi aktivni
funkci do menu Oblibené.
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[[] Peéici funkce

@ Stisknéte jednou
[] stisknéte jednou nebo dvakrat
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0:00-23:59 OK

Ohfev a uchovani teploty &
K aktivaci stisknéte OK.
4/5

@&

1 Pouze trouby bez pary
2 Pouze trouby s parou

Lozt
K aktivaci stisknéte OK.
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Trouba

: Pegici funkce
(%) Prawy horky vzduch

© (%) Piprava pizzy

Trouba s otoénym
rozném
Pedici funkce

()
)

(%)  Zkouska tésta

(%) Ohfev talift
__ Zavarovani

() Suseni

Uchovat teplé

(%) Rozmrazovani

Pravy horky vzduch

Priprava pizzy

~ Konvengni ohrev — Konvenéni ohfev
(%) Nizkoteplotni pedeni (%)  Nizkoteplotni pedeni
— Spodni ohfev __ Spodni ohfev
: ¥ Eco pegeni ¥ Eco pedeni
¥ MraZené potraviny ¥ Mrazeng potraviny
T Gril Gril
™ Velkoplosny gril &5 Gril a otogny rozer
§ ¥ Tuwog T Velkoplosny gril
% Velkopl. gril a otocny rozer
F Turbo gril
Z2 Turbo gril a otodny rozefi
Speciality
Peceni chleba
™ Gratinované pokrmy

)
BCY)

Parni Trouba

: Pegici funkce

-

Vareni v pére

Horké péra Interval plus
Horké péra Interval
Eco vareni v pare
Regenerace

Horky vzduch s parou
Nizkoteplotni peceni
Spodni ohrev
Mrazené potraviny
Gril

Velkoplosny gril

Turbo gril

Konvenéni ohfev
Priprava pizzy

Pravy horky vzduch

Speciality

Peceni chleba
Gratinované pokrmy
Zkouska tésta
Ohtev talift
Zavarovani

Suseni

Uchovat teplé

Rozmrazovani



@ Podporované vareni

@ [ stisknéte dvakrat
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(> Vepiové/Teleci

Veprova pecené

Veprova kyta

Veprové koleno

Veprové plecko

Teleci pecené

Teleci koleno

Teleci ossobuco

Teleci rolada

Sekana

Slavnostni védska pecene 1

Hoveézi/Zvérina/
Jehnédci
Hoveézi pecené
Hovézi na skandinavsky zp.
Dusené hovezi
Marinované hovezi
Zadni pe¢ené ze zveriny
Pecena zverina
Kralik
Krali¢i na horcici
Kan&i maso
Jehné&ci pecené
Stfedné propecené jehnéci
Jehnéci kyta

X5) Driibez

Celé kure
Cela krita
Cela kachna
Cela husa
Kosti drlibeze

892048263-B-312012

Kureci stehna

Kohout na viné

Pe&.kachna na pomerandgich
PInéné kure

Posirovana kureci prsa 2

& _A Ryby

Cela ryba nad 1 kg
Rybi filé

Treska

Ryba v solné krusté
PInéna olihen (Calamari)
Losos vareny v pare
Rybi nakyp

Plnéna ryba (pstruh) 2

T Dort
Citronovy kola¢
Svédsky kolac

Susenky

Tvarohovy kolag
Ovocny kolac

Kola¢ s drobenkou
Vanocka

Kulaty kola&

Kola¢ Savarin

Brownies - ¢ok. susenky
Muffin

Sladky kolag

Mrkvovy kola¢
Mandlovy kolaé

Ovocny kola¢

Babi&cin jable¢ny kolag 1

Dezerty 2

Karamelovy kola¢
Kokosovy nakyp
Kavovy kolac
Tresnovy kola¢
Svestkové knedliky

Pizza/Kola&/Chléb

Pizza

Cibulovy kolag
Slany lotrinsky kola¢
Kolac¢ z koziho syra
Pudinkovy kola¢
Tvarohové pecivo
Bily chléb
Farmarsky chléb
Pirohy

Maslovy pletenec

Dusena/
zapékana jidla
Lasagne
Zape&ené cannelloni
Zapec€ené brambory
Moussaka
Zapecené téstoviny
Zape&ena Cekanka
Dusené hoveézi se zeleninou
Dusené zeli
Fr. Knedliky

@F Prilohy 2

Stfedomorska zelenina
Tradi¢ni zelenina
Loupana rajCata
Brambory ve slupce
Varené brambory
Knedliky

Ryze

VajeCny krém

Pfiprava pokrmu
= Vv pare 2

Pokrmy v pare - menu 1
Pokrmy v pare - menu 2
Pokrmy v pare - menu 3

% Polotovary
(zmraz./konz.)

Mrazena pizza

Americké mrazena pizza

Chlazena pizza

MraZena pizza snack

Hranolky

Amer. brambory, krokety

Opecena bramborova kase

Bagety/kaiserky

Mrazené bagety/kaiserky

MraZeny jable¢ny zavin

Mrazené rybi filé

Kurecr kridla

Mrazené lasagne/cannelloni

1 Pouze trouby bez pary
2 Pouze trouby s parou



